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9lad)bem bie „<Sd)ule beä S$meiäer=J?äfer3'' toon $rof. An» 
beregg burdj bte neueren gorföimgen in Dielen fünften überholt 
Horben mar, entftunb in unferer mildjroirtft^aftUc^en Literatur 
eine red)t fühlbare Süde, unb baö Bebürfnte ein Budj 31t befreit, . 
baö mit befonbercr Berüdfid)tigung ber fd|roei3er. Berfjättnifje in 
fur^er, fnapper ftorm möglidjft biet 2öiffen3merte3 aus bem ge= 
famten (Gebiete ber s JJiildjmirtidjaft bietet, mürbe immer gröfeer. 
$a3 uorliegenbe Heine SBcrf ift beftimmt, in biefe ßücfe 31t treten. 

(£3 mar feine teidjte Aufgabe ben umfangreittjen ©toff in 
fo gebrängter ^orm 3U bcljanbetn. ^nmiemett baä ©anje ben= 
nod) atä eine in [einer Art tjottftänbige Bearbeitung angejerjen 
werben fann, mag ber Sefer entleiben. ^ 

($3 ift für mid) eine angenehme 5ßfltd)t #rn. Dr. D. AUe= 
mann, Affiftcnt an ber fd^eij. mildno. BerfudjSanftalt, für feine 
Hiit^ülfe befonberö bei ber Ausarbeitung bed bafteriologifdjen 
£eile$, meinen beften S)auf au^ufpredjen. ßbenfo benuije idj 
mit Vergnügen ben Anlafe, um ber Sit. Emilie *ßrof. Berbej 
in Bern beu beften £ant" auöjufpredjcn für bte 3uuorfommen= 
Ijeit, mit meldjer fie mir aud bem 9lad)tafje be§ £>r. $rof. Berber f 
bie 3 f idjnungen jur fjtfufiration be3 Abfdmitteä „3)ie Bitbung 
ber Wtify' übertafjen f)at. Aua) ben im Xert ermähnten gic= 
men, bte auf eine jeroeiligc Anfrage beS Berlegcrä t)in mit ber 
Setzung üon Glid)e§ bereitmitligft fid) unö bienftbar erzeigten, 
mödjten mir beftend banfen. 

2)a ba§ Bud) in erfter Sinie für bie 5Jkayte beftimmt ift, 
fo burfte id) bte Cuellenangaben üotlftänbfg meglaffcn, oljne bnü 
bteä al3 ein Langel empfunbeu merben mirb. 2)ie Angabc 
ber Autoren bagegen mürbe möglid>ft berüdfidjtigt, immermn fo, 
bafc bie fieöbarfeit beö Bud)e3 fyieburd) nidn" leiben foll. 

Bern, im April 1904. 

Dr. «. Steinegger. 
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Sie Öeminnung ber 5fli(ä) unb bie §erftellung Don 
probuften waren fdmn bcn älteften ßulturbölfem befannt. Surd) 
Stoßen ber 2JHla) bereitete man jidj Sutter unb Dermittelft bem 
mäfferigcn Sluöjug ber ^flögen Don jungen Riegen unb Schafen 
jd)ieb man ben tfäfeftoff jur ^Bereitung Don .Räfe auä ber s JJiild^ 
auä. 

Über bie Mdjroirtfdfjaft &elDetien3 berietet unö bie Gt)ronif 
3um erften 2Me im Anfange unferer 3eitrcd)nung. Qu biefer 
Qeit mürbe unfer Sanb ton einem 9lomabcn= unb £>irtenDolfe 
bemot)nt, meläjeS Don Sieferbau, 3agb unb Sif^fang lebte. Sie 
Bereitung Don fläje mar ben #elDetiern bamalä befannt unb 
ber IjelDetifdje i?äfe mujj jiä) fdjon ju biefen 3eiten bor anberem 
auSgejeidmet (jaben, inbem bie <Sage un§ n$t}tt, bafj ein rö= 
mi|djer i8efef)töC)abet jener Qeü ftdj an folgern 31t £obe gegefjen 
fja6e. 

Sie ©efäfce, meldje man ^ur Bereitung Don £äfe unb 
Sutter benutze, beftunben anfanglitt) aus ©tein unb £on. *ftatt) 
^efanntmerbeu ber Metalle, Dcrfcrtigte man pc auö Tupfer. Sie 
©eftt)idjte beridjtet unö manttjerortä, bafc e3 bie Älöftcr maren, 
meldje folcfje teure fupferne Reffet f|erftel(en liefen unb biefe bann 
an bie dauern Dermieteten. Sie ^Jttete mürbe in fjorm Don 
tfäfe beftritten. Sajj bie 2ttöna)e ben tfäje aU 5iat)rungömittel 
l)od) |ct)ät}ten, bemeift u. a. aud) bie Xatjadje, ba& bie Abgaben 
ber dauern an bie flfößer teiüoeife in flöte 31t beftel)en Ratten. 
Sie 2)cöntt)e mürben t)ieburdt) ftörberer eines Dolfömirtitt)a[ttitt) 
feljr mitt)tigen Qmeigeä. 
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S)ie ^itdjroirtfdjaft fpe^. bie Ääjefabafation mürbe f)aupt* 
fädjlidj auf ben 9Upen gepflegt, mäljrenb im ftfocfylanbe btc 2Jlild) 
befonbetö auf S^utter verarbeitet mürbe; nac§ unb ttadj griff aber 
aud) fjier bie §erftel(ung bon fläfe Sßlajj. 93iÖ gum (£nbe be3 
18. 3>af)rf)unbert8 fpielte neben Sutter unb tfäfe ber 3ieflet al3 
s JJttfcf)probuft eine bcbeutenbe SKolle. 

S)ie -Sunaljme bed ßonfumä unb beS @jporte3, metdfje fcf)im 
im 16. ^arjrtmnbert relatio erfyeblict) roaren, bemirften Langel 
unb eine bafjerige Verteuerung ber mit$mirtfä)aftüdjen Sßrobuifte. 
Söerfäjiebene ßantonäregierungen fügten ftä) Heranlaßt, 23erorb= 
nungen gu erlafjen, um biefem Übelftanbe abhelfen. Sic t>er= 
boten bireft bie 2luäfuf)r, mie e8 3. 33. bic bernifdje tfantonS* 
regierung unter rierfäjiebenen tylaUn im 16. unb 17. ^afjrlmnbert 
getan fjatte, unterfagten bie Haftung bon tfätbern, meldje für 
ben (gjport bejtimmt maren u. f. m. SefonberS bon grofeem 
9tod)teil betrachteten einzelne ßantonö= unb ©täbteberttmltungen 
bie Überfjonbnafjme ber ftabrtfation bon fettem ßäfe, inbem baä 
„fei&te fläfen atö Slnmafjung unb f)öd£>ft fo)äbIid)eS Littel aur 
33ertf)ürung bcS Slnfenö" beaeicf)net mürbe, ©egen biefe ßrfaffe 
unb Sßerorbnungen nafmien jemeilen bie intereffterten Greife 
©tettung. ©ie beranftalteten gufammenfünfte, fog. 2Infen= unb 
3tegerfongreffe (giegetfongrefj in £f)im 1477, ^Inlenfongrejj in 
2f)un 1619 u. f. m.), um itjrc Sntereffen au magren, ©ie fügten 
fiti) mit 9icdfjt in ber freif)änbigen Verwertung ityrer sprobuftc 
anbern ßrmcrbögruppen gegenüber benachteiligt. 

3n unferm Keinen 2Upcnlanbe, roo bie ©emotmer nur fet)r 
wenig mit einanber in 33erfef)r famen, mürben fd)on früher einige 
©orten bon fläfe bereitet, bie per) burd) fet)r ausgeprägte digen= 
f haften borteilfjaft auöjcidjneten. ©ic maren fäjon bamalö im 
2lu3lanbe gefdjä^t unb fanben bafjer guten 5Ibfatj. 

S)er $äfe, roeldjer tootjl auerft auö unferm Sanbc ejportiert 
mürbe, ift ber ©palenfäfe, aud) ©brinj genannt. 6r mürbe ftt)on 
fefjr früt)c in ben Urfantoncn unb in ber ©egenb bon Sricnj, ba^er 
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<§Brm3, fabriziert unb unter SJenujMng ber ©ottfjarbftra&e nadj 
stalten ausgeführt. ,3um Transport würbe er in Ääfefübel, ge« 
jtannt „©palen", berpacft unb auf ©aumtiere berlaben. 2)ie 
#abrifation ber ©palenfäfe blieb bis fjeute faft oottftänbig auf 
-i^r urfprüngltdjeS SßrobuftionSgebiet, alfo auf afpine ©egenben, 
befdjränft. 

3$om @ djab jieger ober ©rünfäfe berietet uns bie ©e= 
^djid)te zum erfreu tüZat ungefähr umS $at)i 1000. 2)aö tyio= 
buttionSgebiet ift bis auf ben gütigen Jag auf ben .Qanton 
©laruS befdjränft geblieben. 3JJöncf>e f ollen burdj ^flanjung beö 
notmenbigen SdjabaiegerfleeS bie Bereitung oerantajjt f)aben. 

3n ben ftreiburgeralpen war ebenfalls fefyr früf)e bie s )Jtitä> 
mirtfdjaft 31t $aufe. Ülamentlidf) bereitete man einen fefjr guten, 
•aromatifdjen ßäfe, ben Gruyfcre. @r würbe befonberS naaj 
Stalten, aber aud? natt) Söeften f)tn, nad) gtankei<§, oerfauft. 
Sie einfügen SSoqüge finb ü)m bis aur ^e^t^ett eigen geblieben. 



f8on @mmentaler!äfe ift in ber Gf)ri>nif im 15. 3af)r= 
Rimbert bie Siebe. Serfelbe mürbe urfprünglia) nur aus „Stlpen« 
mild)" c)crgefteUt unb gmar im (Smmental, (Simmental unb im 
bernifdjen Dberlanbe. ÜJian tonnte ftdj bamalS nidf>t gut benfen, 
$a& bie Sabrtfation @mmentalerfäfe im glad^lanbe aus 
„©tattmilaV' burd)füf)rbar märe. BefonberS bie ©ennen toertraten 
■energifdj bie Meinung, bajj nur aus ber „^llpenmild)'' bie $er= 
ftetlung öon ©mmentalerfäfe mögliä) fei. 2)ieje gefafjtc 3bec be» 
hielt ftdj oolte jmet ,3faf)rf)unberte, bis im ^afjre 1815 in liefen 
im Äanton 3?ern burä) Dberft Don (Sffinger bie erfte Saßäferet 
: gegrünbet mürbe. *Uian flellte t)ict bie Ääfe nadj bem gleiten 
Verfahren mie auf ben 3llpen bar unb be^eidmete fie als (Smmen* 
lalerfäfe. 2)ie guten Erfolge, meldjf f)ier erhielt mürben, riefen 
i>er ©rünbung anberer Xalfäfereien. ©0 entftunben Ääfereien 
1822 in «Dton im Danton Slargau, 1825 in SBangen a/3l., 
1826 in Sangnau, 1828 in (Snnetbadj bei Söiglen. Siefen folgte 
in tür^efter #rift bie ©rünbung einer grojjen Slnja^t öon mci= 
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tern ßäfereien, fo ba& 3ur fjeutigen 6tunbe in ber 6d)Wci£ 
nictu" weniger als airfa 2600 ZaU unb 2900 SUpfäfereien betrieben 
werben. %m Danton Sern beftunben anno 1840 ja. 120, in? 
3<tf)re 1860 bereits 400 unb im 3al)re 1900 würbe in 3a. 750 
tfäfereten gearbeitet. 

2)er lanbwtrtfdjaftlidje betrieb erfuhr im Anfang beä 19. 
3al)rl)unbert3 burd) bie Slnlagc r»on tfunftwiefeu eine wesentliche 
Umgeftaltung. 2)ie ^Ibfc^affung ber $rad)mirt|d)aft unb bie (sin* 
fütjrung ber 3öed)feltt>irt|(^aft erf)bf)ten bie Sobenerträgniffe unb' 
ganj befonberä bie SJtildjprobuftion. 2)te 5JJttdt)iutrtfd^aft cntiuicfclte 
ftd) infolgcbefjen ftt)wungljaft unb bie £erftellung t*on (£mnicn= 
tatertafe mürbe namentlid) im Danton Sern allgemein eingeführt- 
£>ementfprcd)cnb naf)m aud) ber (fjport 51t. 

Söäfjrenb man auf ben 9llpen unb in ben erften 2>orf= 
fäfereien nur leid)tere „Emmentaler" bis 100 Ißfimb fabrizierte, 
mar man fpäter immer inef)r beftrebt, tfäfelaibe uon anfel)nltd)em 
®ewid)te (200—250 2ßfunb)- tjer^uftetten. 9JJan mürbe i)iqu ge-= 
jwungen, weil aud) im 9lu3lanbe bie Meinung Verbreitet mar, 
nur tfäfe t»on großem ©cwid)tc feien als prima Söare 311 be= 
trauten, was ja wirflid) bis! auf einen gemiffeu ©rab nid)t ab= 
geftritten merben fann. £aburd) mürbe aber bie gabrifation be= 
greiflitt)erweife fd)wieriger unb biefer Umftanb bebingte uor altem 
aus beffere J?ä[ereietnrid)tungen. 

2)iefc maren anfänglitt) fefjr primitm. $n einer gtfc ber 
J?äfefüd)e mar eine geucrarubc. 2)er fupfernc tfäfefeffel würbe- 
an einem bref)baren Äran au§ $0(3 aufgehängt. Söenn bie Wild) 
genügenb erwärmt mar, wad burtt) bae ©cfüljt burd) £>inein= 
galten be§ naeften SlrmcS ermittelt würbe, fo würbe jte „ab bem 
geuer gebrel)t". 2)ic Temperatur beim StuSrüfjren würbe ebenfalls 
burd) bag ©efül)l beftimmt. 3mn Siefen ber Wild) öerwenbete 
mau einen 2lu3icg au3 tfalbermägen burd) edmtte über Safjer 
unb mad)t; baä Sab fu ftarf, bafj bie Wild) bieten füllte, wäh= 
r«nb ber Senn aut" 100 ge3ät)lt ober baä 2?aterunfer ^ergefagt 
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Ijatte. Die (Geräte beftanbett auä £o!g unb maren äugerft einfadj. 
jSo fanb man alö .ftäfcbredjer ein jungeg ^änndjen mit einigen 
<feitmärt3 abftefjenben tieften bequem. £a§ ^reffen ber $äfe 
ttmrbe bewirft burdj Auflegen Don Steinen, ©er Ääfcfett« mürbe 
mügtic^ft füfjt gehalten. 

%n ben Storffäfereien braute man nad) unb nad) burdj @in* 
f ü^rung ber 2Hantelfeuerung, toon regulierbaren ßöfe^refjen k. 2?er= 
J)ef|'erungen an. ferner fonlrottierte man bie gabrifation tjermtttelfi 
Ur)r unb £f)ermomcter. 1868 mürbe öon $ittf)lteberger in ^ergogen« 
budtfee bie erfte ßäfetefterfjeijMng toermittelft 2)amJ)f erftettt. SMefe 
^eijungen fanben in ben a" fernen erft in ben 1880 er 3at)ten 
^allgemeine Slnmenbung. 2Kan t)attc entmeber !cine ober man 
4t>enbete fie nur bei fufjler Söitterung an ; benn man befürchtete 
31t grofee ©emidjtötoerlufte. £eutc finb bie ftettertjeijungen gum 
unentbehrlichen ^ebürfniö geroorben, inbem man ofjne biefelben 
-ben ^?äfc nid)t genügenb offen erhalten fönnte. (£3 flehen nod) 
jetjt bie t»erfdjiebenfien Srjfteme in ©ebraud). Tlan finbet in 
•neuefter Seit in ben ^eigfellern fet;r aroeefmafuge $obcnf)ci3ungen 
mit SßafferbafftnS, meldje bie notige geudjtigleit enimirfeln. 3n 
ben ©peidjern toermenbet man Oefen ober allgemeine ^cijung^= 
anlagen (2öarmroafjer ober SJampf). 

£>ie SJtantelfeuerung hat man in ben 90 er 3fat)ren erfe^t 
.burdj eingemauerte ftäfefeffel mit ^cuermagen. 

S)cn Einrichtungen für bie $äfefabrifation fd)cnft man mit 
Diecf)t immer mehr Slufmerffamfeit unb fud)t fte immer mehr 
gu tierbeffern. 

$i£ gum (Snbe beö 18. ^ahrhnnbertS ift in §fa$fctjri?tett 
•ein mildem irtfct)aftlic^e§ ^robuft fct)r häufig ermähnt, bad tjeutc 
^faft ganj „au§ ber SJiobe" gefommen unb im ^anbel gar md)t 
*nef)r gu fittben ift: ber Q\t$zx. 2)ie tUrt ber ©eminnung mar 
früher gleid) mie jeijt. 5)erfelbe mürbe in giegerftöcfe geformt unb 
ifo in ben §anbel gebracht. 2)a3 ^reiöOer^ältniS, in meldjem ber 
Sieger gu anbem ^robuften ftunb, mirb burdt) folgenbe Angaben flar: 
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3m 3aljre 1763 lüftet« bei aur 2lu3fuf)r nadj Stalten 
baS Mo fcttfäfe 42 ftp. 

„ „ Butter 66 „ 

„ „ Sieger 14 „ 

„ „ Sttagerfäfe 14 „ 
2lef)ulid) ging eS ebenfalls mit 'her Verwertung eines anbertt 
SeftanbteileS ber SJJtttt), beS ^ildjjucferS. 2)ie ©eminnung 
beöfetben nal)m (£nbe beS 18. Saln^unbertS auf ben $Upen beS 
(£ntlebutf)S unb @mmenta(S if)ren Anfang, kleben ben 2tlp= 
fennereten erbaute man ein eigenes 3ucferf>äuSdE)en, wo bie ©trotte, 
nadjbem ber 3ieger abgerieben mar, in einem fupfernen .fteffel 
überm offenen fteuer eingebampft mürbe. Seim Grfalten beS 
ftrupartigeu ÜiücffianbeS fd)ieb ftcf) ber „3u<tofanb" a &. tiefer 
mürbe mit möglirijft f altem SBaffer auSgemafajen unb bann an 
Raffinerien oerfauft. S3on jetjer tjatte tiefe 2lrt ber ©ewinnung 
oon 3i«J«fttnb ben 9tadjtetl eines fel)r gro&en 93erbraud)eS oon 
^Brennmaterial (£>olä). 2)urä} ftetige ^lbitat)me ber ^otyoorräte, 
steigen ber ^oljpreife unb fallen ber greife für ben <3»<fofanb 
mürbe biefe ^nbuftric redjt unrentabel unb feit @nbe ber 1870er 
3at)rc ift ffe auf ben 9Upcn oottftänbig eingeftellt morben. Keffer 
eingeridjtete eigene Mdföudcrfabrtfen, meiere jum ginbunften 
Vatuumpfannen toermenben, fönnen ben Wltyuäti mit oiel 
geringeren 93etriebSfoften geminnen. 

100 £itcr 6ajotte lieferten etma 2 '/s kg. ^ucfeifanb. 
100 kg. 3»cf er f a "o fajmanften im greife ^wifajen 35 unb 
145 ^raufen. 

2)ie 53utterfabrtfation ijt cbenfo alt mie bie $erftetlung 
oon $äfe. Urfprünglid) gemann man baS 33utterfett bura) 6d)ta= 
gen ber *DHldj mit ben £änben. Später benutzte man Stäbe, 
bie unten erweitert maren. 2tuS benfelben bitbeten ju$ bann 
unfere gegenwärtigen @to{3= unb ©djlagbutterfäjfer fyerauS. 2)te 
Stofebutterfäffer mürben an einigen Orten mit medfyamfajer Jfraft 
betrieben. 3» Anfang beS 18. 3at)rf)unbertS erfa^etnt in ber 
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©cfjmeia baS Ütollbuttcrfafj in ber ^orm eines SRü^lfteinö, mie 
baäfelbe nod^ (jeute im ©ebraudje ftefyt. 2ftan bef eftigte baSfelbe 
an ^toei fcfjräg an bie Söanb angelernten halfen. 3)er meajanifd^e 
Setrieb burdf) SQÖafferfraft fd^eint fc^r alt gu fein. 

2)ie Bereitung bei 93utier erfolgte oormiegenb im ftlaäjlanbe. 
3eber Sauer (teilte feine Wlitä) in „ßadjeln" jum 9lufraf)men 
auf. 9Jad(j 24 Stunben mürbe abgerahmt, bie „ftible" (föaljm) 
in einem %op] gefammelt unb je naä) bem Cuantum 2JKldj alle 
2, 3 ober 4 Sage „geanfet". 2>er $a()m mürbe Riebet immer meljr 
ober meniger fauer. S)ie Sittter mürbe auo) fcfjon bamalö buref) 
©afran gelb gefärbt, meil fte boin Äonfumenten als beffer an» 
gefefjen mürbe. 2)ie Bereitung mie audj ber Stattauf ber Sutter 
maren meiftenä in bie $änbe ber Säuerin gelegt. 2)aä Slufftellen 
ber W\l(S) unb baä Suttcrn gefa^at) in ber 2öof)nftube. <Dton 
mujjte, baf? eine etiuaö erf)öf)tc Temperatur beim 9lu3buttern 
günftig mitmirfe. 

infolge ber raffen 3unaf)me ber fyettfäfefabrifatiou fdjenfte 
man im allgemeinen in unferem Sanbe ber Sutterfabrifation 
relatio menig 5lufmer£famfeit. DieS ift namentlich ber jjatt, fett« 
bem man in Dielen Äöfereien ba^u übergegangen ift, aud) im 
2ötnter fetten Emmentaler ju fabrizieren. 

Sie erften gentrif ugen famen bei unö (Snbe ber 1870er 
Safjre in Slnroenbung. 6ie haben biö 311m heutigen Sage feine 
fetjr große Verbreitung gefunben. 

9taä)bem in 2lmerifa ba3 $rin;juj ber £erftellung fonben= 
üerter Wlilü) itf)on befannt roar, mürbe im 3at)tc 1867 in 
6Öam bie in ber Sdjroeia unb audj in gang Europa erfte 
s ])Ulcl)fonbeniationgfabrif errietet. Siefelbe mürbe burd) ©eorg 
5ßagc erftellt unb bann burd) eine Slttiengefcllfajaft betrieben. 
2)a3 ©efajäft lief fo gut, baß bie Errichtung oon meitern ftab= 
rifen im 3n= unb Sluälanbe erfolgte. %n ber ©a^meij mürben 
folgenbe gabrtfen errietet: 
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1. Sie fyabrif ber Gtjamcr *DtUdjgefeltfd)aft in Gf)am 
im 3af)te 1867. Sie befa&t fttt) mit ber $erftettung 
gepuderter fonbenfierter 2Jiildj. 

2. 3m 3af)rc 1867 würbe eine ftabrif in 33ct>et) er= 
öffnet, welche fonbenfterte Wilty in £afetn t)erftcttte. 
Sie würbe 1868 inö Allgäu öerlegt. 

3. Sie ftabrif Nestle in $etteto, eröffnet im 3a(jr 1868. 
©ic ftettt fonbenfterte 9)iilcf) bar, wetdje reite jur »e» 
reitung eineä Jlinbermetjte, teilö $um bireften Vertriebe 
bient. 

4. Sie gabrif in ©off au (Ranton St. ©atteu). 1870 
bem betriebe übergeben, fam biefelbe balb in ben $*e= 
fitj ber G£)amergefeUftf)aft unb würbe bann aufgehoben. 

5. Sie ftabrif bon ©pagnt) 18 70. Sie ging jeitweife 
ein, wirb gegenwärtig oon Sapp «fe (Sie. betrieben. 

6. Sie ^abrif in Sübina.en. (Mattet 1872 uon einer 
^ftiengefetftdjaft, ging bann in ben $efifc ber Gf)amcr= 
gefeUfajaft über. 

7. Sie gabrif Nürburg bei ftomandfjotn fam im 
$ar)r 1872 in betrieb. Serfelbe würbe aber ^eitiueife 
unterbrochen. 3n ben letjten 3af)ren ftelite fic ungejucferte 
fonbenjicrte 9Mdj r)er. 

8. Sie MWdjürobuftenfabrif ©erber &Gie.tm ©loefen« 
tat bei 2t)un. Eröffnet 1875, ftettte neben fonbenfierter 
2ttittt) noa) anbere EWcfWrobufte f)er ($inbcrmc()l, *Diitaj= 
jucfer, fläfe, Butter ic), ging fpäter an eine franjofifctje 
©efettfcfjaft über, welche ßnbe ber 80 er ,^a()re ben 
betrieb einftetfte. 

9. unb 10. ftabrifen berSociete anonyme Henri 
Nestle in ^aueme unb berget. Sie würben (Snbe 
ber 80er 3far)rc erfteKt unb [teilen gelieferte fonbenfterte 
mM) ^r. 
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IL Sie ftabrtf ber 2?crtier= 5ll^enm ild^gef ellfi^of t in 
©talben ((Smmental) mürbe 1890 eröffnet. Anfänglich 
für fteriltfierte Wiify errietet, fabriziert aber auch fon= 
benjterte Wild) unb anberc 2Jiilcr)probufte. 

12. Sie ^abrif ber Societe d'industrie laitiere 
in ?)berbon. $m 3af)re 1898 errietet gnr -£>erftetlung 
fteriltfterter unb fonbenjierter s JRi\ü). 

13. Sie f5 abr t f ber Societe anonyme Henri Nestle 
in 9ieuenegg, im ^afyre 1903 gur Bereitung fonben= 
fierter s JDiilch bem ^Betriebe übergeben. 

Siefer neuefte -S^eig ber fchmeigerifchen Bilchmirtfchaft ift 
rafdj 3« fdjbner 33lüte angemachfen unb fä)eint namentlich in 
le|ter $eit noch an Sebeutung gunet)men 31t motten. 

Sie Jörberung bcr f erj iu et^er tf dt)e n 3JH(djtt)irtfd)aft 
nahm ihren Anfang mit ber (SJrünbitng ber „Detonomifcfjen unb ge= 
meinnü&igen ©efeUfchaft beä tfantonö $em" im 3fat)rc 1759. SBenn 
anfänglich bie ttnterftütumg feine gerabe fet)r intenfiöe mar, fo 
bemirften boct) bie 9Jlitglieber biefer ©efellfdjaft ben blüf)enben 
2luffdjmung ber ©mmentalerfäfefabrifation ju Anfang beä 19. 
3faf)rf)unbcrt3. Saä Seftreben ber ©efcllfctjaft, ju jenen ßetten 
bie §erftetlung ber ^armefantäfe einzuführen, mijjtang. 

Sie Söiffenfdjaft griff in ber Glitte be3 tmrtgen 3af)r-- 
hunbertö mirffam ein. $n ben 50er fahren ftettte 6J)riftian 
Füller feine nun allgemein üerbrettete 2Jlitü}mage in ben Sienft 
ber Wild) Prüfung. (Sbenfo veröffentlichte er gmet ©driften „2ln= 
leitung zur Prüfung ber flufjutilaj" unb „lieber aräometrifetje 
^ildtjprüfung". 3n bieten fläfereien beftimmte man aisbann 
gmei Sieferanten alä «Mchfefer mit ber Verpflichtung, bie Bild) 
mit ber Bilchmage &u prüfen, später fam ;Mr Beffung bc§ föahmeö 
baSGrcmometer in ©ebraucr). 3ur Prüfung ber Wilä) auf ihre £alt= 
barfeit ftelltett einige fläfer biefelbe in ©läfern auf ben marmen 
Ofen. Bit Bugrunbelegung biefcä ^rtnjipeS mürbe in ben 70er 
3at)ren nad) ben Angaben t>on Scharm an n unb Söatther 
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bie ©ärprobe tonftruiert unb in bic Sßrayiö eingeführt. Sie 
2nilct)prüfung mürbe in neuerer Seit mefentltd) erweitert (vide 
biefen 2lbfcr)nitt). 

mit ber ©rünbung einer mdjüerfudhöftation 31t Anfang 
ber 70er 3af)re in %t)\in beginnt, nacrjbcm atterbingö fctjon 
311 Anfang be3 19. ^a^r^unbertö in ftofmül eine foldtje hirje 
3eit beftanben ^atte, bie mif fenf djaf tlidje gorfctjung im 
Sienfte ber TOchmirtfcf)aft. Stefe Station mürbe alö ftadjahmung 
auölänbi!ct)er ^nftitute burct) Bemann eingerüstet unb h«tte 
nidtjt befonberS großen ßrfolg 311 toer^ei^nen. Sie mürbe 1875 
nadt) Saufannc öertegt unb beftunb big 3um £obe ihres 9?egrün= 
berS. Später mürbe fie mtebcr betrieben unb in neuefter 3eit 
bann nadEj SHoubon oerlegt. Unferer nationalen ^nbuftrtc mögen 
befonberä bie (Errichtung eines fie^rfturjtö am fchmei3erifcf)en 5|3oIrj= 
tectjnifum für Sftolfereiroefen unb bie Segrünbung einer flott 
ausgestatteten fcr)tüei3erifd^eri mil$mtrtfchaftlichen 93erfud)3anftalt 
burct) ben Sunb 31t „9lutj unb frommen" gereichen! 

$elatto rect)t fpät brach fict) ber ©ebanfe einer f i) ft e m a= 
tifdjen 9litSbilbung beö ß&f ereipe r f 0 nalä Salm. 
3>r angef)enbe Ääfer ^atte feine anbere 2öat)l, als 3U einem 
älteren, erfahrenen Senn als §üttenfnectjt einige 3eit in bie ßefn* 
311 ge^en. 2>a3 tfäfen fdjetnt früher nicht eine fo grofje „ftunft" 
gemefen 3U fein mie heutjutage ; benn eS beftunben Ääfcreige= 
nofjenfdjaften, mo baä JMfen abmecfjSlungSmeife je einen Sag 
Don einem Säuern felbft beforgt mürbe. Solct)e Ääfereien mürben 
allerbingS nur im Söinter betrieben (#t. Söaabt), ber fläfe felbft 
mürbe im Sntanbe fonfumiert. 

3)ie ©rridjtung ber erften milcfjm irtfa^aftlidhen ßehr* 
anftalt erfolgte auf eine Anregung beö ft. gattifäjen s Jlegierung3= 
rateS Sjßfänbler im 3a(jre 1886 in Sorntt)al. 2)iefelbe ging 
fpäter ein. 35er Danton St. ©allen erridhtete aber mit ber ©rün= 
bung einer lanbrnirtfrijaftlicrjen Sömterfdjute tu 9lt)einecf (@ufter= 
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f)of) gleichzeitig eine milchmirtfchaftliche Berfuchäftation, mo jährlich- 
JMferfurfe abgehalten werben. 

3fm $ah te 1887 mürben fobann an ber lanbimrtfdjaftltcf)ett 
Schule 3Hüttt Söglinge jur Slbfotoierung eines halbjährigen 
milchmirtfchaftlichen Äurfeä aufgenommen. S)aö Bebürfnte be§ 
SeftfceS einer eigenen 2Rotfereifchule mürbe aber immer bringenber ; 
beim bie größeren Slnforberungen, mclche an bte #anbel£mare 
gepeilt mürben, bie llmmanblungen im lanbrnirtfchaftticljen S3e= 
triebe u. f. m., erfdjmertcn bie §er|Mmtg bon prima SBare unb 
»erlangten eine befjere «Schulung unb Sluäbilbung beö fläferei* 
toerfonatä. 2tm 26. Januar 1889 bemiaigte ber bcrnifd^e ©rofcc töat 
ben notmenbigen Ärebit aum Bau ber Molfereifchule föütti. 

2>iefe mürbe im ^afjre 1890 belogen, fhmb big 1893 noch 
unter ber 2)ircftion ber Ianbroirtjdjaftlta>n Schule, bcftet)t aber 
feiger als eigene« ^nftitut. 

ßbenfallS im 3af)re 1887 rourbe in Treyvaux (ftret= 
bürg) eine SMfereifdjule begrünbet, bie fidj ^auptfdc^ltc^ bie 
ftorberung ber S^brifation ber ©reöer^erfäfe jur Aufgabe ftellte. 
2)tefelbe mürbe föäter nach Perollcs »erlegt, mo fic gegen= 
märtig burdj Umbau einer alten Äaferne in fjubfchent ©ebäube 
mit luftigen Sofalitäten untergebracht ift. 

S)ic maabtlänbifdje SMfereifchule in Moudon mar an= 
fängtich in einfachen unb f leinen Mumlichfeiten geborgen. Bor 
3roei fahren fonnte fic in neue, feljr ätoectmäjüig eingerichtete 
unb geraumige ©ebäube (Stngttg galten. 

S)ie 2Jiolfereifchulen ftnb tantonal, genießen aber für Sef)r= 
jmecfe ber finanziellen Unterftüjmng burdfj ben Bunb. 

3um Borteile unferer 2Hilchmirtfchaft mar auch bte ©rün= 
bung üon Ääfcröereinen, bie 31t önbe ber 80er $af)re unb 
im öerfloffeneu 2)egennium erfolgte. 2)urd) Abhaltung üon Surfen 
über ^ildjunterfuchung, Buchhaltung u. f. m., üon Borträgen, 
burdj Aufarbeitung toon 2fti(chtieferung3regulattocn, 9ttilchfaitfüer= 
trägen 2c. fyabm biefelben gute ftxiifye getragen. 



- 12 — 



2)er betrieb ber ßäfereien gefdjafj anfangt in Ütegie. 
2>te dauern einer Ortfdjaft erwarben ober mieteten gemeinfam 
ein ©ebäube nnb richteten barin eine fläferei ein. 3eber lieferte 
bann feine s JJttlct) in bie &ütte, iüeldt)e Don einem gegen einen 
bestimmten £otm angcftcllten fläfer, bem §üttenfnedft, verarbeitet 
imtrbe. S)er @rli>3 auö bem pttengelb (bire!ter S3crfauf in ber 
§ütte uon Littel), Butter nnb #äfe) nnb bem fläfegelb mürbe 
entfprecfienb bem eingelieferten s ]fti(djqiiantum auf bie Sauern 
verteilt. 2Ber foäter in bie ®eno|fenfd)aft al* *Mild)lieferant cin= 
treten mottle, fonnte fidj eiufaufen ober eö mürbe irmt geftattet, 
gegen ein beftimmteS Entgelt feine 9tfild) einzuliefern. @r mar 
ein fog. „©afibauer", ber in ber ©efellfcf)aft fo me£)r gebulbet 
mar. 2)iefe3 Aftern beä genoffenfef)aftticljen Setricbcä finbet fitt) 
nod) feilte fe^r Oerbreitet. 

(Sine originelle 9lrt be» Betriebes, bie, fomeit mir befannt, 
fjente nirgenbd mefyr 31t ftnben ift, mar noeb bi§ in bie 80er 
3af)re (3. f8. in £mann) 51t fiubcn. 2)ie Wild) mürbe r»on ben 
dauern morgen^ unb abenbä in bie tfäferei eingeliefert, Dorn 
$äfer gcioogen unb bie 3öägung in ein ^ildt)budj eingetragen. 
3)ie Verarbeitung ber Wtiä) gcfcr)al) jeben Xag gu gunften beö= 
jenigen Sieferanteu, für metajen am betreff enben ütage burd) 
9lbbition feiner eingelieferten *Diildjquanta fidj bie gröffte Ziffer 
ergab. (Sr fonnte an jenem Jag je nadj SSunfaj fi$ einen fetten 
ober halbfetten Äafe unb bementfprechenb mef)r ober meniger 
Butter fabrizieren laffen. 2)er J?äfe mürbe mit einem „Sranb", 
melc^eö ben Flamen beö SefüjerS trug, üerfefycn, im fläfefeller 
öom #äfer be^anbclt, bi§ er fdmittreif mar, unb aföbann oom 
Sefiijer abgetjolt. gür ben betreffenben Sag muffte ber Sauer 
baS jum fläfen notmenbige §013 liefern unb ebenfalls bie Ver= 
pflegung be3 ÄäfcrS übernehmen. Sin zmeiteö SDial fonnte er 
bann mieber „fäfen", nadjbem er einerfeitS feine s JJitldj „ab= 
befahlt", b. h- nadjbem er fo oiel eingeliefert hatte, mic an jenem 
Sage jjur Verarbeitung borf)anben gemefen loar unb nad}bem 
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er anbererfeitä auf neue Üiedmung roieber baä höchfte SJiilchquantum 
3U oe^eidmen hatte. 

9Zad^ unb nach bilbete fid) baä Aftern be3 EHtch&erfaufeS 
aus. (Sin tfäfer bejahte ben Steferanten einer Jfäfereigenoffcnfc^aft 
für baö Äilo 2Jiitch einen befihnmten Sßreiä unb »erarbeitete bie 
Sffiitch auf feine Üiedjnung. 

©egemoärtig wirb bie Wild) in s Jtegie üeriuertet ober jie 
mirb an einen s iJWchfäufer 3U beftimmtem greife üerfauft. 3Mbe 
Styjteme haben ihre 9cad)= unb Vorteile unb je nach ben örtlichen 
SBert)aItniffen lutrb baä eine 2ttat ba3 eine, ein anbcreS WM baS 
onbere mit mef)r Erfolg angemenbet werben tonnen. 

2>er (Sytoort oon ©chloeijertäfe ift wotjt faft fo a(t, luie 
bie jfabrifation felber. 2)ie ßfjronif gibt un3 aber hierüber nicht 
genügenb 2luffcf)Iufj. 2öir erfahren nur, bafj berfclbe fd^on im 
1 6. 3ta()rf)unbert erfreuliche Simenfioncn angenommen fjatte unb 
bafj er im 18. ^afjrfjunbert merfüa) juna^m. ©djon bamalä 
legte man grofjeä ©eroicht auf bie „Stugen" (Söcher) unb betrachtete 
baö Auftreten berfelben alö ein Stifyn für gute £ualität. 9tm 
ßnbe beä 18. $ahrhunbert£ betrug bie 9lu3fuhr 3a. 5000 q. 
3!Jtit bem 2luffch»oung ber Sanb= unb ^tttchmirtfehaft im Anfange 
beö 19. ^at)rhunbert§ nahm auch %port bementftorcchenb 3U. 
3n ben 1850 er Sauren betrug berfelbe fchon 3a. 60,000 q, 
ßnbe ber 1870er ^atjre 3a. 200,000 q. ©egemuärtig werben 
jährlich 3a. 250,000 q im Söerte öon ungefähr 40 Millionen #t. 
ausgeführt. — Üttit ber ©rünbung toon ^tlchtonbenfationsfabrifen 
mürbe ein neuer (Syportartifel gefdjaffen. Sie Sludfufjt uon 
fonbenfterter Eiilch ift toon 3a. 13 Millionen Jranfen im ^afjre 
1885 auf 3a. 29 amiüonen ftranfen im 3af)re 1901 unb auf 3a. 
34 Mionen granfen im %at)tc 1902 angemachfen. 
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1» 5a* (Ettter. 

2)a§ (Suter ift baä Crgan, in meinem bie ©efretion bcr 

'JJiilctj erfolgt. 6ö ift für bic $)3rci3&efthnmung beö 5Jtilcf)tiere3 

auäidjtagqebenb unb bebarf beö()atb bcr forgfältigften Pflege. 

befinbet fict) l)inter 

bem s JlabeI jjnnfcfjcn ben 

beiben fjintern ©cf)enfel= 

beinen unb urirb tum einem 

am ^eefenfnoetjen (a) be= 

feftigten breiten 3?anbe (b), 

baä au3 quergeftreiften 

ötoafelti (c) befielt, gc= 

tragen, ©eine äuBcre Um= 

(jüttung befielt au3 einer 

£jaut (d), bie beim fragen 

beä Guterö ftcf> nidjt bireft 

beteiligt. 35urct) baö er= 

luäfjnte 9lufl)ängcbanb mirb 
3i 9 . 1. Stellung be« Sutcr«. bag mn m fine jyfc unb 

eine recfjte £>älfte geteilt, meiere luieberum in 3U?ei Viertel ger= 
fallen. (Sin Viertel beftefjt junädjfi auä einer fer)r muSfulöfen 
^itje, meiere unten ben ^itjenfanal aufweist (Siefye audfj #ig. 15). 
2)er ^itjenfanat tommuni^iert mit bem StewMum, ker W nadj 
oben naa) unb nad) etmaö erlueitert. 

2)ie 3itje mirb burd) einen ©djliefcmuäfel natt) aufjen 
•abgefcrjlofjen. 3)erfelbe fdjliejjt uid)t gleid) feft, bei allen $üf)en 
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moburcf) bann fcerutfadjt rotrb, ba& and) nidjt bei atten mit 
^lufmenbung bon gteicf) großer tfraft gemottet! -m mcrben brauet. 




f5ig- 3. 3tfcc in SRufjc. 
€>d)fte|jt ber ittuäfcl weniger feft, fo üentriadjt ba3 SMtett 
Weniger 2Jiüf)e, alä wenn er fcftcr ^liefet. 9mmet$tn foÄ ber 
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SJerfdjCuB fo feft feilt, bafe lucber 'JJittd) ausfliegen, nocf) irgenb= 
iueld)e Jrcmbjxoffe in£ (Suter hineinbringen tonnen. 




Siß. ö. Cucrfd,nitt gig. 6. Cticrfdjnitt burd) bie 
burd) bie 3tfce. II. 3^. w. 




gtg. 7. ST.ucridjmtt burd) ba$ Guter. 
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Sin ben gifeeitmuin fctjüefjt fic^ bie 9)iilct)3ifterne. Siefelbe 
ift nact) üben eigentümlich) aacfig abgegrenzt. s -öon rjier au3 t>er= 
geigen fid) nun in unenbtidj feine s Jtöt)rdjen bie fug. 9JHld) = 
f anale, metctje bewerfen, auä alten Seiten be» Suter» bie 

Wxid) ben ^ifternen 
gu^ufüljren. £>aä 
Grnbc ber feinften 

^erjineigmigen 
luirb gcbilbet burdj 
3Rüc$bIä3djett, 
imb jiuar befinben 
fid) an jebem (Jnbe 
2 b\S 3 folget 

gig. 8. SJWdjbrüfenfanäle unb Biftcrnen. vy{ä3d)en. SRan be= 
jeidjrret biefe Hinblicken £>ot)lräume anet) alö Sllbeolen. ftnb 
tjödjft nncfjtige unb intereffante ©ebilbe, inbem in benfelben bie 
s ${ilctjbilbung ttor fid) gel)t. Bie befttjen einen 2)urdmiefjer ton 0,1 
biä 0,2 mm unb finb üon einer öufjerft feinen ftrufturlofen 2ttem« 
brau umfcfyloffen. 2)ie Snnenfeite ber Membran ift mit einem feinen 
^ellenncij auögeftcibet, in meldjem fid) nad) innen bie Spitzet* 
gelten auflagern. 2)ie 5Uäöd)en finb reid) an $lutgcfafjd)en, 
melctje bie (Spitzelten ernähren aber, mit anbemSBürten gefagt, ba$ 
Material für bie 33ilbung ber s Mlct) liefern, unb üon Werten* 
fafern, bie bie plnjfiologifdje Stiftung 
ber s JJiilct)blööd)en vermitteln, umgeben. 
Xer .^nljalt ber (SpiUjeläellen befteljt 
au» einer Haren fticfftofffjaltigen eub= 
ftanj. 

■)lad) biefen (Erörterungen fönneu 
für bie flflenge unb bie 23efd;affen()eit 
ber s JJiild) im $au be» @uter» nament- 
lich in $etrad)t fallen etnerfeit» bie 
3a()l ber im Gitter üorfyanbenen s JLNilcf)= 
blässen, anberfeit» bie {JaM unb feine 




3ig. 9. ^tldjbtäscfjcn. 
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Verteilung ber 3Mutgefä[je, locldje für bie 9)iilcf)bi(bnng ba£ 
Die fjmaterial fyerbeifüfnm 



\ 



J 



gig. 10. ÜJHtä)bläScf)en in £ätigfcit. 
2)a3 (Snter ift, lote ftig. 11 ^eigt, fef)r reidj an $littgefä[$cn. 

2. £tc pUdjbilfctmg. 

2)ie Vorgänge bei ber 9JJiIa}bilbung ftnb bis bato no$ 
feineöiuegä genügenb erflärt. (£0 ftnb hierüber eine große Slnjaljl 
Don Slnfidjten be= 

fannt gegeben 
loorben, bie mefjr 
ober weniger für 
richtig gehalten 
werben fonnen. 
s )lm )uat)r[cr)ein= 
tieften ift wotjl 
bie Don Reiben* 
fjain auägefpro* 
a>ne KnfUfr ba& 

bie s JJiildj in ben 5«G- H 33l"tflcfäfec bes ©uterß. 

s JJJilcf)bIääcrjen burä) ber @ p i 1 1) e 1 3 c II e n ober $fti l dj* 

gellen fWj bilbet. (Siefje Wdjnitt: 2)a3 (futer.) s JJton [abreibt 
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liefen Sutten bie ftäfjigfett ^u, bafj fte ungeheuer fdjttett warfen 
können 2)abei werben bic borberen freien Seife famt bem fjett, 
baö fte enthalten, üon ben nadjmadtfenben 3 c Üen abgeftofjen. 2>ie 
3ettmaffen ^erfaßen fu'ebei unb berflüffigen ftd). S)ie gettfügeldjen 
werben befreit nnb fdjmtmmen im flüfjtgen 2ei(e. 2öä()renb auf 
ber innern, bem Slääcrjenraume 3ugefef)rtcn ©eite alfo eilt rafdjer 
25erbraudj ber gebitbeten 3eüm ftä) öottjie^t mufj auf ber öujjern 
©eite eine ebenfo rafdj erfolgcnbe Erneuerung ber 3etfeu ftattfinben. 

2Öie bie pfyrjfiologifdjen, fo ftnb aud) bie djemifdjen 33or= 
gange bei ber 9MdjbiIbung nitf>t twtfftänbig aufgeHärt. 3)a ftd) 
bie fpeaififa^en 9Md)beftanbtei(e (.ffafetn, *mitdj, Surfer, ftett) im 
übrigen Körper nid^t borfinben, fo ftet)t ioot)t feft, ba§ fie im 
Momente ber s Jftitdjbi(bung neu entftefjen muffen, eie fönnen ftd) 
itun entmeber fdjon in ben 23!it^eüen bitbett (ftett) ober, waä für 
Äafein unb 3inier wat)rfd)einlid)er ift, fte entfielen beim 3?>Me 
ber 3etten. 2öaf)rfd)einlid) btlben ft$ Äofeln unb 9)Hldj = 
3 u rf e r aud einem gemeinfamen florier unb ^war nu§ Wufleo- 
g l i) { o p x o t e i b , weltfjeä aU ftombonent beä 2>rüfenbla§ma§ ;m 
betrauten ift. $eim 3erfnac btcfeö ^rotei bed entfielt fomol)! 
tfafe'in al3 aud) SOWd^ucfer. 

gerner wirb gieinttd) allgemein angenommen, bafe baä 
'9Rit<$fett au§ gewiffen Siweifeftoffen buraj $ei)aiL entfielt. 

ift in ben IHild^eften ftt)on fertig gebtlbet enthalten unb mufj 
fidj alfo fyier ober fdjon früher gebilbet fyabcn. $n feinem $al(e 
tritt ba§fetbe aber etwa au£ bem 93lutc bireft in bic 9J!iId) über. 
Seine ßntftetmng au£ (Stweifc wirb namentlich baburd) erftärt, 
bafj ba£ s JJ}ild)tier mefyr gett abgibt, aU e§ einnimmt unb bafj 
eine fettreidje ftafjruug ben ftettgefmlt ber Wild) nur fet)u wenig 
ober gar nidjt fteigert. 

2Bic erfid)tlid), t)ängt bie s JMd)bilbung mit ber £ätigfeit ber 
geiamten 9JJildjbrüfen gufammen. Sicfe Sätigfeit ift aber nidjt 
finc mäfyrenb beö ganzen Gebens gleidjmäöig anbauernbe, fonbern 
•fie ift eine beriobifdje. 2)a3 ©efd)led)t3leben beä 2iere3 bebittgt 
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jäfytüd) eine SRuljepcuife oon in bei s <Regel 4 biö 5 2Bod)en. 2>ie 
Jfiirje fielen, luie mir jagen, „guft." Söettertjin rjängt and) inner= 
fjalb biefer ^eriobcn (Saftation) bie normale iflildjabfonbernng 
nirf)t nur Don ber Snwfaltnng regelmäßiger Weltweiten ab, 
fonbcrn bie £ätigfeit ber s JJtild)brüfen wirb in rjotjem Wafee be= 
einftufjt bnrd) baö Welten felbft nnb bnrd) bie Pflege nnb 
SBartung beö s JJiiId)tiereö. 3n jeber Ütyjiefjimg richtige 53iet)= 
fjaltnng regt bie Wilcfjfcfretion an nnb fbrbert bie Wdd)- 
ergibig feit. 

3. Hn-v {Hellten. 

2)nrdj bie lätigfeit be3 Reifens luirb bie s JJiild)bilbung 
fräftig angeregt nnb bie Wild) [elber anö bem (Hilter entfernt. 
Sollen in ber Wildjabfonberung {einerlei Störungen eintreten, fo- 
Ijat ba3 Weifen in jeber SBejiefjuna, ridjtig §u erfolgen . 

25aö DJelfen fann entiueber mit ber £>anb ober mit einer 
s ])fe(fmafd)ine au»gefüt)rt merben. l'etjteree 33erfarjren fommt für 
unfere 33ed;ältnifje nid)t in iöetrarfjt. Wit ber .s^anb fann entiueber 




^iß. 12. Weifen mit ber uollcn £»nnb- 

mit „Dotier £>anb" ober mit bem „Baumen" genügten merben. Vettere 
ttst ift, meil reinlicher, ber elfteren t>Or$U$Uf)en nnb fommt bei 
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§ig. 13. Weifen mit bcm Saunten. 



itnö faft auöfc^tießlic^ jur ^nwenbuitg. $abci ift aber bcfonberö 
barauf 311 arfjten, bajj ber Xritcf nicfjt mit bcm Saumeimagel, wie eä 
<yig. 14 t)eranicr)aulicf)t, jonbem mit bcm Ölieb (^ig. 13) auögetürjrt 



gig. 14. $efjterf)aftcS helfen mit bcm Xaumen. 

wirb. Jpieburcf) würben im Innern bct 3itje leidet blutige %n= 
fcrjwettungen entfielen. (#ig. 1 5.y 

tPeUDt baS pfeifen beginnt, muft ba* Guter twrbereitet 
werben. liniere ÜJMfer bc^eicfjnen bie[c Jätigfeit aU „9lnrüften." 
$)urcfj betreibe wirb bcm Guter 3Mnt jugefü^rt, fo bat? eS 
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ftraff «nb fteif wirb. Uni 
bie gitjen ctroaä glatt imb 
gei'c^meibtg mactjen, fann 
etmaö s JJii(d) In bie £anb ge* 
motten merben. @d foU aber 
ntdt)t bort ommen, bafc tjiejn ftett 
(oietteic^t nod) ranjiged), Seife, 
rorje Äartoffetn k. bermenbet 
mirb ; benn eä iß nid)t jju toer= 
meiben, ba& bann etroad bon 
her bermenbeten Snbftanj in 
bie s JMct) [ältt nnb bieje ber= 
jdjlecrjtert. 

2>a3 helfen felbft nutfe 
teid)t nnb natürlid) bor fid) gj fl . 15. ßänggfrfjnitt bura) btc 3ifec. 
getjen, fo bafj baä 2RiIdjttet ©Icidjaeitia mit blutiger Änfdjinelö 
geiuiffermafeen in einen 3n= Iun 0 im Sftentanaf, uerurfacfjt burcf> 
ftanb beö !*Bot)tgefühJed Der- f 01 ^ ©tcnuti^be^3)aumcn8 beim 
jeijt luirb. 2ü(e3 maä bieten 

^uftanb ftören tonnte, Steigen an ben ^iijen, Schagen ber liere ic. 
ift }H bermeiben. 

Ob überö Areii^, alfo rechter $aud)ftrid) mit (intern $ein= 
[tritt) nnb Unter ^ancbjtrictj mit redjtem QMnftrid), gemottet! 
merben fott ober ob bie beiben Stridje ber Unten nnb bann bie= 
jenigen ber rechten ©ntcrfjälfte entleert merben fotten, ift an nnb 
für fid> gleidjgittig. 

üür ben s JJMfer befielt bie |>auptiad)e barin, bafj er 
bünftud) 3iir gleiten $?\t (etd)t nnb xa}d\ melfe nnb bajj ganj be= 
fonberö bollftänbtg auögcinolfen merbe. 2Denn biet Wild) in ben 
3ifternen ^urücfbteibt, fo tjat bieö bie ßntftetjnng bon 9Rttd)* 
fehlem nnb bon icrjümmen (Sntertranffyeiten jjnr ^olge, ja fetbft 
bie N Mtd)ergibigfeit ber Ziere getjt •mrüd. 

Uber ben ©influfc ber Utetfyeiten, ben Ort beä Heltens ic. 
fietje Seite 32. 
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i. JUlgemelne Pigcufdjafteit. 

3)ie DJZilc^ ift eine ^Ififjtgfeit bon weif} er big mei&liä)= 
gelber ftatbt. infolge it)tcr mannigfadjen ,3ufammenfejwng ift 
fic unburdjfidj)tig, aber burdjf d)einenb. £>iefe ßigenfdjaft 
ift je nadj bem ©ehalte ber betreff enben 3Jtild} an £roäenfubftan-j 
inef)r ober weniger ausgeprägt. ßine roafjerreidje, alfo gehaltarme 
s UJildj l)ölt bie Sid)tfrral)len weniger jurücf als eine normal 311= 
fammenge|efcte Wilty. hierauf grünben jtdj ötyt)fifalifd)e Unter* 
fudjungSmetljoben 3um 9iad)roeife einer Söäfferung ober ßnt= 
raf)mung. 25a bie größere ober geringere SJurd^läfjigfeit ber Sidjt* 
ftrafjlen aber aud) öon anberen ^a!toren abhängig [ein fann, 
fmb biefe 93erfaf>ren unjuüerläjjig unb oon ber SprariS nid)t auf= 
genommen roorben. 

2)er s Uitl^udEer oerletyt ber Wiiü) einen angenehm 
fü&lidjen ©efdjmacf. 6ie fennjeidmet ftd) weiterhin burdj 
einen eigentümlichen ©erudj, ber bei üerfdu'ebenen Wdtyaxttn audj 
öerjdu'eben ift. daneben ift bie 2ttilä) jur 2lufnaf)me oon fremben 
©erüdjen (aus ber Suft ic.) in fjofyem 2)tofjc Disponiert, ja fte 
befugt gerabeju baS SBermögen, foldje aufeuf äugen. @S ergibt 
fic^ hieraus, ba§ man bie Wiiä) ftetS nur in gefunber, frifc^cc 
Suft aufbetoQ^ren [oll. 

ßä&t man frifd) gern offene VRiiä) ruf) ig in einem ©efäfce 
ftet)en, fo fann man na^einanber öerfdjiebene ^Beobachtungen 
maäjen. ßunädrft j ann man fonftatieren, baß baS Volumen 
um ein geringes abnimmt unb erft etma nad) Verlauf oon 2 
©tunben unoeränbert bleibt. Die Slnfttfften über bie Söerurtadjung 
biefer 6rfd)einung ftnb berjdiieben. 9lad) Niednagel berufen 
biefe 23olument)eränberungen 
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1. auf bem Sorfyanbenfein toon f leinen, laugfam aufftetgenben 
£uftblääa>n unb 

2. auf Solumenberanberungen beö 9Mä)fetteg. 

(5r t)at nadjgenriefen, bafe wenn frifd^e 9Mdj eoacutert 
mirb, i£>r Söolumen nad)f)er nur nocfj gang wenig abnimmt. 

3m meitern Sertaufe fann man maf>rnet)men, ba& eine 
Sdjeibung ber 5Mld£)beftanbteiIe erfolgt, infolge ber ©ratritatiim 
mirb ber leidjtefte Seftanbteit, baä ftett, an bie Oberflädje ge- 
trieben unb bitbet fn'er bie Ülafymfd&icljt. Unter berfetben befinbet 
fid) bie 9J?agermUcf). 3)ie Trennung tft natürlich feine abfohlte, 
inbem bie $af)mf<f)id)t 93eftanbtetle ber ^Ragermitd) unb bie *Dtager= 
mild) ebenfalls nod) mefjr ober weniger $ett enthält. 2)er 2luf= 
^muhgägrab fjängt Don &erfd)iebenen 5öttorcn ab. 9lbgefef)en 
oon äujjcrn llmjtänben (Temperatur, T)ideber s )Md§fd)id)tic.) fpielt 
namentlid) bie 33efd)affenf;eit beö s J!)lild)ferumä eine bebeutenbe 
Atolle, inbem eä bewirft, bafj bei ftd) fonft gleid) bleibenben 3Jer 
fyältniffen bie ^ettttöpfd^eit itjrcn 2öeg nad) oben in ber einen 
s Jftildj rafdjer, in einer anbern weniger rafdj jurücflegen. S)ie 
9taf)m|d)idjt befijjt eine weijjlidje fiaibe, wa'fjrenb bie 9)tagermild) 
fid) mef)r burdj einen ©tid) tnä SSläulidje fennjeidmet. 

$ei längerem Aufbewahren ber Wiiä) gerinnt biefelbe. 
T)iefe ©erinnung mirb toerurfadjt burd) Batterien (UJhld^fäure= 
baftcrien), meldte burd) ifjren Se6enöpro3efo ben Miildtöutfer in s Mldj= 
fäure überführen, (©icfje ben Abfdjititt über bie Batterien ber 
s Mldj.) Sie 9)Wd)fäure bringt aläbann ben fläfeftoff 311m 
©erinnen. £er Vorgang fdjreitet im allgemeinen bei einer 
Temperatur, wela> ber Stfutwärme ent[prtd)t, am fdmellften 
tmrmärtd. fiebere Temperatur ueraögert itjn. Sä^renb eine s JJüld) 
bei 35° C nad) 24 ©tunben geronnen fein mirb, fann bei einer 
Temperatur üon 1— 2°C bie ©erinnung erft nad) 34 Tagen 
eintreten (©orfjtet). 2öie öertieftc, fo fann aud) crf)öf)te Temperatur, 
we(d)e nur furge 3eit einjuwirfen brauet, ben Batterien il)x 
ftortfommen üerunmöglidjen. «Sie merben in biefem ftalle 311m 
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Unterschiebe bon erniebrigter Semperatur bireft abgetötet,^ #eibe 
Verfahren werben in ber ^rarte jur Haltbarmachung ber Wliiä) 
benufct. 

5>er ©efrierpuntt ber s Jftilch liegt nach toerfcljiebenen Tutoren 
ämi^en —0,55 imb — 0,58°C. 3e mehr SBafjcr eine >Dlitdj 
<mtt)ält, befto met)r nähert ftch it)r ©efrierpun!t bemjenigen be3 
SBafjerö. 5lu3 btefem Verhalten eine 9Jietf)obe gutn 9Za<hmeife 
eines SaflergufatjeS aufstellen, ift bi§ heute noct) nicht gelungen, 
unb groar namentlich beS^alb, roeil ein toerfdjiebener ©ehalt an 
©äure bie Sttefultate gang luefentlid) beeinflußt. 

3)a3 Gefrieren beeinflußt im allgemeinen bie Serteilung 
ber 9JWdjbeftanbteite berart, baß baö s JJiild)ei§ gehaltreicher ift 
als ber noch flüffige Anteil. 

Ii. $nfammtnft1$ntt$. 

9lach einer großen 5lnja^l toon aufgeführten Unterfudningen 
beftfct bie .ftuhmilch folgenbe mittlere gufammenfetumg : 



3Baffer : 


87,4 °/o 


ftett 


3,0 °/o 


Äafe'in : 


3,2 % 


Albumin : 


0,5 °/o 


Saltoglobulin : 


0,1 % 


5Jctlct)3Ucfer : 


4,5 °/o 


2lfa> : 


0,7 % 



kleben biefen £>auj)tbeftanbteilen ftnb in Spuren ferner 
uachgeroiefen morben: gtoonenfäure, Lecithin, Sl)olefterin, #arb= 
unb 9lied>ftoffe unb ©afe : Äotjlenfäure, ©tief ptoff unb ©auerftoff . 

@3 ift ferner mit Sicherheit unb in mannigfacher 2öeife er* 
miefen roorben, baß bei Verabreichung geroiffer Futtermittel, meldje 
©toffe »on fcharfem ®efchmacf unb ©eruet) enthalten, abnormale, 
b. t). t>orüberget)enbe Vefianbteile in bie teilet) gelangen, bie unter 
Umftänben fdjäblidj fein fönnen. S)ie§ geigt jt$ namentlich in 
auffatlenber Söeife bei ber Verabreichung oon Slrgneimitteln. 
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Iii. QU $tftm*Mlt. 

1. Jas Raffer. 

2Bie in anbern tierifchen Jlüffig feiten, bilbet baS SBafjer 
auch in ber *ötilch quantitativ ben #auptbeftanbteil. 3fn p^jtolo- 
gijcher Segiehung fommt bemfelben l)ot)t iBebeutung ju, tveii e£ 
für *Dienfcf) unb Tier ein unentbehrlicher Dtährftoff ift. 

3n ber 9ftilch fpielt eS bie Üiolle eineS 33erbünner& 
unb bringt bie SJcilchbeftanbteile in berartige s Uiifdt)ung3öert)äIt= 
tüffe, luie fie bem Säugling am juträglidtjften ftnb. $)ie Wlilfy 
fann infolgebeffen ben Säugling fcotftommen ernähren. 

$e mehr 2öaffer eine 2Jiilch enthält, befto „bünner", gef)alt= 
ärmer wirb biefelbe. Söaffer unb Irocfenfubftan^ ergänzen jtdf. 

A. KOgentrtneS üBer bie ^ettf. 

Jette finben ftch im Spflan^en= wie im Tierreiche Dor. ^m 
allgemeinen treten fie in ben fangen weniger t)äufig 311 Jage 
als im tierifdjen Organismus, Sm Tierförper finbet jidt) baS 
Jett ald Sfettgemebe, welches im Organismus überall Derbreitet 
ift, ferner im Sinbegewebe, im Änochenmarf ic. $n ben ^flanjen 
ift baSfelbe mehr in ben Samen lofaliftert. 

Jette fommen in ber Statur in flüfjigem unb in feftem 
v ilggregatS^u|tanbe öor. T)ie erfieren bezeichnet man als Oele 
(t)auptfäct)lidt) in ben ^flan^en), bie letjtem als eigentliche ^ e 1 1 e. 

3n chemifch reinem ^uftanbc ftnb fie oollftänbig farb=, 
gefdjmacf* unb geruchlos. 2)er üerfd)iebene ©efa^macf ber natür= 
liefen Jette wirb uerurfacht burd) frembe Subftanjen. SSeim ßrhijjen 
bleiben bie meiften bis 31t einer Temperatur oon ja. 250° C chemifch 
unoeränbert. ßrtnfct man fie weiter, fo verfallen fie in oerfchie* 
bene Sßrobufte, toon melden baS Don ©Itj^erin h^ftöiun^nbe 
Wfrolein fidt) burch feinen unangenehmen Geruch befonberS be= 
merfbar macht. Sie ftnb in Söaffer unlöslich, lofen fidj bagegen 
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leidjt in Sieker, ^etrotätyer, «Benzol, Chloroform, ®djttjefelfot)ten= 
ftoff ic. @ie enthalten ftetä ftarbftoffe, fog. ftettfarbftoffe, 
meldte man aU Slip Oleome beaeidfmet. $>ieä finb ©rubpen bon 
fticfjtoffreien ©ubftangcn, bie bormiegenb gelbe ober audj rote 
Sßtgmente enthalten. 

2)em djemifdjen @t)arafter nadt) finb bte Jette alä ßfter 
f gu betrauten, b. t). e8 finb 33erbinbungen einer ©äure mit einem 

%itoi)ol m ift bürde) Seil feftgefteUt roorben, baß in ben Jetten 
audt) gemifdt)te (Sfter (j.23.£)leobalmitobutt)rat) enthalten fein fönnen. 
2>ie Säuren, meiere in ben natürlichen fetten gebunben bor» 
fommen, entflammen mit einer einzigen 9Iu8nat)me (Delfäure) 
ber normalen 3fett|äurerett)e. 2)ie Oelfäure getjort ber Jettfäure= 
reit)e mit bobbelter flof)lenftoff=2$inbung, ber Mftbjfäucereifje, an. 

3fn allen fetten finb bie ©äuten unter 9lbfbaltung bon 
3 2Jlolefülen SBaffer an ben bretmertigen Slllofjol, ©It^erin, 
gebunben. Wlan bejeidfmet fte aläXrigltojertbe, gum Unterfdjiebe 
bon ben 3)U unb ^onogt^eriben, ioeldt)e in frifd^en Jetten 
nidjt borfommeu. 

2) ie Jettfäuren, bie in ben fetten am fjäuftgjten unb in 
ben Mgarten auöfdjlieftlidj bortommen, finb: 

©tearinfäute, 
$Palmitinfäure unb 
©le'in= ober Oelfäure. 

3) ie biefen ©äuren entfbredfjenben Jette werben benannt aU : 

©teatin, 

i gtalmitin unb 

dein. 

3)ie einfachen 0ettc finben fict) in ber 9iatur niemals einzeln, 
fonbem petö nur in ©emifdjen. Stearin unb Sßalmitin finb bei 
geioöf)nlidt)er £emberatur feft, Cle'iit ift bagegen flüfftg. 

2)er 9lggregatöauftanb eines JetteS richtet fidj nadj bem 
«ort)errfc^en beS feften ober flüfftgen ScftanbtcilS. £ierifa> Jette 
finb feft, roeil ©tearin unb ^almitin ben £aubtbeftanbteil au3= 
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machen, Dleln nur in geringen Mengen enthalten ift. Oete finb 
flügge 5ette, roeil Olein barin »orfyerrjdjt. 

b. $ae mi$\ttt. 

a. 6^emtf c^e 3uiammcnfejjung. 2>aä 2tttldjfett madjt 
uon alten fetten eine 9Iuänaf)me in ber Söeife, bafj feine c^etntf^e 
•Sufammenfetmng eine biet fompli-uertere ift. 3)er £)auptbeftanb= 
teil mirb, ipte bei ben übrigen ftetten, gebilbet burdE) 6tearin, 
5ßalmititt unb Olein, t»on fetten, iueUt)e unloSlidjen gettfättren 
entförerijen. 2)ie[e betragen beim *Dtild)fett im Littel 93 °/ 0 , bei 
ben übrigen fetten bagegen etwa 98 °/o. ©er pro^entifdje ©efyalt 
tft fein fonftanter, fonbern redjt erf)eblid)en Sdfjroanfungen, üer= 
urfaajt burct) Fütterung, fioftatton, fRaffc ic, unterworfen. 

kleben ben unlöäiiajen ftettfäuren ftnb nun im «Dlildjfett, 
jum Unterf^ieb oon ben übrigen fetten, eine gro&e Slngat)! 
tjonlöSlidjen tfettfäuren, re fjj. benjetben entfpredjenben tyitm 
nadjgemiefen morben. 2flan betrautet ba$ >)flilä)fett als ein ©e= 
menge öon folgenben ftettfäuren re|ü. fetten : 



Slmeucufäure 


rejp. ftormtn 


ßfjtgfäure 




Slcetin 


üöuttcrjäure 


rt 


Suttyrin 


Gapronjäurc 


n 


Gapronin 


@aprt)lfäure 


n 


Gaprtjtin 


Gaurinfäure 


rt 


Gaprintn 


'JHtyitfiinfäure 


M 




Sßalmitinfäitre 


» 


Spalmitin 


©tearinfäurc 


II 


©tearin 


9lrad)in|"äure 


>l 


$lra$in 


©elfäure 


II 


Dleln 



3)tc mannigfadje ^uförnmenfe^ung bed v i)Jild}fette§ unb ber 
Umjtanb, bafj burd) gemifje (Sinflüffc ber eine ober anbete $e= 
ftanbteil in größerer ober fleincrer Cuantität oortommen Jann, 
bebingen, ba& bie ßigenfcfjaften bc3 ftetteS ittdt)t unbebingt un= 
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r»eränberlicr)e piib. 2)ie3 jcigt fidh befonberä bei folgenben pf)l)ft s 
falifä}en (Sigenfdjaften : 

Schmelapuntt : 29 bis 41 0 C Littel : 33 0 C 
<5rftarrung3punft: 20 biö 25 0 C „ 22° C 
©pe^. <Sferoi($t: 0,9228 big 0,93699 „ 0,93 
Sei längerer Aufbewahrung wirb baö 2Mcc)fett ranzig, 
b. h- eä erleibet eine cfjemifcrje SBeränbcrung unb $vax finbet eine 
Spaltung in freie ftettfäure unb ©It^mn ftatt. S)te freien JJett* 
fäuren, namentlich SButterfäure, @apron« unb Gaprrjlfäure, oerur= 
fachen einen fefjt unangenehmen ©erucr) unb ©efdwiacf. 

b. SB or tont inen in ber «DM14 3n ber ^Uta) 
finbet ftet) baä ^ett in ftorm oon fleinen £röpfdjen bor. 
Äü#t man bie «Diiirf) unter ben (SrFtarrungSpunft beä s :Mita> 
fetteS ab, fo bleibt baäfetbe bennoch flüffig; e3 finbet fta) 
in fog. unterfüt)ltem 3uftanbe oor (©orglet). (Srft fobalb bie 
Wity gefriert, erfiarrt ed ebenfalls. Sie frühere Anficht, bafc bie. 
ftettröpferjen r»on einer ßafeinmembran umfdjlofjen feien unb bafc 
hieburdj baö gufammenfltefjen toerhinbert werbe, f)at t)eute feine 
Gkltung mehr. 9iacf) ©tot) mann „ftnb ^ett unb übrige üflildj-- 
flüfftgfeit, ba3 Serum, im äuftanbc ber ooltfommenen ßmulfion, 
herbeigeführt baburef), bafj an ber ©renjflöa^e ber #ettröpfchcn 
unb beS ©erumä eine anbere Dberfläcr)enfpannung befteht al* 
jmiferjen #ett unb 28afjer." 3)ie gettröpfetjen finb üon flüifigen 
©erumfd)idjten umhüllt, welche baö Sufammenfliejjen ber ftüfftgen 
^ettröpfdhen oerunmöglid)en. 

^Bringt man bie 'Diilct) mit einem ^öfungömittel ( s itetr)er ic.) 
für baö ftett in Berührung, fo bleibt letjtereä unberänbert, b. h- 
e3 löft fid) nia)t auf. S)ieS tritt erft bann ein, wenn buret) $*c= 
hanbeln mit einer öerbünnten Säure ober einer Sauge ber 3^ 
ftanb ber (Smulfton aufgehoben loorben ift. 

2)a baä gett unftreitig ben wertoollften s Dfild)beftanbtcil 
repräfeutiert, fo mürbe bemfelben fa)on Don jeher grofje 5lufnierf= 
famfeit gefcfjenft. "Man filmte unb forfcht heute noch ™$ Mitteln 
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unb Söegen, um bei geringen SetriebSauätagen eine mögliajft 
fettreiche Mild) ju erhalten. Sieö ()at natürlich befonberä ba 
enorme SBic^tigfeit, mo bie 2JMlch au3fcr)tie[jtich auf Butter ber* 
arbeitet roirb. 2lbcr auch ba, roo bie s JJtilct) auf fläfe verarbeitet 
iuirb, finbet biefeö Seftreben feine Begrünbung ; benn in ben roeit» 
au3 meiften ^äflen ifi eine fettreiche SJUlct) auch reicr) an ben 
übrigen Seftanbteiten (JMfeftoff zc). Fü* biefen fyatC ift atlerbingä 
nur bann ein 35ortetl borhanben, roenn burcr) bie ßrgielung einer 
gehaltreichen Wlilä) ntdtjt beren ^Qualität berminbert mirb. 

Für bie ®röfje bcS Fettgehaltes ber Wilty falten folgenbe 
Momente in 93etracl)t : 

1. fRaffe: Sie berfdjtcbenen S8iet)raffcn brobujieren eine 
>Mt$, rodele einen berfcrjieben grofjen burd)fcl)ntttücr)en Fettgehalt 
auftoeijl $m allgemeinen fann angenommen merben, bafj bie 
9tieberungöraffen eine mettiger fettreiche Wdä) tiefem alä bie 
£öl)enr>ief)raffen. 3u ben ledern gel/oren bie beiben in ber 
Schmeiß am meiften gehaltenen Waffen %led\>kf) unb Braunbieh- 
Ütach ben bis jefct borliegenben Unterfuchungen ift beren s ])Klch 
ungefähr gleich reich an Fett. 2)er Fettgehalt ber ÜJiitch betragt 
bei ihnen im Littel ja. 3,6 °/o, mährenb bei ben 9cieberungö= 
fdjtägen 3,6 % im allgemeinen bie obere ©renje bilbet. 

2. Jnbtbib ua Uta t. S)ie llnterfchtebc im Fettgehalt 
ber 9Jülch bon Sieren, meldte ber gleiten klaffe angehören, finb 
oft recht erhebliche. 2öährenb bei gleicher Fütterung, gleicher 
5M)anblung baö eine 5DZtlc3t)tier ba3 Futterquantum fein* gut au§= 
nutjt unb eine grofje s JJ?engc ber eingenommenen Ülät)rftoffc gteiaV 
fam in 2JJilch umfetjt, ift bieö bei einer anbern ( Jauchten'') .ffuh 
in Diel befchräntrerem Sinne ber fiali. S)a bie (Sigenfctjaften ber 
'JJitlchergibigfeit bererbt loerben tonnen, fo haben in biefer ^iicfjtung 
üorjunehmenbe (Erhebungen fet)r biet Berechtigung. 2)aö Beftreben, 
nur s Jtachtommen bon guten s Bitlchttercn jur 3lu?jud)t unb jur 
9Mchtorobuttion gii bcriuenben, ift fe£;r ju begrüben. 

2)er Jahresbericht ber lanbibirtf$aftlid)en Schule föütti pro 
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1901 enthält für einzelne ®üt)t tolgcnbe UnterfudjunaSergebntffe 



■ ■ 


3JHId)crtraQ 
Sflclftafl 


35 u 1 <f) f d) n i 1 1 = 

T i rfi (> t* 
U U) t> i 

^cttße^alt 


3äE>rlid)e r 
gettertrag 

kg 


3ägcr .... 


14.6 


3.91 


190.33 


%alt 


15.0 


3.80 


184.08 


£aube ... 


13.0 


4.16 


177.03 


©abel . . 


12.7 


3.79 


100.70 


(Secglla . . 


11.9 


3.90 


149.80 


>8Iäfe 


10.0 


4 08 


138.39 


SIMct ... 


9.3 


4.35 


127.03 




10.8 


330 


102.95 


f SBadMel . . . 


144 


2.95 


138 00 


i Stößel ... 


114 


2.97 


110.04 


■ 










2)ie llnterfdjiebc im burcf)fcf)nittlicf)en ücttcjefyalt intb im 
jä^rltctjen ^ettertrag fprect)cn für ftdj beittlid) unb entheben jeben 
mettern ÄommentarS. 

3. Saftaüouäperiobe. Man üerftefjt barunter bic ^cit, 
treldjc toerftreitf)t Dorn halben biö ^um Irocfenfteljeu. £er ftett« 
geaalt ber Wild) tft anfangs Mein, ftetgt mäfjrenb ber Satta* 
ttonöperiobe an, um am (Snbe betreiben ba* lUaximum ^u 
meieren. 2)a3 s JJiilcf)e|uantmu behält ftdj gerabe umgefeljrt. 
2>tefe3 $erf)alteu ift ein allgemeinem, inbem aud) t)ier feine 'Jiegel 
otjne 2lu3nafyme aufgeteilt merben fanu. 

2)cm oben enuälniien 9?crid)tc feiert bie fötgenbm jiuet 
^etfpiele entnommen : 



1 



3 



1 
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ftuh,: »et^li 


Stuf): Runter 


9Ronat 


Sag 


äRildjertrag 


$<ttgef)aft 

% 


Milchertrag 
kif 


Settflebalt 

* i 


i 3anuar . . 
gjebruar . . 
SDJära . . . 
Slpril . . . 
9J?ai .... 
3unt . . . 

O"" .... 

ttuguft. . . 

September 
» 

Dftobcr . . 


15 
31 
14 

28 
15 
30 
15 
30 
15 
31 
15 
29 
31 
16 
29 
18 
18 
16 
31 


18.3 
15.9 
16.2 
14.5 
15.8 
14.9 
13.7 
14.4 
16.7 
15.9 
15.6 
13.5 
13.5 
13.8 
12.5 
11.5 
9.6 
9.2 
9.1 


3.1 
3.0 
3.0 
2.9 

3.5 
2.9 
4.6 
3.3 
4.1 
3.5 
3.9 
4.2 
3.4 
4.4 
1.6 
5.3 
4.8 
4 6 


18.8 
18.4 
17.0 
16.0 
17.0 
14.8 
14.3 
15.4 
185 
13.0 
15.2 
14.1 
12.7 
13.7 
13.1 
12 7 
10.0 
9.2 
7.8 


2.7 
2.9 
3.2 
2.2 

3.0 
3.0 
3.6 
3.2 
2.9 
2.9 
3.1 
3.4 
3.2 
3.4 
3.4 
4.2 
34 
4.0 



c. 2)ie W elf fetten. Söenn täglich brcU ftatt nur jwei» 
mal gemolfen mirb, fo erl)ölt man eine fettreichere Wilcf). @ö 
ergibt fict) bie allgemeine Siegel : je für^er bie ^rift ^üifdjen ben 
einzelnen Welfjciten, befto fettreicher bie Wilct). 2)as erhältliche 
Dttlcf)quantum ftet)t aber t)ieju gerabe im umgefefjrten Stahfiltnid. 

3n ©eutfchlanb, luo an einigen Orten baä breintalige Weifen 
eingeführt gemefen mar, Ijat man beähalb batmn mieber Mbfianb 
genommen, meil ein allfälliger Wehrertrag burd) vermehrte 9luö= 
lagen für Arbeit unb rafttjere 9lu3nujnmg ber .ffühe mieber aitf= 
gehoben mürbe. ÜBetm smetmaligen Weifen ift bafür ju forgen, 
bafe bie ^eittnterDaUc jmifchen ben Welfjeiten möglidhft genau 



Digitized by Google 



33 — 



12 Stunbeit betragen. Sktburctj wirb ba§ (£uter an eine reget» 
mäfjtge Sättgteit geroolmt unb bie £eiftung3fähigfeit öergröfeert. 
Mnberfeitö tuerben bie täglichen Sd)tuantungen im 5 e ^9 e ^ a ^ 
uerfleinert. 9cad) Dielen llnterf ucrjungen, bie jeboc^ nicht burdjmegä 
übereinfttmmeu, fdjeint bei fonft gleich bleibenben Sßerpltniffen 
bie 5lbenbmilch fettreicher 31t fein als bie Worgenmilch. 

d. 2) a 3 Weifen. (5ö ift feftgefteltt, bafc ber ftettgeljalt 
in ben einzelnen Seilen etneä (Semetfeö t)erf(^tebeit ift unb ftvax 
in ber Söeife, baß bie erftgemolfene Wild) fettarm, bie lefctge= 
molfene bagegen fefjr fettreich ift. 2>te Zunahme beä ftettgehalteö 
iuäl)renb beö Welfenö ift eine regelmäßige. (£3 fei bie© burch 
llnterf ud)ung3ergebniffe toon Glarf unb Gotta toeranfchaulicht. 
€ie fingen ein ©emelfe in 13 gleiten Seilen auf unb beftimmten 
ben Fettgehalt. 

1. Seil . . . tfcttgeljalt: 1,33 % 8. Seil . . . Fettgehalt: 5,83 % 

2. „ . . . „ 1,73 °/o 9. „ . . . „ 6,13% 

3. „ . . . „ 2,46 °/ 0 3 0. „ ... „ 7,26% 

4. „ . . . „ 2,90 °/o 11. „ . . . „ 8,10% 

5. „ ... „ 3,36% 12. „ ... „ 9,70% 

6. „ 3,86% 13. „ 11,50% 

7. If . . . n 4,86 %. 

©toi) mann führt biefeö Verhalten auf 9lbt)äfionömirfungeu 
jurütf. 6r nimmt an, bafo baö #ett beim Durchgänge burd) bie 
unenblidj Dielen Wild)fanäle an ben ßiefäfjiuanbungen abljärtert, 
ftd) I)ter nach unb nach i" immer größeren Tiengen anfammelt, 
„bt§ e§ bei ber ctntretenben Entleerung ber 3)rüfe burch bie 
Sätigfeit be3 Wetfenä fchlicjjlich auö ben Kanälen herauägesogen 
mirb unb als fetjr fettreiche Wild) sunt 33ürfd)eiu fommt." 

Um über bie nerfdjiebene Sufammenfetumg ber Wild) 31t 
beginn unb jum ©djluffe beä Welfenö einigen weitem 9tuf jehtufc 
311 fchaffen, mürben nachfolgenbe, im ^ahreöbcridit ber bernifcheu 
Wolfercifdmle ^ütti=3olli£ofen 1901 publizierte llnterf udnmgm 
aufgeführt. 
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2)ie 2lttalt)fe ber 9Jitldj, iueld)e ietueilen bem etft= unb 
lefctgemolfenen £tter Don brei fluten beä 3}iebjtanb?3 ber lanb= 
nnrtfdjaftltcfyen ©dritte fRütti entnommen luurbe, ergab folgenbe 
Zitate : 

9tr. 1 (Simmentfjalerfitt)). 

(Srftgcmolfen ßeötgemolfen 
©Oej (Scuridjt (= ©rabe ber 3miä)nmge) 34,2° 29,5° 

fteüAfWt 1,90% 6,40% 

ÄafeYn 3,20% 3,01% 

Albumin 0,47° > 0,40% 

©äuregrab (jwd) 15 Stunbcn) .... 4,10° 4,10° 
3Jtil<f)aucfct 4,19% 4,09% 

ßabföbiafeit ' ® etm " un öS ö( *uev -24 Minuten 24 SKinutcn 

| ©cfc^affcn^cit bes ©cvinnfcls normal normal 

narf) 12 Srunben .... flüfftg flüffig 



® ärptobc | naa) 24 (Stunben .... flüffig aerfeör. getrieben 

9lx. 2 (@immentl)alerfubj. 

Srftgemolfen ßefctgemolfen 



©jej. (gewitzt (= ©rabe ber amidjroage) 


33,2° 


30,0 IJ 




2,70% 


5,10° o 




2,81% 


2/82% 




0,53% 


0,52' To 


©äuregrab (narf) 15 Stunben) .... 


3,90° 


3,85° 




3,96% 


4,09% 


o <.:••(• • x 1 ©crimtungSbauer . . . ! 
ßab t aljtgte,t } W aTfenb,eitbe 8 ®erinn[elä 


23'A Minuten 23 «Minuten 


normal 


normal 


©ärprobe J na * l 2 ® tu « bcn • • • • 
| naaj 24 ©tnnben .... 


flüfftg 


WH 


fompaft 


teilioeife 




geronnen 


geronnen 



Str. 3 (Stuf) ber ©ajrogaerraffc). 

Grftgcmolfen ßefctgemolfen 

&m> ©ettiefij (= ©rabe ber amtäjtoagej 34,9° 27,8" 

iftttflttiaU 1,00% 7,85% 

Äafem 2,75°',, 2,99°« 

«Cbumtn 0,51% 0,42". 

6äuregrab (nadj 15 Stunben) .... 4,20" 4,20° 

3Ril(t)3ucfer - 
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fiabfäfugfeit 



| ©erinnungSbauer 



I6V4 Minuten 16 Minuten 



-©ärprobe 



( Sefdjaffenfjeit be8 ©erinnfel» normal 
J naä) 12 ©tunben .... flüfftg 



normal 
flüfftg 

I nad) 24 ©tunben .... flüfftg fCafjtO 
Sie (Srgebnifje laffen beutlicf) erfennen, bajj bic Chatte* 
untertriebe ftd) mir be^üglid) beä ftetteS geltenb madjen. Sie oben 
angeführte (Srflärung btefcö SJertyaltcnd ift bafyer jebenfallö richtig. 

Otacf) biefen Darlegungen 311 fdjltefjen, mufj bie 51 r t u n b 
Beife be3 «öle Ifen 3 auf ben tfettgefjalt ber 9Mdj einen 
gang njefentlidjen @mftufj tjaben. $>er 3al;re3beridj)t ber 9Mferei= 
fäule m\ti 1901 fcon G. 2öütf)ridj liefert unä folgenbeS »eifpiel : 
„Um beut (Sinflufj etneö toorübergefyenben SBedjfelä bed 
SJielfperfonalS unb einer 2lenberung ber 2Mfyett auf ba3 fpe$ififa> 
<5Jen>i$t unb ben ftettgcfjalt ber Mlü) ju fonftaticren," würbe 
i»ie Äut) „93läjj" abn>ecf)3lung3iüeite bur$ ben gewohnten Weitet 
unb burd) einen beä 2Mfen3 nur luenig funbigen .8ogling oer 
lanbiüirt|djaftlid)en ©djute SRütti gemolfen. 2>ic ßrgebniffe jirib 
in nad)folgenber Tabelle enthalten: 







9tefultate ber 


S)atum 


helfen 


9Jtttä)unterfudjung 


bcr $robeentnat)me: 


beforgt burd): 


©pej. 


ftettgeljalt 




• 




©ciui(t)t. 


•• 


1900. 3an. 17. abenbs 


ben gewohnten 9ttelfer 


32.0 


4.20 


„ »18. „ 


einen ungewohnten 








©d)üler .... 


340 


2.15 : 


, „ 19. morgens 


ben getootmten *3Jlctf er 


31.4 


4.45 


„ 19. abenbS 


ben gewohnten steifer 


31.2 


4.20 


. „ 20. „ 


einen ungeroofjnten 








Sd)üler,2Stb.nad)ber 








üblichen Sttelfacit 


33.8 


2.10 


„ 21. morgens 


ben gemofjnten 9ftelfer 


31.2 


4.05 


„ 21. abenbs 


ben geroolmtcn Reifer 


31.9 


3.63 
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Der ungewohnte €>d)üler erhielte burcf> feine mühfelige Arbeit 
beö 5Mfen§ eine fehr fettarme s JJHlcf). 6§ fehlte ihm bie liebung. 
unb jebenfaltä oud) bie notroenbige Jhaft, um bie 9Mdj tooliftänbig, 
f;erauö 31t befommen, fo bajj ber fehr fettreiche Anteil im duter 
jurücfblieb. (ann bieg eben nur bann erreicht werben, wenn 
burch baä tedt)nifch richtig aufgeführte helfen bag TOilc^ticr in 
einen foldjen 3uftanb gebraut wirb, bafj eä bie Wliify mit einem, 
gewiffen SBohlbehageu abgibt. (SJrobe Schanbtung ber 2iere, im* 
üoflftänbigeS Slugmetfen burch ungewohnte^ ober gleidjgUtigeö tyex= 
fonal bewirft alfo eine Sßerffeinerung beö gcttgehalteö ber ^ilaj. 
3ubem 3erfe^en fidf) bie aurücf bleiben ben s )Jtilcf)refte im bitter, 
üeningern beim nächftfolgenbcn hielten bie Dualität beö ganzen 
©cmelfeg unb Derurfadhen fcpejjlich (Suterfranfheiten (Viertel ?c). 
(Sin guter Helfer ift für ben Sanbroirt uon grofjem Witten. 

e. Dag Butter. Dag gutter hat mehr einen Ginftufe 
auf bie ÜJienge al§ auf bie ^ufammenfe^ung ber s JJiiId). Sie 
Xätigfett ber 9JU(chbrüfen ift eine inbiüibuelle unb läjjt fid) fünftlid) 
nur fehr wenig bceinfluffen. Unter feinen Umftönbcn fami burä) 
reichliche $ettflugaben in ^ orm ütm uerfchiebenen Oeltuchenforten 
ber ^ttgehalt ber s DiiIch geweigert werben. Dagegen würbe feft= 
geftellt, baß bei einer berartigen Fütterung bie qualitative $c= 
fchaffenheit beg 53utlcrfetteg fiti) tjeränbcrn fann. Delreicheg gutter 
gibt nach 8 orglet eine harte Butter mit ungewöhnlich h°h em - 
©chmel^unft (41,5°). 

3. £ie giwemoffe. 
A. ttugemetneg ü6er @imei§ftofff. 

Die (Simeifoftoffe finben fiä) ohne Stugnahme in jebem? 
lebenben 2öefen unb finb bafjer fehr weit unb allgemein Der= 
breitet. 5öie bie ftohlehnbratc in ben ^flanjen »orherrfchen^ 
gilt bteS im Sierreiäy^für bie (Simeifeftoffe. 

23on allen übrigen organifchen Subftanjen unterfcheiben 
jte fid) burch \f)Tt fomplijierte ^ufammenfeijung. Sie enthalten 
im allgemeinen folgenbe regelmäßige ^eftaubteUc: 
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flof)lenftoff: 50—55% 

Söaff erftoff : 6,5-7,3°/o 

eticfftoff: 15—17,6 % 

©auerftoff: 19-24% 

©dpefel: 0,3—2,4% 

9lu[jerbem Beppen einige einen geringen ©eJjalt an ^oäpfyor 
mnb aud) an Gifen. 

3)ie ßonftitution beS öüüeijjmotefütö ift nod) ntd)t feftge= 
ftettt. 9Jton meife nur, ba& biefeä 9JfolefiU auö einer ungemein 
<jrojjen $at}l toon Sttomen beftef)t. £>ie $lrt unb Söeife ber 
ßagerung berfelben ift nur eine lodere, fo bafj bie diiDeijjftoffc 
■djemifdjen SSeränberungen fer)r Ieid)t unterworfen (iub. 

2Han roetß, bafj Stidftoff unb Sdjroefel berfdjieben ge= 
bunben fein fönnen. 2öäf)renb eö bei einigen dEiroei&ftöffen gc= 
tingt, ben Stidftoff bura) .Rodden mit Kalilauge als Simmoma! 
ju oertreiben, ift bie3 bei anbern gar nidjt ber ftatt. (Sbenfo 
ift eg möglict), bei einigen ben ©djmefel burd) geeignete^ 93e* 
tjanbeln mit Kalilauge alö €>d)ioefeltatium 31t entfernen, nräfjrenb 
btes bei anbern (Hiueifjftoffen, wo er offenbar in oytjbtexter $orm 
t)orf)anben ift, gar ntd)t ober nur teilroeife gelingt. 

B. Sie «itortftftoffe ber »W($. 

63 ift nod) nid)t mit aller ©id^ertjeit naajgemiefen, nrie 
ijiete uerfd)iebene ßimeifeftoffe in ber 9Jtitd) enthalten ftnb. 6ä 
feien t)ter ermähnt unb befa^rieben : baö flafeln, baö Sllbumin unb 
baä ßaftoglobulin. 

a. 2) ad Äafcin. 2)a3 «ffafein gehört ju einer (Gruppe 
öon boppelten ßiroeifjftoffen, meldte aU Serbinbungeu üon einfachen 
•ßiroetjjft offen mit s Jl u f l e 1 n e n auf^ufafjen ftnb unb meldte 
•atö 9Uif teoalbumine Bejeia^net luerbcn. 5)ie $eimfrf;e 3 l,s 
fammenfe^ung ift fotgenbc: 

ßoljlenftoff: 53,00% 
Söaffcrftoff: 7,12 % 
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SHdftoff: 15,65% 

Sauerftoff: 22,60% 

©djtoefel: 0,78% 

*pt)o§pf)or: 0,85 °/o 

2)a3 .ftafein djaraftertftert fid) befonber£ burd) ben ©c^ 
fjalt an tyt\oäpt)ox, unterfdjetbet ftd) im übrigen toon ben 
einfadjen (Stroeifeftoffen nur fefyr menig unb junar beäfjalb, lueil 
bic Diutteinfubftana nur einen geringen £etl auämadjt. 

Staäfelbe fjat ben Gljarafter einer Säure, ^efeudjtet man 
blaues Safmuäpapier unb bringt eine Heine Stenge flafein auf 
bie befeuchtete «Stelle, fo erfolgt ftotfärbung. (E3 ift unlöStid) in 
reinem ober fat^altigem ober fdjmad) angefäuertem Söaffer, tbft 
fid) bogegen leicht in roenig Kalilauge, in flaUroaffer ic. 

filtriert man SJttld) buraj Tonplatten, fo bleibt baö tafeln, 
refp. bie tfafeinfalfoerbinbung auf benfetbett jurfief. Grö finbet 
ftd) in ber 2flildj nidt)t in gelöftcm, fonbem in ftarf auf= 
gequollenem guftanbe ttor. £>aö SBafjer, roetdjcd in ber 
Sftildj fidj »orfinbet, lagert ftdj mit feinen 5Jfolefüten juoifdjen 
bie Äafei'nmolcfüle. Daburd) mirb ber 3ufammenf)ang roic bei 
ben flüffigen Körpern fef)r tofe. 3)a§ .ftafeitt berättbert fid) 
fjierbei nidjt, e§ gef)t alfo nid)t in Söfung, fonbem es bemafjrt 
feine djemifdie @truftur. 

25ie Unterfudmugen öerfcfjiebener Tutoren §aben ergeben, 
bafj ba3 flafein in ber s JMdj an flalf gebunben ift. 

3ur 9lbfd)eibung beö .ffafcinS ftefjen und t>erfd)iebene Littel 
jur Verfügung. 6nt^iel)t man 3. 3*. oermittelft abfolutem 9Ufof)ol 
ber 9Jli(d) baö SBaffer, fo fällt ba3 .ftnfei'n in ^lotfen au§. 
ßntjieljt man metterfjin ber J?alffaff?nt)erbinbung fcermittelft einer 
genügenben 9Jiengc ©äure bie 99afe (ben tfalf), fo fdjeibet ftd) 
ba3 flafein nu£. 

$5ie intereffantefte unb bie für bie $rari3 miebtigfre 5lb= 
fd)eibung mirb erreidjt burdj Sab. 2)a3 £ab ift ein Ferment, 
melajeS ftd) in ber £d)(eim()aitt bed Sftageuä junger liere be= 
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finbet. £ur #erftetlung werben befonbera Zögert bon ßälbem 
benutjt. 

2)ie ©erinnung ber s Mlä), herbeigeführt burdh baö Sab, 
unterbleibet ftdj roefentlicl) öon ber ©erinmmg burety Säuren. 
2öährenb im (entern (falte baä Äafeln a(3 fold)e3 öon ber S3afc 
abgetrennt roirb, tritt bei ber Sabwirfung gleichzeitig eine djemifche 
iöeränberung beäfetben ein. (SS fpaltet ftd) nadj $ammarften 
in gtorafafcin unb in 3M£eneiroeiB. (Srftereä ift im Sttilchferum 
unlöslich, [treibet ftdj bafjer aus, lefctereä bleibt in ßöfung. 

Sei ber Trennung bilbet ftd^ fef)r m'el Sßaratafeln unb nur 
wenig ^oIfeneimei§. liefen Vorgang benutzt bie Sprayte bei ber 
Bereitung Don ßäfe. 

2)ie ßabmirtung ift an gemiffe 55ebingungen gebunben. 
Unterfudmngen Don ©Raffer, £ammarften, Sölbner 
u.a.m. geigen, bafj tjieju baä 23orhanbenfein bon 9lfd)enbeftanbteilen 
in qualitativ unb quantitatiü richtigem Verhältnis abfolut not= 
menbig ift. Namentlich €>ölbner ^at bemiefen, bafj bie ®e= 
rinnung ber 2flilch burä) ßab bie 9lnroefenheit üon in 2öafjer 
löslichen ßaläumberbinbungen bebingt, bafj aber baä ungelöfte, 
nitf)t filtrierbare (£alciumphi>3phat mit ber ^abmirfung nichts -ju 
fetjaffen fyat 2öir fönnen t)kz nicht näher auf alte btefe Unter* 
fudjungen eintreten. Jatfadje ift, bafj bie $rarjS uns Diele 
Teilchen liefert (fällige, bittere, gcltige), meldte burd) &ab nicht 
ober nur tetlroeife gerinnen. 3)ic fehlerhafte üöefchaffcnfjeit ift t)\n 
un-UDeifelfiaft in einer unrichtigen, abnormalen ^ufammenfefcung 
ber s JJitta)Q|che gu fuetjen. 

b. SaS Albumin. 3>aS Albumin unterfdjetbet fich 
Dom tfafein in feiner 3ufammenfefcung namentlich burc^ baS 
fehlen oon ^tjoSpfjor. 

<£S enthält: 

Äohlcnftoff: 52,19 % 

Söafferftoff: 7,18 % 

Stitfftoff: 15,77% 
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(sauerftoff: 23,13 °/o 
©dnuefel: 1,73% 

63 finbct jtd) in ber 9Md) in getöfier fiotm, wirb twn 
&ab unb twn toerbünnten ©äuren bei gewöl)nltdjer Temperatur mcf)t 
gefällt. £te Mbfdjeibung erfolgt in faurer fiöfung bei erl)öt)ter $empe= 
ratur (75 °-90 0 C). 3n ber $tartd wirb biefer Wildjbeftanbteit 
aU „^ieger" be-jeidmet. 

c. 2)a3£aftoglobulin. 2>ie ftättung btefed @imei^* 
ftoffeö ber Wild) wirb am beften bewirft buret) ©erbfäure ober 
burd) ^fjoö^ormolframfäure, nadjbem tfafein nnb Albumin ent- 
fernt worben finb. Sie Wild) enthält mir fefjr wenig Globulin 
(ja. 0,1 ». 

4. per 38iCd?3udier. 
A. ftttgemeineg üBer Surfer. 

2Me 3uder flefjören ifjrer djemifdjen ,3ufammenfe{mng nnb 
il)rem Behalten nadj 31t ben .ffoljlefyrjbraten, jju einer «klaffe tum 
fiitfftoffreien ^ubftan^en, welche in ben ^flanjen Diel verbreiteter 
ftd) Uorfinben at§ im tierifetjen Organismus. 

s ]ßan untertreibet s J0iono*, 2)i= unb ^oÜ)fac(t)aribe ober 
einfarfje, boppel= unb met)rfad)e 3utfer. 5Me Soppeljjutfer finb 
anlmbrifd)e Bereinigungen gweier s JJtotefülc ber einfachen 3uder, 
wäfjrenb in ben ^olrjfacdjariben mehrere Wolefüte ber einfachen 
^uefer bereinigt finb. 

£icr bürfen befonberö bie Soppel-mrfer intereifteren. ^ieju 
gehören : 

SRof^urfer, 
Mttld^urfer unb 
SRaljföuder. 

Dicfe ^utferarten ftnb ber bireften 9Ufoljol= unb 5JtiId)= 
fäuregärung nid)t fäl)ig. £>ie (Störung tritt erft nadj beut Verfall 
in bie einfachen Kurier ein unb wirb bewirft burd) bie fog. „in= 
Dertierenfcen 6njt)me". Unter biefen letjtern fjat man eiweifjätw- 

* 
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lidje ©ubftanjett, meldje t>on !Diifroben abgefonbert werben, -m 
öerftefyen. Einige üKJitfroben beftfcen nur ein, anbete bagegen 
^mei toerfdjiebene Sn^time. 

2)ie inbertierenben <£n$me be«jeidjnet man für 
9toI)jucfer at§ ^ntoertin, 
30tt(ti)äucfer ate ßaftafe, 
SM^utfer ate 3Mtafe. 

B. 2>er SRtldjjuifer. 

1. digenfdjaften. 3)er 9JMIdj-wtfer befijjt ein fpejififdjeS 
©emtdjt bon 1,525. @r ift in Söaffer fctjwerer titötid) unb fdjmecft 
weniger füfj alä föotu^ucfer. Sluä ber wäfferigen Sbfung bon 
bestimmter Konzentration fdjeibet er fidj in grojjen .fftöftaelln ab. 

2)urdj ben SebenSpro-iefi ber 2Hild)fäurefermente wirb ber 
Md^tufer in 2Jiil($fäure übergeführt. Man begeid^net ben &or= 
gang a(3 s JJti ( d) f ä u r e g ä r u n g. ©ie tritt ein bei 2lnwefenf)eit 
bon 9JiUd)fäurefermenten unter ber SBebingung, bafj benfelben 
genügenb 9tat)rung (©al^e unb ßiweifjftoffe) jur Verfügung ftefjen, 
wie bicö in ber 9Ki(d> ber #att ift. Sie mdtfäurebafterien ent= 
wtcfein fidj am rafdjeften bei einer Temperatur bon 35— 40 °C. 
fiebere Temperatur fjinbert bie rafa> (Sntmuflung, f)öfjere 
Temperatur berunmöglid)t ben ^roaejj. Sdjon bei einer Temperatur 
bon j*a. 45 0 C faxt bie s J3Uld&täuregärung auf. 

Gegenüber ber fetbfl eräugten TOttc^fäure ftnb bie OJiilaV 
fäurebafterien nid)t fefjr miberftanbSfäfjig. ©obalb bie 9Md) 
1,6 °/o WtH&fftute enthält, fönnen fte ftaj nirfjt mef)r weiter ent* 
wicfeln, aurf) menn nori) ^lil^urfer bortjanben ift. (Srft burd) 
Slbfxumpfen ber ©äure wirb bie SSeiterentwidflung unb bie 3er* 
fefjung beö gefamten Ruders ermöglidjt. 

Sie gebilbete >Mldjfäure berurfadf)t ©erinnung unb weiter» 
fan 3erfe|mng oer 9Jtildj. $e rafdjer bic 9ftiltf)fäuregärung fort= 
fajreitet, befto fdmetter wirb audj eine s MIdj aerfejjt, befto un= 
faltbarer ift biefelbe. 3ur £>altbarmadjung mufj bie 3Wbung 
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ber *mUd)täure unterbrüdft ober belagert ober bie gebitbete mify 
fäure mufj fucceffibe neutraliftert merben. 

Sie brafttfctjen s JJcafenar)inen, meiere biefem ftmät bienen, 

ftnb: 

a. ©terilifteren unb Epafteurtfieren ber 9Md); 

b. 5lbfüt)len ber Wity; 

c. 3ufafc bon baftfdtjen ©afyen. 

3e nach ber Wrt ber Sßerroenbung ber s JMch mirb baö eine 
ober anbere biefer ^Nittel bem 3^edfe beffer bienen. 

d. 3)a3 natürliche unb für unfere Jöerhältniffe haubtfädr)lid) 
in ^Betracht fattenbc Littel jur ©rlangung einer faltbaren 9)iUd) 
befielt jeboch in ber forreften 93ehanblung berfelben unb ;uuar 
namentlich in ber ^Beobachtung peinlicher 9t c i n l i ch - 
fett. Sie in bie -DUld) getangenben Sßerunreinigungen ftnb als 
bie Präger ber 9Jtilchfäurefermente -w betrachten unb bie 3itrücf= 
bteibenben s JJciIchrefte in ben s JJJitd)gefd)irren ftnb maf)re $rut= 
ftätten für bie s JJiilchfäurebafterien, bie, fobatb frifche 9fttlch J)tit^tt= 
fommt, bie 9Mchfäuregärung energifch anregen. spünftlichlett in 
ber 9Mchbehanbluttg fann bieg bereiten unb bor grofjem Sdiaben 
bewahren. 

2. SS o r f o in m e n i n b e r 3JH l ch. S)er TOiX^ucfer finbet 
jtch in ber s JJcitch in gelöftem guftanbe bor. 25er ©ehalt beträgt 3,5 
bte 5,5%, im bittet 4,5 %. 2>iefe relatib großen Unterfchtebe 
fcheinen befonberä bon ber Snbibibualität beä liercö beeinflußt 
fein, boch fann auch bie Fütterung Riebet einroirfen. G*ä 
liegt noch nicht eine genügenbe Ulitjahl bon ilnterfuctmngen bor, 
um biegbejüglicf) einen fiebern Sa)Iujj gu jiehen. 

5. J)t<? tyfcfyen&eflatxbteite. 

2)ie mineratifcheu SBeftanbtctle ber SJttlctj betragen im Littel 
0,7 %. Sie befterjeit au3: #a(i, Patron, .ftatf, «Dtogncfia. 
(Sifenorhb, ^h^bhorfäure, @<hmefe(fäure unb &f)Ux. &ie Slnalbie 
einer s JJti(chafche ergibt im Nüttel fotgenbe Tiengen: 
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jfali .... 26,0 °/o 

Patron . . . 6,5 °/o 

Stall .... 23,5 % 

SJlagnejia ... 2,0 °/o 

Sifenojtjb . . . ©pur 

^o8J>f)Ot[äure . 28,5 °/o 

6a)metelfäure . 3,0% 

Gfjlor .... 13,5% 
£)ie genaue geßßellung ber djemifdjen fjorm, in melier btc 
Satje m ber s JJttldj enthalten finb, ift nidjt möglidj; benn e3 gefyen 
bei ber 3Serafd)ung tfjetnifcrje Vorgänge t»or ftdj, roeläjc forootjl 
bie quantitative mie bie qualitative $Befd)affcnf)ett ber eigentlidjcn 
^JiUajfafye öerönbern. So loerben bie Sal-je ber organifdjen ©ä'uren 
in bie .ffarbonate übergeführt unb bie Äofjlenfäure burdj bie 2ln= 
tt>cfent)ett oon ©djroefel» unb ^oSpfjorfäure bann roieber teifoeife 
ober Dottftanbig aufgetrieben. 9)ian nimmt aber an, bajj in 
100 ©enudjtSteilen MM) enthalten feien: 





10,62 ©enrid)t$teile 


Gfjlorfalium 


9,16 




•Dionofaliump^oS^at . . . . 


12,77 






9,22 


» 




5,47 


n 


2)imagnefiumpf)o3&f)at .... 


3,71 






4,05 






7,42 


» 


3:rtfalftumpt)oSt)^at 


8,90 


ii 






ii 


ßalfiumoftjb an afein gebunben 


5,13 


» 


Sotal 


100,00 ©emidjtäteile 



s Jtodj biefer Sluffaffung finbet fitt) bie 9(fd)c teils in ge= 
löftem, teils in ungelöftem ^uftanbe in ber 9Mdf) üor. S ö l b n e r 
t)at gefunben, baB etiua 36—56 % ber ^^oä^orfäuce unb 
53—72 °/o beä in ber 9ftüa} enthaltenen .Mfeö uugetöft finb 
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unb beim filtrieren burd) 2onfilter äurütfbleiben, teils in form 
\)on S)i= unb £rtfalftump()o£))f)at, teils in VfOtm ber 5fafel'n= 
falfoerbinbung. 2>er lööttc^c Statt ift namentlich an 3itroncn= 
fäurc gebunben, tuäijrenb bie löölictje ^rjoäpfjorfäure alä $altum= 
unb 9Jtagnefiumj)l)o8l)f)at im Serum enthalten ift. 

(Sä fäüt bei biefer gufammenjiellung ber Verteilung ber 
s Dfüd)ial3e baö fytjltn toon Sulfaten auf. 9J?an hat biö jefct 
angenommen, baß bie Sdjmefelfäure in ber erhaltenen Slfc^c 
fämttitt) burd) Djtjbation beä (toeifefchmefelS bei ber 33erafct)img 
entfiele unb alö fotetje in ber Wliity nidt)t t»orf)anben fei. 33er= 
fetjt man aber buret) C^amberlanb'fc^e Äer^en filtrierte s J)ütd), 
wobei jebe Djt)bation natürlich auägefchlofjen ift, mit @hlorbarmtm, 
fo ergibt ft<$ eine Fällung oon Vartyumfultat. (B barf baljer iuot)I 
angenommen werben, bajj in ber s ]Jcilch Sulfate öorhanben finb. 

für bie (frigenidjaften ber Wilä) finb bie 9lichmbeftanbteile 
|"e(jr mistig. 33ei einigen s JJUldjfet)lern, 3. 53. bei fal^ig^bitterer, 
alfatifd) reagierenber, burdt> Sabjufatj nicht gerinnenber teilet) 
liegt ber ftet)ler in unrichtiger 3ufammenfejumg ber Slfcfje. Sei 
nicht ober nur un&ottfommen gerinnenber 9Jlilch burd) Sab ift 
nad) Sölbner baö Verhältnis beä ßalfgeljalteg unrichtig, bei 
falaig bitterer TOcfc) t)err[c^en ß^tor unb Natrium toor, bie in ftorm 
toon 9tatriumd)torib (flochfala) ber 5Jiilch bie fällig* bittern @igen= 
fa^aften Beriefen. 

Solche fct)ter^afte leitet) mirb in ber Siegel Don tränten 
(Jutern (Viertel) probujiert. @S ift aber nicht auägefchlofjen, 
ba& auc^ bie Slrt beä guttcr« biefeit Wildjbeftanbtcit qualitativ 
unb quantitativ beeinflujfen fann. 
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^tofoßrums ober ,/g5rtefd)mtCc§", 

3Me ^riefdjmtlcf), bie Wl'dä), melrfje unmittelbar oor unb 
furje 3^it nad) bem .ftalbcn abgefonbert mirb, untertreibet ftd) oou 
normaler Äiifjmildt) in erftcr Sinie burdj ben Ojeljalt „geformter 
demente", meiere Don £>enle alö tfotoftrumf örp cremen 
bezeichnet mürben. Dieselben finb im mifroffopifc^en 2Wbe leicht 
oou ben tff-tttügetdjen 511 unterfcf)eibcn, inbem fie im allgemeinen 
Diel gröfjer finb alö letztere unb jubem eigenartige, unregelmäßige 
Konturen aufmeifen. 3n ber erftgemolfenen s JJiitcf} finb fie feljr 
^a^Creic^ nertreten, nehmen aber bann ftetig ab, bis fie fdjliefjltcf) 
gan^ berfdt)nmnben finb. Sic finb 31t betrachten alö femfjattige, 
granulierte 3elhn ((Sbitljel^ellcn). ^urdj (Srmärmen lotrb ein 
Xeil berfelben befähigt, amoebo'ibe s -8emegungen au^ufüfjren. 2)iefe 
digenfefjaft ber .tfontraftibilität fommt, obfdjon fc^einbar gleitf) ge= 
baut, mdjt allen 31t, inbem einige beim Omoäriuen total unuer^ 
änbert bleiben. 




giß. 16. ftofoftrum. 
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*Hebett ben $otoftrnmiorpercf)en finben fidj ferner noct) cmbere 
morpfjologifdje ©ebtlbe (fetten), bie nur wenig ober gar (ein 
ftett enthalten, ©ie erfc^etnen im mtfroffopifdjen SBilbe ate fjeUe 
Äörperdjen, Weldje gewöf)nlitf) einen Äern, oft aber beren jwei 
auf weifen. 

Die beim erften helfen erhaltene floloftrummitd) ift gclblidj 
bis hellbraun gefärbt unb t)at eine [djleimtge, fiebrige S8c= 
fcfjaffenfyeit. @te reagiert meifienä fdjmacf) fauer (normale 9ttild) 
ampfyoter). Die £rotfenfnbftanä ift im Durd)f($mtt ungefähr in 
boppelter *Dienge bortjanben wie in normaler Äutjmita). Dement* 
fprecfjenb ift baö fpeaififttje ©emidjt autf) bebcntenb größer 
(1,040—1,079.) @3 erreicht Berte, bie man bei gewöhnlicher 
9Ma) (1,029—1,033) niemals antrifft. Die Angaben über bie 
quantitattoe 3ufö"nnenfe^ung ber Strotfenfubfiana weifen crf)ebtid)e 
Differenzen auf, entfprectjenb ber Oerfctjiebenen quaniitattoen 3u= 
fammenfefcung bei Derfdnebenen ^nbioibnen unb 9iafjen. 2lud) ift 
babei in $etradjt 3u aietyen, bafj eine 33eränberung nad) bem 
föeburtöafte rafd) eintritt unb oon ©tnnbe 311 Stunbe weiter= 
fajreitet. 



9latf) ßugling I;at «ftoloftrum folgenbe gufammenfefcnng: 











aWinimnm 


epeg. ©ewidjt 




1.068 


(1.032) 


1.079 


1.058 


Sroefenfubftana 


°/o 


28.30 


(12.5) 


31.29 


23.40 


mt 




3.37 


(3.6) 


4.68 


1.88 


.tf afein 


0 / 

i t' 


4.82 


(3.2) 


7.14 


2.64 


5llbumin 


•/" 


15.85 


(0.5) 


20.21 


1.18 


3uder 


%. 


2.48 


(4.5) 


3.50 


1.34 


Salje 




1.78 


(0.7) 


2.31 


1.18 



Dabei begießen fxd) bie $at)lm in .(Kammern anf 
normale 2tti(dj. 

Der größte llnterfctjieb finbet fvS) im ©eljaltc oon 
Albumin. 9lnffatlcnb ift aud) bie grofje s JJienge an minera* 
i i f 0) e n © 1 0 f f e n . Der $ e l) a ( t an 3 » d * ift gering. Den" elbe 
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füll nacfj Qrugling nidjtauS »Uiil^udcr, fonbern aus einet anbertt 
^ucterart, fe^c mat)rf d^einttd^ aus (Slucofe befielen. SaS 
fyett f)at einen d)arafterifiifd)en ©erudj unb ©efdmiacf unb befitjt 
aud) anbete pfjtjfifalifdje Gsigenfcfiaften (6^mel3)jun!t zc.) als baS 
ftett normaler 2JWcr). @S enthalt naa) St. tfrüger 12,9°/o 
Gfyolefterin unb 8,1% Secit^tn. £)iefe beiben €>toffe finben 
ftd) in bet Äufunildj nut in gang minimalen Mengen bot. 
Äoloftrum enthält ferner relatto große Mengen an 91 uc lein 
unb als fonftant auftrctenber 93eftanbteil ift nod) £arnftoff 
anjwfüfyren. 

33on ber erft gemolfenen Wilä) ftnb bie bann folgenben 
■ ^JHldjen quantitatto tjerfdjteben gufammengeie^t. 2)ie Ummanb= 
lung erfolgt in ber Söeife, mie eS bie nadjfolgenben Slnalnfen 
tteranfdjaulidjen mögen, mobei aber 31t beadjten ift, baß bie 3nbi= 
rjibuaütät, bie Sftafje k. 5l6meia^ungen bebingen. S)ie unterfudjte 
Äoloftrummild) ftammte Don einer $uf) beS @immentaler= 
fdjlageS unb jeigte fotgenbe ^ufammenfe^ung in berfrfiiebenen 



3ntert)atten : 










(Sntna&mc 


6*ej. (SetDiajt 


3ett 


Xrotfcnfubftani 


eäureflrab 


2)ejember 










10. mittags 




1,20 


21,8 


6,5 


11. morgend 


1,0404 


3,50 


16,4 


6,4 


11. mittags 


1,0395 


7,50 


16,2 


5,9 


11. abenbS 


1,0377 


5,20 


15,7 


6,0 


12. morgens 


1,0384 


4,35 


14,9 




14. morgens 


1,0366 


4,70 


15,0 


5,9 


14. abenbS 


1,0364 


4,10 


14,2 


5,9 


15. morgens 


1,0322 


4,00 


13,1 


3,6 



2)ic Wlliä) 00m 15. Sesember befttjt fo jicmlia) gemöfjnlittje 
fluiammenfetumg. $luä) äufjertid) maren feine abnormale (Stgen= 
fdjaften roa^rne^mbar. £aS mitrotfopifcrje 23ilb enthielt aber 
immer nod) Äoloftrumförperdjen, ber (ffyaraftet toon SBriefdjmtldj 
mar alfo nod) nid)t uollftänbig oerfdjiounben. 
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2)ic .ßoloftrummila) barf bcm neugeborenen liere auö uer= 
fcfyiebenen pfytjfiologifcfyen ökünben niü)t üorentljalten werben, 
namentlich aber beSljalb nid)t, meil fie irjm bie befömmlidtfte 
Waljrung bietet. 

3ur Verarbeitung auf iöuttcr unb .ftäte ift fie bagegen nicfyt 
geeignet autt) luenn fie nietjt mef)r ben ausgeprägten (vljarafter rjon 
ftolofhum befiljt. ©ie ift ie naü) ber Stauer ber &aftation meljr 
über weniger unhaltbar unb gerinnt bei 3ufat) bon &ib ocrf)ält= 
niömäBig rafcf). 3m Jläfe Decurfaajt fie burdj bie qualitativ unb 
quantitatiu oeränberte 3ufaminenfctutng abnormale (Mrung3= 
er f Meinungen, meiere bie öerftellung eincö oorjüglictjcn 5}3robuftea 
ueruninöglittjen unb auf biefe SBeife reajt empftnblidjeu Stäben 
oerurfacfjen. (Sbeufo nachteilig wirft fie bei ber Butter« 
fabrifation. 2)a3 in ifyr enthaltene #ett ift crftlttf) qualitatio 
nnbcrä äufammengefeijt aU baö s Diilcf)fett. Söeiterlun werben bie 
übten ßierüäje, meldte beut ßoloftrum eigen finb, oom übrigen 
s J)üld)fett abforbiert; benn baS 5JJitct)fett befüjt befannttid) grojje 
gätngfeit, riedjenbe ©tüffe aufzunehmen. Sie gewonnene Butter 
wirb iufütgebeffen in iÖejug auf Siroma, ©efdjmact k. ungünftig 
beeinflußt, b. t). bie Cualität berfelben wirb bura) 3ufatj Don 
.ffoloftrum ücrfctjledjtcrt. 

s Äu8 biefen ©rünbeit füllte man bie >JJlilctj einer neu» 
melfenben ßul) nicht 311 früh in bie Ääfcrei mitgeben, jebenfallä 
nie, beuor bie &igenfd)aften bcö floloftrumä in il)r total t»er= 
fdnounben finb. 2>ic Ummanblung in normale Wild) tritt nid)t 
bei allen #ül)en gleich rafdj ein, fo bafj feine fefte s Jlorm aufge= 
(teilt merben fann. 2113 allgemeine Ütegel barf gelten, baft bie 
s JJiild) nicht oor bcm 8. Sage luieber in bie „$ütte" ge* 
liefert 10 erbe, ßum bireften flonfum fann biefelbc fc^ou 
früher Vermenbung finben. 

Söeim 9cad)weife t>ütt tfoloftrum l;at man 311 berüeffichtigen, 
bafj 3«f a ^ <V l normaler Miid) im allgemeinen (Sr= 
l)öhung beS fpeaififcheu ©emichteö, be£ ftettgeljalteS unb 
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beä ©äuregrabeä bewirft. ?>üt bic Unterfuchungen in bct 
^rayiö werben namentlich biefe gaftoren in ftrage fommen. 3m 
wetteren gerinnt eine foldt)e SMlcr) in ber tfafelnprobe rafdj unb 
weift in ber ©ärprobe geringe #altbarteit auf. 

3m Saboratorium benu|t man gum ftachmeid Don Äoloftrum 
in erfler ßinie baS Wl\lto\to\>. 2)a3 SBilb ber Äolofhum* 
tör^erdjen ift fo charafterifiifcr), ba& ihr Sorhanbenfein ober 9tt<ht= 
t>ort)anbenfein fejlgefiettt werben fann. immerhin ftnb natürlich 
hieju einige Erfahrungen notmenbig, um für alle plle unrichtige 
Schlußfolgerungen ju öermeiben. S)ie oben angeführten groben 
werben auch h" 1 8 ut GtflSnjung ber Unterfudhung aufgeführt. 
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Bakterien öev 3&iCd?. 

^Ugctneitte*. 

3a()rf)imberte lang mar man über bie ©drungSerfdjeinungen, 
3nfeftion3erfd)einungen u. f. m. üolljtanbig im 2)un(eln. (Srft 
bic tlaffifdjen Arbeiten öon Sßafteur, flod), £>anfen u. f. f. berfdjafften 
hierin J?larf>eit unb bemiefen, bajj biefen Vorgängen bic £ätigteit 
fe^t f (einer ßebemefen (,,3JKfroorgam3men") ju ©tunbe liege. 
2)urdj ben großen ßfjemifer unb Sßf)t)jtologen Siebig mar am 
fang be§ öergangenen 3aMunbrrt3 pr Srflärung ber toerfd}ie= 
benen ©ärungäöorgänge eine rein djemifdje £f>eorie aufgeteilt 
morben. 2)iefe £l)eorie mürbe jebodj fdmn in tyrer 2öiege ötelfadj 
fjeftig befämpft, unb gegenwärtig ifl man geneigt, burdj bie $lr= 
beiten üon Sudjner baau beranla&t, bie rein bafteriologifdje unb 
bie rein a>mifd)e Slnfdjauung 31t bereinigen. 

2Jton nimmt an, bafj bie Batterien bei iijren ßebenöfunftionen 
fogenannte (gn^me ober Fermente ^robusteren, meldje bann 
auf bie Äörper djemifd) einmieten. 

9lad)bem biefe 2lnf($auungen auf bem ©ebiete ber ©ärungö= 
inbuftrie fo glän^enbe grüßte getragen Ratten, fitste man biefe 
audj auf bie 2)i ild) inbuftrie auöaubetmen. 

2Jfifroorgani3men finb uon bloßem 9luge meifteng nid)t 
ftdjtbare ßebemefen. ßrjt burdj Slnmenbung eineö geeigneten 33er= 
gröfjerungäatyjarateS (2Ritroffope3) geigen fte ftdj in ifjrer reiben 
2Hannigfalttgfett. 9lad) itjrer $orm, ifyrer ßntmidlung ic. teilt 
man fte -jur fllafftfifatton in fäiuppm ein. 

®emöf)nlidj mäljlt man folgenbe Einteilung, öom einfadjen 
3uni fornpliaiertern 93au fortfd^reitenb. 

1. Batterien ober 8palt|)tläe 

2. Sdjimmelpilse 

'S. ©projjmlae 
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ftür bie 2Jlitdjurirt[djaft fallen ljauptfätf)lid} bie Lotterien in 
3?ettad)t, unb eS folge baf)er bereit nähere $efdjreibung. 

1. 38aßterim, ^paCipiCge o&er g><$i3omj?cefe*t. 

Die Safterien pnb mtfcoffopifdj Meine ©ebtlbe. @ie ge= 
f)ören 311 ben fleinfiten Mannten organifdjen Söefen. Sfyxt ©tel= 
(ung im naturnriffenfajaftlidjen Sljfteme ifl auS biefem ©runbe 
noä) immer öielumpritten. $n neuerer 3eit reifjt man pc ge= 
mitynlia*) bem Pflanjenreidfe ein, ioäfjrenb fte früher toielfadj bem 
Sierreidje einverleibt roorben finb. 3*)re nädjpen Söermanbten 
ftnb bie Spaltalgen, ©ie untertreiben pdj Don btefen burd> baS 
^efjlen beä afpmilierenben tyloioptyU («pflanjengrün^. 

©oii* Sie öafterien pnb aufjerorbcntlid) einfadfj auf- 
gebaut, inbem ein Snbtoibuum nur auS einer einzigen 3etlc ^u* 
fammengefefct ip. 2*ei einer folgen gelle unterfd^eibet man eine 
äußere bünne £>aut (Membran), beftefyenb auS bem Ummanb= 
lungSprobuft ber äufjerften euoeijjf)altigen protoplaSmafdf)idf)t, unb 
ben 3ellinf)alt (SßrotoplaSma), bepefyenb auS einem meiftenS 
farblofen, eiroetjjarttgen flörper öon beftimmter Differenzierung. 
3m ^roto^Iaöma felbft treten f)äupg ^ofylräume (Sßafuolen) auf, 
bie üon einem ftarf licf)tbrecf)enben Körper erfüllt pnb. llnterroirft 
man eine foläje 3elle ber piaSmoltyfe mit einer Sat^löfung, fo 
3iet)t pdj baS Protoplasma üon ben 2öanbungen juriia*, eS tritt 
Äontraltion ein, morauS ju fdjliefjen ift, bafj im Innern ber 3*lte 
3ellfaft enthalten ift. (£in gellfern ift bis ietjt nidjt pd)er nadjgc» 
miefen morben, mirb ieboa*) in einer Steide oon Batterien ange* 
nommen. ßS mirb in neuerer 3 e ü oer oer plaSmoltjfe üer= 
bleibenbe 3 cn *ralfbrper, ein wabenartiges, Don «Römern burä) 3 
fäeteS ©ebilbe, als ein ben f)öf)er entiuicfelten pflanzt paralleler 
3ellfem betradjtet. Sei ben l)öl)er ftefyenben ^afterien joürbe 
biefcr Äent oon einer bünnen s JJiembratt umgeben fein. Die 
Safterienjelle ift geioöljnlitt) farblos burd)pd)% tonn jebod) aud) 
^arbftoffe enthalten. Diefe ftarbftoffe pnb meiftenteilS nur an bie 
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äußere $üUe gebunben imb üerireten f)ier bie ©teltc be3 (5r)Corop^t)tld. 
Unter ben Safterienfarbftoffen fennt man foldje oon blauer, roter, 
gelber unb grüner garbe, über beren djemifdje ^ufammenfefcung 
noä) fefjr wenig befannt geworben tft. 

(Sinige Birten getanen ftd) ferner baburdj auö, bajj fie 
unter geurifjen 6rnäf)rung3l>erf)ältmffen Ieudbtenb werben. 

fiotm. (ftig. IV u. 18). Sie Safterien finben jftc^ in 
allen formen. s Dton fennt fte com einfachen Äügeld)en bte 
ju langen, öeraroeigten gäben unb legt tljnen beöljalb aud) oer^ 
fdjiebenc «Kamen bei. 

hoffen finb Heine fünfte ober ßügeldjen, tur^c ©täbttjeu 
bejeidmet man als ißafterium, längere ©täbdjen alä Sagillitä, 
einfache £etlfäben werben ald 8eptotf)rtr. beaeidjnet, engfdjraubig 
genmnbene gäben als 8pirillum, meitfdjraubige gäben 2Mb rio, 
längere Stfjraubenfäben nennt man ©pirodjaete, unb bie t)öd)ft 
entnadelten langen unb ber^weigten Settfabett [teilen uns bie 
Älabotfjrijformen bar. Batterien uon fel)r abmeid)enbem 
S^puS bejeidmet man al8 3nbolution3formen, $u beren Gri= 
ftenj gewiffe Söebingungen gehören. 

2)iefe formen finb für bie einzelnen Birten md)t fonftant, 
fonberu ed ift toielmefyr beobachtet morben, ba& mäfjrenb beö 6ut» 
witflungSftabiumö einer Batterie biefelbe nerfdjiebene ber ange* 
führten formen burtfylaufen fann. Oinfonftanj ber gormen.) 

Sei einigen 5lrten, namentlich ben floffen, fann bie 3 e K 5 
membran ju einer 6ct)letmmaffe aufquellen, in weldje bann bie 
Batterien eingebettet ftnb („Süogtoeenbilbung"). 

^i^cuücltJcqmtg. (Sine 9leilje oon Batterien geidmet [idj 
burdf ßigenbemegung aus. 3)iefe ^Bewegung tft eine penbelartig 
fdnotngenbe unb gleichzeitig um bie Sängöare breljenbe. 2lnbere 
formen fönnen ftd) nietn" ofyne weitered in ber betriebenen Slrt be= 
wegen, fonbern 3U if)ren fctjmärmenben Bewegungen brausen fxe 
ein Semegungöorgan (Stofornotiondorgan). 3)iefe 8ofomotionä= 
organe ftnb bei ftarfer 93ergrö{jerung als feine gäben ftdjtbar, 
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-f * - 2 ?! — 2 \rnji, verkauf 70000p - 70mm. 

gig. 17. l ) fiebere Organismen. 700 mal oergröfeert. 
2*erfd)iebenc gormen: 1 §efcpil3. 2 unb 3 SUlifrofoHcn. 4 unb 5 ©alterien mit 
feimenben ©poren (nad) $raamorr»Sfi). 6 Clostridium (nad) gJrajmoroSfi). 




gig. 18. *) fiebere Organismen. 700 mat oergrö&crt. 
7 unb 8 Spirillum mit ©eifeeln (nad) (Sofm). 9 Vihrio (nad) SPrajmomSfi ». 
10 Spirochaete (nad) Golm). 11 Leptothrix. 12 Cladothrix. 13 Bactcrium 
tuberculosis. 14 Bacterium anthracis (^itjbranbbaailluS). 



y ) 9tuS „Die sprariS beS SfjemiferS" oon Dr. fr Gtsnev. 
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man bejeidmet fic als ©eißeln ober Gilieu. Wiefel 6en entfielen an 
ber Dberflädje ber 3etle burdj §ert)ornMü)fen beä ^ellprotoplaSmaö. 
Sad Sorfommen biefer ©eijjeln ift a» geiuiffc ©efejmiä&igfeiten ge= 
bunben, entmeber finb fte gleidnnä&ig über bie £6erfläa)e Verteilt, 
ober pe befinben fia? an einem ober meiern fünften 311 $üfayin 
vereinigt. 

&ermef)ruiin,. Sie Batterien Der mehren fict) entiueber 
burd) Teilung ober burd) SMtbung Don Sauerfporen. Sie 93eriuet)= 
rung burd) leilitng ift bie auSgtebigfte unb unter normalen 33er= 
l)ältniffen gemüljnlidjfte. ^111 ^rotoplaäma bilben ftdt) Sdjetbemänbe, 
bie attmätjUA) biefrr merben. Sann tritt an biegen Scfyeibenjänben 
Spaltung beä ^rotopta§ma3 ein, morauf jebeä einzelne Stüä 31t 
einem felbftänbigen, lebensfähigen Sfnbtoibuum auömäd)fi. Unter 
gemiffen Uinftänben pflanzen ftdj einige Birten audj burdj Silbung 
oon Sporen fort, ©egen äußere ßinflüffe jinb biefe Diel miber= 
ftanb§fät)igcr ald bie tebenbeu Sellen unb merben bafjer aU Sauer= 
fporen be,jeid)net. 

3e nadj ber 2lrt ber 6ntftef)ung berfelben untertreibet man 
,noei ©ruppen: 

1) Sie oegetatioen gellen löfcu fia} lo3, merben bicf= 
manbiger unb manbeln fiel) 311 Sporen um, bie fpäter 
mieber fetbftänbiger «fteimung fäl)ig finb. 2lrtl)ro: 
fporenbilbung. 

2) Saä Sßrotoplaöma ber 3eKe mirb bunf ler, mandjmal grnnu= 
linifdj, jielji ftdj innerhalb ber Membran gufammen unb 
mirbgur Spore. (Snbofporenbtlbung b. fj. Sporen» 
bilbung innerhalb ber gelle. 

Sporenbilbung tritt namentlidf) bei ungenügenben ober uu= 
günftigen grnäl;rungetoerf)ältuifien ein. 

ftetmttstg. Sobalb für bie Spore mieber günftige 
üöerptmffe gegeben finb, leimt biefelbe au«. Sie Spore ftreeft 
ftdj unb mirb gröjjer, ba3 parte Sifybredjunggüermögen oer= 
fdjminbet, bie Sanb berftet, unb auä ber Spore friert ein min= 
giger Organismus fjerbor. 
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(giittctlitttg. 2Bte fdjon früher bereit« bemerkt, befi^t 
bie ftorm ber 33afterien feine abfolute Äonftaitj. 3fni allgemeinen 
nrirb iebodj bie einmal oorfjanbene ftorm gr&jstenteite beibehalten, 
pr bie Älaffififatton ipk biefed, fuiuie bie Saty unb bet 
Milien, beren 9lnorbnung nnb bie ©porenbtlbung bon gröfjter 39c* 
beutung. $a3 Serbtenjt, baä erfie Aftern ber Batterien aufge* 
ftellt gu fjaben, fällt ß o t) n 31t. Sie gegenwärtig angenommene 
Einteilung ift folgenbe: 

1* ftoffocfeit. 

Sie flotten finb einhellige, einzeln ober bergefell* 
ifaftet lebenbe TOroorgantemen öon runblidjer ©eftalt. Sie 
Vermehrung erfolgt burefj Teilung nad) gmei ober brei Stiftungen. 



Soft pdf) baä $anb ntdjt oollftänbig, fo entfielen bie Siplof offen 
(jtoei gellen anetnanbergereif)t) unb bie betraf offen (oier gellen 
in einer Ebene Oereinigt). 

©ei&eln jur Eigenbeioegung fehlen il^nen. 

Wittot offen, fetten leben einzeln, 
©treptof offen. Sellen ftnb runblid) nnb fettenförmtg 
angeorbnet. 





gig. 19. floffen. 
©iplo» u. Setras 
Ä offen. 
500 mal uergröfcert. 



gig. 20. Stoffen. 



a. Äoffen otjnc §üHe. b. (Sintis 
u. fcoppelloffen mit ®aUtxU 
f)üttc. c. Äoffentcttc mit ©ÜOc. 
d. Stolome (nad) 3iegler ). 
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Säte inen. ©ig. 21). 3*Hen padfetförmig angeorbnet. 




gig. 21. ©arcinen (nacf) Siegtet). 400 mat ucrgiöfecrt. 

2. ©ofterioeeen. 

Batterien. 2>te Batterien bilbcn ctylinbrifdje, ftäba)en= 
förmige 3^"- SMefelben leben einzeln ober fmb fabenattig 
aneinanbergereil)t. 3)te Fortpflanzung erfolgt burdj Teilung ober 
burdj Silbung oon (Snbofporen. 3ur ßofomotion bienen ifmen 
bie fabenartigen ($eifjeln. 

Sajülen. 2)ie 3rtktt finb gleichfalls i^linbrifcf), bilben 
jeboef) lange ©täbdjen uttb unterfdjeiben ftd^ baburd) Don ben 
Batterien. 

3. Spiritfarern. 

eie leben ineift in Form oon fpiralig gemunbeuen 
3ellfäben. ©eifjeln jur Sofomotion fehlen oftmals. S)ie $er= 
melnmng erfolgt gemöfjnliä) burd) 3ellteilung, feltener burd> 
Salbung enbogener ©poren. 

4. ftlabdtljrtdieen. 

Sic fommen oor als lange 0 erzeigte 3eUfäbeu mit 
meift fel)lenber (Sigenbeioegung. Die 33ermel)ritng gefc^ie^t ge= 
loöfmlidj burdfj Teilung olme Abtrennung ber neuen Seile, mo* 
burd) bie fabenartigen ©ebilbe entfielen. 

6?vttäfyntttg$t>erf)öltitifje» Als ^flan^en, melden baS 
jur Afjiinilation beS ©auerftoffeS notmenbige @f)loropf)bl( feljlt, 
bebürfen fte ju ifyrem SSadjStume oorgebilbeter organifdjer 6ub= 
ftanjen, fomie Söaffer unb einiger ^ineralfubftanjcn (©auerftoff, 
Scfyoefel, ü)3ljoSpf)or, Valium, Galcium u. f. m.). 
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S>cn #ot)lenftoff entnehmen fte ben im SSaffer löäliojen 
organifdjen ©ubjtangcn. 

2)er ©titfftoff wirb organifdjen ©ubftan-jen, luie g. 9?. 
(Shueifeftoffen, Hmibofäuren, fomte audj anorganifa>n Subfrangen, 
Slmmoniaf," falpetriger «Säure unb Salpeterfäure entnommen. 
5)ie fogenannten Mirobatterien finb befähigt, birett ßuftfttcfftoff 
aufeunefjmen. 

2)en 2 dj lue fei ftnben bie Spaltpilze in ben Söerbinbungen 
ber ©dnoefelföuren unb beS ©cfyuefelmafferftoffeö. ($r ift bieten 
Batterien ein unentbef)rlid)e3 Nahrungsmittel. ($f)iobaiterien.) 

freier, atmofpfjärifdjer ©auerftoff ift gut gntmicltung 
oieler Batterien eine ftauptbebingung, man nennt biefe obligate 
aerobe Batterien, ©ine grojje 3af)l Don Batterien ift bagegen 
nur bei ootlftänbigem 9lbfdjtu& Don Sauerftoff entnricflungäfäfng, 
beäfjalb merben fte als obligate anaerobe Batterien be* 
3ei<$net. ©ajrotfdjcit gibt e3 eine $af)t üon $afterien, bie ftdfj je 
nndj ben SBerfyättniffen ben Sauerftoffentbefjrern ober ben @auer= 
ftoffoerbraudfjem nähern, man nennt fte bie fafultatioen. 2)ie= 
jenigen, bie bei äufjerft günftigen <5rnätn:ung3ber()ältniffen ben 
©auerftoff entbehren tonnen, nennt man fomit fafultatiüe aerobe 
Batterien. Stnaerobe Batterien, bie einige 3eit in einer eauer= 
ftoffatmofpljäre ejiftieren tonnen, Ijei&en fafultatiüe anaerobe 
Batterien. 

Äofjlenfäurc unb f ofjlenfäurefjaltigeö 2öaffer fyemmen 
bie ©nhoicflung Dieter Batterien gang ober teilmeife, anbere ba= 
gegen merben baoon nid)t beeinflußt. 

2)a§ birefte Sidjt wirft gleidjtaltS ötterd fdjäblid) ein. 
Sefonberä wirfen auf baä 2öadjätum bie grünen, bioletteu unb 
ultrabioletten Strafen beä fitdjteä Ijemmenb ein (©eidler). 2)eö= 
gleiten bie ^Röntgenstrahlen (lieber). 

Zcmpcvatur. Sie ffieftftena ber SBafterien ift gegen äußere 
@tnftüfje jiemlid) groß. 3m allgemeinen merben jeboa? bie Sebeuö-- 
borgänge mit ftnfeubet Temperatur bergögert, biö fte bei einem 
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s UHnimum oollftänbig auftjbrcn. Sie berfatten in bie Äälteftarre. 
2>iefer Sßunft liegt für berfchiebene 93afterien berfchieben tief. Umge* 
fef)rt ift mit 3unöh mc ber Temperatur bis gu einem beftimmten 
fünfte, bec für berfdn'ebene 3lrten wieber in betriebener $>bc)e 
liegt, eine crt)öt)tc £ätigfeit ber SebenSfunftionen ju beobachten. 
Über biefem fünfte nimmt fie wieber ab unb erfc^tafft naö> 
unb nad). 

33on ©influfj ift im weiter n bie 91 rt ber SDärme. genahte 
unb troefene 2öärme zeigen in ihrem Verhalten einen wefentlidtjen 
llnterfajieb. 

SÖätjrenb bie Sporen einzelner SBafterienarten troefene SBärme 
bon 130 — 140° C ertragen fbnnen, berlieren fie bei ein» bis jwei* 
ftünbtgem flogen in SBaffer tt)re SebenSfähigfeit bollftänbig. 

Gfjemifctye Subftanjen mtrfen im allgemeinen auf bie 
(Sutmicflung hemmenb ein, namentlich wenn fie lebenbeS ^roto« 
plaSma jerftbreu. Soldje Subftanjen werben als 2)eSinfeftionS' 
mittel bezeichnet. 

(Sublimat, Sbjol, J?arbol,3ob, Chlor, ftormalin, Gt)lorfal Uc. 

£cbeit£t>crf)ö(rniffe. 3e nach *>en &benSberf)ältni fje n 
in benen fich bie Batterien beftnben, teilt man fie ein in fapro= 
ph^tifche unb parafitifche Birten. (Srftere friften ifjr «eben 
nur auf toten organifchen Äörpern unb fmb t)\ex bie Urfache bon 
ftäulniS= unb 33ermefungSerfcheinungen. bewirten fie ©üruugS» 
eridjeinungen, fo werben fte als ztyntogene Birten bezeichnet. 

2)ie SßarafUen brauchen z u ihren SebenSfunftionen ben 
lebenben Organismus, in bem (ie als Scf) maroder borfommen. 
SBuchern ^arajiten nur auf lebenben Organen, fo nennt mau fie 
obligate ^arafiten; fbnnen fie borübergehenb auch auf toten 
Subfirateit wachfen, fo t)etBett fie fafultatiöe^arafiten. 3)ie 
entfprecheube Einteilung macht man ebenfo bei ben Sapropf)b,ten. 
Sinb ^Batterien Erreger bon ßranffyeitSerfcheinungen, fo bezeichnet 
man biefe als pathogen e formen. öS futb ^ßarafiten, b. I). ft c 
leben unb beriuehren ftd) auf lebenben 2Befen. 




Digitized by Google 



— 50 - 

2)ie Stotterten fönnen hierbei ganj uerfchieben einwirfen. Sie- 
fönnen btreft einwirfen, ober e$ wirft baö bei ber fiebenäfunftion oott 
benfelben auögefchiebene Ferment ober ßnjhm. 3K)re 2Birfung 
äujjert jtdj auf fefjr mannigfaltige Söeife, bie je nad) bem 9lätjr« 
boben unb ber öofterienart mechfett. Stärfe fonn in 3uc!er, 
2>ifacd)aribe fönnen in SJtonofacctjaribe umgemanbelt werben. (St- 
römten fttt) burdt) ben 3«faß oon (giwei&fubftanaen Äörtoer bilben, 
bie namentlich in ber ^ebijin eine grofje Flotte ftnelen (5ßtomatne 
unb £oytne). Unter Umftänben fönnen biefc feljr ftarfe giftige 
2öirfungen äußern. £u ben bafterietten 2ötrfung3wcifen gehören 
ferner bie 95ilbitng tion Säuren (Mchfäure, (gffigfänrc ic), 2Ufo= 
fjoten unb bittern, fdjarfen, drfel erregenben Stoffen. 3nt Weitem 
ftnb noch ba§u $u jä^len, bie 93ilbung oon ftarbftoff Pigmenten,, 
baä ^ßt)oö|)()oreSgieren Don ^erfefcungäbrobuften u. f. m. 

Saöroül)t)tifche Softerien. 

Sie leben gewöljnlitf) auf toten Subftraten. 92adt) ben Sßro* 
buften, bie fte babei torobuflieren, teilt man fte ein in eigentliche 
fa^rop^tifc^e Birten unb j^mogene Birten. 3)ie SBirfung 
erfterer beftefyt barin, bafj fte bie eigentlichen 5ÖuIniö= unb S5er= 
wefungäerreger finb, wäljrenb teuere atö Urfatt^e ber @ärung3= 
erfcheinungen gu betrachten ftnb (2J<ilchfäurcgärung, fläfereifung). 

sparautifche 53afterien. 

ßine weit größere SBebeutung als bie fapropr)t)tifd^ett fyabm 
bie toarafttif d)en Batterien, tnfofern ber größte £cil biefer üßaraftten 
im Organismus ponogene 3ußänbe heroorrufl. Solche toatfyogene- 
Batterien ftnb atfo Jtranf fjeitäerreger. Sö ftnb bie grofeen (Spolera*, 
IhphuS* u «° 5ßefiepibemien, bie auf ber ^nfeftton bon 93afterien 
berufen. $m weitem feien noch erwähnt Xuberfulofe (Schminb= 
lud}*), 2>ibl)tf)erie, ^nfluenga, @tt)jtöet (©eftchtärofe), <£iterungett r 
ßuterentsünbungen, gelber ©alt, 5Htlgbranb, 2Jiaut= unb #lauen= 
feuche, Schweinerottauf, ataufdjbranb u. f. w. 
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Sebent Skfterium lommt fomit im allgemeinen eine ganj 
fve^ififche Söirfung ju. (Ed fann aber bie von Vertriebenen Birten 
hervorgerufene Sötrfung ibentifdj fein. 2)iefe Vatfwgenen, fve^ififehen 
2öirftmgeu bleiben nicht fonfitont, b. h- eine unter gemöhnlidjen 
$erhaltniffen rötliche ^nfeftion fann bur<h geeignete 93ef)anbtung in 
eine 3-orm übergeführt werben, bie, auf ben Organismus infiziert, 
nur eine fdjwächere ober lofate (Srfranfung hervorbringt. s J9Jan be= 
Setd^net fötale Ratterten, bie ihre 2öirfung tetttueife verloren haben, 
als virulente ^orm. @3 mar feit langem befannt, bafj 3mbi* 
vibuen, bie fdjon einmal an einer Snfeftionöfrantyeit erfranft waren, 
gegen neue Snfeftion biefer Äranffjeit Viel miberftanbäfähtger ftnb. 
2>icfe (£tgenfd)aft bezeichnet man aU Immunität. $)arau3 folgt 
meiter, bafj burd) SmVfung mit virulenten SBafterien ober burd) 
^njeftion Von gemiffen chemifchen©ub|tanjen, bie Von ben Batterien 
Vrobugiert worben Waren, Immunität gegen bie betreffenbe .(hranf heit 
erreicht merben fann. 3)iefe ülatfadje t)at eminente Sebeutung für 
VJJebijtn unb Sanbwirtfdjaft. (SS fei f)ier nur bie SdjufctmVfung 
gegen s Ml ( }branb, 3tnufd)branb, Sdnoeinefeuehe, Stuberfulofe unb 
Dorfen angeführt. 

Immunität fönneu mir ferner erreichen, inbem wir baä 
iBlutierum eines burd) ^mVfung immun gemalten 2iere3 bem ju 
fchüfcenben £iere ober Sftenfchen einimVfen. S)iefe8 mirb namentlich 
erfolgreich gegen bie gefährliche ©ivhthericfranfheit angemenbet. 
SmVft man $ferbe mit bem vom $ivhtheriebaailtu§ gebifbeten ©iftc 
(2)tphterietorin), fo wirft baä SBlutferum biefer Siere burch ben 
©ehalt an ©egengtft (Slntitojin) unb neutralifiert bie Vom 
atogiUitd erzeugte 2öirfung. $iefe £eilmethobe fudft man auch 
auf anberc burd) Ratterten erzeugte Jfranffjeiten au^ubehnen. 

^orfommeit ber ©offeriert. 2)ie SBaftericnflora ift 
eine ber reichhaltigen. Batterien fmbet man überall ba, wo 
organifcheS £eben blüht. Sie finben ftch alfo fowohl in ber Suft, 
a(d auch im Söaffer unb ber (Srbe. 

Suft: S)ie ßuft ift immer mit mehr ober weniger Batterien 
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berunreinigt. 2)er @ef)alt fc^mantt smifc^en Ort unb &ö(je fc^r 
beträdfjtlia}, je nadjbem bie ©ebingungen für \f)t ftortfommen 
gegeben jinb. 

9iad) SBerfudjen Don Dr. 0. ftreubenreidj ergibt fuf): 
<3fm ccm. in unbewohnten Baumen weniger als 100 JMme 
„ »in bewohnten Baumen mehrere tjunbert „ 
„ „ nadf) 3lufmirbetn oon 

©taub beim ^ufcen 200,000—400,000 „ 
„ „ inben$parifer®tra&enburd)!c^nittl. 4,000 „ 

„ „ in $ern 700 „ 

„ „ auf bem ©urten bei Sern . . 8 „ 

„ „ auf beut ßiger 0 „ 

%n ©tätten u. f. f. ift ber ©etjalt grofeer. 
20 affer: 3)a3 SBaffer enthalt, ebenfo wie bie ßuft, SSerunreini- 
gungen burdj 3tti(roorgani£men. Severe fönnen beim ©tefyen an 
ber ßuft ^ereinfatten ober finb fdjon toor bem 3"^gettctert ber 
Cuette aufgenommen loorben. 3)er ®el)alt ift im allgemeinen 
um fo gröfeer, je unreiner bie Dom SBafjer burd)ftcferten ©djidjjten 
finb unb je geringer bie £iefe ber betreffenben Quelle ift. 

<£ r b e : 3)er @ef>alt an 2Jlifroorganiemen ift nad) ber £)rt= 
lid^feit ein öerfdju'ebener. 2)ie oberftö^ttc^ert (£rbf(^tdt)tert pnb ge» 
roö(mlidj au&erorbentlidj bafterienreidj, ttxtyrenb fte f(t)on in einigen 
Detern Siefe üottftänbig frei finb bon benfelben. 

2. Jlnöere Mikroorganismen. 

^efe(»Ü3e ober ®pro§pi(jc unb Stymmtlpittf. 

33eit>e ptjarten pnb tote bie Batterien a^loropffottfrei. ©ie 
finb baljer ebenfo auf fdjon gebilbete fo(jlenftoffbaltige ©ubpanjen 
angemiefen, um ifjren ßebengunterfjalt au beden. 9Iuf ben orga= 
ntfo^en ©ubftan^en leben fte meift faprop^tifd^, fönnen jeboct) 
unter Umftänben aud) als Sßaraftten auftreten unb Rxanttyxtö* 
erreger fein. 
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$efepilae ober ©projjpilje. $ie £>efepilje BUben 
weift QtVitn oon runbltd>er ober oöaler ftorm, wel^e getoöl)nltdj 
bon einer Membran (§aut) umgeben finb. 3)er $nt)alt ber gelle 
ift je nadt) bem (Sntiutcftunggftabium oerfcf)ieben. ÜJlit fort* 
fdjreitenber 33ermef)rung3tätigfeit Differenziert ftd> ber anfangs Kare 
unb homogene gelltnrjatt (Sßrotoplaäma) unb nimmt allmärjlid) 
förnige 99cfdt>affcnt)cit an. (£3 bilben ftdt) flare Partien mit faft= 
«füllten §of)lräumen (Öacuolen) unb bem Protoplasma äfmlid> 
größere unb tlcinere Börner oon mandjmal fettartiger 2kfd)affen= 
fjeit. 2öie in ben meiften pflanzen unb tierifd^en gellen ift 
audj r>ter burdj geeignete $ärbeOcrfuct)e ein Äern naä^geioiefen unb 
<t)arafteriftert morben. S)ie Sermefjrung erfolgt bei ben ^pefejellen 
nic^t burd) Leitung, fonbern bie gelle jeigt eine ober mehrere 
SluSjtülpungen (Jfnofpen), bie ft$ fpäter oon ber ^utter^elle 
ablöfen. 2>iefe Sermerjrung bejeidmet man alö Sproffung. 
Unter geeigneten Sebingungen tonnen ftd) eubogene Sporen 
<Sporaugtum) bilben, ioeld)e toieberum gu fproffenben gellen 
auöiuadjfen. (Sine eigentümliche ßrfdjeinung geigen bie £efegellen 
burdj öilbung eineö gelatinöfen, fäbigen Dle^merteö, 9Jltoceltum 
genannt in ioeld)ed bie gellen eingebettet finb. $>iefc Salbung tritt 
namentlid) bei .Klärungen beä SiereS in Brauereien auf unb bei 
©rjp8= unb ©elattnefulturen. 2)ie ^ruetififation erfolgt in 23e= 
l)ältern, in benen ftd) bie Sporen bilben (fog. Sporangium). 2)ie 
^efepilje finb in ber Söein* unb Siergärungöinbuftrie oon aufjer* 
orbentlidjer 33ebeutung, inbem fte bie alfofjolifdje ©ärung bebingen. 

S et) x m m e l p i l j e (3 a b e n p i 1 3 e). S)ie Sd)immelpilge 
bilben ein üielf ad) geiounbeneS 5ie|mert üon ftäben typten), bie 
ftd) 31t einem rafenäfjntidjen ©ebilbe (5Wt)cel) Oereinigen. $ie djloro* 
pfjrjllfreien gellen enthalten einen farblofen gellinfyalt, ber mit einer 
Membran umgeben ift. 3>te gruftififation erfolgt in ben äufjer= 
ften gellen ber §t)pf)en burd) Silbung oon Sporangien (Sporen» 
betjältern), inbem bie äu&erfte gelle gur Spore toirb ober burd) 
4perOorfproffimg unb 2lbfd)nürung oon Sporengetten (Gonibien). 
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2>ie SdHiiunelpi^e bilben geioöfynlid) bie befnnntou loeifjen ilebor= 
3üge auf Srot, Kartoffeln «. 

3m folgenbeu feien bie loicfjtig/tcn ecfyimineltormeii, lueldje 
für bie 2Jii(d)tnbiiftrie oon ^ntereffc ftnb, angeführt. 




ftig. 22. Penirillium glaacum. 
A. Gonibicnträger. B. SkrmcrjrungSorganc. ('. Einlage bc8 grucl)t= 
förpcrS. D. grudjtförpcr im Cucrfdjnitt. E. unb F. £>i)prjcn. 
(1. Sefjtäudjc mit Sporen. II. Spore. I. Stcimcnbe Spore. 
K. 3ungc8 SJtrjcelium ( bei / bic Spore). (9ta<$ SJrcfcIb.i 



$ eit le II tie ti (Sßtniclfdjimmcl). (Jig, 22.) Sie büben ein 
feinfäbigeä s JJh)cel, Oon benen fic£> bie Sporen triia, er ats furje Stäb= 
d)en (Saftbicn i abgeben, auf benen in langen Steigen bie Sporen 
ftijen. häufig finbet man eine Ärt auf .ftäfe itnb Wxot, ioeifj= 
grünlicfje lleber^üge bitbeub, ben meinen Sdjimmetpil^ (Peni- 
cillium glaueum). 2)iefer fpiett bei ber Äeifltttfl beä 9ioque- 
fortfäfes eine bebeutenbe ffiotte. 
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Slfpergiüen. ($ig. 23.) 2)aä SRtjcetfum befielt auä fein«t, 
glaäfyelten unb berjweigten Jäben. 33on benfelben t)eben fid) einige 
ungeteilte $t)pfyen in bie £öf)e, werben bitfer unb fdjroetten am 
ßnbe feulenfötmig an. 2lu3 bei Äeule treiben ftrafjlig biöergte* 



$ig 2i. Äfpergilluß. §gpf>en mit fconibienträgern. 
a. $ntd)tWpfä)en im Surdtfcfmitt. b. grudjtföpfd)ert oon oben 

gefefjen i nad) &itQUx). 

renbe 9lu3n>üd)fe (8terigmen) bon flafd)enäf)nlid)er ftorm. 2lud 
biefen ©terigmen warfen toieber fleine, längüdjrunbe ©ebilbe 
Ijerüor, metaje fidj in Sporen biffereti^ieren. 

2Hucorinecn. (fjig. 24.) £>ie|"e ©pegieS ift eine ber iitte= 
reffanteften, inbsm einige Birten fef>r ausgeprägte ftermentroirfung 
geigen, ©ie bilben einjeineö 3Wt)ccI, Don bem bie Sporangien= 
träger emporhalfen unb ftd) au ber ©pttje öerbttfen. 2)urd) 
eine ©djetberoanb wirb bicfe 33erbitfung Dom ©porangienträger 
abgegrengt unb wädjft gu einem eporogonium (@porenbef)älter) 
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auä. SBäfjrenb ber ^Reifung bifferenjiert ficf) ba§ Sporangienproto= 
ptaSma uub ioäcf)ft ©poren au3. 




ftig. 24. flftucor in gructififation. 
a. §npljen. b. aJlncel. c. grudjtträger. d. Sporangicn (na# 3»f9^r). 

Oibium. 3)iefe ©attung bitbet ein gabelig^Deräftelteö, 
bünmoanbigeö 3Jityce(. £)ie gfasflareu £>l)pt)en bitben oft einen 
fjofycn loeijjen ^ilj. 3n ben oberften teilen ber $)t)pf)en bitben 
ficf) Cuerioanbe, luorauf fict) baS üßrotoplaäma jufammenjte^t unb 
jur Gonibie wirb, lueldje ficf) abfcfjnürt. 

2)ie loiajtigfte %xt ifi Oidium lactis, loeil fie fyäuftg in 
ID^ild^ angetroffen loirb unb eine bcbeittenbe ffioüe bei ber "Mcu 
fung ber 2öctdf)föie fpiclt. 25 ©. 66.) 

"gtrfprung 5er >2SaUtertcn 6er £tttCd?. 

5lu3 attbem ift 31t erfetjen, ba& audj bie s JJWd) immer eine 
relatiü große Sakjl Batterien enthalten mitfo, beftmberS ba fie 
in itjrer x 3ufammenfetMng einen günftigen Wäljrbobcu für bie 
Safterienflora repräsentiert. Sic s Ucilcf) gefunber bitter galt bis 
baf)in aU bafterienfrei. 2)em entgegen Ijaben 2ftarb, 0. ^reuben» 

5 
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gig. 25. Oidium lactis (nact) spanfcn). 
1 tmb 2 ©gpljen. 3—7 Äeimenbe Gonibien. 11—14 StBnorote formen. 
15 unb 16 ©opljen mit von Sßta8ma erfüllten 3etten. 17—19 Sonibien. 
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reid) u. o. felbft in gefunben Gutem Batterien nadjgeroiefen. 
^eftimmte ©djlüffe über biefeä 33afterienoorfommen laffen ftdj 
jeboef) oorläufig nod) ttic^t gießen. 

SlnberS ift e3 bagegen bei ßutertrantyetten unb toantfjeiten, 
bie eine SBeränberung be3 <5utergemebe3 tjeroorrufen; biefe beförbern 
ein Verunreinigen ber s Uttldj burd) Wifroorgantemen. 2Iton tjat 
uerfdnebentlidj nadjgemiefen, bafe Suberfelbapen bireft in bie 
Wlä) übergeben fönnen. 2)e8f)alb fudjt man mit föedjt mefjr 
unb mef)r fol$e 2Hildj toom 2?torftberfet)r auSaufäliefjen unb •' 
•nur foldje tontroflierter Äülje für ben ßonfum jju oerroenben. 

kluger XuberMbajiUen gibt ed nodj eine grofje 3at)I öon 
Vafterien, bie in bie 2JttIdj übergeben fönnen ((Sntjünbungä* 
erreger ober (Siterbagitten). 

(Sine weitere Verunreinigung fann baburdj erfolgen, ba& 
Vanillen bon äugen in bie 3ijenfanäle einbringen unb bann beim 
helfen roieber mitgeriffen merben. 

2)iefe unb bte auS ©tattuft in bie ÜJHldj fatfenben Örga* 
niSmen öerme^ren fid} aufcerorbentlidj ftarf unb jmar um fo 
mefjr, je günftiger audj bie betreffenbe Temperatur ift. 

Wad) t). ftreubenreid) ergibt ftd): 

Ml fcer fteirae in jtoet aflildmrobcn. 

a. 1>. b. 



Bei 15» C. 



*5Rad) bem SUelfen 
„ 1 ©tunbe 
„ 2 ©tunben 
„ 4 



„ 6 

; 9 7 

,24 

„25 



» 

ii 



9.000 
31.750 
36.250 
40.000 

60.000 
120.000 

5.000.000 



bei 25" C. 



bei 35° C. 



23.000 

platte oetflüffigt 
6. UnteifudjunQ 

860.000 

2.150.000 
800.000.000 



23.000 

75.000 

2.700.000 

3.400.000 
812.500.000 



Futtermittel unb ©treu: %tuf ben Satteriengeljalt 
«ineö ©tatteg ift bie 2lrt unb Söeife beS Futtermittel« gleidtfatlä 
Don (Sinflujj. ö. ftreubenreid) unb 2öütf;rid) matten bieäbeaüglidje 
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ftütterungSoerfudje unb fonben bei aud^lie^Ut^ex ^eufütteruna, 
ben grdfjten ©ef)alt an ^Batterien, bei ©raSfütterung ober 2öeib= 
gang ben geringften. Unter ber großen 3af)l an Organismen 
traten oorgugSmeife bie (Solibafterien fjerbor. 3)agu gefeilten ftdj 
bei §eufütterung £eubafterien 
bei faurer Äartoffelfütterung Oidium lactis 
unb bei SBiertreberfutterung Bacterium lactis aerogenes. 
2ludj ©treue ifl oon grofjem ßinflufje, roaS burdj einen 
Serfudt) Don t>. greubenreidj gegeigt nurb. 

SBeigmann unb $oxn fanben in Streue einen 33agilluS 
ber „feiftgen 2Rildj" unb geigten, bafe btefer nur burd) bie (Streue 
in bie Sfltldj gelangte. 3lud) §of)l ifolterte aus ©trof) einen 
SkgittuS, melier fabenjtefjenbe Wlilä) öerurfadjt. 2öäf)rcnb be& 
SMfenS fottte bafjer niemals gefüttert ober eingeftreut merben. 

Pflege unb (Srnö^rung. ©ut gepflegte unb gut genährte, 
fräftige flütye fjaben Diel toeniger Äeime als fd)ledt)tgepflegte unb 
ungereinigte 2iere. 

Äot. 2)ie bem ftutter antjaftenben Organismen merben 
Don ben &üf)en berfdjlungen unb nadj bem Sßafjteren beS 33er= 
bauungSapparateS mieber ausgeflogen. SStele ^nbioibuen merben 
hierbei gerftört, anbere futb bagegen refiftenter unb entfalten fa^on 
im $>arme lebhafte Sätigfeit, fo ba| ber #ot beim Sßerlaffen beS 
£iereS einen üppigen 3$egetationSf)erb bilbet. 3)iefe mifa^en ftct> 
benjenigen ber ©treue bei unb oermefjren fiel), genährt oon ben 
flüffigen SluSmurfSfioffen, äufeerjt ftarf. 2)eSf)alb ift in einem 
Stalle bie größtmögliche föeinlidjfeit 23ebingung, trojjbem 2öeig s 
mann einen btreften 3ufammenfjang ber Äotbafterien mit 2Jcildj= 
bafterien nidjt beobachten fonnte. 

3Jtenfdt)en. (Sine .^nfeftton ber ÜÜcild) burdj baS 23ebienungS= 
perfonal finbet fefjr leicht ftatt. ©ie fann auf gmeierlet 2öeifen 
ftattfinben, erftenS burdt) @i^ntu|, gmeitenS burdj angeftccfte& 
perfonal. Stoiber foGC baS perfonal im SJiolfereibetriebe, forote im 
©talle gur petnlicfjfien föeinlid&feit angehalten merben. 33or bem 
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helfen foKte ba^er ber Mfer feine §änbe unb baS guter 
Grunblidj reinigen. 

2ttolfereigef($irr. eine Verunreinigung ber 2ttild) burdfc 
unreine ®efä&e finbet um fo weniger ftatt, je leidster biefelben ju 
reinigen pnb. 2>a bledjerne ©efäfje bebeutenb letd^tec gu reinigen 
finb ate fyöljerne, fo liegt eine ,3fnfeftion um fo ferner. 

$er Ueberftdjt falber biene folgenbe 3ufammenftettung bon 
ti, ftreubenreidj : 

3aljl ber JBatterten 

{ 



gnfeftton ..... 
Körperpflege . . . 

1 gr. ©treu . . . . 

(Sinflufe ber ©treu auf 
ben ©alteriengeljalt 
ber 9JHtd) 

1 gr. ftutter . . . . 
7 gr. SBaffer . . . 



3ReI!en 



<8ef äfereinigung 



efäfce 





ö.oou 


Hsaffterung oureg b ©cfafje 


97.600 




20 ßOO 


Utilrfi linnpoiihtci" ^fülii» 


170 000 


Üorf 


2.000.000 


gutes ©trolj 


7.500.000 


fä)Ie<$teß ©tro$ 


10.000.000 


SJHlä) bei Sorfftreu 


3.500 


„ „ ©troljftreu 


7.330 


ßeimruäjen 


457.500 


9toggenfteie 


1.361.900 


frifdje» SBaffer 


322 


Xranfebecfenroaffer 


228.200 


troden gemolfen 


5.600 




9.000 


le^te *DWd) 


fterit 


etfte „ 


10.400 


getoafdjene ßuter 


2.200 


mtgeiüafdjcne , 


3.800 


©teriltfterter (Simer 


1.300 


gespülter Sinter 


28.600 


Qpmailgefäfc 


1.105 


®teä)gefäfe 


1.690 




279.000 



3$trRuttg 6er 'g&a&tevietx. 
3e na$ ber SBirfung auf bie 9RiIdj unb nad§ ben Sebent« 
äufjerungen, toeI($e bie Batterien beim ©enuffe ber SJHIdj ausüben, 
lann man biefetben in jmei gro&e £auptgruppen einteilen unb 
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ämar: (Srpeng in fotdje, tote pe in jeber gefunben SWildj öor= 
fommen, alfo foflufagen an bie 2Rild) gebunben pnb. 2)iefe pnb> 
für bic 2ttil<$inbuprte toon eminenter ^ebeutung, inbem biefe ba§ 
Slgend bei meinen Sßeränberungen ber Wlilä) barftellen unb baljeir 
Don au&erorbentüdf) praftifäer SBebeutung pnb. 

2)ie anbete ©rnöpe öon Batterien bepfct für bie *Mä> 
inbufhte feine prafttfdde SBebeutung unb ift nur gufäUigerroeife 
in ber attil<§ enthalten. Sie ©tofeatjt biefer fpielt bagegen in 
imbiaintfdjer #inpdjt eine grofje föoUe, inbem biefe Batterien 
patfjologifdje 33eranberungen in 3ettgeiueben bemitfen unb bie 
Stöger toerfdu'ebener foantyeitSerfdjeinungen pnb. 

a. ©etoö^nlirfjc HtWafterien. 

Sie SBirfungäroeife ber gemöfjnlid&en 2JHldjbafterien ip eben= 
falte eine öerfcfyiebene, unb man gruppiert pe beötyalb fotgenber* 
mafjcn : 

1. 90tild)fäurebafterien, 

2. flafeinbafterten. 

3. Batterien ber eigentltdjen 2ttilc$fef)ler. 

• * 

1. SOHld)fäurebafterien. 
*WiIdf)fäurebafterten bringen, nrie e» fdjon ber 9lame jagt, 
9ftild) jum Säuern. Sie Söirfung bepef)t barin, ba| bem toon 
ben SBafterien probujierten Fermente bie (Sigenfdjaft aufommt, 
Mild^ucfer in 9Jtild)fäure unb ßoljlenfäure ju ftoalten. Somit 
ip ber Säuregrab einer 2Rilcfj bis ju einem ejemiffen törabe ein 
s DJafj für bie djemifdtje gerfefcung. £>at bie Säuerung einen ge= 
tt>iffen ©rab erreicht, fo „gerinnt" bie Wilä), b. (). ba3 Äafe'in 
Reibet pdj auS. Siefe (Sigenfdjaft, ben ^ildjgucfer ju aerfetjen, 
ift einer grofjen $atjt Stofterienarten eigen. Sie erpe Mitteilung 
über 9JHld)iaurebafterien lieferte ^Japeur im 3fa^re 1857 in 
feiner 3lbljanblung „Über 9Md)fäure=ftefe". 9Jad) Sßafteur f>at 
pdj §ueppe mit bem Stubium ber 3flildjfäurebafterien befaßt 
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unb gleirijfntfg einen Organismus ifoliert, loeld&er Sftitd^udfer 
unb anbete 3udEerarten in 2Hil<$fa'ure überführt, ©rotte nf et b 
betrieb gleichfalls einige bitten, Don benen einige aus 3u<fer 
neben 2ftila)[aure no$ 2llfo§ol liefern. ßr oermutet, bajj biefe 
mbglidfjerroeife bei ber $lromabilbung in ber ^Butter beteiligt fein 
fönnten. $n neuerer 3eit roerben in ben toerf<f>iebenjten Säubern 
oon ^erüorragenben ftoxfätm (0. ftreubenreidj, 2)uclauj u. a. m.) 
bie größten Slnfhengungen gemotzt, um für bie ^ildjttHrtfd&aft 
burdfj bafteriologifdfje Unterf Übungen praftifd& braud&bare £at» 
fachen feftauftellen. 

Bacterium acidi lactici nmrbe üon ©üntfjer unb 2ier= 
felber, fomie oon ßeidjmann auS fpontan geronnener ^JHldtj ge= 
jü^tet. Bacterium acidi lactici torobujiert fjauptfädfjlid) 9tedf|ta» 
mtl^fäure. <£S bilbet 0.5—0.6 p 1 ) breite unb 1 ^ lange unbefcegttdje 
©tabuen ob,ne ©porenbilbung. Die 23ermef)rung erfolgt au§= 
fd§lie&lia} buraj Seilung ber oegetatiüen Seile. Sei 38 0 C ift 
bie (SntmidKung am fiärfften. ©elatine wirb nidfjt Oerflüffigt. 

(£3 feien nodfj folgenbe attild&fäurebafterten angeführt: 

Bacterium acidi lactici ©rotenfelb 

Micrococcus acidi lactici fmeppe 

Bacillus lactis acidi Oon Seid} mann 

Bacillus acidi laevolactici üon ©ä^arbinger.. 

5)er SSagiHuS Oon ßeidjmann bilbet in fterilifterter W\iä) 
(b. f|. feimfreier SJWä)) nur föedfjtSmildjfäure, mä^renb berjenige 
Oon Sä)arbinger nur ßinldmiläjfäure entloidfelt. 

Diefe (Störung maä)t ftd) nid&t nur für bie ßonfummtld) 
febr unliebfam geltenb, fonbern ipt aud^ üon großem 9iaa)teil für 
bie barauS barguftettenben Jßrobufte beS 9taljme3 unb be£ ßäfeS. 

0. ^reubenreid^ unb £fjöni ifolierten au8 eine Slnja^l 
.Rolfen (StjpuS I— IV) unb prüften bereit ^Beteiligung am Äö|"e= 
reifungStoroaefc. 9lur ein StyöuS fdfjeint befähigt ju fein, Riebet 
eine Sftotte ju fptelen. 

») i ,i = V.ooo mm. = 
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2. ßaf einbaf terten. 

©te Beft^en bie (£igenfdjaft, fjaiUJifädjlidj baS Äafeln ju 
gerfetjen. SBäfjrenb bie 2JIilä)fäurefermerite bie 3ttilä) burdj Säure* 
bilbung gum ©erinnert bringen, bemirfen biefe eine ©erinnung 
ber Wliiä) of)ne Säuerung, ©ie probitgieren ein fyxment, baS bie 
3äf)igfeit Bejitjt, baS tfafei'n, ä^nttd^ bem Sabferment, gu falten, 
daneben wirb nodj ein gmetteS Ferment („Äafeafe") probugiert, baS 
bie (Sigenfcfjaft befttjt, baS ©eronnene mieber gu einer opalijterctt= 
ben fjlüfftgfeit aufgulbfen. %i)\n mären matyrfdjeinliä) bie eigent* 
lidjen Steränberungen, bie baS tfafein bei ber tfäfereifung erleibet 
$ugufdjreiben. @S merben aber nodj anberroeitige ,3erfe|ungen be= 
nnrlt, mobei berfäjiebene SpaltungSprobufte auftreten, mie Peptone, 
Seucin, tyxofm, Simmonia?, SButterfäure u. f. m., meldte als bie 
(Snbprobufte ber gemöfjnlidjen (Siroeifjftattung betrautet werben 
fönnen. 

£)iefe Lagillen gehören meift gu ber @ruM>e ber fog. £eu= 
bagillen unb Äartoffetbagillen, fo benannt, weil fte guerft auS 
Kartoffeln unb ^euaufgüffen ifoliert morben pnb. 2)uclauj 
Begeidjnet pe als „Ttyrotfyrirbafterien" unb befdjreiBt eine grofje 
tReifye öerjäjiebener Birten. 

Tyrothrix tenuis uerträgt eine feuchte Temperatur bis 
120 0 C. 2)iefeS erfc^iocrt eine toottftänbige ©terilifterung natürlia? 
fef)r. <£r Bitbet fdjlante, bünne ©täBdjen bon 0.6 ii Surdjmeffer 
unb bis 3 p Sange. 

3fn einer Äol)tettfäureatmofpf)äre ijt er niä)t lebensfähig. 3)ie 
fürgeren ©täBdjen Bemegen ftd) giemluf) rafdj, mäfjrenb bei ben 
langen ,8ellfäben bie Seroeglidjfeit gang auföbrt. (£r entmidfelt 
ftä) haitjjtfädjliä) an ber Oberflädje ber OTä), ein bünneS §äut= 
djen bilbenb, baS bann in ein §aufmerf öon 6j>oren gerfätft. 
3n biefem «Moment tritt bie ©erihnung ber 3JWä) ein. 2>aS 
probugierte ßabferment mirft feljr fcäftig; bei 37 0 C bermag ber 
Organismus in 11 Minuten baS 30fadje feines ©emiäjteS gum 
ßrftarren gu bringen. 
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Tyrothrix filiformis. SBilbet im jugenblidjen Supönbc 
lurje (Stabdjen toon 0.3 (i Surdjmeffer, ift aerob, enttoicfelt fidj fo« 
mit gleichfalls nur att bei Dbfrfläd&e, §ier ein feinfäbigeS SJtycel 
Btlbcnb. JE. filiformiS bilbet mie 2. tenuiS gteid&fattS Sab= 
fetment unb Äafeafeferment oon jebodj bebeutenb ftfytMdjerer 
Söirfung, ift cbcnfo fc^r rcpflent unb toerträgt Temperaturen bis 
120° C. 

Tyrothrix distortus, btlbet in *DMldj bei Zutritt fcon 
ßuft fbrmge ©täbdjen toon 0.9 ,a 2>ufe unb 8— 9 p fiänge. 2>te 
iSinjeljetten öereinigen fidj geroöf)nlidj mitetnanber ju langen 
fd^merbetpegliä^en 3cßfäben. 

ÄeineS ber gebilbeten Sermente gelangt in ber 9JHldj ju 
großer 2öitfungSfä()igfeit. 

Tyrothrix geniculatus, foaguliert SJttldf) gleichfalls, aber 
bebeutenb meniger als bie frühem. 2>aS auSgefd&iebene Äafein 
wirb infolge ber geringen ßabmirfung in bemfelbem SJto&e roieber 
<wfgelbfr, als eS auSgefdu'eben mirb. (grffc bei f/bfjeret Temperatur 
«fjftlt bie ßabmirfung baS Übergeroidjt. $er SajilluS ift aerob. 
93ei geringem Sutritt oon ßuft neigt er baju, eine §aut ju bilben. 

T. geniculatus bilbet ©täbdjen bis 1 p ©urdjmeffer, bie 
baS 95e(heben haben, fidj ju langen ^flfäben ju bereinigen. 
3)ie fcegetattoen Letten bertragen Temperaturen bis 80° C, bie 
€poren bis 110° C. 

Tyrothrix turgidus. 2)iefer SagtttuS ift auSgefprodjen 
•aerob. $n 2)iildj entmicTelt er im ^ugenbftabium bis 1 p bidfe 
unb 2 /i lange ©täbdjen. 95eim SÖadjStum wirb bie 2ttildj 
in eine bur$fi$tige ftluffigfeit umgetoanbelt. Sei f)fyem Tempe» 
ratur entfielt barauS ein leidstes ©erinnfel, baS fidj balb ju einer 
trüben, fchmadj gelblichen Slüfftgfeit auflbfl. Sin ber Oberfläche 
bilbet fidj bann eine bünne §aut, bie auS beraten Sellfäben 
^ufammengemoben ift. ©egen 80 0 C fteÄt ber SBagittud feine 
SebenSau&erungen ein. 

Tyrothrix scaber, bilbet turje, langfam betüeglidje, 
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1.1 — 1.2 bicfe ©täbcfjen. @r finbct fid) gleichfalls in bct 
*D2i(d) bor, öeränbert biefelbe jebodj nur langfam unb befttft be«^ 
halb feine große toraftifche 99ebeutung. <gc ©erträgt eine *DiU 
nuten lang Temperaturen bis 95° C. 

Stoclaur. betreibt noch eine 2lnjaf)l anberer Birten. 2)iefe 
toerurfachen bogegen feine großen Sßeränberuugen ber Mild). Gr£ 
feien noch ermäfjnt: Tyrothrix virgula, bie Slnoeroben Tyro- 
thrix uroeephalura, Tyrothrix claviformis unb Tyrothrix 
catenula. 

3. SBofterien ber eigentlichen *Dii(chfel)ler. 

Bacillus eyanogenes, bilbet ein lebfjaft bewegliches €>täb= 
d)en öon 1—4 (.i ßänge unb 0.3—0.5 u breite. @r ber= 
urfadjt bie Ärantyeit ber „blauen WlMf)". Sttan beobachtet fjtebei 
befonberS bie Stfbung größerer unb fleinerer blauer ftlecfen auf 
ber Oberfläche ber 2JHl<f). 2)iefe SBilbung fommt aber nur in 
©egenroart bon anbern Batterien juftanbe. $n fteriler Vilich au3= 
gefäet, entfielen bie blauen giecfen nicht, bagegen entftel)t nur eine 
fchmufcig=graue gärbung. S)ie Blaufärbung ift an bie Silbung 
bon ©äuren gebunben, bie burdj bie Sftildjfermente bewirft wirb. 
5)oö Verhalten be§ fyarbftoffeS ift gleich Demjenigen eines 3nbi= 
fatorö. 2)er SSajittuS ift gegen ©äuren unb ^Italien aiemlich be= 
jränbig, njobei allerbingS eine Ütebrobultion nidt)t mefjr ftattfinbet. 

SMefer fteine Organismus" oerurfadjt manchmal toafjre 
ßbibemien bon gnjar unfchulbiger 9latur, bie burdj fReinttd^Jeit in 
ben Stallungen unb forgfaltigeä SBafd^en ber (guter mit Oer* 
bünnter <$fftgfäure leicht unteebrüeft loerben fönnen. ^ür ben 
©enuß pnb bie Sßrobufte, roelc^e auä blauer Wild) bereitet werben, 
bollftänbig unfchäblich- 

Bacillus prodigiosus, beftefjt aus unbeweglichen, furzen 
©täbcfjen. $n 5JKlch erzeugt er auf ber Oberfläche ber SKafjmfchicht 
rote gierten, fog. „rote SJlilch". 2)a3 SRilchferum wirb fyierbon 
nicht gerötet. 
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Sarcina rosea Menge. £er *8aaittu3 entttridfelt pa) 
gleidjfatfS auf her 9to§mfdjid>t unb erteilt nadj unb nadj ber 
ganzen eine rote Bßtbung. 

Sarcina rosea Schröter, färbt bie Wiü) etwa* 
braunrot. 

Bacterium lactis erythrogenes, färbt btc 2JKWj gleidj- 
fatfö rot unb jtoar inSbefonbere nur baä 9fltld)ferum. S)aä 
SBafterium gebeizt nur bei neutraler ober fdjtoadj alfaltfdjei 3tc* 
aftion ber *Uttldj* ©eine Cänge beträgt $irfo 1.0—1.4 ju; bie 
Sellen pnb betoegungSloä. 

Bacillus synxanthus^ leidfjt betoeglidje, lurje ©täbdjen 
bilbenb, mit ber gä^jigfeit, bad Äafein jum ©erinnen ju bringen. 
Msbann löst pdj bad ©erinnfel toieber auf, toobei bie *m\$ 
gelb gefärbt toirb. 

kluger biefem SBajiftuä gibt e3 noä) eine Steide anberer 
SBafterten, benen bie gleidje <£tgentümlidjfeit aufommt. 

©rünfärbung ber Sflildj tritt $auj)tfädjlia} bann auf, ioemt 
ber ©rgantemuö nodj peptoniperenbe ßigenfdjaften bepfct. 

Coccus öon ©d)mibt»2JtüfyIf)etm. Siefer SJHfro* 
foffuS betoirft bie fdjleimige ©ärung beö 5fttld$uder8 (faben* 
jiefjenbe 2JUtdj). <£r pellt pdj bar aU ein runbe3, pari Itd)t= 
bretfjenbeä, betoeglidjed gellgebilbe oon 1 2)urdjmeffer. 2>ie 
Sellen ftnb beprebt, aneinanbergereifjte, fettenförmige ©djnüre 
gu bilben. 2)er ÄotfuS ift aiemlidj repPent. Sei 30—40° C ijt 
feine (Snttoitflung am günpigpen. SJttldjj toirb fct)r rafdj in fdjleimige 
©ärung toerfefct, bie SebenSfunftion tottb erp bei 60 0 C eingepellt, 
joäljrenb ber Äoffuö in troienem 3upaube Temperaturen bte 
100° C oerträgt. 

Gbenfo miberjlanb3fäl)ig jeigt er pd) gegen flälte. 2>a& 
ßälteootimum liegt unter — 5° C. 

Bacillus lactis pituitosi Löffler. 2>iefer Sajillu* 
bilbet bicfe, leidet gebogene ©tabuen, ©teriliperte 3mi<f) toirb 
in fdjleimige ©ärung Oerfefct, ©elatine nidfct üerPüfpgt. 
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Bacillus lactis viscosus Adametz, t(l ftar! aerob. 
<£r fittbct fW) m 3otm findet Stöberen toon 1.25—1.75 ,u Sänge 
unb 1.10— 1.85 p «Breite, ©elatine mirb ttt^t tterflüfftgt, 9Wldj 
mirb er|t nadj einigen Sagen fdjleimig. 

Bacillus viscosus I. van Laer. 2)iefer SBctgttluS bilbet 
<wf ber Oberfläche ber SJUldj eine gelbgrüne, fdjleimige Slnfjäu» 
fung, mobei bad Äafein gelöft mirb unb bie 9Jttldj| eine grün= 
ltdje ftarbe annimmt, hieben biefem mürbe nodj ein jmeiter, 
äfynlidjer SBajittuä cntbcdt, ber 

Bacillus viscosus II. van Laer. 

Streptococcus hollandicus oon Sßetgmattn, finbct 
jtä} ald SBeftonbteil im langen 2öei. <£r toerurfadjt bie fä)leimtge 
93efdt)affen^ett ber OTitdt) bei gleid^eitiger ©äuerung. S)ie ßolfen* 
fetten bereinigen ftdj gerne gu einem fettenförmigen Aggregat, 
©er »aaittud toerftüffigt ©elatine ni$t. 

Actinobaster I. bon 2)uclaur, Actinobaster poly- 
morphus bon $>uclau£. SBeibe Sfnbibibuen ftnb mit foge» 
nannten ßabfeln toetfet)en. Witdt) mirb gleidjfattö bon betben in 
fdt)letmtge ©arung berfe&t. 

Micrococcus Freudenreichii Don ©uitlebeau, ift ein 
ÄoffuS bon 2—2.5 /t ©urdjmefjer. @r ijt unbemegliaj unb 
fcerflüfftgt (Manne ntdt)t. dagegen mirb 2JHldj feljr fdmett faben- 
äiefyenb. $m (Euter erzeugt er fernere dntjilnbungen. 

Bacterium Hessii bon ©uillebeau, i(l ein leicht be= 
meglia>3, 3—5 langes unb 1—1.5 n breite« ©tabuen. «DUldj 
mirb fdjmadj fabenjtef/enb. 2>ie fähige ßonfiftenj ber|cb>inbet 
jebodj mit juneljmenber ©äuerung, mobet baä Safterium feine 
SebenSfunftionen einbüßt, ©elatine mirb berflüfjtgt. 

Micrococcus casei amari bon b. Ofwubenreieb,. 9lu3 
bitter fdjmedenbem Ääfe ifoliert. (Er bringt Wlild) unter Säuerung 
^um ©ertnnen, mobei gleic^jettig ein bitterer ©efd^mact ber» 
urfaä)t mirb. 
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b. flottjogene ©ofterien. 

Unter patfjogenen SBaftcricit ober Sajillen ber 27Hldj fmb 
^auptfäd^ttc^ biejenigen gu berftefjen, bie burdj bie 2JÜW> fort* 
gepflanzt werben unb (Srreger gefäfjrlidjer ßranttyiten finb. 

Bacillus tuber culosis. föig. 18.) Ser £uberlelbaäitlu3 ift 
bie llrfadje ber al3 Suberfulofe bejetdjneten Äranffyeit. $t)x ftnb 
foroofyl SJlenfdjen aU aud) %iexe unterworfen. Unter ben Bieren 
werben bie Dtinber am tjäufigften bon btejer gefährlichen Äranf* 
$eit flterlfudjt) angeftedt. 2)er SuberfelbaaiUuS bilbet fajlanfe 
©tabuen bon 1.5 — 4.0 p Uänge, bie fjäufig etmaö gefrümmt 
ftnb (Äod)). <£r beftfct eine fet)r grofje SebenSfätjtgfeit. ©egen 
Sluätrotfnmtg ift er befonberä refiftent. $n fämtliä>n 9tfit)r= 
flüfftgfeiten entmicfelt ftd> ber «c^iKuS fe&r rafd), beSfjalb ift 
quo) bie Mdj ein äu&erft günftigeä SSerbreitnngäfelb. S)ie 
^nfeftion bon Sttildj erfolgt im allgemeinen weniger bon aufjen 
alö bielmefyr bon innen, ©ef)r gefäfyrlid) ift bie 2Nild) foldjer 
£üt)e, beren (Sutergewebe felbft burdj Xiilu'rfulofe beränbert ift, 
ba fol<$e 27lildj mit Suberfelbajitlen geföroin s rt ift. Die befte @nt» 
Wtcflung liegt bei 28 °C, baä Optimum ba 42 °C. ©onnenlidjt 
tötet bie SBa^iUen in furger Seit. 5lu8 biefem ©runbe wäre e3 
fefjr ju wünf<$en, baß fämttid^e bon tuberfulöfen £üf)en fyer= 
fiammenbe 2ttildj bom 2Jtorltberfef)r auögefäjloffen würbe. (Sine 
3fnfeltion ber 2Jlildj burdj Äot ober 3lu3murfftoffe bon ßungen* 
franfen ift wenig wafyrfdjeinlid}. 

9lu3 allbem ift erjidjtltdj, ba& für bie ^rayiö ein ftd)erer 
9lad^meid ber Subertelbajitfen bon fct)r großer ^ebeutung ift. 
flodj ift etf gelungen, bie luberfulofe bei SRinbern mit feiner 
„Suberfutinprobe" mit aller 93e|timmtf)eit na^uioeifen. 

Bacillus typhi (£t)pf)u3=$aaillu3) & iIbet ™# 2 ~ 3 /« 
lange, plumpe 6täbdjen mit abgerunbeten @nben. 8ie geigen 
lebhafte ©genbemegungen, bie burd) ©ei&eln fyerborgebradjt werben. 
S)tefe haften fowol)l an ben @nben al3 aud) an ben "Seiten ber 
Stäbd)en. $er StoattluS beftfct fet)r große SebenSfityigteit unb 
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<jebeif)t in faft fämtlidjen 9täljrböben ausgezeichnet, mie Gfelatine, 
2lgar=2lgar, Sturfernm, Äartoffelfdjeiben unb 3JKl<$. 5>ie TOtld^ 
gerinnt /tidjt, obfdjon geringe Säuerung eintritt. 2)a3 günftigfte 
Söa^ötum jeigcn bie Sajitten bei 20 — 21°C. 2luf ben lebcnben 
£)rgani3mu3 roirfen ftc infolge bon Vergiftungen (Xojinbittmng) 
unb ©eroebäbegenerationen. Slefjnlidje ßrfdjeinungen jtnb bei 




%'iq. 26. £gpl)u8ba8illu8. gtg. 27. XmiljuSbaaillu«. 
1000 mal oergröfeert. mit ©ei&eln (nad) ©unge). 

1200 mal oergrdfeett. 

Bieren nidjt Beobachtet morben. 2)ie Ausbreitung gefdjief)t atfo 
lebigliä) auf fefunbärem SBege burd) 23)affer, 9laf)rung unb ben 
unborftdjtigen Umgang Don Äranfen mit 2RUdj. 2Birb infiziertes 
SBaffer jum Slbroafdjen toon Mtdjgefdjirren öerroenbet, fo ift eine 
Übertragung gleichfalls fefyc teidt)t mögtidj. 

hieben biefen gibt eS noä) biele anbere Jfranft)eiten, bie auf 
infizierte s JJliWt) jurüc!§ufüt)ren finb. 2)iefeS lägt ftdj jebodt) nic^t 
mit alter SBeftimmttjeit fidjerftetten. Um aber auf atte ftätte 
gerüftet zu fein, finb: 1. berbädjtige unb hanfe Jßerfonen bon 
ber SMfarbeit unb ÜMfereiarbeit auSzufdjliefjen ; 2. Sttild), in 
beren #aufe Derartige 3nfeftionStranff)eiten auftreten, ift bom 
URiläjfonfum fo lange auSzufdjliefjen big bie Urfac^e feftgeftettt 
nnb eine grünbltdje SBefämpfung ftattgefunben Ijat. 

Bacillus diphteriae, bie Urfaa> ber £tyt)teriefranft)eit, 
Spirillum cholerae asiaticae (GljoterabazittuS) unb anbere 
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mef)r fönnen unter Umftänben burd& Wlä) toerfdjle^t tonten 
unb ju befürchteten (Styibemien führen. 

2($atr)ogene SBajUlen furniere tonnen gleichfalls bur$ 
Wlilü) vttfäjleppt »erben. 

Bacillus anthracis (^tljBranbbagtUuö) föig. 18) ift 
bie ttrfaaje unb ber ßrreger ber ^iljbranbtrantljeit. ©ie befällt 
am ffäufigfien ®<$afe unb 3Hnber, lonn jeboct) auä) auf ben 
SJlenfd&en übergeben. 

3n ber 9JUldj an SBilgbranb erfranfter ßüfje finbet man 
ben SBajittuS gemötmlid) in gorm langer, geglieberter gäben. 
@r befüjt eine Sänge Don 3—10 p unb eine breite öon 1—1.5 ^. 

3ft ein Sier an StfUlsbranb erfranft, fo nimmt bte *Diila> 
fefretion plöfcltä) ab. 2)ie 2JHld) erfdfjeint gelblidlj, manchmal 
audfj etraaS blutig. SBom Äonfum foll folä> 2JHld& auSgefcrjloffen 
roerbett. 

Bacillus Starkovici, (Srreger ber „2ttaul= unb Älauen* 
feuere". (Sx tft bem S^fjuSbajittuS fet)r äf)nli<$, beftijt iebod) 
(Sigenberoegung unb lange Gilten. Temperaturen bis 45 °C Der« 
trägt er eine SSiertelftunbe fefyr gut. 3n feinen 9iäf)rböben ift ber 
SBa^ittuS ntdjt fefjr mä^lerifd). 2Jttld(j ift audt) für ifm ein fe^r 
geeigneter SBoben, moburdjj fein ra^tbed Umfidjjgreifen bebingt ift. 
S5on 2ttaul> unb ftlauenfeucfje roerben fomot)( Xiere als au<$ 
*ölenfcljen angejtedft. 2ludf) Ijter ift bie größte Umfid&t ju rafdjer 
SBefämpfung notroenbig. 

(Suterentjünbungen. Sie (Suterentaünbungen roerben je 
nadj i^rer Sleu&erung folgenbermafeen flafft^jiertr 

a) 2JUlcr)grie3, 

b) ^arentfetjmatifcr)e gntjünbungen (Viertel), 

c) foorabifdfjer ©alt. 

3re nadfj bem ©rabe ber ßranfyeit ift baS rrorn (Suter 
abgebenbe ©etret au&erorbentlid) fcerfcljieben. 2luS biefem Sehet 
mürben öon ©uillebeau, §efj, ftranl, Äitt u. a. Stotterten ge3üd(jtet, 
bie borauSficljtlidj im naf/en 3ufammen^ange ju ben ßntaün* 
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bungen flehen. 2atfäcpa) ift e3 audj ©uittebeau uttb £efr 
gelungen, burc^ Sfnjeftton oon SReintulturen ber betreffenben 58a« 
jitten ßranfyeiten mit äf)nlidjen ©tjmtotomen fferoorjurufen, tote 
fte bie entftoredjenben (Suterentjünbungen aufroetfen. 
2lu8 bet großen 3af>l mögen angeführt werben: 

Staphylococcus mastis ift einer ber b,äufigften Gmtjün* 
bungSerreger. @r bitbet beroegungSlofe, runbe Sellen öon V 2 mö 

2 /* Surdjmeffer. ©elatine mirb nidjjt öerftüfpgt. 3n Mäj 
bilbet er 20 — 50=gliebrige ©djnüre. 

Streptococcus mastitis sporadicae. ftoftud öon V» 
bis 1 SDurdjmeffer mit toerlfdjnurarttger 9lneinanberreif)ung, mit 
tangfamer SBemegung. <£r ift anaerob unb bringt 2Jltfdj unter 
Säuerung jum (Serinnen. S3on 9locaarb unb s JO?ottereau mürbe 
ein äfmlic^et .ßoffuö aufgefunben unb al§ Streptococcus mnsti 
contagiosae befleidjnet. 

Bacillus Guillebeau a, Äursftäb^en Oon 1.2 u unb 
mefyc Sänge. <5r oergärt fct)c leidet £of)lef)t)brate unb ©hierin unter 
ftarfer ©aäentioitflung unb fann fomit fefjr leidjt Störungen im 
Ääfe oerurfadjen. $n jucfer^altigen ftäfjrfubftanaen enttoitfelt er 
ftd) fetjr fönell. Wtity mirb innert 24 Stunben jum ©erinnen 
gebraut. 2>a8 günftigfte Söadjätum metfi er bei 30—35 0 C auf. 
Ueber 80-90 °C erföt, ftirbt er ab. 

Slußer biefem l)at ©uittebeau nodj befdjrieben: 

Bacillus Guillebeau b unb Bacillus Guillebeau c, 
meldte in ifyrem SJerfjalten bem SajittuS ©uittebeau a fct)t äfmlidj, 
bagegen oiel feltener unb baljer loeniger bebeutenb finb. 

Chlorobacterium lactis, leidjt betoeglicfycö Stabdjen Oon 

3 Sänge unb 1 /* breite. (53 oerflüfftgt ©elatine. 2luf allen 
9läf)rböben jetgt eä ein gutes 2öad)3tum, mobei biefelben gelb 
biö bunfelgrün gefärbt merben. 

kluger biefen fonnte ©uittebeau bei (Suterfranf fetten noa) 
tonftatieren: 

Galactococcus versicolor, Galactococcus fulvus, 
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Galactococcus albus, bie atte in natjer Bejielnnig gueinanbcr 
ftefjen unb gleicfffattS ju bcn ^D^aftiSba^tUen rennen finb. SMefe 
tejjtern ftefjen beit ^äuIniSbafterien fef)r natje, fo baß fie als $u= 
fällige ©O)maroljer im (Suter angefefyen merben fönneu, maS aud) 
burrfj Serfutf)e beftätigt mürbe. 

TJSeßmrtpfurtg bev "jßa&tevieix in der j2tfiCc§. 

2luS bem 2lngefüf)rten tjaben nur gefe^en, baß eS für ben 
s Uiilcf)fonfum unb bie fonftige Bermenbung ber s ))liid) ein große* 
SrforberniS ift, biefelbe möglidfjft öon Neimen frei jn galten. 
2)tefeS fann neben Beobachtung peinlia)|ter Oieinlic^feit auf -uoei 
Segen erreicht luerben: erftenS burd) cfjemiföe Slgentien unb 
jmetteuS burc§ pf)t)|ifalifcf)e Berfatjren. 

2>ie djemifdjen Ä on f er toi er ungS mittet ber s 2Jiild) 
finb für ben ©ebrauef) Don öornefyereiu ,ut öermerfen, inbem biefc 
naajgemieienermaßen bei längerem ©ebraucf)e fdjäbltcf) auf ben 
Organismus einwürfen, dagegen finb jit tfonferbierungS-uoecfen 
bei tt>mifcf)en Unterfucfmngen fet)r 51t empfehlen: djemifd) 
reines a f f erftof f f uöeroynb unb ^ormalin (gorm= 
atbet)t)b). Beibe erfjöfyen bie ^altbarfeit fajon bei geringem -Sufatje 
unb bewirten feinen ftörenben Einfluß auf bie Unterfucf)uugS= 
refultate. Bon größerer praftifäjer 2Bidjtigfeit für bie *DÜId)fon= 
feroterung finb bagegen bie pfyt)fifaltfd)en9J{etf)oben unb 
föegieK biejenigen, bie fidj barauf grünben, bie 9Md) burd) f;ofje 
Temperaturen unter 3)rucf feimfrei ju machen. (SS finb biefeS 
^afieurtficren unb Sterili f ieren. 

a. $afieiirifUren. 

DiefeS Berfafyreu mürbe Don ^afteur angegeben unb naefy 
ifjm benannt. @S grünbet ftd) auf bie Tatfacfje, baß burd) @r= 
Innung auf eine Temperatur üon 60 bis 70 0 C faft fämtlia> s JJHfro= 
Organismen mit SluSnafyme ber Sporen oernidjtet merben. 2)iefe 
SSorauSfetmng mürbe burdj neuere Unterf Übungen Dottftänbig 
beftätigt. 

6 
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Tuberfelbajillen merben beim (Srln'fcen auf 68 bis 
69° C in 20 Minuten bollfommen abgetötet, Ttjptjuöbaaillen 
fa>n bei biertelftünbigem <£rf)ttjen auf 68— 69° C. 

Gffolerabaaillen, ^efibagi llen, 2)ip t)tf)erie = 
b a 3 1 1 1 e n imb ©djarlad)ba3ilten merben notf) leidster ald 
Tuberfelba^itlen getötet. 

%uä) SR i l 6) f ä tt t e b a f t e r i e n merben fa>n unter 60° C 
abgetötet. 

Saraus refultiert, bafc eine Wild), bie auf 70—90 0 C 
erfyiijt roorben mar, mit 2lu3naljme ber ü£)auerformen, feine leben* 
ben Safterien mef)r enthält unb für eine beftimmte 3ett in 
jeber §infidjt aßen fyrjgienifdjen Slnforberungen entfpridjt. 

(ES finb eine grofje %n^ai)l Apparate tonftruiert morben, 
bie biefe3 ^rtn^ip ber ^ßafteurifterung gur 2lu3fül;rung bringen 
unb alten Slnforberungen ©enüge teiften. 3lllc bewerfen, bie 
fflilä) bis auf eine beftimmte Temperatur burd) fyeifjeS SBaffer 
ober Stampf 3U erlügen. Um baä Anbrennen ber Wlilä) ober bie 
Slbfdjeibung öon (Siroetfjftoffen ju berfjinbern, fliegt bte s lttitd) in 
fontinuiertia^em ©trome über bie ©iebefladjen, meldte burd? ben 
Stampf erljtfct merben, mäfjrenb man gleidfjäeitig ^lufftgfeit unb 
^ei^fläa^e in geeigneter SÖeife gegeneinanber bemegt. Stamit alle 
Partien ber *Diilct) auf bie gemünfajte Temperatur erlügt merben, 
ift eine Regulierung notioenbig. 2>iefe fann entmeber burdj auto= 
matifdje 33erftellung beS StampfaufluffeS ober beS s Jttild)3ufIuffe3 
erfolgen, roobei ein Tfyermoregulator feljr gu empfehlen ift. 2)ie 
älteren Apparate genügen ben geftetttcn Slnforberungen feineS= 
megS. (Srft in neuerer 3 c ü ift eö gelungen, bie Apparate fo ju 
fonftruieren, bafj alle tfeime erftitft merben. 2)iefe Aufgabe löfen 
in alten Teilen bie bon oerfdfiebenen firmen eingeführten C>odj= 
bruif«6rt)ifcer unb bte Regenerator=2JHId)erl)ttfer. 3)tefe 
Ijaben -jubem ben Vorteil, bafe eine Regulierung ntdt)t mef)r not= 
menbig ift, ba bie SlnfangStemperatur bereits fo t)od^ ift, baß alle 
lebenben tfeime jerftört merben. 
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3ln älteren Apparaten ftrtb biejenigeu toon ^reSfa, Ztyitlä, 
gjotb, Ellhorn, Vierte, SRotfmamt, 9lrnolb, 93ergcbocfcr (Sifenroerf 
ai. a. m. nennen. 

b. StertUfteren. 

©uct)te man beim Spafteuüfieren eine iDJildj Jjerjitftetten, 
t>ie für einige Seit Slnfpruch auf Dauermilch matten fann, fo 
fo^mecN man bei ber ©terilijierung bie SJiilch öollfommen feim- 
frei, „fteril" 31t machen. £>iefeä ift aber äuBerft fchmiertg ; man 
mu& bie *üiilct) längere 3*it anf Temperaturen erlügen, bei benen 
■aud) bie 2>auerformen ber Batterien jerftört werben, alfo einige 
©tunben lang auf 120— 150° C. SiefeS Verfahren ift nur für 
wiffenfdjaftliche 3mecfe brauchbar, für praftifche t)at eS feine $ln= 
menbung gefunben, inbem burdj baä r)ot)c (£rf)ijjen bie s JJiilc^ 
einen unangenehmen Äochgefchmacf annimmt unb fonft nod) anber= 
meittge 33eränberungen erleibet. 2)te ©afe, bie in ber frifdt)cn 
'2Ril<$ ftetö borhanben ftrtb, entweichen jum grö&ten Teile. T)te 
9lcibität ber 9ttilch geht aurücf, mät)renb 3uglcict} bie Vitalität 
fcer amphoter reagierenben Wiid) fteigt. 2)ie ßiroeifjförper erleiben 
^leidn'attä Seränberungcn unb namentlich ift eä baä .ffafein, baä 
feine £abfät)igteit einbüßt. 2)ie lö^ltdt)ett Äalffalje gehen in 
unlösliche über unb fallen au3. £er Wltyudex mirb gebräunt 
nnb erteilt ber 9#ildj bie fchmutugbraune, unanfehnliche ftarbe. 
Die ftettfügcldjen fyabm bie feine Serteilung berloren, roobuid) 
i)ie Wild) teilmeife aufgerahmt mirb. 

Um biefem ju begegnen, mürbe üon Itjubal baö Verfahren 
ber f raftioniert en ©tcrilifieru ng ber s ]Mlcf) öorgefchla* 
%en, melcheS barauf beruht, bie s Mlch an acht aufeinauberfolgenben 
Tagen je jmei ©tunben lang auf 65 — 70 0 C 31t erhtijen unb in 
ber 3nnfch en 3«t biefelbe bei 25 — 30 0 C 31t t)alten. Damit ift 
fcen Dauerformen Gelegenheit gegeben, au^ufeimen, um alöbann 
bei mteberholtem Srt)itjen ebenfalls bewieset 3U werben. D^adt) 
fciefem Verfahren merben faft fömtlidt)e oben angeführten nach» 
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teiligeit Beränberungen auögefdjaltet. ftarbe, ©erud), ©efdjmatf unb 
gett toeränbern fich faum. 63 ermad)fen allerbingS barauä roieber au= 
bere 9iad)teile, moburd) baS Verfahren an praftifcher Bebeutung oer= 
loren hat unb fid) nur geringer Slnroenbung erfreut. 2>er ©runb liegt in 
ben umftänblid)en, ^eitraubenben unb foftfpieltgen s i)canij)ulatiouen. 

Siefe fo erhaltene ftaütfterte s Miä), fogen. Sauermilch, ift 
nicht absolut feimfrei. 91ad} einiger Qt'it werben fid) bie nod) t)or= 
hanbenen tfeime fomeit Oermehrt haben, baji biefelbe bem gleichen 
®d)icf|al ber gerfetmug unterliegt, mie frifche Wild). Sie Sd)neUig= 
feit, mit ber biefe ^erfetning eintritt, ift fetjr abhängig Don ber 
Beljanblung nad) ber Stertlifation. Ingenieur öclrn fudjte biefe 
Aufgabe fo 31t lofen, bafe er bie abgefühlte fterilifierte *Dtild) 
roährenb beä Xranöporteö burdj >iJiild)ei3 abfüllt. 

$ür grofjftäbtifdje 9Mrimerforgung3anftalten mirb bietet 
©tyftem fia^er grofje Bebeutung erlangen. Biö je^t hat bie Sauer* 
mild) alö BolfSnahrungämittet nod) menig Bebeutung erlangt; 
bagegeu finbet fte in ber .flinberernäfjruug als ©rfafc ber SWutter» 
mild) grofje Slnmenbung. 

Sfr Theorie fam bie ^rariö 311 fcilfe. 9kd) unb nad) mürben 
üon Oerfctjiebenen firmen ©terilifatoren gebaut, ©rofcer Beliebtheit 
erfreut ftd) namentlich berjenige öon ©ronmalb unb Oehlmann. 

U Itter fitd)tttt00mttb0feett. 

3um ©tubium ber ^JüfruorganiSmen bient, mic fdtjon ein= 
gangö ermähnt, ein s JJJifroffop (5ig 28) unb flioar mit etma taufenb= 
facher maximaler Vergrößerung, ©laubt man bittet) Beobachtungen 
auf baS Borhanbenfein Don Batterien fchliejjen 31t muffen, fo fud)t 
man biefe mit £ilfe beö Sifrol fopeö nad^umetfen. Ser 2ßeg, 
ben man hierbei cinfehlägt, ift bei einem flüffigen ober gittern 
feften Körper ein^erfajtebener. 

$>at man eine ftlüfftgfeit gur Unter) uetjung, fo bringt man 
baoon einen tropfen auf ein Objeftglaö unb breitet ihn mtttelft 
etneä SecfglafeS au#. 
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»eftaiibteUe unb (fritttidjtunß bes SWifroffopeä. 

(Sin SRifroffop befteljt im 2Befentlid)en ouö einem ßeir>öfjntid> 
fmfeifenartig geformten gufe (F), ÜJtit tiefem mittelft eine» ftniee^ 
getenfeS (K) oerbunben befinbet fid) bcr Sräger (T). ÜJlit £ütfc ber 
Schraube S läfet fid^ ber XubuS (Ti) jur grobem ßinfteHung oer« 
trieben, »oährenb jur feinern ©infteflung bie Schraube Si bient. 3 m 
£ubu3 befinbet fict) ber eigentliche SöergröfecrungSapparat. Sief er 
befteht au« ber Dbjeftiolinfe (O), welche oon bem ©egenftanbe 
ein oergröfeerteß »itb entwirft unb ber Olutnrlinfe (Oi), burd) 
meiere ba8 entworfene SBilb betrautet wirb. «Statt einfacher ßinfen 
werben jefct fombinierte ßinfenfnftcme angewenbet. Unter bem 
XubuB befinbet fid) ein nach ben «Seiten Ijin bewegliche« £ifd)chen (Q> 
mit frciSrunber Öffnung in bcr Glitte, burd) welche mit ©ülfe cineß 
89eleud)tung8apparate8, beftefjenb aus nach ^Hen Dichtungen 
brehbarem Sßtan* unb ^ orjlf p i egel (Z), ba8 gu betradjtenbc Ob» 
jeft gut beleuchtet werben fann. 

Um bie Beobachtung leichter burchauführen unb bie @haraf= 
teriftif beffer 311 ftubiereu, wenbet man in neuerer $eit üevfc^iebene 
©introefnungä* unb $ärbungöt)erfahren au. Bei Batterien in ©e» 
weben luerben biefe juerft in abfolutcm TOot)ol gehärtet, bann in 
möglicfjft bünnen Schnitten gefärbt unb al3 gefärbtes ^prä^arat 
unterfudjt. 

SBeiter auf biefe gärbungöinethoben eingehen mürbe $u= 
weit führen unb liegt nicht im Stammen biefeä 2Jucr)c3. 

Sinb in bem Unterfudningäobiefte Batterien nadjgetoiefen, fo 
fuefjt man fie 31t äüä}ten. 3" biefem Swedc fäet man bie v JJcifro= 
Organismen auf einem s Jcäln;bobcn ober einer 9täb>flüffigteit auä. 
£te gufammenfefcung biefer 9tär)rboben fann eine üerfdjiebene fein. 
2Iuf alle gälte müfjen fie jebod) ben 311111 2öadt)3tum unentbehrlichen 
Äohlenftoff unb ©tiefftoff enthalten, ©etatine, %ir = 2lgar, 
Kartoffeln, ftleifdjbouilton, 9Jiilcr), 3ucfer, ©Hierin jc. ftnben 31t 
biefem 3mecfc feljr häufige Slmoenbung. Die bafterienhaltige 
ftlüfjtgfett wirb auf einem feften 9Zäfn;bobcn 3itr Crntwicftung ge= 
bracht. 2)a$u uerwenbet man gewöhnlich ©elatine ober 3lgar= 
2lgar. Bei höherer Semparatur ftnb btefe flüfjig unb erftarren beim 
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3lb!üi)ten tuieber. s JJ(tt biefer ftüffigen ^iät»rgelatinc bereinigt man 
einen £ri)b[en ber infizierten ftlüfiigfeit nnb fud)t burct) Verteilen 
bie einzelnen Batterien nnb Äeime getrennt bim einanber tn beni 
feften 9lät)r|ubftrate ^ur Qrntundlung gelangen 3U lafjen (^latten= 
fultur {Jig. 29). 




gig. 29. CMatinepIatte mit fjäutdjenartigcn ctmaö budjtigen ftotonicn 
Heiner ^BajiHen unb mit fugeligen meifecn Kolonien oon Stoffen. 

*Utan erhält [o auf ber ©efattne ausgebreitete Kulturen, bie 
fief) geii)ö()ntict) irfjon bon bloßem eilige bemerfbar maxfyen. 3inb 
bie berfdjiebenen Arbeiten mit ber nötigen Sorgfalt nuögefüfyrt 
morben, \o erhält man eine „Wetnfultur." Wnberntaltö futf)t 
man ftd) eine j'otcfje tjer^uftellen. 

@3 mirb mit einer aufgeglühten patinnabel eine $robe bon 
einer neuen Partie t)erau3genommen unb bamit burrt) Steden 
(Stid&f ultur ^ig. 30) in bie ^alniiibftanj ober ^Ibft'reidjen 
(«Streidj fultur) an berfelben eine neue . Kolonie angelegt. 2)ie 
Ülä^riubftanj beftnbet ftd) hierbei in einem SKeagen^glaS ober einem 
ba;ut bienlidjen Kolben, melier mit einem 5ß3atteftobfen gegen 
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äußere (Sinflüfje fterit abgefdjl offen werben tarnt. 3)iefe gortinipfung 
wirb fo oft ausgeführt, btö bie gemünfdjte [RehttuItiR erhalten 
morbeu ift. 



3ur beffern <5nta>lcf(img ftettt man bie 
.ftulturDerfucfje tu geeignete, mit 2öärnteregu= 
lieruug ucrfefyene $rutfaften, bie eine fonftantc 
Temperatur auf 20—35° @. ju erhalten ge= 
ftatten. (£3 ift idoIjI felbft&erftänbticf), bafj fämt= 
tict)e lltenfüien, bie gebraucht merben, abfolttt 
feimfrei, b. f). fteril fein mttffeu. 2)urctj bie 
mifroffopifcfje Beobachtung ber Bafterienfuttur 
luäfyrenb ben einzelnen ©ntuncHungeftabien in 
ben t>erjd)icbenen s J(cU)rböben läßt fta) bereit 
(vtjarafteriftif unb Beftimmung oollftänöig feft= 
ftetfen. 3ur lueitcrn Orientierung mirb bie 
(Simuirfuug auf ben tierifcfjen Organismus 
ltnterfudjl, ferner auf bereit ®ärfät)igfeit ge= 
prüft. Rubelt eä ftc^ barum, bie 3af)I ber 
Batterien feft^uftelten, fo nrirb bie .ftultur 
mit fteritem Sßafjer in einem ftoIBen auf ein 
beftimmteS Botinnen aufgefüllt unb ^ieruon 
mit einer ^ipette ein beftimmteS Botinnen 
herausgenommen unb eine neue .ftuttur an= 
gelegt, $eber Aeim ift baS Zentrum einer 
neuen Volonte. %ttä ber ^atjt berer ergibt 
fiel) teietjt burd) föedmung bie ©efanttgat)l ber 
.Reime. 



8l0.3O.efttdjfultttt. 
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diejenige 9ftilch fann als fef)lerl)aft betrachtet merben, bie ent= 
meber beim ©enufje gcfunbfycitäfchäblich ift ober bte bei ber tedj= 
nif^en Verarbeitung auf baS s JJiilchprobuft nachteilig wirft, 
b. i). bie ^erftellung eineö tabetfofen ^probufted erfdnoert ober 
bireft Derfyinbert. 3)ie fehlerhafte SBefdt)affettf>cit lann öerurfacht 
werben burd) franff)afte 4 JJii£chfetretion refp. burch einen t>orüber= 
<jef)cnben franffjaften ^uftonb bed DülchticreS ober burch unfach= 
männifche, unrichtige Söchanblung. $m erftern ftalle fjanbelt eö 
fich um eigentlich fehlerhafte s JJiilch, mälu-enb im leijteru ftalle 
biefetbe anfangt normal mar, bann aber burch irgenb einen Uin= 
ftonb erfranfte. 

Söenn im nadjitehenben eine Gruppierung ber TOchfeljler 
Dom ©eftchtöpunfte ber iBerurfadjung au$ gemacht werben foll, 
fo ift 00311 3U bemerten, bajj bieä iner)r au3 ©rünben ber 3^ecf > 
mäjjigfeit geflieht, als aud loiffenfehaftlichen Betrachtungen. 

1. 5«rdj fmtttkljitfre Pil^fekretiatt nerttrfadjte 

PUdrfeffWr» 

A. 3)er fyet) t er befteljt in einer bei ber ©efretion 
Dorfyanbenen ct)euttfct) unrichtigen gufammenfetjung. 

2)ie franfljafte s ]ftilcr)fefretion finbet ftatt ioä()renb ber $e[t, 
mo baö ^itchtier felber franf ift, ober fie fann alä bleibenbe 
nachteilige golge einer ßranfljett fortbauern unb gänglich unheilbar 
fein, ober fte fann fogar Don Butter auf Tochter bererbt loerben. 

(3:3 feien h^r folgenbe 3JHtdt)fet)(cr angeführt: 

a. $urd> Sali nicht normal gerimtenbe SRtfdj. 

ftä&e, faltige Wiity, @otd)e ^itch finbet fich relatio 
häufig, oft nur bei einzelnen Strichen, oft aber beim gangen 
(Suter. 6ie beji&t infolge unrichtiger chemifcher ^ufammenfe^ung 
ber 2lfche einen rä&eti, faljig=bittern ©efcrjiuacf unb in einzelnen 
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Ofätten eine alfottfdje fteaftion. *}3f)oäpf)orfäure, Stall unb Stall 
treten gurütf, bafür enthält bie Slfdje t»tel Gljtornatrium (ßodjfala). 



2>ie gufammenfelmttg bet Slfdje fei burdj giuei Slnalijfen* 
ergebniffe bemonftriert. 2)ie 3Jlitd)ett bejahen einen ausgeprägten 
faljigsbtttem töefdjmacf. 





I. sßro&e 


II. Sjjro&e 


Wormate 5Kil$ 
im SRitttl 


5pf»oöpt)orfäure 


17.61 °/ 0 


21.33% 




©djroefelfäure 


6.97 % 


2.79 °/o 


O.U ;0 




28.55 °/o 


23.92 »/o 


13.5 % 


Patron 


22.86 °/o 


22.57 °/o 


6.5 % 


Stali 


H.:>3°/o 


16.57 °/o 


26.00 °;0 


Stall 


14.82 % 


18.17% 


23.50 0 o 


2Jiagnejta 


1.62 ° o 


0.50 % 


2.00 °/o 


Summa 


106.96 


105.85 


103.00 


2lb ©auerftoff 








für (ffjtor 


6.43 


5.39 


3.00 


33ei 3 ll tat| üon 2ab gerinnt fie gemöfjnlid) 


nur teiliocife, 


jumeilen überhaupt 


gar mcr)t. Sie 


ift für bie 


Ifäfefabrifation 


nid)t nur beSfyalb fetjäblid), meil fie 


nur lucnig ober feine 2lu3= 



beute liefert, fonbern meil fie bcin Ääfe einen bittern, abfajeulidj 
fdjlcdjten ©efdmiacf gibt. Sie uerurfad)t in bemfetbeu ©irten* 
nefter, faule ©teilen, unb ift beStyalb toon ber 33ermenbung jur 
ßäfefabrtfation mit ^einlidjfeit au^ufdjlie^en. 

Dicfer *Mld)fcf)ler finbet fiO) f)äufig bei altmelfigen fluten. 
($r fann aud) als ftolge einer Guterentjünbung tortbeftetjen unb 
oft fogar unheilbar fein, ferner ift eine Vererbung r>on Butter 
auf £od)ter, mie id) einen galt gefunben fjatte, in ber 2öeife 
mbglid), bafj bie üorfjanbenen 2)t3pofitionen jur ^robuftion einer 
folgen räfjen Ma*) fortgepflanzt merben fönnen. 

Sermittelft ber ©imtenprobe fann ber ftefjter leiä)t entbeeft 
merben. (Sr ift für unfere Serb,ältniffe einer ber fdjlimmften 
<OTild)fel;ler. 

ÜJUId) mit normalem ©efdpuacf. Dbfdjon fold)e 
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s UWci) füfj fchmecft unb bermittelfi: ber ©innenprobe nichts ?lb= 
normales fonftatiert merben fann, gerinnt fte burdj SBeftehen 
eines unrichtigen SerhältnifjeS aurifchen ben 2Jiilchbeftanbteilen 
bura) Sab nid^t ober nur ieilioeife. ©ie ift für bie fläfefabri* 
fation, metl loenig ober feine Ausbeute Itefernb, nachteilig unb 
bireft ftt^äblitt). <5S bleiben in ber ©irte relatib viel Gitoeifeftoffe 
jurücf, moburd) fie loeifclich gefärbt mirb, loeniger flüfftg ift 
unb nicht genügenb auS ber fläfemaffe abfließt, ©ie öerur- 
facht im tfäfe rafche (Störung unb faule ©teilen. £>ie ftäfefehler 
ftnb: ©irtennefter, faule ©teilen, nifferige unb gebläßte fläfe. 

Ofür ben bireften flonfum ober für bic Sutterfabrifation 
fann folä)e 2Jfilch eher SSertoenbung finben. 

2)er UtochroeiS mirb herbeigeführt burdj Ausführung ber 
Sabprobe. 

b. ötttere SM*. 

©ie fann öerurfacht »erben burdj Futtermittel, mela^e 
bittere Stoffe enthalten, ober burd^ ©uterent^ünbungcn. ferner fann 
eine anfangs normal befdjaffene Wild) fpäter erfranfen unb 
bittere ßtgenfchaften annehmen, roenn fie burct) gemiffe Batterien 
(Micrococcus casei amari jc.) infiziert mirb. 

Gittere Wilä), welche mittelft ber ©innenprobe leicht auS« 
finbig gemalt merben fann, ift naturgemäß Oon ber tedmifdjen 
Söermenbung ausschließen. 

c. SBäffertge SWifdj* 

Shirrf) abnormale 3 u ftänbc (unrichtige ober miflureichenbe 
Fütterung etc.) fann ber Srocfenfubftanggehatt fef>r loett gurücf^ 
ge^en, fo baß bie s JJfilch eine mäfferige 9?ef(r)affenheit annimmt, ©te 
hat ein abnormales SluSfehen unb gibt mit Sab ein „tuemeS", 
fchroammigeS ©ertnnfet. (Sbenfo ift fte wenig faltbar. 

©ie ift auS biefen ©rünben namentlich Oon ber ftäfefabrU 
fation ausschließen, ©ehaltsbeftimmungen, ©innen«, ©är» unb- 
ßabproben laffen fte leicht entbecfen. 
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C. ölutige SWildj. 

(Suterentäünbungen ober mechanifche Verlegungen f önnen ben 
Uebertritt t»on 53lut in bie Milch jur 5°lö e I)aben. ©olcfye 
Milch ift big Teilung eingetreten, feparat gu oermenben. 

2. Jliirdj eittett narnbergelfettfeett krankhaften 
iaßattfr fr** Pildjtiere* nemrfadjte pildjfeljler- 

S)ic Milch wirb entweber mit d^entifc^ abnormaler $efdjafjen= 
hett gebitbet ober fie erfrauft infolge beä franf£)afteti ^nftanbeg 
beö Mild)tiere3 burch ^nfeftion innerhalb ober außerhalb be§ 
<Sutcr3. s Jleben ber fdjon anfangt unrichtigen 3ufammenfetmng 
fann alfo oou biefem ©eftdjtöpunfte aud betrachtet auch °' e &ben£= 
tätigfeit ber Batterien Mildjfehter Derurfadjeu, wobei e3 fidf) au3= 
fchlieftlicr) nur um patljogene ^Batterien (fiefje Slbfd^nttt 2tof= 
terien ber Milch, ©eite 50 u. ff., fowie (Suterfranfheiten, unten) 
hanbeln fann. 

§iet)er geh'örenbe fraufljafte Vefdjaffenheit ber Milch fann 
üerurfad)t werben burd) 

a. (£uterfranff)füen. 

S5te weitaus* meiften (Suterfcanfljetten werben burd) Ratterten 
Derurfadjt. ($& ift bieö fdwu an unb für ftaj ein nachteiliger 
Umftanb, weit baburch eine Uebettragung ber $ranfl)eit unter ben 
Sieren möglich wirb unb weil felbft bie Milch gefunber £iere inner= 
halb einer teilweife erfranften Viehhaltung angefteeft werben fann. 

$)5athogene Saf terien gelangen in bie teilet) bei infef= 
tiöfen (Suterfranf leiten, befonberö bei chronifchen <£uter = 
entgünbungen. 2)ie ßranftjeit wirb fehr gefährlich, wenn bie 
Milchbrüfen felbft ergriffen werben. 2)er Milchertrag geht rafch 
guruef. 2>ie Milch ift abnormal befchaffen ; fie ift räfcbitter ober 
gettig unb befifct fchlechte ßabfähigfeit. 2)a3 Uebel ift iu ber 
Siegel unheilbar. 3m 2tnfang3ftabium ober bei weniger gefähr : 
lichem Auftreten einer (gntjünbung ober eineä <£uterfatarrhö ent= 
hält bie Milch Sieger. Sofortige tierärztliche Vehanblung fann 
in biefem ffclle Teilung bringen. 
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Sitte abnormale ^efdjaffenfjeit ber 5JtiId) mirb ebenfalls 
fjerbeigefüljrt burd) ben gelben ©alt. @S ift bteö eine burty 
Stofterien r>erurfa<f|te Ärantyettäerfdjeinung unb als bic ftolge 
einet (S-uterentjünbung 31t betradjten. ©ie ift feljr leidet über= 
tragbat, fo bajj in bet Flegel gan^e Vielfalt ungett baoon betroffen 
merben. Seidjtmelfige Äüfye erfranfen efyer alä fyartmetfige. 

2)ie 35efcr)affenljeit ber "Jttitdj ift je nad) ber 2lrt be§ ©alteä 
oerfdueoen. ©ie ift mäfjerig, ftarf gelblid) gefärbt unb, roaö 
jiemlid) d^arafteriftifdt) ift, bejm SluffteKen in bie Gtörprobe bilbet 
fidj im ©lafe ein 93obenfatj oon ftarf gelblid) gefärbten ßiioeifc 
ftoffen. 29ei heftiger ©rfranfung ift bie Wild) ftarf *erfefct. 3ur 
ftdjern fteftftettmtg loirb eine bafteriologifdje llnterfudjung not= 
roenbig. 

©altige mi% ift für bie fläfefabrifation untaugtia). Sie 
ift a>mifd) unrichtig äittammengejefct unb bewirft abnormale 
(Störungen unb SBläfjungen. 

b. allgemeine ^nfenion be« 2terfor|ier$. 

eelbft menn baä 5Wut oon .ßranfr)eitefcimen lotmmelt, l)at eine 
allgemeine ^nfeftion beö XierförperS nict}t unter allen Umftänben 
eine ^nfeftion ber s JJtitd) $ur #otge. 2)iefe tritt aber immer bann 
ein, tuenn bie s DHld)brüfett f elber oon ben .tfranffyeitäfeimen an* 
geftedt finb, ober menn bie allgemeine ©rfranfung fo meit Oor= 
gefd)ritten ift, bajj bie 2Banbungen ber 23lutgefäfee fid) berart 
oeränbern, bafc Slutergüffe in bie Sflildjbrüfen erfolgen fönnen. 
ferner fönnen ßeime mit Verunreinigungen ober aud ber ßuft, 
ober toenn s Mld)gefdjirre mit infiziertem Sßafjer gereinigt tootben 
finb je, in bie 3ttild) gelangen. 

2lbgefef)en baoon, bajj ber allgemeine franffjafte ,3uftanb 
beä £ierfor)?erS bie Sßrobuftion einer gan^ normal betroffenen 
2JHtd) oerunmögliäjt, fann eine berartige 2Rild) oerfyängnteboll 
loerben, inbem fte unter Umftänben epibemifdje (Srfranfungen 
oerurfadjt ober oerfd)lepj)t. 
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gür unä tonnen folgenbe i?ranf Reiten in 93etratt)t falten 

9Jcaul« unb .ftlauenfeudje. 3)er burdt) bic Äranftjeit 
bebingte fieberhafte ßuftanb beS Äörperä erzeugt eine 9Jcildj, bie 
mef)r ober weniger oon ber normalen 3ufammenfejmng abweidjt. 
2>te *ötildjmenge nimmt ab, namentlich wenn [clbft ba3 (Suter 
in TOitteibenfd^aft gegogen wirb 

Solche ajiildf) ift üon ber tedjnifdjen Verwertung au^u= 

fdule&en. (Sinerfeitö wirft fie birett fäjäblicf) unb anberfeitS märe 

bei ber 9Jlitöerarbeitung eine Seudjenüerfa)(e])puttg nierjt 31t Der* 
meiben. 

2>ie Uebertragung ber Seutt> auf ben SJlenfdjen ift mit 
Sicherheit nachgewtefen. Sie fann namentlich bei ßinbern fd)neU 
unb fiürmiftt) auftretenbe Äranft)eiten tjeroorrufen. 

^DHtjbranb. 3)ie s Jütilchfefretion mirb buret) biefe Äranf* 
fyeit in ben meiften Ratten ^temlid) ftarf beeinträchtigt. 2)ie 
Waid) ift ftarf gelbtidt) gefärbt unb fetyr menig tjaltbar. Sie ift 
ton ber tect)ttifd)en Verwertung wie auch toom btreften flonfum 
aufschließen, inbem fie für 9Jienfdj unb 2ier fdjäblich fein fann. 
2)er Slnftecfungöftoff mürbe in ber s J0tilcr) nachgemiefen. 2)ie 
Seuche ift auf ben s JJicnfchen übertragbar. 

Suberf ulofe. Sic ift |omof)l unter s JJJenfd)eu aU auch Bieren 
fef)r weit verbreitet. £>ie Subcrfelbagilleu gehen aber erft bei ber 
ßutertuberfulofe ober bann in bie Mctlch über, wenn bie #ranf= 
fjeit in fefyr tjotjem ©rabe aufgetreten ift. Sie ßutertuberfulofe 
macht fitt) buref) (Srfraufen eines ober zweier Giertet burd) t)arte, 
fchmerjlofc 9ln[chwettung ohne Auftreten üon Riebet tenntüd). 
3n ber s JJii(ct) bewerft man anfangt (einerlei abnormale Jöefchaffen= 
heit, füäter färbt fie fidj gelblich, wirb floifig unb ift bann fet)r 
wenig faltbar. Solche SJctlch ift für s Jttenfdj unb Xier im 
tjödjften ©rabe gefährlich, inbem fie bie Xuberfttlofe, jene gefürdj* 
tete Äranffyeit, bon Xier auf s JJcenfch übertragen fann. 5luffoa^en 
ber 2ßild) tötet bie Sajiden ab. 2)ie Vorftcht gebietet und baher, 
tiom ©enuffe roher Wliiä) abgehen. 
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Sungenfeudje unb Sotlmut finb burdj WTity nidjt auf 
ben 5ßenfdjen übertragbar, ©ie berurfadjen aber eine ftarfe SBer= 
änberung ber 2ttildj unb maa>n fte unüermenbbar. 

3. §uvdi ttttridjttge £d)<tttMttttg erkrankte ytild^ 

a. Wojoj garenbe, treiüenbr SWdj. . 

Söenu aud) Verbauungäftörungen unb felbft (Suterentaün* 
bungen foldje 5Jtild) jur Folge fyaben tonnen, fo werben in ber 
iprarte bod) bie meiften gälte hervorgerufen burd) ftarfe 33er= 
unreimgungen. 9JJit ben Verunreinigungen gelangen in bie 2JMuf) 
gaöbilbenbe Batterien, loeldje in toerborbenen Futtermitteln fetjr 
gaijlreicf) enthalten finb ober meiere, bnrd) fyotje ©talltentyeratur 
begünftigt, fidj fefyr rafd) cntnncfelt tjabm. $n beiben Fällen ift 
bie 2ttöglidjfeit gefdt)affen, baß bie s JJUldj ftarf infiziert roerbeu fann. 

Für bie fläfefabrifation ift foldje Wlä) fdjäblidj, tnbem fte 
ju frufje (Störungen unb Störungen beroirft. 

Veobad)tung peinlicher Mnlidjteit unb ©orge für richtige 
©talltemperatur gebieten bem %et)Ut @ml)alt. 

b. Unljoltöare 9Rt(dj. 

Solare Wdd) get)t infolge ftarfer ©äurebitbung frür^eitig 
in 3erfetwng über. S)ie Simeijjjxoffe bilben eine jerriffene, fejjige 
3lu8fdjeibung, bie ©trte ift entioeber flar, ober fte ift öon trüber, 
mtldjiger Vefdjaffentjeit. 

Starte Verunreinigung, langes ©teljenlaffen ber Wlilä) in 
bumpfer ©tattuft, fdjlectjt gereinigte s Mlct)gefdjirre k. madjen bie 
Wdä) unhaltbar. 

©ie ift für bie fläfefabrifation redjt fdjäblidt) unb $mai 
namentlich in ber SÖeife, baß fte unregelmäßig erfolgenbe ©ä» 
rungen unb befonberä etma aud? unliebfame 9tadjgärungen 
betoirfen fann. 
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c. t$abtn}tcfjenbe SMtldj. 

2>ie mitc^ipirtfc^aftlic^e gorfef)ung I)at feftgeftellt, bafj eine 
ganje ^Rei^e uon tierfa)iebenen Batterien bie ^äf)ii^fett befifjt, 
ber Wild) faben-iierjenbe (gicjenfc^aftcn 51t uerfetjen. 2)ietelben 
ftnb -mm Heineren £ei(c pathogen, jum größeren £eile aber nicf)t 
pathogen, lieber baS ^uftanbetommen be3 #e()ler3 ift man bis 
jeljt nocf) nid)t genügcnb aufgeflärt. Man nimmt aber an, bafj 
burdj bie £ätigfeit ber s JJltfroorgam3men Dom s JJ}itcf),utcrYr eine ftarf 
fa^leimigc Subftanj abgehalten luerbe. §iebei nimmt bie Säure* 
bilbung rafü)er 311, alä bei normal befäjafjener s JJcild). einem 
gemiffen s 4hinfteüerfcf)minben bie faben^ieljenben (^i^ettfdjaften mieber. 

2) er ftefjler ift fel)r leicfjt übertragbar. s Jiid)t nur gefunbe 
Wlü), fonbern and) ^ab unb Sauer tonnen infiziert werben. (£3 
ift beätjalb notwenbtg, folct)e s Miia) genau au^ufdjeiben. 3m 
fläfe taiux fie Sirtennefter, s Jtaef)gäruug je. bewirten. 

3) ic fraglichen (Srreger ber ^frniift)eit tonnen im Butter, in 
ber Streue, im 2öa(jer, in ben 9JMfgefcf)irren, im Stallboben n\ 
oorfommen unb Don tjier in bie Mild) gelangen. 

Oft befreit ber gcljler nur für^ere 3eit, oft fann er aber 
Monate lang in einer Viehhaltung aU „Sförefrieb" üegetieren. 
(Sine grunblicf)e 2)eöinfeftion mit fdnuefliger Säure ober mit 
flalfnmd), ober wenn ber sütajittuS im Stallbobcu fidj eingeniftet 
hat, ein 2Iu3graben bcö Stallet, fdjaffm in ber Wegel Abhilfe, 
helfen biefe Maßnahmen nid)t, fo empfiehlt fidj bie Verabreichung 
oon Natrium bicarbonicum an bie s JJii(d)tiere. 

d. farbige 9Hüdj. 

m fteljt feft, bafj Mild) im Saufe einiger 3eit f\§ infolge 
ber $ätigfcit uon rjtgmentbilbenben Batterien rot ober blau färben 
fann. 2)iefer ftefyler ift für baö ©ebiet ber Schweig of)ne Gelang, 
weil er nidjt befannt ift. 
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Sie Prüfung her fluIjmU^} fann int allgemeinen naä) jiuet 
9iia)tungeii ausgeführt werben. Sic ift entroeber eine Untec«^ 
fudmng auf ©efjalt rety. auf 23erfälfä)ung ober eine Untcrfuäjung, 
auf Dualität refp. auf £auglttf)feit ju tedjmfdjer Berrocrtung. 
3n ber flieget wirb bei 2Jiilcf)unterfud)Uttgen nur eine biefer fragen 
ju beantworten fein. @S ift aber felbftoerftänbliä), baß gleid^eitig 
beibc Momente berücffidjtigt werben fönnen. 2)ieö ift infofern oor- 
teilfjaft, ba bie beiben ©ruppen öon erhaltenen UntcrfudjungSreful* 
taten pdf) einigermaßen unterfiütjen unb bie Abgabe eines richtigen 
©utadjtenS, b. I). bie riäjttge Beurteilung einer Mdj förbenu 
3mmerf)itt muß man fiä% was übrigens für alle anattytifctyen 
Arbeiten gilt, genau bemufet fein, was man oon bem Unter» 
fudjungSobjeft miffen will, unb ben ©ang ber Prüfung fo ge= 
ftatten, baß ber ßnbjmeä rafdj unb fiä>r erreidjt wirb. 

Soll eine 2flil($anafyfe einigermaßen auf ©rünblidjfeit 
Slnfprudj machen, fo ift Eternit bie Ausführung djemtfa> 
analhttfdjer Arbeiten oerfnüpft. 2>ie 2Jiethoben ber gewöhnlia>n 
SJiildhunterfudjung ©ettbeftimmung ?c.) ftnb jmar fo ausgebaut, 
baß fie audj öon einem „*Rid)ta>mifer'' oorgenommen werben 
fönnen. 6S liegt aber auf ber £anb, baß, wenn bie llnter= 
f ua^ungen mit einigem Söerftänbniö ausgeführt werben f ollen, 
baS SSor^an benfein d)emifd)er ©runbbegriffe notwenbig ift. 2>em 
Üßraftifer bietet pdj beim Befuge eines längeren 9!JMfereifurfeS, 
namentlich bei Slbfoloierung einer SMfereifdmle, genügenb ©e= 
legenheit, fidj btefe Äenntniffe gu erwerben. 

3u biefen theoretifdjen Äenntniffen müffen ftä) beim Unter= 
fudjenben Übung unb ©ewanbtheit in ben auSguführenben üttani* 
pulationen gefellen. 3lffe t)kx oorfommenben Operationen fmb 

7 
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im allgemeinen einfad) unb leidet burd)3ufüf)ren. 2>odj fommen 
mitunter fteiue £>anbgriffe uor, meldje bem Anfänger Sä}nrierig= 
feiten uerurfac^en fünnen unb über loelcfje im nacfyfolgenben 2lb= 
fc^nittc einige (Erörterungen Üßlatj finben mögen. 

^tUgetnettte* übtv «ttrthitifdje* jubelten. 

@3 fei in erfter Öinie ermähnt, bafj bei atten Unterfudmngen 
mit peinlicher ©enauigfett gearbeitet merbe. Äommt bei 
einer Unterfinning einmal eine Keine Unregelmäjjigfeit ober lln= 
genauigfeit, Derurfad)t bur$ Langel an ©efa^iefüc^feit burdj 
Sngfttidjfeit k., öor, fo ift bie SBeftimnumg otjne meitereö öon 
neuem 311 beginnen. 6ine ungenaue 33eftimmung bewirft na= 
tür(irf) ein unrichtiges ^efultat, ma£ biet fäjüminer ift, ciU 
feine», ©er Unterfuctjenbe mufe ftd) ferner baran genauen, ruljig 

unb bcbacfjtfam 311 arbeiten. <B fommt 
nicf)t in erfter Sinie barauf an, roie 
ü i e l er arbeitet, f onbern wie er ar= 
beitet. Unter feinen Umftänben barf 
eine Unterfudjimg auf Soften ber ©e= 
nauigfeit befcf)teunigt werben. 

5)on ben toorfommenben 9)Iant= 
Dilationen feien fjicr bie fotgenben 
angeführt unb befprocfjen: 

1. Arbeiten mit 2)oU = 
Pipetten. UMpipetten pnb @laä= 
inftrumente, meiere jum Slbmeffen eineä 
beftimmten ißolumenä einer ftluffigfcit 
bienen. <Sic befreien auö einem ©fos= 
rofyr, meldjeö in ber *JJiitte je nadj 
ber ©röfjc me^r ober weniger fugel= 
förmig ober 3t)Iinbrifdj erweitert ift. 
2>aö untere C*nbe ift 311 einer Spitjen* 
5*8- 31. fcolfpipctte. öffnung OU ä g e 3 ogen. Mittelft *uf= 

fcf)rift ift ber 3nf)alt, b. f). ba3 SMumen öon ber s Utorfc an, angegeben. 
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$or beut ©ebrauaje fpütt man bic Pipette mit ber ab$i= 
nieffenben ^tüfftgfeit au8. 

Seim Arbeiten mit einer Pipette faßt man biefelbc mit ber 
regten §anb, fteeft bie Spi^e fo tief in bic glüffigfeit, Don 
melrfjer man abmeffen luitf, baß unter feinen Umftönben unten 
Snft einftrömen fann. s JJfan fangt nun bie fttüffigfeit langfam 
big über bie Uftarfe unb üertajließt bic obere Öffnung mit bem 
Zeigefinger, melajen man für bieten Üiebraud) beim 9lnfaffen ber 
Pipette rcferüiert l)at. £ie ^ipette mirb mm bollftänbig auä 
ber tflüffigfeit entfernt, immerhin mir fo meit, baß bie 3luöfluß* 
Öffnung fid) über bem ®efäß befinbet. (Sö ift ameefmäßig, bie 
Spijje ber ißipettc an bie innere Üöanbimg beä ©efäßfyalfeS an* 
jule^nen. 2>urcrj Meine §in= nnb £>erberoegungen beö Zeigefingers 
bewirft man, baß bie ftlüffigfeit (angfam nnb gleichmäßig au3= 
fließt nnb ;uuar fo lange, bis ber s JJieniShi3 auf bic s JJtorfe einftefjt. 

3ft bieS erreicht, fo entteert man bie Pipette in baejenige 
(Maß, in meinem man bie tflüffigtVit haben nnU 2)iefeö Gfcfäß 
mirb in unmittelbarfter 9tä()e bereit gehalten, fo baß ein meiter 
£rauöport nicht notioenbig ift. i8eim Entleeren lehnt man bie 
Spifce an bie innere UÖanbung beS ©efäßeS, hebt ben Zeigfinger 
meg nnb läßt rut)ig nnb fooiel als möglich ausfließen. (Sin 
s <Uu3blafen ber Pipette toll unterlagen werben. 

*8eim s Jlbmejjen fpejiell oon s Dfilch bleibt infolge ber 2lbl)ä= 
fionöfraft berfelben ein jiemlid) großer fltücfftanb in ber ^ipette 
jurürf, welcher unter allen Itntftänben größer ift, als wenn man 
beiipielSwcifc Gaffer abmeffen mürbe. Xte ^ipetteu muffen für 
tiefen #aU fo geeicht fein, baß wirflich baö gewüntehtc Volumen 
9Jfilch ausfließt. Xie oerfc^iebene SBiäfofttät ber >JMef) mirb 
bieöbe^üglich fowiefo noch Heine, boef) hier nicht in Betracht fallenbe 
Differenzen Uerurfaa)en. 

3n Snftitnten, 100 eine gleichartige ^eftimmung (5. SB. #ett= 
beftimmung ber s Diilch) täglich in großer Z&hl ausgeführt wirb, 
leiften automatifche Slbmeffer gute Sienfte. $ei biefen Apparaten 
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mirb burtf) eine geeignete ^afmenftettung ba3 geiuünföte Slü'ftJl 3 " 
teitSoolumen abgeineffen. Söenn bie Automaten aber nur t ^eit^ 
ruetfe tri 9lnroenbung fommen, fo uert)arjen fefjr letd)t bie £afmen, 
n road bann unter Umftänben fel)r oiel 30tüt)e toerurfadjt. 

2. Arbeiten mit 2Jtefjpipetten, audj §anb= 
Ä büretten 6enannt. (S3 finb bie£ ber &änge nadj glettf)= 
U mäjiig erweiterte ©laSröfyren, meldje unten in eine @piken= 
u Öffnung ausgesogen finb unb bei melden oben stoccfmä&ig 
y jruifdtjen 9iuftmarfe unb Öffnung eine .ftugel (8i<f)er= 
[ j fjeitäfugel) geblafen ift. 2)er gletfyoeite Seit ber Wölpe 
I ift Don oben nad? unten fortlaufenb in ganje unb 
3etmte(=flubif3entimeter eingeteilt. 6ie bienen baju, 
öon ifjrem eingeteilten 3nf)alte nur Söruc^teiCc abau= 
* mefjen, 3. 3um titrieren 2c. 2)iefetben finb fo 311 
R«g. 32. reinigen, bajj bie glüffigfeit glatt ausfliegt unb nicfjt 

bttrettc 2t0 ^ ett an ben Sö^nbungcit tjaften bleiben. Seim 
©ebrauc^e füllt man bürde) Saugen bie Pipette »oll= 
ftänbig, b. f). man ftellt ben Sßenidlud auf bie 9lullmarfe ein. 
§ieau, roie überhaupt bei jeber Slblefung ift e3 notroenbig, bie 
Pipette genau bertifal ju galten. 

3. fällen. Söill man in einer £üfung einen 23eftanb= 
teil quantitativ beftimmen, fo ift e£ notroenbig, burdf) einen ent= 
fpredfjenben 3ufaij biefen Seftanbteil in eine ftorm überzuführen, in 
melier berfelbe in ber betreff enben #lüffigfeit unlööltd) ift unb in= 
folgebeffen ausfällt. SlnbrerfcitS fann man eine fold^e Seftiminung. 
audj fo ausführen, bajj nid£)t ber 31t beftimmenbe ßörper auffällt, 
fonbem bafj bccfclbe aus ber ■utgefctjten Sbfung einen Körper 
auffällt, ben man fpäter trennt unb loiegt unb auö bem ©emid)t 
beSfelben burdj SRecfjnung ben 31t beftimmenben Körper ermittelt 
(3. ßueferbeftimmung). Sei ber 3lu§füf>rung einer Fällung 
f»at man bafür 3U forgen, bafj bie *Borfa>iften in SBe^ug auf 
Temperatur, 3«t unb Äonsentration ber £öfungen genau inne 
gehalten merben; benn ba& bie ftättung eine bollftänbige fei,, 
fjängt in ben meiften ftällen Hon biefen ftaftoren ab. 
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4. filtrieren. 3)ie Trennung eines Dtieberfdjtageö bon 
ber flüffigfeit mirb burd) filtrieren bewirft. £u bfefem Speele 
ift iog. filtrierpapier notiuenbig. f illrierpapier ift ftarE porüfeä, 
ungeleimteS Rapier. Sie ^orofität iott fotoeü gefjen, bafj bic 
f lüfftgfeit möglic^ft ratet) burdjflieöt, bie feften 23ejtanbteile aber 
fämtlitf) auf bem filter fiijen bleiben ($afein=, 9llbumin= 
beftimmung ic.). filtrierpapier . faun im £anbel bergen merben. 

SJei ber 3urferbeftimmung |jj ^ c gfotiwnbung füg. 3lsbeft* 
filter notiuenbig. 

3öir muffen in biefem falle bie Filtration unter bermin= 
bertein 2)rucf bor fid) getreu laffen; benn bie f lüfftgfeit mürbe 
fonft uidjt burdjgeljen. Man feljt bat;er baö s ilöbeftfiltrierröt)rd)en 
auf eine Saugflafa^e unb berbinbet mit einer Saugpumpe. 

5. Süidw afdjen. §at mau ben 9lieberfd)lag auf bem 
filter gefammelt, fo muffen bie anl)afteubeu flehten f lüffigfeitö= 
mengen ber Mutterlauge burdj l )luöioafd)en entfernt loerbcn. Man 
bermenbet rn'eju baö berbünnte f ällungSreagenä, beftillierteö Gaffer 
ober je nad) $orfdjrift 2llfof)ol, xütljer jc. 

•5. 2: ro einen. £er :Hücfftanb muß hierauf bon jeber 
f liitfigfeit entfernt, b. I). getroefuet merbeu. Man bebient jitt) 
tjtcju fogenannter Irotfen= 
fcfjräufe. ftitb bie£ bier= 
ccf ige Ääften aud $upfcr= 
bleef) ober Möbeftpappe, 
bie in jeber geioünfd)teu 
©röf3e ertjältlid) finb. eie 
ritten auf einem ©efteil, 
'jo ba& mau mit einer 
flamme bie geiuüntdjte 
Temperatur erzielen fanu. 
Sei ber beftimmung ber 
Trodenfubftaiu, ber Mild) 
ienu^t mau einen ©li) jerin-- 




gifl. 33. 2rodcnfd)ranf. 
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trodEenfc^ranf. Serfelbe ift boppelwaubig unb ber 9Jaum gnrif$etr 
beiben SBanbungen ift ausgefüllt mit ©It^crm (fpej. @ew. 145). 
2>aburd) erbeten mir im Stotfenfdjraitl eine fouftante Temperatur 
Hon 108°, meil baö oerwenbete @%erin bei biefer Temperatur 
fiebet. Seim Trorfuen im allgemeinen finb bie uorgefdjriebenen 
Temperaturgrabe genau einzuhalten. SBom Trorfenfchranf fommt 
bie 6ubftan,v biö fie erfaltet ift, in ben (vjfiffator. 

2)er (Srftffator ift ein ©efäß aus ftar= 

fem ©taö, wclö>3 hermetifdj toeridjloffcn 

werben fann. 3n be'mfelben befinbet ftd§ 

unten eine ftarf hngroffopiferje Snbftanj, 

entmeber ecbmefelfäure ober CUjlorcatcium. 

bringt man irgenb einen Körper in ben 

(yrfiffator, \o mirb ihm bao Söaffer entzogen. 

63 gelingt un» auf bfef e SBeife fel)r gut, 3. 5*. 

ben 2Bafjergeljalt Dun tfäfe =ut ermitteln. 

7. (Klüsen. 9Jel)urd ^eftimmung 

bcö 5lf{fienqehalte8 ober beä ©Ififjrücfftattbeä 
giß. 04. issjtftator. . ;. " / 

emed Jf orperö werben bte orgamtajen eub= 
(langen besfelben Derbraunt unb ber Ütücfftanb je narf) 33orfd)rift 
einige Qdt auf Wot* ober auf SBetfjglnt gebraut. 3)iefe3 Ausglühen 
erfolgt in ^or^eHan* ober in ^latintiegelu. $nx ^eftiinmung ber 
9Md)afd)e beultet man s 4tfatintiegel. $eim Arbeiten mit biefen wert» 
öollen ftefäfjen mu& man große 5öorftd)t beobachten. @3 fei hierauf 
jmei Momente aufmerffam gemacht, 9liemal3 foU ber rebu^ierenbe 
Teil ber flamme mit beut ftarf ert)it}ten Tiegel bireft in $e-- 
rühntug fommen. (*3 bilbet fid) fonft Patinfoljlenftoff, welker 
feine $fä\%Uii befitjt unb brüchig ift. $a3 ©efäfe würbe auf 
biefe 2Beife feljr rafet) unbrauchbar. 2öeitect)iit muB man fpe^iell 
bei ber Steftimmung ber 2Hildjafd)e bafür beforgt fein, baß man 
nicht glüht bebor bie .Sfo^Cc möglichft Derafdjt ift. T)ic s JJÜUh= 
afrije enthält befanntlich Pjosprjate. 3)iefe oerurfachen in einem 
©einenge mit .tfohle in ber ÜJlithhitje oie SMÖMUtfl oon $$od* 
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ptjorplatin , luoburd) ein lieget ebenfalls unbrauchbar wirb. 
Platin ift aufterbem in ber ^Hotgluljt für ©afe burcfjläfftg. Jjtcfc 
rtlammengafe tonnten bei gegebenen $ert)ältnifjen an 31t glütjen* 
ben .ftörpern unliebfame föebuftionöerfcrjeimmgen ausüben, loaö 
eine ^eeinträcrjtiguug beö Otefultated jur ^olfle l)ätte. 

8. 20 ä g e n. oft bie Subfianj Dotlftanbig getrorfnet ober 
genügeub auc-geglül)t, fo bringt man fie jmr Söägung. äöeldjer 




gig. .{5, Kljemifdje fBaae. 
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3lrt bie 2Öage auch fei, fo Ijat man ftch immer 3U überzeugen, bafj 
biefelbe richtig einfielt. @rfc^üttet*ung unb namentlich Öuftjuq muffen 
tjermieben werben. 93efonber§ füll ermähnt fein, baß fein fjeijjeS ©e= 
fäfc zur SÖägung tommt. (£3 ift amecfmäjjig, wenn man ben 311 mögen* 
ben Körper auf bie linfe, bie ©ewidjte auf bie redete SSagfchnle 
auflegt. 

9. >iflafeanalhtif dt)c£ Arbeiten: 33iele quantitative 
^eftimmumjen werben toermittelft ber SJJajjanalufe burchgeführt. 
Man arbeitet tytx mit Söflingen, uon „melden man ben Sötr» 
fungsroert ber CuantitätSeinheit, ben Türe, genau feftgeftellt hat." 
SoId)e Söflingen bezeichnet man alö 9iormaüöfungen. 2lu3 
©rünben ber ^mecfmä&igfeit ftetlt man fich biefe Söflingen fo 
her, bafj immer ein Mequioalent ber anpmenbenben 8ubßanz in 
(Grammen auögebrücft in einem Siter enthalten ift. ©o enthält 
3. 1 Siter normal echwefelfäure 49 gr H2SO4, 1 Siter normal 
Kalilauge 56 gr KOH ic. bringt man Don biefen Söflingen 
gleite Mengen zufaminen, fo refultiert ein ©einenge, melcfjeä neutral 
ift. @£ neutralijiert ftetö ein Siter ber Säure einen Siter ber 3*afe. 

35on biefem Prinzip machen mir 2lnwcnbung bei ber $*e= 
ftimmung ber s )lcibität ber Uuld). 9lber auch De * 0011 mn H s 
anall)tifct)en 3utferbefuinmitngen arbeitet mau mit -Jcormallöfuugeit. 
2üir untersuchen hier, mie Diel uon ber titrierten Süfung notioenbig 
ift, biä eine fteaftion auf 3JiiIdt)^ucfer nicht mehr wahrnehmbar ift. 

Nichtig ift eä nun natürlich, bafc bei ben Titrationen ba§ @nbe 
ber <Keaftion fcharf erfannt wirb. $n einigen fallen jeigt ftch ba3= 
felbe in einem §aibenumf($ty), in einer beginnenben ober in einer 
nicht mehr ftattfinbenben ^luöfällung. v x )it Dielen fällen ift aber baS 
<5nbe nicht ohne weiterem mahmehmbar. £rier ift bann notioenbig, 
wenig uon einer Söfung, welche man als vünbifator bezeichnet, 
Zuzufe^cn, bie bei einem überfchüffigen Tropfen ber Titrierflüffigfeit 
i()re ftarbc Deränbert. Solare 3nbimtoren gibt eö eine gan^e ?Reit)e. 
^ci ber 5lcibitätöbeftimmung ber 9Jiilch benutjt man 5pt)citol= 
pfjtaleiit, welchem fich in alfalifd)er Söfung purpurrot färbt. 
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I. 9ie $ttttttfl}tne v*n litUdjyrobeu. 

2)ie richtige ©ntnafmte üon ^Jlitdjproben ift in beit Oer= 
fd)iebeuen Sötten gar feine fo leiste Aufgabe. @S ift aber felbft« 
oerftänbütf), bajj, wenn richtige UnterfudjungSrefuttate ju £age 
gefötbert werben fotten, eö in atter erfter Sinie Söebingung ift, 
bajj genau biejenige 2)HIct) jur Prüfung gelange, meldte in jeher 
33e$iel)ung, b. t). fomofyl be-jügliä) ©efyatt wie Cualttät ber ent= 
nommenen 9Jcenge erttfpridt)t. Sei ben t>crfcf)iebenen Situationen 
tonnen wir etwa fotgenbermafcen r»orgef)en: 

1. §nina§xne 5ur Ritter [ucfc}u*ta. auf 
&äfeveitautfic§&eit 
A. (Sninafjme $ur Prüfung in ber ääferei. 

Söitb bie Wlilti) in ber .Qä'ferei 3. 8*. üermittelft ber ®är= 
probe uuterfucrjt |o gefdu'etjt bie (Sntnafnne fo, baf$ man birett 
mit ben DürfcftriftägeinäB gereinigten (9ärprobegtäfern bie W\l<fy 
naef) vorangegangener ^urdwiifdmng aitä ben Xraneportgefä&en 
entnimmt. 

B. ßittnafjme jur Ginfenbung an eine UnterfudjungSftation. 

Sott eine 9)tUä) einer Unterfucfjungöftatiott ^ur Prüfung 
eiuge|"anbt werben, fo ift bie Seadjtung einiger Sorfdjriften un= 
ertä&tict). (£3 fei bieä f)ter namentlich beäfyalb betont, weil bei 
gericr)tlidjen Sertjanbhmgeu ber 9lngefTagtc mit Vorliebe, oft mit 
fltedjt, oft mit Unrecht, buref) Sorjctjiebung einer unrichtigen 5ßrobe= 
entnähme fidj einer eoentuetten Seftrafuug entjiefjen witt. Solare 
3)ortommnijfc tonnten jur ©enüge angeführt werben, unb für 
berartige ptte mögen bie natt)ftcf)enbeu Ütatfdjläge einigen 5luf= 
fctjluij erteilen. 

$elmf3 Erlangung einer richtigen $urct)fd)nittö|)robe mu& 
bie Wilü) üor ber ßntnafmtc gehörig burcr)mifctjt locrben. 9tm 
beften gefct)ier)t bteä berart, bafj man bie s Mtct) zweimal in ein 
anbereä ®eiäjj übergießt. ©ef)örige£ £urdjmifä>n fann auet) 
•erreicht merben Üermittelft ciueä geeigneten ^nftrumenteä (5Rüt)rer). 
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Erfolgt bie @ntnaf)me in ber Edieret mäljrenb ber (sinlieferung 
ber 2Jctld) burd) bie Lieferanten, fo ift ed namentlich bann, luenn 
*>on mehreren Lieferanten gruben erhoben werben follen, ;uoed= 
mäfcig, biefetben mit einem geeigneten ©efä'B auö bem 28agefefjel 
ju entnehmen. 3)urd) baä Eingießen in ben SBagefeffel wirb 
bie mi$ tüchtig gemifdjt. Sin Überfdjleppen ber 2Wtd)cn fällt 
hier moi)l ntdjt in $etrad)t, befonberä bann nietjt, luenn man 
baS ©efäfj, mit meinem man bie ^robe ans bem $ejfel entnimmt, 
jebeämal mit Söafjer nnb bann mit ber s JJWcf), oon melier man 
bie $robc entnehmen mill, auSfpült. 5tuf biefc SBeifc fönneu 
bie groben, orme Störung unb olme Wufjetjen 311 üeranlaffen, 
entnommen loerben. 

§at ein Lieferant mehrere jTranöportgefäjje, ober muB bie 
Söäguug unter ^mei ober mehreren 2Jialen ftattftuben, fo ift cd am 
beften, au£ jebem SranSportgefäB ober Don jeber Tagung eine üßrobe 
311 ergeben. Söill man fid) aber audj in biefem Jya\io mit ber 
öinfenbung einer einzigen $robc begnügen, fo muß man aliquote 
Xeile entnehmen, fobaij baö entnommene unb 311 unterfurfjenbe 
9Jii(cf)quantuin ber gefamten 9Jienge, üon luelctjer man bie ^robe 
entnommen tjat, qualitatio cntfprid)t. 

3)ie ftlafdje, in lueldje bie Ufild) eingefüllt merben foU, ift 
mit peinlicher Sorgfalt 311 reinigen. Vlad) tüchtiger med)anifd)er 
Reinigung unter Slnmenbung Don feigem Sobamaffer ift eö not« 
menbig, bie glafche entmeber 5 biö 10 Minuten au^ufoä)en 
ober biefclbe mit ^"^fprit (jileohol absol.) unb bann mieber 
mit Söaffer auö^ufpülen. 2Jor bem ßingiejjen fpült man bie 
ftlafdje nod) rafdj mit menig üon ber 51t unterfuetjenben s JJiild) 
nad). 3u»t ^erfcpc&en ber tttafdje uerioenbet man am beften 
einen neuen, in Ijeijjem SBaffer aufgebrühten .ttortpiropfeu. 

2. gnttxabme %uv ^Knferfudjuua, auf $eBaCt, vefp. 
auf eine eventue ffe ^JferfäCfdjung. 

#anbclt e» fict) um eine Unterfucfjung auf ©cf)alt, refp. 
um tfeftftellung einer eoent. $eriäifer)ung, fo ftnb unter ^eadjtung 
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bec vorerwähnten $orfd)riften -uoei Sßrobeti einjufenben, eine 
ßäfereiprobe (in bcr fläferei entnommene s ]ftilch) imb eine Stall' 
probe (im Stalle be£ betreffenbeu Lieferanten entnommene teilet)). 
Die erfterc repräsentiert bie eoentuell Oerfätfd)te tytobc. währenb 
bie letztere unücränberte 5*efd)affenf)eit ()at. Liegt eine ^erfälfct}ung 
oor, t"o merbcit fid) in ber 9tetr)c ber Unterfud)ung$ergebniffe am 
ber ganzen Linie übereinftimmenbe Differenzen ergeben. Dem 
Unterfucrjenben ift bei richtiger Probeentnahme bie Möglich feit 
gefdjaffen, aud) Heine 5$erfätfchungen feftjuftellen. Mnbererieite 
wirb er oor irrigen Schlußfolgerungen ueridjont. 

3n ben Nachblättern mnrbe ber Stallprobe namentlich oon 
Seite einiger beutfcher ^adjmänner jeber iü3ert abgeiprod)eu. <}iir 
nnfere $erf)ältnifje bejijjt aber biefelbe befonber* bedtjalb SBert, 
roeil ftetS baö s JMchquantum ber gleiten Jfühe einer Viehhaltung 
jufammengemifctjt in bie tfäferei eingeliefert mirb. Die Entnahme 
ber richtigen Stallprobe loirb tjieburct) ermöglicht. Selbftoer* 
ftönblicr) müffen bei ber Endfertigung oon ©ntadjten bie täglia>n 
Schwankungen im ©ehalte ber 9Jiilch berücfiicr)tigt werben. 

A. Sie töntnaljme ber ftäfereiprobe. 

Diefelbe gefdjicht nach ben Regeln, lote fie auf Seite 105 
sub 1. B. ausgeführt finb. 

B. $ie (Entnahme ber «taflprofte. 

a. ^eabfichtigt man bie Erhebung einer StaUprobe, fo 
hat baä bermalige hielten unter 9Cufftct)t 311 gefdjeljen. Wan 
achte fdjon oor bem helfen, ob bie ©efdjirre oollftänbig leer 
feien. (*3 ift telbftDerftänblid) unb follte hier faum ber Erwähnung 
bebürfen, bafj bie Stal(pro6e oon ber Wifdjmild) ber gleichen 
.fluide erhoben merben muH, oon meldjer man auch bie probe 
in ber JMfcrei entnommen hat. Deshalb ift eö notwenbig, bem 
man fid) gleich anfangd erfuubige, Don welchen .Rühen bie 'JJiild) 
■mr ^3eit in bie ßäferei geliefert werbe. 

b. Die Sefretion ber ^Utilct) fjängt betannt(td) oon ber ?lrt 
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imb Söcife beä 9Mfen3 mefentlich ab. (*3 lotrb ein ungewohnter 
ober ein ungeübter Helfer ft. $8. eine -ut fettarme Wila) erhalten, 
weit bie .ftuh in ber Siegel in berartigen ftattm bie 9Md) nicht 
üollftänbig abgibt, bie lefctgcmolfenc Wdä) aber toiel fettreicher 
ift, alö bie erftgemolfenc. (Siehe flbfchnitt „2>ie Wilch", (Seite 33.) 
2>aS helfen fott baher öom üblichen steifer unb nicht burd) ben 
Ääfer ober irgenb eine „unparteiifct)c" ^erfon beforgt werben. 
SJottftänbigeS 2lu3inelfen ift für jeben galt unbebingt notweubig. 
Der Vergleich be3 s Jftilchqiiantum3 mit bemjenigen beä oorigen 
Xageä gemattet hierüber einigermaßen bie Ausübung einer Kontrolle. 

c. äöirb bie Ääfereiprobe am ^Jorgen entnommen, fo t>at 
bie (Entnahme ber Stattprobe nach 24, refp. nach 48 Stunben 
ju erfolgen. 6in längeres guwarten ift 3" Verwerfen. Niemals 
fott bie Stattprobe nach 12 ober nad) 36 Stunben erhoben werben. 
(£3 ift unbebingt bafür ju forgen, baß s JDforgen= unb 2)lorgen= 
milch ober 9lbenb= unb ^Ibenbmilcr) jur Unterfudnmg unb jur 
dergteidjung gelangen. 2)a 2Jiorgen= unb 2lbenbmilch be§ gleichen 
^ßtet)ftanbeä eine etwas oeränberte 3ufammenfejumg aufweifen, fo 
würbe ein dergleichen berfetben -ui falfctjen Sdjlußf olger ungen 
führen. 

d. 6in ferneres Moment fott ber Erwähnung ebenfalls nicht 
entgegen. $ie Stattprobe fott jur üblichen ^Jielf^ett erhoben 
werben, alfo müglidjft genau nach Stunben. Sie (sntnaljmc 
ber iJJrobe fyat fich nach ber ^ielt^ett ju richten unb nicht um* 
gefefjrt, wie bieS etwa auch oorfommen mag, baß mau Dietteicht 
im ßaufe beä Nachmittage ftdj biefer Aufgabe entlebigt. 2)iefe 

- Jorberung muß beähalb geftettt werben, weil bie ^rift, welche 
^wifchen ben SMtjeiten baln'nftreicht, bic quantitative $efd)affen= 
heit ber 9)iilch wefentlich beeinflußt. (Siehe Abfdmitt „Sie s JJiildj, 
Seite 32). @ä ift aber auch barauf ,yi achten, baß baö ba= 
^wifchenliegenbe 'Dielten ebenfalls ;mr üblichen 3eit erfolge. 

2lu£ bem Angeführten ift erfichtlich, baß bie richtige ßr= 
hebung einer Stattptobe gar nicht fo einfach ift- muß aber 
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biefcn ftorberungeu genau nachgelebt merben, maS t;tcr auäbrücflich, 
betont fei, benn fonft oerliert fte ihren Söett. 

8. @imge allgemeine IperrJaCtmtaömagreaeCrr 
bei 6er gntna£me von 'jßiZ&vvobetx. 

a. Sic Entnahme einer OTiCc^probe, fei eä tfäfereU ober 
Stallprobe, t)at in Slnmefenheit oon beugen ju erfolgen. 3n 
ben tfäfereigefellfcfiaften merben ati foldjc bie beiben ^itcf)fefer 
beigeben. 

b. 3febe $robe mufe unmittelbar nach ber entnähme mit 
einem Sieget ocr[ehen unb genau bezeichnet merben. Das Siegel 
foll bei einer unparteiifd)en, ehrenhaften Sperfon Deponiert merben, 
in feinem $alle füllen baö Siegel unb bie entnommene Sßrobe 
gleichzeitig im Söefijje ber gleichen Sperfon fict) befinben. Staburdh mirb 
attfättigen Vlnfctjulbigungen unb 33erbädhtigungen borgebeugt. 

c (§£ ift ratfam, bie *Diilä) atebann, namentlich j}ur hei&en 
Sommerzeit, tüchtig ab-mfühlen. 

d. 2)ie ^ßrobe mirb fo rafet) mie irgenb möglich ber Unter» 
fuajungäftation übermittelt, momoglkf) perfönlut) überbracl|t. £>iefeä 
leitete hat ben großen Vorzug, ba& ftd) ber @hemifer alSbann 
über alle notmenbigen fragen erfunbigen unb orientieren fann 
unb es ift bie Abgabe etneä richtigen Urteils unter Umfiänben 
l)ieöon abhängig. 3[5t bieg aber nic^t mögliöj ober mit Sdm>ierig= 
feiten öerbunben, fo finb biefe orientierenben Mitteilungen in 
einem SBegleitf ^reiben flarjulegen. $n einem folgen f ollen folgenbe 
eingaben gemalt merben: 

1. ob bie Sßrobe eine (Sinaet= ober eine Sftifchmildf} fei, 
eoent. Sftifchmildh ton mie biet $üf)en; 

2. baö genaue Saturn ber ^Probeentnahme unb ob 2lbenb= 
ober s Uf orgenmtldh ; 

3. bie tarnen ber Beugen; 

4. allfälltge Vermutungen über bie Slrt unb 2öeife ber 
eoent. Sßerfälfdmng ic; 
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5. bie Sejeid&mmg, cüent. iÖefc^reibmig beä Siegelt; 

6. Mitteilung beä Auftrages ; 

7. gemalte Beobachtungen be^üglid) Fütterung k. 

v. Globen biegen allgemeinen BertjaituttgSmafjregeln fommen 
Tür bie einzelnen ©egenben noer) bie jeweiligen ©ef^eöbefttmmungeu 
in ^etrad)t. 

@in ruljigeö, taftoollea Bürgeren bei ber (Sntnafjmc t>on 
yjiildmroben ift für beibe Parteien Don Vorteil. 

II. pr Itletljo&ctt htv IttUi^tttittrfttdjuttg. 

1. "glvtferfudjung cmf <£ef>aCf. 

Um eine Unterfucrjuug ber .tfufymild) auf ©et) alt burd^u» 
führen, ermittelt man folgeubc 2Berte: 

1. baö ffcejififcrje ©eiutdjt; 

2. ben proben tilgen gettgeljalt; 

3. ben fcrojentifcfjen ©eljalt an Xroctenfubftanj ; 

4. baö ftte^ififdje ©eroidjt ber £rocfenfubftana; 

5. ben pro^eutil'c^en ©efjalt an fettfreier Srorfen* 
fubftaiis ; 

6. bie einzelnen Beftanbteilc ber fettfreien £rocfem 
fubftanj : 

a. ben s JJiil^ucfer 
h. baö ßafein 
v. baö Albumin 
d. bie Slfdje; 

7. ben Säuregrab. Siegt eine $eriälfct)ung , j. 
2Bäfjerung uor, fo uürb biefe Beftimmung uid)t ^u 
unterfdjätjenben 2luffd)lu& geben. 

©cf i n ition beö fpeg. ©eroid)te3. 2>a3 fjjej. ©eroidjt 
ift biejenige 3al)l, bie angibt, mie oft mal ein .ftürper fernerer 
ift als ein gteict) grofteä Botinnen dtjcmifrf) reinen Söajjerö, be= 
3ogen auf feine grüfjte 3Md)te (+ 4° C). 
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amidfr unb 
, innerhalb 



»otmenbigr Wenftlien. 

ii. (*ine ajiültcrfc^e 0)H I et) m a g e mit flauer ©pinbel. 
Tie Sfala=(5:inteilung foll fidt) erftredten über gan^e unb f)albc 
©rabc. 2)ic (gntfermmg gai^er (Stabe fall loenigftenä 5 nun 
betragen. 

b. (Sin Stanbfltylinbcr a u d ©las, genügenb weit 
unb rjodj, fo bafj fkfj bie *Diildnoage frei betrogen fann. 

c. (Sin T ijex m o m e t er mit CuedffUberfütlung, in Gelfurä» 
grabe eingeteilt. 

d. (Sine orr e f ti o n 3t a b e lle. (Tabelle I). 

«uSfü^rung ber öfftimmung. 

Man ermittelt junäd^ft bie Temperatur ber 
temperiert biefclbe, wenn e3 nohoenbig fein follte 
ber Temperaturgtenjen bon 10° unb 20° C. -Jlatf)= 
bem mau biefelbe atöbann mit peinlict)er ©orgfalt 
gemifdjt tjat, giefjt man fte fo in ben Stanb^tinber 
ein, bajj fidt) mögliäjft menig Staunt bilbet. s Jlun 
mirb bie ^JJilcrjioage eingefe^t. 3um Grleid>tern 
einer genauen s <Mblefung foll baS s Jiioeau ber s Miä) 
mit bem obern Glaube beö 39f moer 3 äufammen= 
fallen, $eim s TOefen ift ber 3)teniötuö wegju- 
benfen. Man lieft ;noeimal ab. tfelmtelägrabe inner= 
fjalb ganzer unb Ijalber ©rabe finb abjitfa^ä^en. 

&et)i bequem läßt fu$ bie SBeflimmung autf) 
ausfuhren mit bem Tfjcrmolaftobenftmeter, einer 
Kombination oon Thermometer unb ßaftobenfimeter 
jui einem einigen ^nftrumente (Seite 112). 

Me ^IJJildmwgen finb auf eine Temperatur 
üon 15° C eingeteilt, .£at bie s 2Jli(dj nidjt genau 
biefe Temperatur, toaö nocf) einmal unterfudtjt 
mirb, fo ift bie 9lblefung auf 15° C 311 forri= 
gieren, ^ie^u bebient man fiel) ber Tabelle I. 
Sdjtoauft bie Temperatur innerhalb 13° unb 17° C, t r cfi roa 0 e. 



fttg. 36. 
©tanö* 
3ij(inber 
mit 
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|*o fcmn matt bequemer weife fo fonigiereu, bafc für 
jeben Semperaturgrab über 15° C V 1 » 3»* Slbtcfung 
f)inau unb für jeben £emperaturgrab unter K>° C 
2 /i<> t»on ber 9lblefung megge^ätjlt merben. 

%tö fpejififdje ©emicf)t fott niemals unmittel= 
bar nadj bem helfen ermittelt merben. Diait Ijat 
menigftenö 2 ©tnnben ^uäinoarten. 



tfifl. 37. 

loftob enf i 
me tcr. 



SMfuffhm ber WefuUate. 

3)as fpej. ©emiäjt ber fturmtildj icfyoauft in= 
folge ber ^nbtoibualität beä 9J}iltt)tiereä, ber fiafta» 
tion, ber Fütterung jc. gmifcfjen 1,029 unb 1,034 
ober -uoifdjen 29 unb 34° ber 2Kild)ioage. 3ft baö 
fpej. ©erntet einer ^ifcfymilä) gröfter ober fleiner 
als biefe formen, fo mirb man im allgemeinen 
auf eine fünftlitfje Söeränberung ber 9Jiildf) iefjliefjen 
fönnen unb groar läfjt ein Ütefultat, baS unter 
29° liegt, auf SBaffetaufafc, ein s J{efultat, 
baö über 34° liegt, auf Scttentjug (Crnt= 
rafmutng) ober 3ufajj ^£>n s JJJagermildj fäjliejjen. 
Solcfje 2)Mtdjeu ftnb, menn aiuf) feine $erfälfä)ung 
vorliegen fottte, in ber $egel abnormal befäjaffen. 
kleine Sdnuantungen über biefe ©renjen fmb immer 
nodj mit S5orpd)t aufoimef)men. 

33ei CHnjelmildjen, b. f). ber Wild) bon einzelnen 
ßüfjen, fönnen auänafunöroeife größere ©djroanfungen 
borfommen ald angegeben. Jöei ber Beurteilung f)at 
man ftdj bat)cr immer gu überzeugen, ob eine Orinjel» 
mild) ober eine SJiifdmtildj öorliegt. 

(Sin normales fpe^. ©emidjt ift nid)t immer 
£euge bafür, bafe eine 2Ritdj ntdjt berfälfdjt fei, tvetC 
burdj boppelte gätfäjung ba§ fpej. ©emia^t innerhalb 
bie normalen ©renjen gebracht merben fann. 
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iie 53eftimmung nur beä f p g 3. ©emicfjteö gibt un£ 
bafyer über bie SÖefdjaffenfjei t bor titlet) abfolut un= 
genügenben 5lu f f dt)I ug. 

Sie Öebeutung beä fpej. ©eiüidt)teö für bie ^Beurteilung einer 
Wlilä) gewinnt, fobalb baSfelbe audf) in ber betreffenben 2ftager= 
mild) ermittelt wirb. (Sie SJttlcr) luirb bermittelft ^entrifugieren 
ober öermittelft ber 2Ufali=Gremometrie entrahmt. 200 com 
2JtiIdf) tuerben in einem Gremometer natf) Dr. ©erber mit 2 cem 
£ue3neml(e'fd)er£ö|ung »erfetjt unb 12 etunben in 40° C marinem 
28affer ftefyen gelafjen. Dr. ©erber.) 

Sa§ fpej. ©eroid£)t ber 9Jtagcrmild) ift buc<^tdt)nttt= 
lidj um 3 ©rabe ber Manage t)öt)er atä baSjenige ber 
SBoKmildf). Sie Sifferen^cn fbnnen jnrifdjen 2,5 unb 
4,5° fdjmanfen. ©rohere Siffcrenjen (äffen eine s JJttld) 
al£ ber 35erfätfcr)ung t>erbäcf)tig crfcöeinen. 



- 



: • 



: «; 



Sie s J0Mf)üben, meiere beljufä Seftimmung beö 
pro^entifa^en ^ettgefjalteä ber Wild) gur Verfügung 
flehen, fann man ifjrem SBefen nact) einteilen in 

a. $olumetrif$c $ettbeftimmung3metf)oben. 

b. 3lräometrifd)e „ 

c. Ülcfraftomerrif^c „ 

d. ©emid)t3analt)tiftf)e „ 
$on ber großen 9lnaal)l btefer s JJietl)oben feien bie 

folgenben befprod)en unb erflärt. 

». §teftß?ßimmtmgstmt$oöe wad? ^CTarc^an6= 

fRoitoenbtge Utenftürn. 

1. (Sine 2ln3af)t fiaftobuttjrometer (patent 1264) JM 
mit gut paffenben ©ummipfropfen. 

2. Sret Pipetten a 10 cem. 38. 

3. (Sin fropffföftgen. 

8 
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4. (Sin entfpredjenbeä SEÖafferBab mit Söeingeiftlampe. 

5. <£ine Tabelle. (Tabelle III.) 

»Jlottoenbige Gljftnifolien. 

1. Slct^Iätfjer. (©^ej. ©eioid)t 0,72.) 

2. Sllfofjol Don 91° Sratteä. 

3. CueäncDiltefd£)e «öfung. 2)ie|e beftefjt auä: 24 leiten 
#ali= ober Natronlauge Dom fpeg. ©etoidht 1,33 unb 
76 leiten Slmmoniafooaffer Dom fpej. ©emid^t 0,96. 

9lu8füljuing ber SHetfjobe. 

9tod)bem man bie Nummer beö 8aftobutrjrometer§ 51t bcc 
betreffenben Mild) in bie Kontrolle eingetragen hat mt&t man 
mit bcn entfpreä)enbett Sßipetten je 10 ccm ither unb Sltfo^ol 
ab. 3>ic Reihenfolge ift gleidjgilttg. s JJ?an fefct nun 4—5 Sropfen 
ber CueäneDiUefdjen ßüfung ^inju, miBt 10 ccm ber gut burd)= 
müßten Mild) ab, oerfctjliegt fo rafaj lote mögUdj mit bem 
bereit gehaltenen pfropfen unb fcrjüttelt fo lange buraj, big bie 
ßhoeijjftoffe fidh gelöst haben. 

S)a3 iöutrjrometer bringt man in ein Söafferbab Don 
38 — 40° C unb märtet fo lange (flirfa V 4 ©tunbe), big bie 
Stherfettlbfung fid) Dotlftänbig abgefdjieben hat. 2)iefeS fann 
burdh S^tttrifugieren befctjleunigt locrben. 25ie untenftehenbe #lüfftg= 
feit mufj Dollftänbig tlar erfetjeinen. 

s JJton lieft nun am Suttjrometer bie Yio ccm Stherfetttöfung 
ab unb ermittelt an §anb ber Tabelle (Tabelle III) bie Settpro^ente. 

GljemiföK Vorgänge. 

2)ie nueäneoitfefetje ßöfung, meldje fefjr ftarf alfalifdh reagiert, 
bringt bie ßhoeifjftoffc ber 3JHldj in feinflotfige 2lu3f Reibung. 
Saburdj wirb bie 3^efd^affcnl;eit ber Wtid) Deränbert, baä #ttt 

»t 

mirb freier. 3)aöfelbe mirb Dom %Üjei aufgelöft unb fdgetbet fid) 
in ftoxm einer Sthcrfettlöfung ab. @m Seil beö ^etteö bleibt 
im untern (Gemenge Don *Dtttd)ferum, Sllfo^ol unb loeutg ^t^er 
3itrücf unb ^oar jirfa 1,26 °/o. 9Jian !ann infolgebeffen in einer 



■ 
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HJltfdj, bie iuenig€r aU 1,26% gctt enthält, mit biefer *DMf)obc 
fein 3fiefultat erhalten. £er 9llfol)ot bewirft bie 2lbfcf)eibung 
einer flaren St^tfettlöfung mit jefiarfer £rennung3flädje, fo ba& 
genau abgelefen werben fann. Die toeränberten ehuetjjftoffe 
fammeln pdf) im untern Seile be3 ^utt)romcter§ an. 

Öcutteilung Öcv Wirtfjobr. 

Sie Sluöf üfjrung ber tSrettbeftimmungsmetfyobe naef) DJJardjanb* 
Berber ift an unb für fitf) einfact) unb leidjt 31t erlernen. £a= 
gegen ift ber Umgang mit 3llfol)ol unb Etiler, meld) leitete 
^lüfftgfeit fefjr fcuergefäljrlidj ift, immerhin etroaö unangenehm, 
namentlitf) in ber £anb junger, unerfahrener Seute. (Sin großer 
s Jlarf)tei( ber s Dietf)obe liegt barin, ba& bie 3lefuftate gtemtidQ 
xjrojjen ©djroanfungen unterworfen fiub. Sa3 ^au^terforberntö, 
meines man an eine analtjtijcfye 9Jietl)obe ftetten mufe, ©e= 
nauigfeit unb 3uo.rläjjigfeit ber erhaltenen Unter)utf)ung3ergebniffe, 
ift niä)t uor^anben. 

b. %ettbefiimmut\Q&mei§obe rtac§ {fterßor 
( tycib&uiqvcmetxxe). 

Wottuenbige lltenfiltrn. 

1. @ine Stnjatjl 9lcibbutt)rometcr mit (tyummipTropfen. 

2. 1 ©cfymefeliäurepipette (mit 2 .ffugeln) A 
u 10 cem, 1 ^pipettc ä 11 cem, 
1 üßipette ii 1 cem ober eine §anb= 
bürettc in cem eingeteilt. 

21n ©teile ber Pipetten fönnen 
automotifetje SüieBapparate treten. 

3. ein ©eftett aus £>ol$ -mr Aufnahme 
ber 3?uti)rometer. 

4. ein ;m}ecfbienlia)e£ SBafferbab mit 
£l)ermometer. 

b. ©ine 3cntrifuge. (@bent. mit $uj- 

toorricfjtuug). gi 0 . 3W. 

Stellung beSSButtjros 
meters beim Mblcfen. 
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Sfalenroljr Slutomnti fcfje SJtefeappnrntc Söutgro* 

mitScttidjidjt mctcr. 

a.— b. 




Aifl. 43. $i 0 . 44. 

SBrtffcrbab. Ccntvifugc. 
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ftotrotttbtge (Sjjemifalien. 

1. Sedjniüf) reine ^c^njefetfäure oom fpej. ©ewiajt 1,820 
6id 1,825. 

2. 3ettfreter Stmtjlalfofml. eiebepunft 128—130° C. (@g 
ift ju empfehlen, bei einer Weuanfajaffung buref) toergleidjenbe 
tfettbefttmmungen bett neu getauften 5Inii)Iatfor)ol auf feine $raudj= 
barfeit ^u prüfen.) 

ftu$füljrung brr äKetfjobe. 

Dfan ) treibt ^unäc^ft bie Kummer beä Suttyrometerä in 
bie Jfoutrolle ein, mißt aläbann nadjeinanber mit ben entfpred)en= 
ben Pipetten 10 ccni ©ctymefelfäure, 11 rem s ])fildj unb 1 eein 
2lmt)lalfot)ol ab, üerfd)liejjt mit einem (#ummipfropfen unb 
fdjüttelt fo lange burd), biö bie Gimeifefloffe fid) geloft tjaben, 
waö in fur^er ^it eingetreten fein wirb. 2)a§ Suttjrometer wirb 
nun in ein Söafferbab oon 60—70° C gebraut. *ftadj 10 Wu 
nuten mirb 2 biö 3 Minuten gefcfyleubert, baä Suturometer bann 
^urücf inä Söafjerbab gelegt unb fd)liefjtid) mirb abgelefen. 2)ie 
<5fala ift fo eingeteilt, bafe man ben tfcttgeljalt bireft in ^rojenten 
ablcfen fann. 3)ian tieft ganje unb .3ef)ntel3=*pro3entc ab, tjalbe 
3et)ntel3proaente werben abgefegt. 2)ie 2lblefung erfolgt fo, bajj 
entweber ber Hieniäfuö ober bie Irennungöfläcfye /"yig. 40) auf 
einen §auptftrid) ber 8fala eingeftettt wirb. 

Set einer richtigen unb eraftcu SluSfüfjrung erhält man 
flieiultate, bie um nur 0,05% ton einanber abweisen. 

Sei s 2Jtafjenunterfudmngen füfyrt man eine 2ln.3al)l groben, 
bie ftd) am bequemften nad) ber ©röfje ber Zentrifuge, je 8 ober 
12 ac. ruhtet, parallel nebeneinanber auö. 2Wan mißt in fömt* 
Jidje Sutnrometer junäa^ft Scbwefelfäure, bann 2flild) unb fdjtiefe= 
Iid) 3lmi)lalfof)ol ab. Surd) biefeö Sorgetyen gewinnt man be- 
beutenb an 3*it. 

Set ber 2lu3fül)rung einer ?yettbeftimmung in s JJiager= 
mildj Rüttelt man etwas länger burdj unb gentrifugiert 3 mal. 
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3wi|cf)en funem werben bie Üöuttjrometer im Söafferbab immer 
mieber angewärmt. 

(lljemifge ©erginge. 

2)ie ea^uwfelfäure mit einem ©eroidjt toon 1,820— 
1,825 3ccftört bie ©roei&jtoffe ber mit), berfofjtt ben 2Htta> 
jurter unb fdjeibet bie mmerali)tt>m SBeftanbteile au§. 2)o8 ftett 
wirb Don berfelben nict)t toeränbert, aber eä roirb libriert unb 
fdjeibet fic^ natf) einem erfolgten 3*"trifugieren bottßänbig ab. 5)er 
2lmb(a(fot)ol bewirft bie 5lbfc^cibung be$ fretteS in frtjftaltflarer 
ftorm unb Derurfadjt ^wifetjen bem ^ett unb bem untern ftlüjfig* 
feitSgemcnge eine fd)arfe 2renmmg$fläd)e , meldjc eine genaue, 
erafte 2lbleiung ermöglich 

@enrtetfnng ber äRrüjobe. 

Sic Mcibbuttyr ometrie ift eine üorjjü glidje 5ett= 
b e ft im m u n g 3 m e 1 1) o b e. Sie ift (eid)t unb rata} burdjf üfyrbar 
unb liefert genaue Oiefultate. 

Wotioenbige UtenfUien. 

1. (Sinigc jto.'rfbienlidje #(afd)en (Sortjlet'icfje Staffen). 

2. 1 ^tpette u 200 ccm., 1 q%tte a 60 ccm., 1 gleite 
a 10 ccm. 

3. (Sin Apparat jum Skjtimmcn bed fpej. ®ewidjieö ber 
2letf)erfettlbfung init Aräometer. 

4. ©ine edjleuber. 

5. (fine -Tabelle jum Ermitteln beö projentifcfien ftettgerjalteä. 
(Tabellen IV unb V.) 

ftotmrnbige ftfjemifölitu. 

1. Äalilauge Dom fpe^. $eroirt)t 1,26. 

2. 2öafferf)altiger Sieker. 

8(uSfit§rnng ber SRrrljobr. 

man mtgt Don ber auf 17—18° C gebrachten *Mila> 
200 ccm. tu eine ^laiaje ab, gibt 10 ccm. Sauge fjuiju, Der- 
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fd)tiefjt unb fdjuttelt furje 3ett burdj. 2Udbann öffnet man, mifjt 
60 ccm. maffcrfjaltigen 9letfjer baju ab, berfdjlie&t wieber unb 
fdfüttelt etwa wityrenb 2 biö 3 Minuten tüd)tig burdj. *Dian 
fteltt nun bie glaföe etwa 10 Minuten lang in ein SGßafjerbab 
öon 17,5° C unb Reibet bann bie 9letl)erfettlbfung öermittelft 
©cbleubern twltfiänbtg au$. TOtt &ilfe beä beigegebenen Apparate^ 
wirb ba3 fpej. ©emid)t ber 9(etf>erfettlbfung beftimmt. Man be= 
fcf)i<ft aunäd&ft ben £üf)ler beö Apparates mitSBaffer ton 17,5 0 C, 
fefct ba$ Aräometer in baö innere $of)r ein unb treibt oermittelft 
ber Äautfdmfbirne unb ber ißerbinbunggrütjren twn ber 9letl)er= 
fettlbfung fo tuet in baö 9tot)r, baß ba3 Aräometer fdjwtmmt. 
63 wirb nun fowofyl ber Staub be3 9lräometer3 atö berjenige beö 
Thermometers abgelefen. T)ie Temperatur ber ^letljerfcttlbfung ioll 
jtpifcr)crt 16,5 unb 18,5 0 C fduuanfen. Sie Aräometer finb auf 
17,5° C eingeteilt. ?Oenn notwenbig, fo forrigiert man fo, 
bajj man für jeben ©rab, weldjen baö Thermometer meljr ^eigt 
als 17,5 0 C, 1 ©rab $ur Slräometerablefung ^inüujätjlt unb 
für jeben ©rab, melden baä Thermometer weniger jeigt al» 
17,5° C, 1 ©rab toon ber 9lräometerablefung megjäljlt. 2lu3 bem 
fpe^. ©ewtdjt ber 2let£)erfettlbfuttg, belogen auf 17,5° C, ermittelt 
man an §anb ber Tabelle ben pro^entif^en gettgeljalt. 

Sie Aetljerfettlbiungen fammclt man in eine tftafdjc, um 
fpäter burdj Slbbeftitlieren ben Aetljer mieber ju gewinnen, fpült 
baS 9lof)r mit reinem 9letf)er aus, vertreibt burdj §inburä> 
preffen twn Suft ben ausgebliebenen Aetfjer, fo bafj nun ber 9lp= 
parat jur Ausführung einer neuen SBcftimmung wieber bereit ftefyt. 

Sei ber tfettbeflimmung in s Utagermild) ift man oft ge= 
nbtigt, 400 ccm., alfo 2 fiiajtyen, 3» uerwenben. SBet ber $er= 
wenbung toon nur 200 com. SJlild) mit feljr geringem <}ettgef)alt 
(unter 0,50 %) wirb man in ber Siegel bie jum Sd^wimmen 
beS Aräometers erforberlid)e WJengc Aetfjerfettlbfung tiidt)t erhalten. 
(Sbenfo empfiehlt fid) ber 3ufa^ oon etwa 20 Tropfen einer 
©eifenlbfung. (15 gr. einer Stearinfer^e werben mit 25 ccm 
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%ttot)ol unb 10 ccni flalitauge (1.26) im Ijeijjen 2Bajjerbabe 
Mar ^elöft unb bann mit SBaffer auf 100 cv.m aufgefüllt. 
2)ie Seifenlöfung, bte bei gemöfjnlidjer lemperatur ftarr ift, 
mufj beim jebeämaligeu ©ebrauctje burd) öintauctjeu be* 5läftt> 
djeng in marmeö Söaffer gefd)moläen werben.) 

@tjemiid)e Vorgänge. 

Die Kalilauge wirft auf bic (5imeifjftoffe fo ein, baji bic= 
felben djemifcf) tieränbert werben. 2)aburd) wirb aber aud) eine 
3?eränberung ber p^t)fifalifc()cn Gigenfdjaften bor 2WiWj bewirft. 
2>a3 s JMd)ierum änbert feine ^e»dt)affent)cit. Daö ^ett, auf weldjen 
^eftanbteil cä t)icr namentlich anfommt, toerläfjt beu £uftanb 
ber ßmulfion unb fann bom beigegebenen 3letl)er öoUftänbig 
aufgetöft werben, worauf bie Slbfdjeibung nad) ben ©efefcen ber 
©raüitaticm erfolgt. 

Beurteilung ber SRetljobe. 

Die SBefiiinmung naa) Sorget ift eine ftnureiaje Unter* 
fud)ung£meti)obe. Sic liefert fefjr genaue ffiefultatc unb eignet 
fia) für (Sin^clunterfurfjungcn, 3. 3?. bei gerict)tlict)en ^tnaltjfen, 
fet)r gut, nidjt aber für s JJtafjenaualt)feu. $ür bte $äferei= unb 
3J2i)tfereipra;rtS befitjt fte t)eute feinen Söert meljr. 
d. ^<?ttfc<»flttmuumgsmetl?oö<? nad? £c§mt&»123on&3t?rtsRi. 

tTCatmenbigf Utenftlien. 

1. Sin fpejicll fonftruiertcS ,ffrtgetrol)r mit ©rabttation unb 
©ummipfropfen. ($üd)i, Cptifer, $ern.) 

2. 2 Pipetten k 10 rem. 
1 Pipette a 20 wm. 

fflottuenbtge <£t)euttfaUeit. 

a) ftaudjcube Saljfäure. 
1)) 2lbfoiuter 3lett)er. 

ttuefüfjrung ber SWettjobe. 

'Man mint in baö «ßugelroljr 10 tan. Wild) unb 10 rem. rau* 
djenbe «afyiäure ab, fodjt einige £eit in fyeifjem SBaffer ober erlügt 
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forgfältigbtreft über ber flamme guftroeimatigem gelinbem9(uffocf)eu, 
io ba& bie (ätiuctfeftoffc ftd) auflösen, hierauf füf>lt man auf 40 0 C 
ab, fc£t 30—35 ccm. Sieker tjin^u, fetjüttett fräftig burdj tmb 
täfct in einem SBafferbab toon 40° C ja. V* Stunbe flehen. 
9tod)bem bie 5letrjerfcttlöfung ftet) fdjarf abgerieben Ijat, ma3 
buref) Duingen über 3e"trifugteten befdjleunigt werben fann, 
lieft man äunädjft an ber Einteilung baS Volumen berfelbeu ab, 
bringt fobann Don biefer Sletfyerfetttöfung 20 rem. in ein gc= 
luogeneö fletneö 3$eti}ergla3 , üerbunftet ben 5letl)er, troefnet baä 
Jett unb beftimmt ba» ©eioid)t beöfelben. 2)urdj SRecfmung fann 
bor pro^oittifcfje ^ettgetjalt ermittelt luerben. 

<SI}emif4)e SBorgänge. 

3)ie rauerjeube Sal^äure I oft bei ber rjofyen Temperatur 
bie ©imeiöftoffe ber bittet) auf, fo bafj baö #ett Dom ^Xetfjcr auf« 
genommen luerben fann. 



Sie uorliegenbc 9JJetlmbe liefert feljr genaue iKeiultate. S8ei 
eingelfettbeftimmungen, namentlich menn eine 3)erfälfctjung öorliegt, 
in meldjem Satte bie ^eftimmung beö tfetted nadf) 2 uerfct)iebenen 
s JJietrpboit au$gcfül)rt luerben foll, leiftet fie fef)r gute Sienfte. 



Xtefe 9Jletf)obc fei ber $oltfiänbigfeit fyalber l)ier in alter 
Afürje angeführt. (Sin genau abgewogenes Wilctjquantum (girfa 
10 gr) tuirb auf beut 2Bafjerbab mit einem 9luffaugung$mtttel 
(Seefanb, $tm3jtein jc.) eingetroefnet. 3)ie troefene Waffe luirb 
in eine tfilterbütc gebracht unb im (Srtraftionöatoparat uacb 
Sorget öermittelft Sletrjer entfettet. 2)a3 fyett luirb getroefnet 
unb gemogen. 

Die 2Hett)obe eignet jtdj jur 2lniuenbung in d)emifct}en 
Saboratorien. 



^Beurteilung bei SHetfjobc. 



e. {$<?i*>ic§fsanctCt?tifc$c *$tet§obc. 
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Diejeä $erfaf)ren, luet^eö mit 
^enutmng p^fifalifdjet ©ejefce 311m 
$iclt tüfjrt, nmrbe im ^'afyrc 1891 
Don 2öo(lnt) üeröffentlictjt. tyxixu 
beftetjt e3 bar in, bajj man ftd) 
^uttöd^ft r»on ber s Mldj eine Sletfjet-- 
fettlöfitncj fyerftettt nnb r»on biefec mit 
bcm tpe^ieU (jiefür fonftr inerten «Re= 
fraftometer ba£ 9Jiafj beä $recrmngg= 
erponenten, re|p. ben ©renjunnfel ber 
totalen ^iefleriou l)iuburcf) geleiteter 
t'idjtftrafjien beftimmt. 3>r $recf) ungö= 
erponent mädjft mit bcm 0*ttgef)a(tc 
ber 9(et£)erfett(öfung. @d wirb an- 
genommen, bafe baö Wildjfett an nnb 
für ftd) ein fefjt annäfjernb glcirt) 
großem s 3redning3t>ermogen beftfce. 

Die 9JJetf)obe befugt genügenbe 
©enanigfeit unb eignet fid) bei 9J?affen= 
^ettbeftimmitngen gut. $n ber 
großen Sprariö mirb pe aber faum 
gingang finben. 




Siß. 

Sojfjletfcfjcr Grtvnt-- 
tionSappavat. 



$i«fitjfton ber fRefultatc brr Settüeftimiming. 

Der fteltgefyatt ber .ftulmiilcr) ift burd) ßinflufj ber)d)iebener 
^attoren (3iafjc, ^nbibibualität, Saftation, Fütterung, iM)anbtung 
ber £iere k.) fefyr großen Sa^manfungen unterworfen. 5Bei (sinjel^ 
milchen fann in ben uer|ct)iebencn gälten ber Weljalt an #ett 
üariieren ^luifdjen 2,5 unb 5,5 %, ofjne bafc bie s JJJild) al* abnor= 
mal juiammengeie^t betrachtet merben fann. $ei s JJiiftf)mi(djen 
fmb natürlid) bie Sdjmanfungen Heiner unb beioegen fict) bort 
juuifdjen 3 unb 4,5 %. 
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3ebe fünftlidje Söeränberung (58erfälfd)ung) bor Wild) 
t)at eine SßerUeinerung be£ projentifctjcn ftettgefjalteä 
jur golgc. s DJan tonn baf)er auö einem fef)r f (einen föefultate 
bie Setmutimg einer eoent. Serfälfdmng fajötofen. Sagegen !ann 
eine Wdd) mit mittlerem #ettgel)a(t ftarf (ünftlidt) ueränbert 
worben fein, wenn fte urfprünglicrj fettretdt) gewefen ift, ofme 
bajj baö Ergebnis ber ^ttbeftimmitng UJeraulafjung geben fonnte, 
auf Sßerfälfcrjung 31t fdj tiefen. @ ö fann 11 n b f 0 ( i bat) ex 
eine 331 i l dj nur g e ft ü jj t a u f c i n e u 0 r g e u 0 m m e n e 
5 e 1 1 b e ft i m m it n g n i et) t beurteilt werben. 

C. "33eftimmutt9 6cs pvozentifäen £>c$ alten an 

iSrocfienfufrflana. 

a. @etotd)i0iinalljitfdK Sefitmmutig. 

2>ic s ])Wd)trotfcnfubftan3 wirb nadj einer ganzen fteitye oou 
•Dlett) oben benimmt, meldte aber nur wenig öon etnanber mobU 
friert ftnb. Jpter fei ba§ twn JHeinia) Dorgefttjlagene Verfahren 
angeführt: 

ßine f (eine fladje ^orjeUanfttjale (3 — 4 cm Durrfwteffer) 
wirb naa) Abreiben mit einem trotfenen luaje tariert, hierauf bte 
anbere Söagfdjale mit 2,5 grbelaftet unb auä einer entfpredjenben 
üpipette werben etwa 2,5 cem *Dli(d) in bie ©ajale abgemefjen. 
2Ran ermittelt möglidjft rafri) baä ©ewittjt, bringt bie edjale 
in ben 2öafjertrocfenfcf)ranf unb troefnet, biö OJewiduefonftan} 
uorfjanben ift (3—4 ©tunben). Sie Söägung erfolgt immer, nad)= 
bem man bie ©d)ale etwa 20—25 Minuten im Grfiffator belaffen 
fyatte. s Äu3 bem ©ewid)t ber Wild) unb bem^ewidjt ber Irocfem* ub - 
ftanj fönnen bie ^ro^ente berfetben beregnet werben. 

b. Öfredjnung. 

(Sd gelingt, bie lrotfenfubftan3 einer 9Md) annäfjernb \a 
beregnen, wenn man baö fpe^. ©ewidjt unb ben j}ettgcfyalt bie'er 
s 2JHld) bireft beßimmt fyat. ^^M^wann tjat 31t biefem ßmde 
bie folgenbc ^rrnel aufgeftettt: 

a = 1,2. f - 2,6tfo - _— 




uigi 
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2)aritt bebeutet a = JrocfenfubftaHj, f = ^^tgetjalt unb 
s ba3 fpej. Öerotdjt ber Wiid). 

9KÜ biefer Rannet luurbe eine Tabelle (Tabelle VI) be= 
rechnet, in iueld)er man bie Irocfenfubftanj aud fpej. (skn)id)t 
unb tfcttgetjatt nad)fd)lagcn laittt. 2ln Stelle biefer labellc 
leiftet ber automatifdje 
3Red)ner naajWtfermann 
iet)r gute Xtenfte. 

Für bic 9JJolferei= 
prariS mag bie (£r= 
mitteluug ber $rocfen= 
fubftanj buref) ftecfH 
nung genügen. F ur 
bie formet liegt in 
ber ^eränberlicfjfett ber 

Dtildjbeftaubteile in 
qualitativer unb quan= 
titatiuer £)infid)t eine 

Fehlerquelle, melcfyc 
uidjt befeitigt luerben 
Kann. 2öie in F ac *) s 
fdjriften öfter 3 nadjgeiuiefen luurbe, tonnen bie Differenzen jiuifdjen 
birefter Söeftimmung unb ^crecfynuug rec^t erfyeblid) fein. Für 
genaue ^eftimmungen, mte bei ^eanftanbungen ic, barf batyer bie 
(Ermittlung ber Srorfenfubfiattfl nic^t einzig buret) 9lnmenbung 
einer Formel herbeigeführt werben. @3 ift aber in befonberen 
Fällen ratfam, ben bireft gefunbenen Söert mit bem beregneten 
in 23ergleicf)ung ju bringen. 

C. Xisfuffion ber :Kr fuliatr. 

Sit 2:rocfenfubftans ber beträgt im Wittel 12,6 %. 

3ie ift ebenfalls Sd)iuanfungen unterworfen. 25iefe luerben ljaupt= 
•ärfjlia) burd) bie ©dnuanfungen im F^tge()alte uerurfadjt; bie 




5i ö . 46. 

9(utomatif$er 9terf)ncv nad) 
9t cf er mann. 



— 125 — 



übrigen Beftanbteile ber Xrocfenfubftanä bleiben, fooiel menigfxens 
befcmnt ift, fonßanter. 

^ür bie Beurteilung ber Wild) ift ber gefunbene SBert 
für bie Jrocfenfubftanj fefyr unartig, ja unentbehrlich. 

Bei ber Entrahmung ober bei 3ufatj tum Söaffer jur Wdä) 
hrirb bie $rücfen[ubftan$ T pro ( }entualifcf) fleiner. Bei 3ufa£ oon 
ÄonferoterungSmitteln, namentlich wenn fte fpe^iftfch fduoer ftnb, 
njirb fie uergrbfoert. 3>er abfolute 2öert für biefelbe ift für bie 
Beurteilung einer Sittich alfü nicht immer mafegebenb. 3n 
legerem ftalle gibt ber mit ber ftleifchmannfchen Formel be= 
regnete Sßert, ber Diel fleiner fein wirb, einigen ^ufid)luB. @* 
mujj in biefem #alle eine fpe^ielle Prüfung auf flonferoierunge* 
mittel vorgenommen werben. 

2)aS fpe f v ©cmicht ber Xrccfenfubftana fann nach folgenber 
Formel beregnet werben (ftleifchmann) : 

s . t 

m "~ 100 + s . t — 100TT 
m — \\>q. ©emicht ber Ürocfenfubftang, s = tyej. ©ewidjt ber 
SJJilcf), t = jüroefenfubfian-j ber s D^il<^. 3»r Berechnung üon 
m müfjen bie Söerte für s unb t bireft ermittelt worben fein. 
9lud) f)ier fann eine Tabelle (Tabelle VII) benutzt werben. 

2)t8fuffion ber «rfultatr. 

Bei getteiitjitg (Entrahmung) wirb ba£ fpe^. (^Setpidjt ber 
Srodenfubftana oergrb&ert. Bei eintrat; mung unb Söäffcrung 
zugleich wirb ber 2öert für ni ebenfalls größer. Bei Söäfferung 
bleibt eö natürlich unoeränbert. 2)a3 fpej. ©ewidjt ber £rocfen= 
fubftanj fchmanft giüifc^crt 1,30—1,38. 

E. ^cflimmung bev fettfveien Qvo&enfubftatxz. 
Äennt man üon einer ÜJcildj ben ^ettgetjalt unb beit 
Srocfcnfubftanagerjalt, fo ergibt ftch ber 2Bert für bie fettfreie 
Srotfenfubftanä burch ©ubtraftion. 



* 
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$i*fuffüm ber Wrfultate. 

2>ie fettfreie Srocfenfubftanfl beträgt bei einem mittleren 
Fettgehalt toon 3,6 °/o unb einem mittleren £rocfenfubfian§gehalt 
von 12,6 0 o = 9 o/o. eine 2Säfferung ber Wild) üerfleinert 
biefelbe, eine öntrahmung Ueränbert fic nur fef)r roenig. 2)a bie 
tettfreie Xrocfenfubftan^ berjenige Bcftanbteit ift, ber ben fleinften 
natürlichen echmantungen untermorfen ift, fo liefert ihre <£r* 
mittelling für bie Beurteilung einer 9ttilch baS nndjtigfte Kriterium. 
Namentlich bei bo^elten ftälfcfyingen liefert fte un3 mistige 
Slu&altejnmfte. 2öäfferung unb Entrahmung zugleich öerminbern 
bie fettfreie 2rorfenfubftan«v 

F. "ISeflimmuttg 6er einjeCncn Ißefianbteite bex 
fettfvexeti 'Qvo&etxfu&ftctnft. 

2)ie Bestimmung ber einzelnen Beftanbtcilc ber fettfreien 
Xrocfenmafje ift für bie Beurteilung einer Wdd) in ber ^rayiö 
nid)t notiuenbig. dagegen !ann cö bei Ausführung toon $ütte= 
rungöüerfucrjen k. üorfommcu, baji man vielleicht feftftellen nritf, 
luelchen Beränberungen ber eine über anbere Beftanbtetl berfelben 
unter gemiffen BerfuchSbebingungen unterworfen fei. 9luö folgen 
©rünben fchlie&en mir fax biefen fleinen Abfchnitt an, aber auch 
beöf)alb, um eine einigermaßen öollftänbige s IM(cr)anall)fe bar= 
legen 51t fönnen. 

u. Bfftimmung brB SDÜldjjntferS. 

1. ©emichtSanaltjtifche Beftimmung. 
2)a3 ^rm-up ber Beftimmung beä Wilch-mcferS beruht 
barauf, bafj berfelbe beim lochen eine alfalifcf)e flupferlöfung 
(^ehlingfche fiöfung) unter 2lbfcf)eibung Uon tfupferortjbul jerfe^t. 
2>ie Abfcheibung be§ tfiujferorhbutö ift nicht uollftänbig quanti= 
tatit), b. h- werben aus einer beftimmten Wenge einer alfalifchen 
tfupfcrlöfung buraj üerfchiebene Tiengen Wilchjucfer nicht pro= 
portionale Mengen flupferortjbul ausgefällt. Bei Anmenbung 
fleinerer 3"cfermengen entflicht t gr beS gefunbenen ßupfevä 
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einer retatto Heineren gutfermenge als bei ber Slnmenbung 
größerer 3utfermengen. ©orfjtet tjat betyalb eine Nabelte auä= 
gefertigt, wo biefe 9lbmeicf)ungen berücf ftd^ttgt ftnb. 9Jian fann 
au3 bcrfclben für Äupfermengen oon 140—399 mgr ben ent= 
fpreajenben 2ßert für ^ild^utfer nad)fd)tagen. 

~g<>vfa§ven naeß g>ozf>Zet. 
25 cem Wity toerben mit 400 com Söajjer oerbünnt 
unb $ur 9lu3fättung ber CHmetfjftoffe nadj Dtittfyaufen mit 10 cem 
$frtpferoitriollöfung, meldte 63,5 gr Äupferfulfat entljält, fomie 
jitin Ausfällen beö Äupfcrö mit 6,5 biä 7,5 cem einer ßalu ober 
«Natronlauge öerfefct, meldte 14,2 gr KOH ober 10,2 gr NaOH 
pro Siter enthält. Sie ftlüfftgtat mufj nad) bem oer 
Sange nod) fd)ioadj faner ober neutrat fein unb barf etnud 
ftupfer gelöft enthalten. 9)ian öerfefct bann mit 20 cem einer 
ta(t gefättigten tfluornatriumlöfung (nad) Dr. Sdjeibe) unb lafjt * 
eine fyatbc ©tunbc ftefyen, füllt hierauf genau auf 500 cem 
auf unb filtriert burd) ein trotfeneS ^aCtenfilter. 33on bem Haren 
giltrat oeefeijt man 100 cem mit 50 cem |yet)Itngfc^e Söfung*) 
(biefe r)at man fid) unmittelbar Dorther bereitet burd) }Jiifd)en oon 
25 cem ber Äupferlöfung, 20 cem ber ©eignettefal^lofung unb 

5 cem ber 9totriuntojtibl)t)bratlöfung). *üian erhält bie ftlüfftgfeit 

6 Minuten lang im Sieben unb fammelt baä auögefd)iebene 
tfupferortobul in einem gewogenen Sojljtetfajen 5t3beftfittrier= 
röf)rajen. 2)amit bie glüffigfeit burdjfiltrtert, ift eö notiuenbig, 

*J Sarftellung ber geljli n gf dje n 2öfung: 1. Slupfer= 
l ö f u n g : 69,278 gr frrjftallifierteS, djemifä) reines f djroefelfaureS flupfer 
roerben in Söaffer gelöft unb burd) 3 u f a 6 oon Söaffcr auf 1000 com 
gebradjt. 2. Seignettefatalöfung: 173 gr roeinfaure» tfalium* 
Natrium (Äalium.9tatriuin=2:artrat) roerben in SBaffer gelöft unb auf 
400 cem aufgefüllt. 3. gtatriumoxnb^nbratlöfung: 51,6 gr 
9iatriumosnbf)i)brat roerben in Söaffer gelöft unb auf 100 cem crgänjt. 

©eroaljrt man bie Söfungen getrennt auf, fo bleiben ftc längere 
3cit unoeränbert. 
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bafj man baö SRityrdjeit auf eine {gaugftafdje fteeft unb tiefe mit 
einet Säugpumpe berbinbet. Sie ^tüf jtgfeit mirb nun bura> 
gefogen. S)a§ auf bem 9lsbeft jurüdbletbeube rote 
tfupferorubut mirb nad)emanber mit fodjenbem SBafjer, 
Woi)oi unb ^let^er auSgemafdjen. $aö 9tö£)ra)en mirb 
im 2rorfenfd)ranf uottftänbig getrodnet unb baö tfupfer= 
ortobul burd) gclinbeä @r()iijen im Söafferftoffftrom rebu= 
Stert, man läßt im SBafferftoffftroin er!alten unb mögt [J 
baö gebdbete metattifdje Tupfer. 

9lu8 bem ©eiuufy be* rcbujicrteu flupferä eut= 
nimmt man au§ ber Nabelte VIII ben abfohlten 2öcrt 
für ben £ucferget)alt unb ftettt burd) JKedmung ben 
©etjalt in ^rojenten feft. 

6tatt junädjfi baö flupferoitjbul im Söafjerftoff s £j 3 j' c 7 t \ 
31t rebugieren, tann man baöfelbe bireft mögen unb ba$ fAe'9 
entfpreäjenbe Tupfer burd) 9Jcultiptifation mit bem <yaftor 'Vier*" 
0,888 «Galten. normen. 

2. 5N,olarimetrifd)e 93eftimmung naa) ©djeibe. 

„75 ccm. Wdä) werben mit 7,5 cern Sdjmcfetfäure Don 
20 töerotd&tgproaenten unb 7,5 ccm. einer Cuertfitberjobiblüfung 
verfemt, bie mic folgt bereitet mirb: 40 gr. Sobfalium merben 
in 200 ccm. Söaffcr gelöft, mit 05 gr. Cuedfilberjobib ge= 
fcpttelt, 31t 500 ccm. aufgefüllt unb bim ungetöft gebliebenem 
DuedPerjobib abfiltriert. 9tad) beut Auffüllen ber mit ben 
.fftärflüfftgfeiten toerfejjten VMti) m 100 ccm. mirb ba$ ftiltrat 
im 4-dm. Ülo^r bei 17,5 0 C polariftert. Sei Senüjmng beö 
£>albfd)attenapparateS mit boppelter ßuctr^eiltompenfatton tnm 
©dmtibt unb £cinfd) ift 1 ©aedtjarimetergrab auf 0,16428 gr. 
s 2ftild)mtfer in*. 100 ccm. Söfung umzurechnen. Sei ^3olarifation3= 
Apparaten mit .ffreisteilung unb 9catriumlid)t ift bei 20 0 C jn 
.polartjieren unb ein ©rab im 4-dm. 3tofyr~ 0,4759 gr. %Jl\lty 
juder in 100 ccm s Iflild) 31t fetfen. 
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3ur SBefeitiguttg beä burcf) baS Solumen bei 9lieber[d)taa,cs 
Ijerüorgerufenen f^e^ferö ift entroebcr folgenbe tforreftur anju* 
bringen: bei Söoftmüd) (2,8—4,7 % £5ettge^a(t) ift bcr gefunbene 




gig. 48. SßoIarifationSapparat nad) SPfiftcrsStrei t, iöcrn. 

$iild)3ucferQct)a(t mit 0,94, bei Mtagcrmifd) mit 0,97 ju mitlti= 
pürieren, ober eö ift (bei 3ia()m unb .tfoloftrum unter allen Um* 
ftänben) ba3 23otumen beö ^iteberfrfjCageö mie folgt 311 ermitteln 
unb 31t berücffidjtigeu : 

a) (£3 ift boä 2)re()ungsuermügen Don 10 gr. reinen 
s Dttld)3ucfer3, getoft in 75 ccm. SÖüfjer, uerjeijt mit 7,5 ccm. 
ber 20 °/oigen Sd)iuefetfäure unb 7,5 ccm. ber £uerf}llberjobib= 

9 
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löfung, aufgefüllt gu 100 ccm. beftimmen. 3)ie fo gefun= 
bcncit ©ramme $Rild£)$ucfer entfpred^ett bcm Mi bcr #ormel. 

b) $n 75 ccm. ber gu unterfudfjenben s Uhldj roerben 10 gr. 
^ildjjutfcr unter ßrmärmen gelöjt, nad) bcm 2lbfüf>len mit 
0,5 ccm. fongentriertem Slmmoit toerfetjt, nacfj 10 Minuten langem 
Stnroirfen bed 2lmmong 7,5 ccm. 20 %>ige 6d)roefelfäure unb 
7,5 ccm. ber Cuedfilberjobiblofung hinzugefügt, 311 100 ccm. 
aufgefüllt unb ba3 ^Utcat polarifiert ; gieljt man oon ber fo er» 
mittelten 2)ref)ung jene ab, meldje burdj 7,5 ccm. ber 2Jiildj 
allein berurfadjt mirb, fo bilbet ber fidj tjterauS ergebenbe fajetn* 
bare ©efyalt an ©rammen jugefe^ten 2fliltf)äU(fcr3 baS M2 ber 
Formel. 

c) &a§ 93olumen bc8 9lieberfd)lage3 berechnet ju$: 3)a§ 
SSotumen ber ^lüffigfeit ~f- bem beö 9tieberfcf|laggl>olumen3 
(— N V) = 100 ccm.; biefem SSotumen entfpridjt M«; ba3 
Volumen ber ftlüffigteit = 100— N V; biefem entfpridjt Mi ober 

100 : M 2 = (100 — NV) : Mi 
100 M 2 - 100 Mi 



NV = 



Ms 



d) Der mirfli(f)e ©etjalt ber Wild) an 2Rildtfurfer beregnet 

100— NV u 

firf) burd) SMtiplifation beö fdjeinbaren ©efjalteS mit — . 

b. Oeftitnmnng be* ftafe'infe. 

2)a§ Äafein ift in ber Md) an ßalf gebunben. Siefe 
Serbtnbung bilbet eine feljr ftar! gequollene 9Jtoffe, roeldje burdj 
öerbünnte Säuren gehalten mirb. 2>a baö Äafein im 2JUldjferum 
unlöSlid) ift, fo fd&eibet eä fidj im Momente ber Spaltung au*. 
2>iefe3 SBertyalten fönnen mir benufcen, um baäfelbe gu be|timmen. 

20 ccm. s Mldj roerben mit SBaffer auf 100 ccm. toer= 
bünnt, auf 40 0 C ermärmt unb mit 10 ccm. einer öerbünnten 
(1 : 100) Gfftgfäure berfe&t. man läßt furje Seit fletjen, fammelt 
ben 9iieberfd>lag auf einem gezogenen ftaltenfilter, roäfdjt mit 
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wenig (Srffigfäure fjaltigem Söafjer unb bann mit 2llfof)ol auö 

imb entfettet im ©or^lct'fajen (Sytraftionäappant. Dann n>irb 
gctrocfnet unb gemogen. 

Der ©e^alt an ÄafeSn beträgt 3a. 3,2 >. 

c. ©fjiimmung bes ftlfiumiitf. 

Da3 giltrat ber flafeinbeftimmung luirb jum ©ieben er* 
ijtyt, moburcf) baö Albumin ausgefällt wirb. Man fammelt 
baSfelbe gleichfalls auf einem gewogenen ftilter, mäfcty je 1 mal 
mit Wofyol unb 2lett)er au3, trocfnet unb bringt $ur Söägung. 
Sie flufjmita) enthält burc^fdt)iüttCidt) ca. 0,5 ü / 0 Mbumin (Bieger). 

d. ©eftimmung ber Äjdjr 

Unter ber ilfdje uerftefjt man bie unberbrennlidjen $eftanb= 
leite ber Mild). £u it)rcr SBeftimmung üerfä^rt man folgenber= 
mafcen : 

20 gr. Wald) werben in eine Patinfa>le abgezogen unb 
auf bem SBafjerbabe gur Srocfene uerbampft. Der £rotfenrütf* 
ftanb mirb mit ganj fleiner flamme erfyitjt. Dabei foll bie 
stamme bie ©etyale nitijt berühren. Die organifdjen ©ubfianjen 
werben unter (Sntweidjung oon übelriedjenben ©afen nadj unb 
naä) öottftönbig oerfol)lt. 3ft bieä erreicht, fo laugt man bie 
f obigen ülücfftänbe mit beftilttertem SBafjer auö, filtriert unb 
fammelt bie Sauge in einem $edt)ergla3. DaS Auslaugen f)at 
fo lange ju erfolgen, biä ba§ SBßafäjmaffer djlorfrei abfliegt. @d 
tjat bieg ben 3roecf, bie löälidjen ©alje, Gtjloribe, bie beim <£rf)i£en 
auf 9tot= ober SBeifjgtut flüdjtig ftnb unb alfo für bie öeftimmung 
öerloren getjen mürben, öon ben übrigen <5al$en ju trennen. Die 
Rof)U, famt berjenigen auf bem Ritter, wirb nun getrodnet, mit 
fleiner flamme oerbrannt, unb bann fo lange auf SBeifjgtut 
erf|i&t, bis bie Slfdje eine rein Wei&e Sarbe bep^t. Wun gtefjt 
man bie wäfferige ßöfung ber 6§loribe im 93ec$ergla3 in bie ^latin» 
fdjale, oerbampft auf bem SBafferbabe gur 2ro<fene, crr)t^t ben 
Stücfftanb ganj furje 3eit auf begtnnenbe Rotglut unb mögt. 
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ii. 33cptimmimg 6er Jlctöität. 

2>ie s ]Jiilcf> reagiert gegenüber $f)enotyf)talein fauer. 6in 
3ufafc toon gtyenotyfjtalein jur TOi(c^ bewirft bafjer feine färben» 
beränberung. 3n alfalifdjer ßöfung bagegen färbt ftd) 5pt)enoI= 
pfjtalein purpurrot. 2>a3 tyxinfrp ber Sejtimmung ber SIcibität 
ber 3tti(cf) befteljt barin, bafe man au einem beftimmten ©emenge 
bon Sflilrf) unb 5pi)enolpf)taleIn fo fange toon einer Normattauge 
ijuflie&en läfet, biä fdnoatfje Üiotfärbung auftritt. %n beut Momente 
ift bie ©äure ber Wild) neutralijiert, ja eä ift fdjon ein fleiner 
Überfdmfj toon Sauge öorfjanben. $e metjr ©äure eine s iJiila) 
enthält, befto mefjr Sauge mu& 31t beren Neutralifterung oermenbet 
werben. 

A. 92otmenbtge UtenfHteit. 

a. 1 s Jftefjpi|)ette a 5 cem mit «Rugel, eingeteilt in ganje 
unb 3^ntelö=Äubifgentimeter. 2>ie innere Üiofjnveite 
foll 0,5 cm betragen. 

b. 1 gemöf)nUcf)e ^ipette a 50 com. 

c. 1 $ed)erglaä toon ^irfa 200 cem. 

d. ßöent. 1 ©laäftab. 

B. Wdttorittu'gc Gl) emi fallen. 

a. l /i normal Natronlauge, loelcfje in einer fjermetifcf) uer= 
fcpe&baren ftlafcfye aufbewahrt mirb. 

b. (Sine 2 % ige alfot}oltfcf)c Söfung öon $t)enolp()talei'n. 

0. Kugfüfjrimg ber ÜKet^obe. 

33on ber -)it unterfucf)enben s JJlilcfj mijjt man in ba£ 3$ecf)er= 
glaö, weldjeS man uorfjer mit Söaffer auSgefpült f)at, 50 cem 
'JJiild) ab unb oerfetjt biefetbe mit 1 cem ber Sßfjen olpt) taleinlöfung 
fo, bafj man fic bireft unb nicf)t ber 2öanb beä (SJlafeS nadj in 
bie 2ttilcf} einfließen lä&t. >Dton faßt bie »Dlejjpipette mit ber 
linfen {mnb, faugt oon ber 7« normal Natronlauge an unb ftellt 
ben 2fteni3fu£ genau auf bie NuUmarfe ein. Nun läfct man ju= 
nä<$ft 3 cem ber Sauge langfam bireft in bie Wiify fliegen unb 
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forgt loäfyrenb ber gangen $e|timmung bafür, bafj bie 5tuöftufe= 
fpifce ber spipette ftetS über bem 93ea>rglaS jt$ beftttbet, fo ba& 
ein SBerluft oon Sauge unbebingt unmöglidf) ift. Mt bcr regten 
#anb ergreift man baä ©laä unb mifdjt burdj 2(u8füf)rung 
toon freiäförmigen Sercegungen in ^orijontaler SRidjtung, fo bafc 
baS ©la8 bie £ifcl)platte ftetö noct) berührt, Sauge unb Wilä) ge= 
f)örtg burdj. $)a8 2Htftf)en fann audj mit einem ©laöftabe au3= 
Tfjefü^rt werben. 2)ie ftettenroeife aufgetretene SRotfärbung mirb 
in ber Siegel nod) oollftänbig toerfajminben. 2Ran läjjt nun 
tropf emoeifc fo lange bon ber Sauge aufliefen, btö bie 5Rild) be= 
ginnt, ftdj rofarot ju färben, $n biefem Momente lieft man bie 
SJlcnge ber benoenbeten Sauge an ber ^Einteilung ber SJtefepipettc 
ab. vfcebcn Oerbraud)ten ^ubtfgentimeter Sauge multipliziert mit 
2 ober alfo {eben */« cem ber toerbraudjten Sauge fafjt man aU 
1 ©äuregrab auf. 

SP eter öerroenbet nur 10 cvm 9Jiilaj, mob«*» bann je V 1 » cem yT 
öerbraudjter Sauge einem ©äuregrab entfprictjt. 2)iefe 2fletf)obe fann 
Bei ber $luöfüf)rung oon ©tallinfpeftionen gut angetoenbet merben. 

D. 2>i«fuffion bet ttefultaieV 

£>er ©äuregrab einer frifa>n (btö jirfa 15 ftünbig), nor= 
malen mity beträgt im Littel 7,0 ©rabe. ßtne Wilty mit 
hinein ©äuregrab unter 6,0 ift ber fünftlidjen Seränberung oer= 
bädjtig. s Uton fann aus einem berartigen SRefultate auf SBäfjerung 
ober auf 3ufajj oon Äonferoierungömitteln fdt)ltc&cn. 6in f)of)er 
©äuregrab fann ba£ 33orf)anbenfein oon alter Wilty bei @nt* 
rafymung ober bie Mitgäbe oon tfoloftrummildj Oermuten lafjen. 

H. ~gl<xc$wex& von ^onfertmrungsmttteC«. 

2KÜ einem 3 u fa$ öon Äonferoierungömitteln jur *0Hld) 
oejroetft man, biefelbe für längere $eit faltbar gu madjen. 3)iefe 
©toffe mirten fo, bafc fte gebilbete *Diildjfäure neurralifieren, 
ober bafe fte überhaupt bie SBilbung berfelben oerfynbern. ©oldje 
3ufä^e jtnb Oerboten. 

I. 9iadjroei3 oon ©oba. ©oba ift ein jtarf alfatifdj 
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reagierenber flörper. (Sin relatio Keiner 3ufafc jnr SfiÜtr) bewirft, 
bog ber ©äuregrab ftarf ^erabgefc^t roirb, ober ba& bie 2ttildj 
fogar eine alfalifdje SReaftion annimmt. (Sine berartige grofje 
SBeränbernng ber Üieaftion fann für ba§ Sßorfyanbenfein uon ©oba 
als betoeifenb angefetjen merbeu. Sin birefter 9tocr)roei§ ift infolge 
ber nadjgetoiefenen uerfdnebenen ßufammenfetwng ber s JJfitcljafd|e 
nidjt mit aller €>id)crljeit ju erbringen. s UJan fann fotgenbe* 
2Jerfaf)ren naä) ©tof)mann b einigen : 10 ccm. s Mldj loerben Oer= 
afcrjt. 3ft jnr £etbeifü()rung einer fauren Üieaftion metjr ate 
ein tropfen einer V 0 Wormatfäure notioenbig, fo gilt ein 
faij Oon ©oba für ermiefen. — ^effere Slnfjaltepunfte liefert 
eine quantitatioe 2lnalrjfe ber >JDiildjafcf)e. 

2. ftadjmeiö oon Slmmoninmfataen nacf> ©tofjmann. 
(Sin fleineä £uantitm Wiitd) ioirb in einem 23eä)ergla3 mit s Jla= 
tronlangc ocrfejjt nnb mit einem llfjrglaö ängebedt, an meinem 
auf ber untern ©eite ein tropfen oon "Jieglerö 9teagen§ gartet. 
SBei 9lmr»efenr)eit Oon 9lmmoniaf färbt fid) ber Kröpfen ziegelrot 

$ebe s Uiitcr) enthält aber (Spuren (0,02 %) D01t ^Immoniat 
3n jmeifelfjaften fällen mnfj baSfelbe quantitatio beftimmt loerben. 

3. 9lattjmei8 toon 53orfäure unb Sorar. 2)ic 9fttldj 
wirb mit ©oba ober Äaltmitd) alfalifa) gemalt unb üerafd)t. 
Man öerfejjt bie Slfdje mit Saljföure biä jur fauren ffieaftton 
nnb trocfnet einen tropfen ber ßöfung auf Curcumapapier bei 
gelinber Söärme ein. 2)a3 33orf)anbenfein Oon $orfäure ober 
#orar bewirft $raunfärbung. £ur weiteren ^rüfnng öerfejjt man 
ben föeft ber Söfnng mit Sllfoljol unb entjünbet. 3ft SEwrfäure 
anwefenb, fo färbt fid) ber ftlammenfaum grün. 

4. 9ladnoei3 oon 8alicvjlfäure. s JJfan entfernt bie @t= 
weijjftoffe ber TOilct) natf) s Jiittf)aufen, öerfe^t baö flare 5^ trat 
mit 5letf)er, fd)üttelt burd) unb trocfnet bei gelinber 2öärme. 2)te 
©änre bleibt in ftorm uon Jcrrjftallen -mrüd. 9Jton nimmt in 
SQBoffer auf, oerfefct mit einer Söfnng oon (Sifend)(orib. S)ie 9ln= 
mefenfyeit oon ©altcrjtfänre Oernrfad)t eine triolette Färbung. 
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5. 9tad)U>etä Don ^ormatbe^tyb ober gormalin nacfy 
2)entge£. 10 ccra. s i)tilcf) roerben mit burct) fd^iuefltge ©fture 
entfärbtet gudjftnlüfung öerfe|t. Stritt nadf) fünf big fedjg W\» 
nuten eine intenpö farmoi|tnrote Oßtbung auf, bie bei 3ufat} 
oon 2 ccm. ©aljfäure beim Umföüttetn in oeitä)enblau übergebt, 
fo ift gormolbe^b öorljanben. 

2ltte 9Serfa()ren, wobei fon^entrierte ©djmefelfäure in %n* 
roenbung fommt, fdjeinen mir nia^t juüerläfjig 311 fein, tnbem 
bei Wilü), namentttdj bei geroäfferter Wdd), meldte fein ftormatin 
enthält, unter geroiffen SBebingungen an ber $erüf)rung8flädje 
ebenfalls rotbraun bis 33iolettfärbung auftreten fann. 2)iefe @r» 
fdjeinung toirb motu* oerurfadjt burd) bie oerfa^iebenc ©rma'rmung 
ber ©d&ioeteltäure unb beren Stniuirfung auf bie ßiroeifcftoffe 
ber mi#. 

J. "QßeuxtextutXQ einer ^ußmtCd? auf <<&eV>att< xefp. 
^efiflettutXQ aflfdCCiger ßürtftCtc§er "2P<?rän6erungert 

Unter Äubmild) toerftef)en mir bad unoeränberte ^robuft, 
mie e3 öon ben TOiCd^brüfcrt gut gefütterter £üf)e burd) regel= 
mä&ig erfolgenbeS, öottftönbigeö Sluömelfen mäfu-enb ber normalen 
SaftationSperiobe gemonnen wirb. 3ebe fünftlidje Serän» 
berung refp. teilmeife (Sntmertung ber Wild) mirb aU $er» 
fätfdjung betrautet. 

9lu3 einer großen 5lnaa()I oon ausgeführten Uuterfudmngm 
bat man für unfere 93erf)ältniffe für bie mittlere Sufammenfetjung 
bec Wlild) folgenbc 2Öerte gefunben: 

Söaffer 87,4 % 

5ett 3,6 °/o 

©iroei&fubjtanjen 3,8 % 

minder 4,5 °/o 

2lfa>nbeftanbteile 0,7 % 



12,6% 2rorfenfubftan ( v 
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2)iefer mittleren Sufammeufejmng entfpridjt ein fpegififdtjed 
©erntet öon ungefähr 1,032 ober 32 ©raben ber ^ilchroage. 
3>ic Släbität beträgt = 7,0 ©rabe. 

2öie bereite in borauSgehenben Slbfchnitten ermähnt roorben 
ift, ftnb bie 2Mldhbeftanbteile, namentlich ber Fettgehalt, recht 
erheblichen S^iunnfungen unterworfen, nnb eS ift für bie Unter» 
fudmngSprarjS oft fdntnerig, gefiüfct auf bie gewonnenen Unter= 
fuchungSrefultate bie Wlilty mit «Sicherheit auf Serfälfchung 3U 
beurteilen, befonberS bann, wenn bie Söeräuberung nur eine geringe 
ift. 9luS biefcm ©runbe hat man, maS übrigens fer)r nahe liegenb 
ift, bie grage ber 9lufftettung toon *D(inimalwerten für bie eingetnen 
Seftanbteite (namentlich für ben Fettgehalt) fdjon öfters btSfutiert. 
Wem mufj ftdj bieSbejügtidt) jebocf> immer bemu&t fein, bafe eilte 
berartigc ^iyierung nicht nur Vorteile bringt, fonbern auch 9Zadj= 
teile in ftd) fcf)lic(jt. Söcrben foldjc ©renjwertc burct) ©efetj feft= 
gefegt, fo wirb alterbingS lu'eburd), wie leicht erfichtlich, bie Arbeit 
beS Unterfudjenbeu feljr erleichtert; beim er bat fidj in bicfem 
Falle nur noch an bie gefetjtia>n 23orfchriften gu galten. 2)er 
©ache an nnb für fidj ift aber nur fjalb gebient; beim ein berar= 
tigeS Vorgehen tonnte 3. S8. birefte Sßeranlafjung baju geben, ge= 
haltreiche ÜJtilch bis 31« Erlangung ber s ittinimalmerte 3U uerwäffern. 

3n größeren ©täbten, 100 bie ^iefjung einer (Stallprobe 
unmöglich ift, ift man jur ^eftfteUung oon s JJcinimalwerten ge= 
3Wungen. 2Bo eä aber immer möglich ift, geht man 3m: $eft= 
ftellung öon SJerfälfchungeu luie bereits ermähnt, befjcr fo öor, 
bafj man nicht nur bie euentuell oerfätfchte (ftäfereiprobe), fonbern 
auch unoerfälfchte W\lä) (Stallprobe) unterfucht. 2>te Unter» 
fudmngSprarjS §at öiele ^älle auf3uroeifen, 100 bie Entnahme unb 
Unterfudmng ber Stallprobe bie Abgabe eines ©utadhtenS auf 
33erfälfchung Dert)inbett fyat. @S fann burch ^ufammentrcffen 
eigener Serbältniffc eine SJcild) auch oon mehreren .ftühen fo ge= 
haltarm fein, bafj man ohne SSergletchung mit ber Stallprobe auf 
35erfälfchung fcf>tie&en mü&te. 
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Sie Unterfucf)ung bet ÄäfereU unb ber 8tattprobe liefert 
jmei $eifjen oon Unterfuäjunggergebniffen, tueW&e unter ftdj für 
beu ftadjmann oergleidjbar ftnb. SBeränberungen bejügltd) ©efjatt 
Don einem lag auf ben anbern ftnb in ber Siegel üorfanben. 
2öitterung§umfd)Iäge, 3ruttermecf)fet it. fönnen ©iffetengen t>er= 
urfadfen, bic bei jeher ^Begutachtung in $erütffuf)tigung ju 
•uefyen ftnb. 

dlaä) aBtj&manu unb ^eter betragen jte im SKarhnum: 



„ bie fettfreie Srodfenfubftaua 0,40% 0,26 °/o 
.tfünjtlid&e SSeränberungen rufen über tf)arafteriftifd)e ©e= 
^altöuntecfajiebe fjeroor, b. t). eS werben burd) eine bejtimmte 
Serfälfdmng gemtffe unb nur biefe Seftaubtette eine relative 93er= 
mefjrung ober Söerminberung erfahren. 2>ie nebenftefyenbe Nabelte 
mtögc in biefer 58e-u'ef)ung einigen 9(u?fd)tu§ geben. 

Seftimmt ntan bei ber $aferei= unb bei ber ©atttprobe 
bie in ber Nabelte angegebenen ftaftoren, fo tuirb man burdj 
23ergletdjung ber föefultate in atfen ptten eine etoentueff üor« 
liegenbe äfcrfätfdjung (2Bäfjerung, @ntraf)mung ober Kombination 
ber beibeu) unb bie ©rbjje berfelben fefiftetten fönnen. @S fönnen 
•aber norif) anbere 33erfätfdjungen oorfommen. 

Suf&fte t>on ßonferuierungömitteln 3. 25. beeinflujjen 
je nadj it)rer 9iatur bie Unterfudjungäergebniffe (fpej. ©etoidjt, 
Üteaftion «.). ßinem geübten 2tnaftjtifer werben fold>e S3eränber= 
ungen aber niä)t entgegen. <$r toirb, menn 3. ein fefjr ntebriger 
©äuregrab unb ein fyofyeS fpe^. ©enudjt refultieren, auf 3ufa|$ oon 
©oba fd&lie&en. Siegt bie Vermutung oor, eS fei eine 2JliId) 
fonferotert, ]o i)üt man bireft auf ßonfcroierungSmittel 
prüfen. 



ftür ba3 fpeg. ©eroid)t 
„ ben ftettgefjalt 
„ bie Srocfenfubfian,} 



bei Ginaetmild) bei EoOmüd) 
1,4° 1,0° 
1,35% 0,9% 
1,34% 1,02% 
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Die s J)W(Peftanbteüc reft>. bie Unterfud&ungärefultate wer- 
ben burdj: 





• 

Söäfferung 


Sntrafmmng 
ober £ufafc 
b. 9Jlagermild) 


Söäfferung it. 

@ntraf)mung 
ob. 3ufatj öon 

«ülagermitc^ 


©bea. ®cnrid)t 
ber Söollmildj 


flemer 


grö&er 


nicfyt dfjarafte* 
riftifö toeränbert 


©pej. ©enndjt 
ber 30togermiltf) 


fleiner 


j 

bleibt gleich fleiner 


üettgefjalt °/o 


Heiner 


fleiner 


fleiner 


Xrocfeufubftani 


fleiner 


fleiner 


fleiner 


Spea- ©enjicfjt 
bet 

Srocfenfubßauj 


bleibt gleiä) 


• 

gröfjer 


größer 


^ettfreie 
2rotfenfubftan$ 


fleiner 


nur tuenia oer* 
änbert 
(größer) 


fleiner 
unter Umftnnben 
gteid) 


Säuregrab 


fleiner 


J fann gleicfj biet* 
ben, aber eljer 
gröfeer, in feinem 
Salle Heiner 


nidfjt dfjaratte= 
riftifd) toeränbert 



2. $ie Prüfung auf ^äferettaugCic^fiett. 

(Sine iMcf) auf tfjre «ftäfereitauglid)feit prüfen, £;eifet unter= 
fuetyen, ob biefelbe mit Seglern behaftet fei, loeldje fdjäbigenb auf 
ben Serlauf ber ftabrifation, bie nad)f>erige ©ärung unb Reifung 
unb ben fdf)lie&tid)en 2luäfall beö tfäfeö einmirfen. 

Siele Wiiä) fehler madjen ftdj befanntlidj erft längere 
3eit nadj bem helfen geltenb, unb biete ä u&ern iljre fcf)äb= 



Digitized by Google 



- 139 - 



liehe SBirfung etft im *tf(ilchprobuf te. Sie berurfachett 
bei ber Reifung bed ßäfed abnormale unb jur Unjeit auftretenbe 
©Ölungen, bewirten eine unrichtige Sefcrjaffenheit beS Seigeö ic. 
Soll ein rationeller betrieb burchgefüfjtt werben, 
fo muffen bie SJlilchfehler, fomeit überhaupt möglich, 
Oor ber gabrifation erlannt unb bie fehlerhafte Wilti) 
Oon ber gabrifation nuSgefchloffen werben. 3um ® Cs 
lingen einer f^ab r i tati o nS^>er io b e ift eö SöebingniS, bafj nur falt- 
bare, normal betroffene Wiiti) ;mr Söermenbung fomme. 

(Sine SReihe öon fehlerhaften ^Jlilcrjeu fann am etnfad)flen 
herauSgefunben werben oermittelft unferer Sinuc. Gittere, rage, 
faltige, jiegerige 2Hilch k. fönnen auf biefe Söeife mit ßeiöjtigleit 
entbeeft werben; unb mir motten hier auf bie 9lnwenbung biefer 
fog. ©innenprobe fpejiell aufmerffam machen. & wirb 
berfelben noch immer jui wenig 2öert beigcmefjen, trotjbem fte 
fet)r leitet ausführbar ift unb botf), namentlich bei ber 3)urct)= 
führung oon Stallinfeeftionen, mertbolle AnhaltSpunfte liefert. 

3um Nachweis ber übrig eu WilfyU hier finb 
Oerfchiebene U n t c r i u ch u n g S m e t h o b c n in 2lnmen= 
bung gebracht worben. $ür bie ^rariS eignen ftdt) am t»orteit= 
hafteften bie © ä r p r o b e unb bie Sab probe. Söerben 
biefelben in 33erbinbung mit ber Sinnenprobe aufgeführt, io 
werben UnterfuchungSrefultate geliefert, welche für bie Beurteilung 
einer 5Jttlch auf JMfcreitauglichreit in ben weiften fällen genügen. 
SehufS (Erreichung einer etwas allfeitigeren llnterfuchung foUen 
hier ferner noch besprochen werben bie ©är labprobe, bie 33eur= 
teilung einer Wilä) auf Qualität nach bem Verhalten ber 91 eU 
bität unb bie Seftimmung beS SchmutjgehalteS. 

A. flie $tnnennr0br. 

2)ie llnterfuchung ber s Jflilch oermittelft unferer Sinne fetu 1 
naturgemäß borauS, baß btefelben, namentlich ©efehmacfS= unb- 
©eruchSftnn, normal auSgebilbet feien. Ohne biefeS ßrforberniS- 
ift bie Ausführung ber <probe unmöglich ober jeitigt unrichtige 
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Urteile. Um meiterljin bie Befähigung 311t richtigen 9Imoenbung 
ber ©innentorobc §u erlangen, ift (öngere Übung unb öielfeitige 
Erfahrung notroenbig. 

©ie fmbet Slmoenbung: 
a. Bei ber 33ornal)me Don ©talltnföeftionen. 
h. 93et ber (Sinlieferung ber 3JHlcf). §ier richte man fein 
Slugenmerf in erfter Sinie auf ben ©erudj. 2)ie s Ucilch ift eine 
ftlüfftgfett, meiere ©erudtjäftoffe gemifferma&en auffaugt. bleibt pe 
ioät)renb bem helfen unb toielletcht noch einige 3eit na^er im ©talle 
in fdjledjter, bumbfiger Suft ftefjen, fo loirb fte baburd) oerborben, 
loaS an einem abnormalen ©erud) erfennbar ift. ©oldje ftinfige 
SJcilcf) fann auch uerurfacht ioerben burch Unreinlicfjfeiteu unb 
idjmufcigc s JQWchgefchtrre. ferner beobachte man ganj befonberS 
/ ben s «Kücfftanb, melier beim ©eiljen ber 9Jiildj in bem „Sollen" 
/ jurücfbleibt. $lu§ ber Beschaffenheit biefeS föücfftanbeä, ber ent* 
/ tjalten fann alle möglichen Birten oon Bieger, eiterflö^en, 
I blutige tförperdjcn, ©chrnufc k., tonnen ©chlu&folgerungen auf 
\ ©tatlorbnung, ^iilchbehanblung , (Suterfranf Reiten 2c. gebogen 
werben, ameefä Beseitigung ber Übelftänbe. 

5)ie Bejtimmung in ben ^ildjfaufoerträgen, ba^iu geljenb, 
bafj bic s }JiiItf) oom Lieferanten oor ber (Sinlieferung nicht gefeilt 
merben barf, t)at bafjer it)re oolle Berechtigung unb berbient ge* 
naue Wachachtung. 

c. s )lad) bem Slufbeioahren ber Wild). 2öar bie 
s i)ttlch 3. B. bom Slbenb btö -mm borgen in ©ebfen aufgeteilt, 
fo !ann man l)in unb mieber ein abnormale« Behalten beobachten. 
Oft ift ber 3tal)m ftart gefärbt, fabengietjenb, ftarf fauer, bitter, 
beim Sluägiefjen fann man bielleicht einen fotigen Bobenfatj be= 
obachten u. f. 10. 

Stile biefe Beobachtungen fönnen jur Befeitigung bon 
^ildjfetjlern, b. I). jur Verhütung bon BetriebSftörungen mefentlid) 
beitragen. 
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2)ie *Mdjgärprobe bicnt jum raffen 9lacf>U)ei|e folc^er 
3tttt$fe$ler # bie toonuiegenb burd) Näherten berurfadjt werben. 2)ie 
^Batterien bct s iJiild), bic nütu'idjen wie aber aud) bie teeger 
abnormaler ©ärungäerjdjeimmgen zc, entmicfeln fid) im all= 
gemeinen ungefähr bei SBIutroärme am fd)nellften. 2tttt §ilfe 
ber 9Jiild)gärprobe mirb eö unö möglidt), 31t untcrfudjenbe 
2Jiüdjen iuäl;renb einer befttmmten $eit einer gleiten 
Temperatur (37 biä 39° C) au^ufeijen. (Sntljält mm eine 
2Jiild) auö irgenb einem ©runbe, nad) meinem yjZildt)fef)lcr ent= 
fteljen fönnen,^ungeiuölmlid)e imb fdjäblidje ©ärnngöerrcger, 
fo werben biefelben bei einer berartigen SBefyanbtung fid) rafä) 
entmtcfeln unb nadj furget 3eit ©ärungen unb llm= 
fe^nngen öeranlaffen, meiere bei einer guten, faltbaren Wild) 
nid)t 31t beobachten fmb. 63 gelingt ung auf biefe Söctfe, bie 
fämtlidjen W&fyn einer .f?äfereigefellfd)aft in SBejug auf bie quali= 
tatiöe Öefdjaffenljeit einer ejaften 33erglcidmng 311 unterbieten, refp. 
fdj(ed)te, unhaltbare, neben normaler, gefunber s JJ(ild) 31t entbeefen. 




-Die 9Jcüd)garprobe 
fjat gcgemoärtig eine 
lueitgefjenbc UntoetU 
bung gefunbeu, unb 
eö finb infolgebeffen 
aud) eine gange 
Oteüje toon uerfc^ie= 
benen formen ber= 
felben fonftruiert unb 
empfohlen morben. 
3m ?rin3i|)e mirfen 
biefelben alle total 

übereinftimmenb, 
mäfyrenb bagegen in 



Sig.49. ©ärprobemitfiabprobegeftett. ^ e 3»9 auf eine leiste 



— U2 — 



unb bequeme 2)urd)fufn:ung ber $robe jidj Untcrfdjiebe geltenb 
mad)en. 9ln biefer ©tette fott nur bie unä am fliuecfbtenltcfyften 
er^einenbe ftoxm, nämticf) biejenige nadj 2öütf>ridj, in Serütf= 
jtdjtigung gebogen werben. Sie untertreibet ftdj Don alten anbern 




$ig. 50. ©ärprobc. 



baburd), bafc fie ;utr KuSfütynntg ber ©ärprobe unb ber ßabürobe 
benuijt werben fann. 8ie beftctjt auö folgenben Stetten: 

1. Sutern Unterlaß jltt 3Iutnatnne ber ©pirttuälampe. 

2. Sinem auö 3ii^b(ec^ beftetyeuben toieretfigen, mit 9tu3= 
fXu& toerfefjenen 2öafjerbabe unb paffenbem 2)ccfel, melier 
,^ur 5lufna(mte eineö £f)ermometerö mit einer £>ülfe au§ 
2Hefftng öerfefyen ift. 

3. 3e natt) ber ®rbfje au3 2 — 3 $faprobeglä|ert)atteru, eben= 
faUö au3 Stnfbled) tierfertigt. 3cbe3 ÖJeftelt fann 12—20 
©läfer aufnehmen, roeldje in 2 Steigen angeorbnet finb, 
fo bajj bei ber SluäfiUjrung ber $robe bie 9)ttuf)en ju 
jeber beliebigen $eit bequem bejtdjtigt werben tonnen. 

4. (Sinem OJeftell, jur 3)urdtfüf)rung ber fiabprobe bienenb. 
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5. S)en je nadj ber ©röfje beö SBafferbabeö zugehörigen 
©är= unb Sabprobegläfern. 3)iefetben pnb auf 100 cm s = 
1 dl geeidjt unb pnb jum Slufeeidjnen ber Sümmern 
oben mit motten Stetten Derfetyen. $u ben ©Örprobe* 
gläfern geböten S)erfel aud ^infblec^. 

6. einem ßöffel gum Slbmeffen beS SabeS (fie^c Sabprobe). 

c. 5>urc$fü§rung 6er *&lit<#$civ probe. 
I. 8eljanbeUt ber (Pärprobegläfer. 

Unmittelbar nad) jebem ©ebrautfye müffen bie©är» 
probegläfer mit einem geeigneten S8ürpd)en medjaniid) 
tüchtig gereinigt werben. s 2flan fdjaffe mit ber peinlid)ftcn 
©enauigfeit alte Stücfftänbe fort! 68 genügt 31t biefem «3roe(fe 
nid)t, wenn bie Steinigung in fjeijjem 2öaffer ober fjeifjer ©trotte 
erfolgt, fonbern e£ ift t)ieju bie SSermenbung Don feigem, 
ziemtid) fonjentriertem ©obaroaffer notroenbig. 2>aö= 
felbe roirft auf bie eimeifc unb fettartigen SRücfpänbe löfenb ein 
unb bemirft beren Dottpänbige Entfernung. 9ta<^ einem 2luö= 
fpülen mit Harem Srunnenroaffer fott baS SBaffer überatt ab= 
fliegen unb bie Steinigung tjat fo lange ju erfolgen, biö feine 
fettigen ©teilen, meld)e burd) 3ufammenfüe&en Don Söaffertropfen 
fid) erfennbar madjen, oorfyanben pnb. 2>ie ©läfer werben nun, 
bie Oeffnung nadj unten gefefyrt, in bie gut gereinigten ©eftelle 
gebraut unb bis jum nädjften ©ebraucfye in einem troefenen, 
gut gelüfteten ßofale aufbewahrt. 

SSor bem neuen ®ebraud)e müffen bie ©läfer einer 
meitem 2$eb,anblung unterzogen roerben. @d ip nämlid) not= 
wenbig, bafj man fie bedinfigier t. 5113 2>e3tnfeftion8mittel 
erfc^etnt am jmedEmä^igpen geinfprit (Alcohol absolut.). 
2Jtan füllt ein ©ärprobeglaä ja. jur §filfte mit bemfelben, 0er= 
fdjlie&t bie Oeffnung mit ber einen §anb unb forgt mittelft 
Smrdrfdjütteln bafür, bafj bie innere SBanbung be3 ©lafed überatt 
Don bem geinfprit berührt morben ip. S)amit ip bie 2)e3inf eftton 
(Slbtötung attfätttg Dorfjanbener Safterien) erreicht. 3)er SHfofjol 
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wirb in ein anbereö Öttaä übergofjen unb fann jur 2)eöin* 
feftion f amtlicher ©läfer üermenbet werben. 6obatb bie 
©läfer noef) mit f latent Sruu nenn) äff er auögefpült worben 
finb, finb fte gut 2lufnaljme ber *DZi(tf) fertiggefiellt. 

2öaS über bie Sefjanblung ber (Uärprobegtäfer gefagt mor= 
ben ift, gilt audf) für bic 3in^edte(. @benfo muß auc^ ba3 
SBafferbab gut gereinigt unb auägetrotfnet werben. 

2. 5>aS ßtnfiiUen ber aJWdjen. 

Sei biefer Arbeit fann man fiel) überlegen, ob man bie 
9Jiiltt) bireft au§ bem £ran3portgefäfj ober aus bem Söagefeffet 
entnehmen will. $n beiben fällen macfjen |icf> Vorteile lote aud) 
9lacl)teile geltenb. 

Sei ber (£ntnaf)me auö bem Xransportgef äö mufj 
man ftd) immer baran erinnern, bafc eine 2lufraf)mung fd)on 
i^ren Einfang genommen f)at unb bafj infolgebefjen bie obern 
©tf)id)ten in Sejug auf ©eljalt nicfyt mcf)r gleirf) -utfammengefetjt 
finb wie bie untern. Entnimmt man bie Sßrobe, of)ne bafe twrfjer 
mit einem jwedfbieuliä^en ^nftrument grünblid) burc^gerü^rt 
worben ift, fo wirb niemals eine richtige $urdj[cf)nittö$>robc, 
fonbern eine au fettreiche Eiildj jur Unterfmf)ung fommen. ®4 
ift felbftoerftänblidj, bafj biefe üeränberte, b. f)- bem $urd)fdmitt 
ber gefamten 2Jiild) nidjt ent|>red)enbe $robe fiel) audj bei ben 
Qualitätsprüfungen anberS behalten wirb. @d werben in biefem 
Salle Üiefultate erhalten, bie ber SBirtlidjfeit uicf)t entfpredjen, 
unb biefe ©efaljr wirb immer mef)r ober weniger borfjanben 
fein. Vorteilhaft erfdjeint bei biefer $lrt ber ^Probeentnahme, 
bafj ein Sermifdjen ber einen 9Jlitcf) mit einer anbern für alle 
Salle auSgefdjlofjen ift. 

Sei ber Gsntnafymc auö bem Söagefeffel wirb mau 
immer eine richtige S>urd)ftt)ntttöprobe erhalten; beim burdj ba§ 
ßingiefjen ber s Ul\lä) wirb biefelbe fetjr gut burd)mifd)t. $>iebei 
tonnte aber eingewenbet werben, bajj oon ber oorf)ergel)enb ge= 
wogenen s JJtild) immer in bie nad)folgenbe Wild) fleine 9iüefjiänbe 
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übergeben unb bafj eine Uebertragung oon s W\lä)kt)Utn ftatt= 
finben fönnte. 2>ocf) ift bic ©efaf)r, baß ifjiebur^ bic töcfultatc 
bcr Unterfudmng beeinflußt werben tonnten, für bie ^rayte wofjl 
auögefctjloffen. 2)ie Entnahme t)at atterbtngS fo 311 erfolgen, bafj 
baS (Sefäfj, meld)e3 man f/teju benutzt, jebeämal mit ttarem 
SBrunnenmafjer auSgefpült wirb. $ür bie Sfrariö ift biefe 9lrt 
ber Probeentnahme äufjerft bequem unb tjinbert bie ^ttildjannalmte 
in leiner Söeife. 28ir möchten fie ben Jfttfern unb 2ftildjfefern 
empfehlen. 

2öaä mm frevelt baä ©infülleu ber 3JWcr)en in bie 
©ärprobegläfer anbelangt, fo muß in jebem galle bafür 
Sorge getragen werben, bafj bie SJHlct) nicfjt fcfjäumt. s J)ian 
^alte ba§ ©ärprobeglaä fdjräge unb gieße bie 2JHtri) nur lang* 
fam unb oorfictjtig ein. fann nämlidj oorfoinmen, baß bie 
eoentuell entftef)enbe ©djaumbilbung nietjt mieber oerfdrojinbet 
unb bann bei ber fpätern Beurteilung 3U ganj falfa>n @d)luß= 
folgerungen führen fann. (Sine folctje 2Jiilct) fönnte bann leietjt 
alö „getrieben" tajiert werben! 3)ie ©läfer fülle man bis jur 
2Jiarfe unb trage bie Plummer beö Sieferanten beutlitt) auf bie 
matt gefct)liffene ©teile auf. 2)er 3infbecfel wirb tofort aufgelegt 
unb baö ®la3 bann in baä ©eftett gebraut. 

3. SBeüere ©efjanblung. 

«Sobalb )ämtliä> amictjen eingefüllt finb, bringt man in 
ben ©ärprobefaften Söaffer öon 37— 39 0 C. @3 ift unbe= 
bingt notwenbig, baß baäfelbe oollftänbig (lar unb fauber fei. 
Sctjmu&ige3 Söaffer mürbe natürlich fofort ftinfig unb fönnte 
aisbann bie etiler) infizieren. %n ber ©ärprobe foll baS 
Söaffer möglicf)ft gleict) l) od^ ftefjen wie bie SJtilct). @3 
ift unftattfjaft, ben haften tuetteietjt nur etwa jur £älfte mit 
Söaffer 3u füllen. 2)ie über bem Söaffer befinblict)e 5Jiild) mürbe 
in biefem %a\U weniger erwärmt, fo baß in ber ÜJtilct) fort* 
n>fflt)rmb eine ©trömung t>orf)anben wäre, was aber oermieben 
werben foH. 

10 
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Mit Benutmng bei zugegebenen Söeingeiftlampe !onn bie 
Temperatur reguliert werben. 2)iefelbe foll wäfjrenb ben 
erflen 12 ©tunben, wie oben angegeben, fdjwanten groiföen 
37 unb 39° C. Wadj 12 ©tunben löfdjt man bie flamme 
aus. 3)a3 SBaffer wie bie Mdj werben fidj alSbann langfam 
ablüden. 

2>ie ^robe foll mäf)renb ber 2)urd)f üf)rung ntd^t 
bewegt, fonbern ruf)ig an if)rem Spione fieljen gelafjen werben. 

@ine Beftdjtigung ber 2Jtil$en tonn bei bem oorliegenben 
Srjfteme einer ©ärprobe mit Seidjtigfeit 31t jeber geit erfolgen. 
3Jlan rjebt bie ©eftette tjerauö unb !ann bann ringsum bie fämt* 
lid^en ©läfer bequem unb rafd) muftern. $e nadj ben S5er= 
rjältniffen wirb eine ein= ober mehrmalige 2Jhtfterung 
erfolgen. 

2)ie Beurteilung ber SDtildjen ift in ber Siegel ba§ 
erfte 2ftal nad> 12 ©tunben unb ba§ jmeite 2Jiat nadj 
24 ©tun ben ber 2lufftellung öorjunerjmen. S)amit bei jeber 
Beurteilung ein ©lag ausgeleert unb bafjer grünblid) beftdjtigt 
werben fann, ift eä ferjr awecfmäfjig, 2>opjjel|)roben anjufe^en. 

3um Smecfe ber Söafjrneijmung fämtlidjcr eoentueU bor= 
rjanbener abnormaler drfajeinungen öcrfäfpt man bor* 
teityaft auf folgenbe Seife: 9toa)bem bie Attila) äufjerlidj befta> 
tigt roorben ift, entleert man ben 3nl)alt nad) unb nadj. Eton 
actjte äimädjft genau barauf, ob ber s Jiaf)m fabenjierjenb fei. 
2)e8f)alb forgt man beim Entleeren bafür, baß bie 9tofymfd)idjt 
an ber Deffnung beö ©lafeä gebrodjen wirb unb teitwcife f)erau3» 
fällt. 3ft ber s Jiaf)m fabengietjenb, fo bilben ftd> Riebet lange 
Gräben. 2öeitert)in beobadjte unb beurteile man namentlid) ©e= 
rinn fei unb ©irte. $n Benutmng ber Sinnesorgane, befonberö 
öon ©efdjmacf unb ©erua), fönnen tjier bie öerfdjiebenften 2Bal)r« 
nel)mungen gemadjt werben, $m weitern t)at man auf einen 
cöent. uorljanbenen Bobenfa£ unb befjen Befcfyaffenrjeit 
!jHüdfitf)t 31t nefmien. 
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Beurteilung nudj 12 Stnnbcn: Waä) 12 ©tunben 
ber 2lufftellung fotl eine SJlüch in ber©ärprobe äuget* 
lidt) fichtlich nicht ueränbert fein. @ine normale 9JHlch 
ift nach biefer Seit nodt) flüffig. @i? b cf i ^ t einen rein 
fauren ©efehmaef unb ^intettägt beim Entleeren feinen 
SBobenfafc. 

Söietfac^ geigen fidj nun aber ^ieüon abioeidjenbe, aU 
abnormal ju bejeic^nenbe @rfcf)eittungen. $odj foll tjtet 
barauf aufmerlfam gemacht werben, bafi nicht jebe SJtildj, bie 
fich in ber ©erprobe vielleicht nic^t ganj normal behält, auf 
ben 9lu3fall beä ßäfeö in jebem Jatle unbebingt fdjüblid) ein= 
mirft, unb eö ift bei ber Üajierung ber s J0iild>en hierauf mofjl 
SRürffi^t 311 nehmen. s ))lan jief)e immer namentlich bie ©efät)r= 
lic^feit beS gehterd in 33etradjt. @3 feien r)ier biejenigen abnor- 
malen (Srfcheinungen angeführt, meiere in s J!)iilajen auftreten, bie 
für bie 5 a & r ^ a tion unb ben Sluöfall ber Sßrobufte er= 
fahrungägemäfj unbebingt gefährlich finb ober bireft 
fdj ablief einmtrfen. <£ö betrifft bteS : 

1. ©ebläljte, getriebene 2Jtilch. 3m 9iahm ber be= 
trefjenben Wiiü) gef)t eine ©ärung unb ©aöbilbung bor fidt), 
moburd) bie s <Raf)mfcf)idjt mit ©aäblafen bitrehfeijt unb oft ftarf 
gehoben mirb. @ine foldje 3JJild) ift alö fäfereiuntauglich ju be= 
anftanben. Oft ift auch im ©erinnfcl ©aäbilbttng 31t beobachten. 
2)ie Olafen bleiben alSbann an ben Söanbungen beä ©lafeä 
haften. 2>iefe ßrfcheinung ift, menn fie nicht in 31t hohem 9Jtofjc 
auftritt, weniger gefährlich. 

2. Serfe^te Wild), gibt Milchen, bie bei ber ©är* 
probe fchon nach 12 ©tunben total aerfetjt finb, fobafj ber Äftfc» 
ftoff eine gerrifjene, fetjige, überhaupt eine gan^ öeränberte Ü8e= 
fdjaffenheit annimmt, ©afc au3 folchcr SJfilcf) fein la =5ßrobuft 
gcioonnen werben fann, bebarf fyex toohl faum ber Erwähnung. 

3. Äornig ober griefig geronnene SJHIcr). 3ft eine 
9Jiilch nach 12 Stunben in biefer 2öeife geronnen, fo ift fie aU 
unhaltbar unb infolgebeffen atä gefährlich 31t tarieren. 
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4. gaben äictjertbe aJHldj. 2>iefe fann naä) 12 ©ttmbett 
am beften beobadjtet roerben. E3 fann öorfommcn, bafj ber 
geiler nacfj 24 ©tunben infolge ftarfer ©äurebtlbung mieber 
oerfdjnnnbet. Sei ber gabrifatton beroirft fie bie Slbfdjeibuna, 
einer fdjleimigen, trüben ©irte, bie auö ber frifäjen Ääfemaffe 
nidjt in richtiger Söeife abfliegt. 

5. ^JHldj) mit bunfel gefärbtem Sobenfatj. 
5)erfelbe fann aus ftotteildjen (33erunreinigungen) befielen, $n 
oielcn hätten wirb er aber burdj Eutertranft)eiten oerurfaäjt. 
(£3 gelangen infolge Eiterungen unb Blutungen im Euter frembe 
Seftanbteile in bie Wlitä), burdj roeldje ftc für bie Serloenbung, 
jur Ääfefabrifation untauglich mirb. 2)ie genaue Erforfdjung 
ber Urfadjen madjt eine Unterfudjung auf grembbeftanbteile, $eim= 
get)alt ic mit §ilfe be3 s JJiifroftope3 notmenbig. 

6. Wiiä) mit fdt)led)tem ©cfdjmacf unb ©erudfj unb 
abnormaler garbe. $>iefe Abnormitäten finben jtct) oft bei ber 
gleiten Mdj. 

(Sö fönnen nun noct) anbere Sßeränberungen auftreten. 2)aä 
©erinnfel fann eine ftreifige ©truftur annehmen. Oft i(l ein 
Sobenfafc, bcfte^enb au§ geronnenen Eimei&ftoffen, 311 beobadjten 
u. f. to. S)iefe übrigen abnormalen Erlernungen ftnb aber 
meniger gefäljrliä). 

Beurteilung nacfj 24 Stunben: s Jcaäj 24 ©tunben ber 
Aufteilung ift eine normale 9ttildj fompaft geronnen 
unb befitjt einen rein fäuerltdt)en ©efdjmacf. 2)a§ ©e= 
rinnfei bleibt nidt)t an ber Söanbung beS ©lafe§ f leben. 

93et einzelnen 4 JMlä)en madjen ftdt) bie fd)äblid)en Eigen= 
föaften in ber ©ärprobe erft nadt) 24 ©tunben bemerfbar. Sei 
ber ^Beurteilung fann f)ier niajt fo ftreng oorgegangen roerben, 
roie nadj 12 ©tunben. fäfereiuntauglid) finb ju betrauten: 

1. ©ebläf)te, getriebene SJtildj. 

2. Serfefcte TOldt} mit Abreibung einer trüben 
©irte. 
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3. tfabengiehenbe s Ulildj. 

4. 2flilch mit bunfclgefärbtem Bobenfafc. 

5. ^DMlct) mit fdjledjtem ©efctjmacf unt) ©erudj unb 
abnormaler fiatbe. 

yiafy 24 ©hmben griefig ober förnig geronnene 2Julch, 
ober iotdje, welche fompaft geronnen ift unter Slbfdjeibung einer 
Haren, b. f). grünlichgelben, nicht milbigen ober trüben 6irte, 
ift nicf)t in jebem ftalle als untauglich ju betrachten. Diefelbe 
ift jeboch bei ber ^abrifotton mit Borfieht gu oerroenben. ßbenfo 
tonnen noct) anbere Heine geiler auftreten, meldte in ber Siegel 
feine farbliche CSinroirfung bcftfceu. 

xfp eine Wild) nach 24 Stunben nodj flüfftg ober nur 
teiliueife geronnen, fo fann bie ©ärprobe über beren Qualität 
feinen Sluffdjtufe geben. Unter llmftänben ift bieg eine gang 
gute Wilä), e£ fann aber auch eine burdj ßabgufai; nicht ge= 
rinnenbe s JJiilcr) fein. 3n einem foldjen $allc mufj bie Sabprobe 
9luffchluB geben (fiefje biefe nachftetjenb). 



2öa3 ben (Gebrauch ber (Garprobe im allgemeinen anbe* 
langt, fo fott man bei ber Beurteilung ber Milchen nicht 
allgu pebantifch fein. s DJau berueffichtige bie grauie* 
renben ftatle, mic fie oben ermähnt ftnb, trete aber bann 
ailerbtngö mit aller Energie auf. 6olct)e ^Dltldt) mufj unbebingt 
oon ber ftabrifation auSgcfchlofjen werben, woraufhin man bie 
Ursachen burch eine bei bem betreff cnben Lieferanten oorgu= 
nctnnenbe gtallinfpeftion auf^ubeefen unb ju tjebeu fucht. 
Die Wlilä) barf nicht eher mieber Berroenbung finben, betoor ftc 
fich bei einer fpötern Unterfuchung mittelft ber ©ärprobe al3 
normal ermiefen fjat. Die Garprobe fott 31t jeber 3eit — auch 
für einzelne Lieferanten — gur SBenufeung bereit fielen. 

Die Durchführung ber ©ärprobe t)at in ber SKegel monat= 
lieh jioeimal ju erfolgen. Bei Betrieböfibrungen mufj je nach 
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ben 33erf)ältttifjen uttb naä) bcm Setlangen beö ÄäferS eine häufigere 
Sotna^me ftattfinben. — Übet bie 9lufyetdmung bot fRefultatc 
fie^e sub G. €eite 157 Ijienad). 

C, Jie gabptobt. 

n. ^rmjip uttb 

2öir fjaben Darauf f)ingeroiefen, ba& eine Mlildj, bie nad) 
24 Stunben in bet ©ärprobe nod) flüfftg ober nur tetlroeife ge= 
rönnen ift, einzig burdj btefc Unterfinning ni$t beurteilt werben 
fann. Unter llmftänben tann eine foldje Wilü) ganj normal 
fein, in managen fällen ^at man e3 aber mit einer burtf) 3"fafc 
Don Sab nidjt gerinnenben 3Rild) 511 tun. 5)ie3 foll burd) 9luö= 
füljrung ber Sabprobe entfdjieben merben. 2)te meiften s Dtildjen, 
bie nadj 24 Stunben in ber ©ärprobe fompalt geronnen fiub, 
geigen aud| eine normale Sabfätngfeit. 

2)urdj 3 u f a fc öon md)t ober nur unbollftänbig 
gerinnenbe VJitldj ift für bie Jfäfefabrifation nia^tnur 
mertloö, ix>eil fie feine ober menig Ausbeute an $äfe 
liefert, fonbem fie ift bireft ftt^äblitt}, ip eil fie tfäfe- 
fef)ler öerurfadjt. 3lld folgen ma$en ftdj im fläfe be= 
mcrfbar feud)te Stellen, ©irtenflecfen, Sirtenfpälte, 311 früfje 
©ärung ic. ©olttje mi$ ift für bie »äfcfabrifatio.n 
ä'ufjerfi gefäljrlid) unb beren Grntberfung Oermittelft ber £ab= 
probe unb nadjtjerige Wuäfdjeibung für baä ©elingen ber 5<*brt= 
fation bementfpredjenb Oon großer iöebeutung. (£3 follte au£ 
btefem ©runbe ber ^abprobe in unferen Ääfereicn 
etroaö ine|i 2lufmerffamfeit gefdjentt werben, aU bieä 
biä jefct gefd)cf)en ift. W\t 2ab ntd)t gerinnenbe unb jioar 
ntdjt nur räjje, bittere ober geltige, fonbern aud) normal füH 
fdjmecfenbe Wild) finbet ftd) gar nid}t fo feiten öor. 

b. ^efc^retDung u«6 5>itrc$füßrimg. 
3ur MuSfütjrung ber ßabprobe in ber .ftäferei feister 
ein einfadjeö, audj Oon 5prafti!em mit £ettf)tigfett auo* 
füfjrbareä Sßerfafjren empfohlen. s JJton benufct bou ber 
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©ärprobe Unterlaß, Söafferbab unb ba3 jur 9lufnatjme ber Sab* 
probegläfer bienenbc ©eftett ober man bebient pd) ber Sabprobe 
nad) ©Raffet 2)ie ©läfer merben junädrft mit ber ju unter* 
fudjenben flftildj moglidjp 'genau big jur s 2Jlarfe aufgefüllt, mit 
ber richtigen Kummer öerfef)en unb in baö ©efteU gebraut, 
©inb alle SJitldjen in biefer Söeife abgemeffen, fo fjebt man baä 
©epell in ba§ Sööafferbab, meldjeS genügenb marmeg Söaffer 
enthält. 2)ie s JJHldj f olt genau auf 35° C gemärmt merben. 
s JJton gibt ju biefent 3mede am beften -urla 40° C roarmed 
28affer in ben haften. 2öäf)renb pdj bie auf 35° C er» 
mannt, füf)lt pd) baö SBaffer ab unb mit $ilfe ber 2Beingeift= 
lampe fann bie richtige Temperatur genau inne gehalten werben. 

©djon Dörfer fjat man p$ bie Sab löfung f)ergeftellt, 
tnbem eine £>anfenfdje Sabtabtette fleinfter Kummer in einem 
2>ejtliter SBaffer aufgelöft mürbe, ©obalb bie 30iildj bie Xempt? 
ratur öon 35 0 C angenommen tjat, mifjt man mit bem beU 
gegebenen Söffeidjen (1 cem) in jebe 30lildj je eine möglidjft 
gleid) grofce Spenge ber gut burdjmifdjten Sablöfung ab unb rufjrt 
mit einem ©täbdjen gut burd). 3)aö Söffeidjen ift jebeömal 
toottpänbig aufzufüllen. 9Jlit &ilfe ber Uljr fontrolliert man, mie 
oiele s Mnuten oerftreidjen oom Bab^ufa^ bis junt beginnenben 
25idhoerben ber 9JJild). 3 m oorliegenben ftalle gerinnt eine nor= 
male 9JWd) innert 4 bi§ 8 Ahmten. 9tad)bem pe nod) etma 2 biö 
3 ÜDHnuten gepanben Ijat, burdjfdmeibet man pe einige 9JJale 
mit einem Keffer, bamit pd) bie ©irtc rafc% abfdjeibet. 

©ott bie Wilty genauer auf it)re Sabfäfjigfeit geprüft merben, 
fo bereitet man pd) eine fdnoäd)ere Sablöfung. 4 Jflan löft nadj 
©djaffer oon t>orermäf)nten Tabletten eine fold)e in einem falben 
Siter Söaffer auf unb beftimmt junädift burd) einige 33erfudje (bei 
jeber 9leuan[d)affung einer ©djaäjtel) bie mittlere ©erinnungäbauer. 
Sei einem Littel oon 15 Minuten pnb ©djmanfungen oon 10 bis 
20 Minuten guläffig. 3ft baS Littel für bie Sabtabletten einer 
belogenen ©djadjtel gröfjer, fo merben pd) bie ©djmanfungen 
nad) aufroärtS oerfdjieben. 
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Die 5lu8fül)rung ber llnterfud&ung änbert fid} in ber 2öei[e, 
baß man mit einer Sßipette eraft 100 ccm 5JUldj abmißt nnb 
mit einer Weßpipette genau 2 ccm ber Sablöfung 3ufet>t. 

%n Stelle ber angeführten Sablöfungen fann and) GfyaSlet 
ober 9taturlab, roie e§ ftdj in ber Ääferei fcorfittbct, tierroenbet 
tocrbeu. @3 fjat au$ in Metern ftalle, 3ur fteftftellung ber fiab= 
ftärle beäfelben, ein S8ürt>etfu<$ ftattaufinben. §ieju 6enu£t man 
eine möglidjft große Wif{$mild), alfo Äeffimild). Wan mißt 
toon berfelben bie übliche Wenge öon '/io Siter in baä Sabprobe= 
gla£ ab nnb fctjt mit bem nämltdjen Süffelten, ba3 man für 
bie CSm3elmil$proben nadjfjer benufcen miH, Gljaätet 31t ; tjierauf 
fontrolliert man genau bie 3eit big 311m beginnenben (Gerinnen 
ber Wila). 2>ie refultierenben Winuten gelten für bie $u unter= 
fudjenben Öin^etmitd^en als Waßftab, mit ßinfdjluß Keiner 
Sduuanfungcn narf) auf= unb abmärte. 

Sin ©teile beö 2öafjerbabe3 fann aitdj irgenb ein anbereS 
pafjenbeS ©efäß, 3. $8. eine ©ebfe treten. 2)ie Temperatur muß 
bann burä) ^ufatj toon Reißern 3Baffer auf ber richtigen #'of)e 
behalten werben. 

SBct ber SBornafjme Don ©talltnfpeftionen madjt fidf} bie 
9tuäfüf)rung ber \iabprobe etroaä anberä. (£3 ift Ijter niajt not= 
menbig, bie Wilsen 31t loärmen, weit biefelben unmittelbar nad) 
bem Weifen gelabt unb fo bie Temperatur üon ^ixta 35 0 C 
fyaben »erben. $>od) folltc man aud) f)ier mittelft eiueö £ljer= 
mometerS immer fontrotlieren, ob eine Wild) nid)t 3U falt fei; 
benn bie Temperatur l)at auf bie ©erinnungSbauer einen mefent* 
tidjen Einfluß, ferner uermenbet man ein ftärfereS Sab ober 
ein größeres Cuantum, fo baß bie ©erinnungSbauer nur etma 
1 bis 2 Minuten beträgt. 2)ie£ ift 3uläffig, weil eS ftd) um bie 
Unterfinning oon Wildjen etn^eltter Striae fyanbelt. 

2)ie @mpfinblid}feit ber Sabprobe nimmt mit ber Slbnatmie 
ber ©ertnnungSbauer ab unb umgefefyrt. Sei ber Prüfung t)on 
Wifd)inild)en auf £abfäf)igteit ift immer eine etwas längere ©e= 
riunungöbauer 31t wäblen. 
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c. £Ö«urfeifuncj bev |&fIiCc§m. 

$ie Seurteitug bct 9Jiitäjen ift einfach unb leidjt 311 bott» 
Steden. *Dton achtet, tüte fdjon erroäfmt, aunädfft auf bie Seit. 
.Weine Sdjruanfungen finb f)ier nic^t ju betücffl^tigen. 93raud)t 
aber eine *Dttldj längere Seit 8- ntefa boppelt fo lang gum ©e= 
rinnen roie eine anbere, fo gerinnt eine foldje aurfj mdfjrenb ber 
ftabritation nur teitmeife unb loirft in angeführter SÖeife fdjäbltdj 
ein. ©oldje, roie natürlich aud) gar nidjt gerinnenbe TOild^cn, ftnb 
unbebingt at§ untauglidj §u tajieren. 

2öeiterf)in muftere ntan genau bie S8efdt)affcntyeit ber «Sitte. 
2)iefe fott normalerroeife War unb gelblidjgrun gefärbt fein. (Sine 
trübe mtld)ige Strte läßt beim 3Sorf)anbenfein einer ^CRifdc)mi(dt) 
immer barauf fd)liefjen, bafj in bem betreffenben S5ief)ftanbe ein= 
■jelne $u()e ober einzelne Striae oorljanben ftnb, roeldje nidjt 
gerinnenbe Wiid) abfonbern. 3fn biefem gatte ift fofort eine 
Stattinfpeftion üor-mneljmen unb bie s MUfy fämttidjer Striae 
auf if)re £abfä(jigteit §u prüfen. 

gerner fott ba£ ©erinnfel (— b. f). bie 2)ifeten) eine getoiffe 
geftigfett befitfen. <£$ fott nidtjt eine breiige 93efdt)affent)eit fabelt 
(nidjt „luem" fein) unb auf ber §anb nidjt jerfliefeen. 

Sie SluSfüljruttg ber ßabprobe fott in ber föegel, wie ein* 
gang§ crroäfjnt, berjenigen ber ©ärprobe folgen. £in unb roteber 
fotten fä'mtudje TOUd^ett einer ©efettfä^aft ber Sabprobe unter= 
morfen merben. 2öeiterf)in fott aber mie bie ©ärprobe audj bie 
Sabprobe 311 jeber £eit jebem einzelnen ßieferanten jur Verfügung 
fteljen. 2Jiitdj oon angekauften, „übergänten" .k. Äütjen unb folgen, 
roeldje an ©uterfranf Rettert gelitten (jaben, fott niemals roieber 
in bie Ääferei geliefert merben, beüor fic mie befdn-ieben unter* 
j"ua)t morben ift. 

D. fic (Stärlatyrobe. 

a. rmfttp unb $we&. 

Sie ©ärlabprobe, als eine Kombination ber ©erprobe 

unb ber Sabprobe, gibt un3 einige $lnljalt3punfte, um nadj 

berfjältniämäfjig fur^er 3eit auf ben 5lu3fatt beä ^robufteä 
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fd)lie&en ju fönnen. 3« i>teferrt Qwäc fe^t man baS mit Öab 
ausgefällte KäSdjen loäfjrenb längerer 3eit einer f)o()en £einpe« 
ratur auä, rooburdj namentlidj bie ©ärungä= nnb eoent. $läf)ungä- 
oorgänge geförbert roerben. 2)urdj biefe Kombination fbnnen 
mir nid)t nur bie allfätttgen abnormalen ©aSentroidf hingen roaf)r* 
nehmen, fonbern audj einigermaßen fonftatieren, lonS für eine 
ßintmrfung fie auf ben Jfäfe ausüben werben. S)er Käfer fann 
bann unter Umfiänben bie ^abrtfationömeife jur 33ert)ütung Don 
Ääfefefjlern, beren Auftreten nad) ber ©ärtabprobe ju befürd)ten 
ifi abänbern. *Dian muß ftdj) aber über bie Vorteile biefer 
Sßrobe feine 3fl(uftonen maajen. 3n fo f (einen Käädjen, mie fte 
Ijier bargeftellt werben muffen, unb unter ben 311 gemäfjrenben 
3?ebingungen treten natürlid) bie ©ärungoerfa^einungen nid)t 
analog auf mie in großen (Smmentalerfäfen. s Uton muß bie 
s Jtefultate mit 3$orftd)t aufnehmen. 3\\t @rgängung ber ©ärprobe 
unb ber Sabprobe fann fte aber immerhin in beionberen gälten 
gute Sienfte leiften. 

b. 3S*r<$retßim3 utxb 3>urc§fä$rung. 

Sur Ü)urd^füt)rung ber ©ärlabprobe benuijt man am jioecf« 
mäßigften ben ©ärapparat. »Dlan füllt Don jeber 9Jiitd) in ein 
gereinigtes unb beöinftjierteS ©ärprobeglas bis 311 ber starte 
ein, fetjt oou ber Sablöfung (eine üTablettc auf 500 ccin. Sßaffer) 
1 rem. f)tn$u unb betft jebeä ©lad mit einem ginfbecfel. 3 n 
ben Äaften bringt man 2öaffer üon 40 0 C, ftetlt bie ^Hldjen 
hinein unb forgt oermittelft einer SBeingeiftlampe, baß bie $empe= 
ratur beä SBafferbabeä, alfo audj ber s })tildj, mäfyrenb 12 €tunben 
auf biefer £öf)e bleibt. 

c. ^SeurfetCinitf 6er £tftCd)<?n. 

2luö einer gefunben Wild) f)at fid) ein (ber tform beä 
©lafeä entfpredjenb) länglitt>3 ftäädjen, meldjeä feiner ganzen 
ßänge nad) gleid) bief unb oon wenigen ßödjern burdjfefct ift, 
gebilbet. 2)a3felbe tft nidfct fduuammia., fonbern befifct eine ge= 
miffe fteftigfeit. Xreibenbe ober bläljenbe Wiiä) üerurtadjt ein 
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ftarf burdjlöajerteä, fdjwammtgeS, ^etfe^ted unb gerrtffeneä #ä§c§en, 
roeldjeä in graoierenben hätten infolge bei Porten ©aäbilbung 
on bie Oberfläche getrieben morben iß. Sine foldje Wild) tt)irb 
audj in ber ©ärprobe abnormale (Srfdjeinungen zeitigen unb 
ift ju beanftanben. 35ie 5lbfct)etbung einer toeifjlidjen, müßigen 
@irte beutet auf baä SBorfjanbenfein öon unoollftänbig gerinnen* 
ber OTitdt). 2)ie Sabprobe (fietje btefe) wirb biefen Sefjler au3= 
finbig matten. 

E. {He § ejtimmung lies $a)mu^$el|alte$ tor pildj. 

Sur Seftimmung beä ©dnnutfgefjalteS ber s iMi(dj ftnb Oer* 
fdu'ebcne 33erfaf)ren Oorgefd)Iagen morben. @ine genaue unb leidjt 
ausführbare 9Retf)obe mürbe Don CHdjloff aufgehellt. *Dkn 
bringt 300 gr 2Jliidj in 8 3Reagen8röt)rdjen, 
jentrifugtert, rooburct) ftdt) ber ©cfjmufc am 
»oben fefifefct. man Gebert nun bie miü) 
ab, bereinigt bie föücfftcmbe in gioei 3teagen8= 
rbf)rä)en, gentrifugiert unb Gebert bie 3lüffig= 
feit nrieber ab. ©obann mitb ber Sdjmufc j[ 
auf einem gezogenen Ritter gefammelt, bei 
105° C getrocfnet unb geroogen. 

6et)r gut eignet ftä) auct) bie ©erbe r= 



Q 



fdje @d>mu{j:probe. Sie beftefjt au§ einer 
V* ßiterflafdje, einem 6töpfelftäbä)en unb 
einem ©ä^mu^fänger. 3 lir SBeftimmung 
be§ ©d^mu^ge^alteS gibt man V« &ter 27itld> 
in ben Apparat unb läjjt 12 ©tunben fielen. 
3)ann Oerfcf)Iie(}t man bie untere Öffnung 
ber ftlafdje mit bem ©töpfel, fjebt ben 
Sdmmtrfänger loeg unb lieft an ber ange- 
braten Seilung ben ©ajmujjge^att, ber s $| l tt %$Vo6e. 
angefammelt tyat, ab. 28ilt man aber ein A 7s ßiterfiafdje. 
Qaftncd Kefuttat taten, fo beftimmt man 
ba£ ©emicfn" begfelben. man Gebert au 
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liefern 3^ecfe bie VMcfy ob, roäfdjjt mit Söaffer aug unb 
jentrifugicrt. £)ieg roieberlrolt man fo lange, big bag Söafdjroaffer 
flar bleibt. Sann troefnet man jut ©eroidjtgfonftanj unb er= 
mittelt bag ©erntet. 

SBeibe groben liefern nur abbrorimatibe Ütefultate, meldte 
aber unter ftdj bergleid&bar ftnb. 1 ßiter Mdj barf nidjt me^r 
alg 5—10 mgr. ©djmufc enthalten. 

F. Jte Beurteilung der glilnj auf gfcäTerettangüdjkett 
naaj dem jferljaltett der ^UiMtfit. 

Sie s JMcfj bejttft gegenüber Safmug eine ambfjotere, gegen* 
über Spfyenolbfytalein eine faure föeaftion. £)te Slcibität roirb ber= 
urfadjt namentlich burdj faure ©al^e (bf)ogbljorfaureg Calcium), 
roeldje in ber 9Ifcf)e enthalten ftnb. ©orglet fjat fejtgeftettt, ba& 
ber Säuregrab bei einer mittleren Lufttemperatur bei einer gefunben 
Wdty roäfyrenb 12—15 ©tunben fonftant bleibt unb ba& nadj 
Ablauf biefer ftrift bie ©äuerung, b. f). bie SUlbung bon TOtId)fäure 
aug 2Jlild§jucfer, beginnt. 33on biefem Momente an nimmt bie 
Slcibität ber TOtldt) ju, big, roenn pe nidt)t öötr)er bewertet roirb, 
©elbftgertnnung eintritt, ©elbftgerinnung tritt ein bei einem ©e= 
fjalte bon 0,675 big 0,720 gr Mcpure in 100 gr «D?tldt). (Sine 
gefunbe Wdä) fann bei einer mittleren ßufttemberatur 2 big 3 
Xage aufberoatjrt roerben, ofyte bafe biefelbe gerinnt. 

3)ie ©äuerung ber Wlä) fann burdt) berfctjiebene ftaftoren 
befdjleunigt roerben (ftet)c Slbfänitt bie Utfild), ©eite 41). £a 
bie Dualität einer OTUdt) roefentlidj bon bereu ©erhalt an SRildtfäure 
abhängig ift, fo liefert ung bie S3e(timmung beg ©äurcgrabeg 3ln= 
Ijaltgpuntte, um eine 3Jttlctj auf §attbarfeit unb tfäfercttauglid)= 
feit 31t beurteilen. 

3>er mittlere ©äuregrab einer 9Jtild) beträgt 7,0°. (Sin 
©äuregrab, roeläjer unter 6° liegt, läjjt, roenn feine Söäfferung 
ober Äonferbierung borliegt, auf eine abnormale 3nfammenfe^ung 
ber 5JUldjafdje fdjliefjen. 5)iefe Abnormität tjat ^ur 3?olge, bajj 
i>ie TOtldt) bittet) 3ufafc bon Sab gar mdjt ober nur unbol(= 
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ftänbtg gerinnt. ift eine geltige, für bie tföfefabrifotion 
fdjäbliche unb 3U beanftanbenbe 2Rilct), weil fte im fläfe ©trten= 
nefter, faule ©teilen tc. bewirten !ann. 

klimmt in einer SJtilch ber ©äuregrab bei mittlerer £uft= 
temperatur fcl)r rafdt) zu, fo bafj er nact) 24 ©tunben 8,5° über= 
fteigt, fo beft^t foldje Mild) ju großen $ang für ©äurebilbung. 
(?ö ift unhaltbare ÜJtttd), meldte für bie Ääfefabrifation ebenfalls 
fchäblidt) ift. ©ie berurfacr)t einen furzen, brbcfligen 2etg oon 
nicht normalem ©efctjmacf, gehaltene Ääfe, ©lädier ic. ©oldje 
s J!ftilch ift oon ber gabrifation au^ufa^liegen. 

2)ie SBeftimmung ber 2Jtt(chfäure erfolgt nach bem auf 
©eite 132 angegebenen Verfahren. 3tt befonberen fällen fann 
bie SBeftfmmung in einer Wdd) nach beftimmten 3ritintert»aUen 
aufgeführt werben, waö ermöglicht, bie gunahme ber ©äure genau 
feftzufiellen. 

G. Jlufretifynung Her fUfultate. 

Mit ber Prüfung unb ^Beurteilung ber SJttlctjen ift eine 
gemiffenhafte Unterfuchung noch nicht zu <5nbe geführt, fonbern 
eö muf$ noch jemeilen eine genaue Aufzeichnung ber erhaltenen 
Sftefultate erfolgen. -3" biefem Qtoede fott eine Kontrolle zur S5cx* 
fügung ftehen, in welche bie ©rgebniffe aufzeichnen finb. <Snt= 
weber räumt man jebem Sieferanten eine ©eite ein unb führt 
eine Kontrolle in %oxm eines Äonto=iforrentbuched ober man 
trägt in ct)ronologifcher ^Reihenfolge eine Unterfuchung nach ber 
anbern ein. Seibe Arten ber SBenufcung höben U;re Vorteile unb 
bie Söahl fann Im betr. TOchfefern füglich überlaffen werben. 
2)ie $auptfact)e befteht barin, bafj bie beobachteten ßrfcheinungen 
gut befchrteben unb bezeichnet werben. 63 ift ratfam, bafj bie 
s JJltlchfefer bie Aufzeichnungen jeber Unterfuchung eigenfjanbig 
unterzeichnen. 

Die Suchung ber SKefultate hat nicht nur ben 3wecf, bei 
©treitigfeiten, ©chabenerfatjforberungen jc, bie ^ehlbaren jur 
©träfe zu ftietyn, fonbern fie foll namentlich bazu beitragen^ 
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unfere Erfahrungen ju bereitem. 2)er Sanbroirt fann an §anb 
ber Aufjeidmungen [eine ^Beobachtungen madjen, 3. 93. in Sejug 
auf ben (Hnfluji ber Fütterung auf bic qualitattoe »eföaffenheit 
ber Mit) ic. S)em fläfer ift Gelegenheit geboten, bie llrfadjen 
ber öerfdjiebenen Ääfefe^ter gu ergrünben ic. 2öeitert)in bilbet 
bte Aufzeichnung ber föefultate unb bie Aufbewahrung berfelben 
für fitere Reiten entfärben ein mirffameS bittet für gute 
SRildjlieferung ; benn e3 ifi bem ßanbroirte (£hrenfaä)e, in ben 
flontrotten in fetner föubrif nur günftige SRefultate 31t fehen. 

3e naä} bem Verhalten einer 9)ttlcf| bei ber Unterfudjung 
tonnen bei bei Aufzeichnung ber llnterfudmngSergebniffe etroa 
bie nathftet)enb ern?(it)nten Auäbrücfe in Setradjt falten. 

1. %n ber ©ärprobe f'önnen bie tjerfdnebenen 2Ritd§en 
nadj i^ren qualitativen (£igenfd)a[tcn tariert werben atä: 

normal (gletct)mä&ig fompaft geronnen unb rein 

fäuerlidj fdmteclenb) ; 
flüffig ; 

tciliuetfe geronnen; 
grtefig geronnen; 
töruig geronnen; 

geronnen unter Abfdjetbung einer flaren Sitte ; 
geronnen unter Abtreibung einer milbigen, trüben 
Sirte ; 

fchmach jerfefct, ©ertnnfcl oon jäher SBefdjaffenheit ; 
total feijtg aerfetjt! 
?Rat)mfdr)idt)te getrieben! 
fabengiehenb ! 

ftarf bunfelgefärbter Sobenfat}! 
abnormal gelbliche ^arbe, ftinfenber ©eruch! 
u. a. m. 

2. Sei ber Ausführung ber Sabörobe tonnen fich bte 
2Jiitdjen erioetfen alö: 

5' normal (b. h- °i f SWttöj gerinnt nadj 5 Minuten 
normal) ; 
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8' (Berinnfel etroaä „luem," ©irte fämaä) milbig; 
10' ©etmnfel breiig, aerfliefjt auf ber §anb, ©irte 

gang milchig ! 
— gerinnt nic^t ! 

2' ©erinnfet getbttdt) ($rief$milcf} ?) ; 
5' ©erinnfet rein meijj (3iegenmUdt)?) ; 

u. a. m. 

3. 3n ber @ärIab}jrobe fönnen fidj bie Wliityn er= 
weifen afä: 

.tfaädjen normal befdtjaffen ; 

ÄäSdjen ftarf burd&töäjert fdjiuammig ! 

fläzen infolge ftarfer ©aäbilbung an bie Oberflädje 

getrieben ! 
ÄäSdjen meidj, ©irte milchig ! 

u. a. m. 

4. $ei ben übrigen Unterfudjungen l)at man bie gefunbenen 
3af)(enmerte in bie «flontrotfe einzutragen. 9?eim ©äure= 
grab ift audj bie 3?it au notieren, toeldje fett bem 2JieI= 
fen öerfloffen ift. £>ie Sluffleidmung attfättiger ferner« 
fungen unb Beobachtungen ift natürlidj ebenfalls niä)t 
gu unterlaffen. 

3. ]?lad?tt>ete von JUegertmiCd? in $ul>miC<$. 
2)urd) Unterfudjungen oon 3iegenmildt) uno 2lu3füt)rung 
üon praftifdjen SBerfudjen tjabe iäj nadjgemiefen, bafc eine S5eU 
mengung Don gtegenmUtt) ju flufjmildj bei beren Serrocnbung -mr 
(Smmentalerfäfe^abrifatton \o\vot)l in qualitativer aU aucf) 
in quantitativer $inftdjt für ben attitöjfaufer oon 9ladt)tei( fei. 
Ääfe, aud einem ©einenge öon #ut)= unb Siegenmitd) fjergeftettt, 
t)att€tt eine nifferigc Sefdjaffenljeit, ber Steig mar furj unb brbcflig, 
unb ebenfo fehlte ifjnen befonberö baS richtige $lroma. -8"gftid) 
ergab 3iegenmitdj eine ertjeblidt) geringere 2ludBeute an «Räfe. @§ 
ift auä biefem ©runbe für bie @mmentaler=J?äfefabrUation fer)r 
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wichtig, bittet unb 2öege beftjjen, eine Beimengung Don 
Ziegenmilch gu J?uf)milch fefifietten 311 fönnen. 

3m chemifchen wie im p^t)ftta(ifd^en Behalten geigen Äiü)= 
unb 3^9^nmit(^ einige llnterfdu'ebe. Z^genmilch gerinnt burcfy 
Zufatj oon Sab im allgemeinen etwas rafdjer als Kuhmilch, rahmt 
nicht ober nur wenig auf unb weift einen mehr ober weniger 
intenfto auggeprägten eigentümlichen ©efcfjmael unb (Geruch auf. 
ferner hat $rof. 2)r. <5ü)atfex juerft baranf aufmerffam 
gemacht, bafc baS fyit ber Ziegenmilch auch bei ber ©rünfütterung 
bollftänbig farblos fei. Sie beftfct beSf)alb auct) eine wenig 
weiblichere garbe als ßuhmilch. 

2)iefc Unterfctjiebe werben in SRifchungen fct)r Hein, ja 
faum bemerfbar unb fönnen jur Crntbecfung toon Zi c 9 en wtfä) in 
Kuhmilch in bcn meiften gälten nict)t ausreichen. (Sinzig bie öer= 
fctjiebene ftarbe beS ftetteS fann, wie ©Raffer gezeigt tyat, 
bis ju einem Zufa^e öon 20% Zi^nmilch 5luffchlufj geben. 
2)ieS gelingt namentlich im ©ommer, wo bei ber (Srünfütterung 
baS $ett ber fluhmilcf) recht ftarf gelblich gefärbt ift, währenb 
im Söinter, bei £eufütterung, wo ber ^benunterfchieb fleiner 
ift, ber Nachweis weniger beftimmt erfolgen fann. 

Bis jcfct finb jum ftachmeife oon Ziegenmilch in Kuhmilch 
brei Verfahren befannt: 

1. 2)aS Verfahren oon Schaff er befte^t barin, bajj man 
oon Kuhmilch (Stalfyrobe) unb oon 31t unterfuchenber Wty 
gleich P ar ^ Jonjentrierte Sletherfettlöfungen ticxftcUt unb aus ber 
Oerfdjieben intenftben Färbung auf baS Bortjanbenfein bon Ztegen= 
milch fctjliejjt. 

2. Bei bon mir ausgeführten Berfu$en gur Slufjiellunej 
eines Verfahrens würbe junä<t)ft baS berfcfyebene 5lufrahmungS= 
oermögen in Betracht gebogen. Obfdjon ^tebei nicht ohne weiteres 
pofttibe (Srgebniffe remitierten, machte ich immerhin bie intereffante 
Beobachtung, bafj bei Zufafc bon CueSnebitle'fcher ßöfung bie 
Ziegenmilch teilweife koagulierte. Bei ber berbefferten @remo= 
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metrie fefct man Befannttid) ber Äufmiildj Oue3nebille'fdf)e Sbfung 
ju, um bie (Jiroeifjftoffe in fiöfung 31t bringen, bamit bann ba£ 
gett toollftättbiger unb rafdjer aufzeige. 2)ic ßueönebttte'fa^e 
Söfung geigte alfo gegenüber ben beiben Wltyn ein entgegen» 
gefc^tcö «ermatten in bem Sinne, bafj flc auf bie ©roei&ftoffe ber 
fluf)mitd& oollftanbig löfenb, auf biejenigen ber giegenmild) 
bagegen foagulierenb einmirfte. 

2)ie ßueSneoiuYfdde ßbfung befielt aus 24 Seiten tfatt= 
lauge oom fpeg. ®eroid)te 1,33 unb auS 76 Seilen 2lmmoniaf= 
roafjer üom fpeg. ©eroidjte 0,96. S8n ber getrennten JBefyanblung 
ber giegenmild) m & biefen beiben SBeftanbteilen mirfte nur baä 
Slmmoniaf foagulierenb. 2)ie Kalilauge braute baS Äafei'n in 
ßöfung. 2)iefe3 33erf)alten ber 3tegenmild) mar bisher unbefannt. 
€3 befielt gufammengefaßt barin, bog fie bei SSefjanblung mit 
mäfferigem Slmmoniaf, am bejten bei etmaö erfjöfjter Temperatur, 
gerinnt. 

$ef)anbelt man nun aber Äu^miUr) mit Slmmoniaf unb 
filtriert, fo bleibt, offne baß ein ©erinnfel fidjtbar märe, ftetS ein 
Heiner Slnteil ©ticfjtofffubfianj auf bem gilter haften. Säjjt man 
ferner 5lmmoniaf auf SJlifa^ungen ber beiben s JJUldjarten etn= 
mirfen, fo ift ber ©efyalt ber ftilterrütf(tänbe an ©tidfftoff bem 
©ehalte ber s Dttfdwng an 3i«9enmtlc^ nidjt proportional. 

Wi einem gröfjern progentifdjen Sufatje loerben bie fteful= 
täte nur in ber Siegel audj etmaö grö&er. Oft aber gelingt eä 
fogar, burd) SlüSfpri&en mit Baffer ben föütffianb in eine ber= 
artige milbige 33cfct)offenc>eit übergufüfpen, bafj er burdj baä 
Ritter f)inburdj ge^en fann. 9Jlan erfjalt batjer gar feine S)ifferen3. 
(Sine S?ef;anblung ber gu unterfudjenben 27Kld) mit Slmmoniaf 
unb bie 2lu8füf)rung einer ©titfftoffbeftimmung im ftilterrütfftanbe 
fönneninfolgebeffen einen 9iad)roei3 toon 3if3enmil<§ nidjt beftimmt 
erbringen. S)ie „9ieaftton" läßt ft<$ aber auf anbere Söeife auö= 
nü^en. 

11 
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Sie (Srfdjeinungen, weldje ftd) nadj bem 3ufatje üon 9lmmontaf 
25%) bemerfbar machen, (inb bei Betbett 3Jltt(^artett jmar 
äljnlidje. (£3 erfolgt nämtid) eine rafd)e 2lufral)mung. £rotj= 
bem ba§ geronnene <£imeifj ber 3kgenmildj fpe^ififd} fdjwerer tft 
ald ba§ *Diild)ferum, fo finft eä nidjt auf ben 93oben bei ©e= 
fä&e3, fonbern e3 wirb oon bem fpejififd) letzteren ftette getragen 
unb beftfct Tenben^ nadj oben 31t fteigen. Bei ©emengen t)on 
3iegen= unb $ulnuitdj erfolgt aber eine 9tufra(mtung,, bie um fo 
rafdjer bor ftä) gef)t, je Keiner ber ©ef)alt an 3iegenmildj iß, 
je weniger geronnene (Simei&jtoffe atfo öom fyette getragen werben 
müffen. 

.£>ierau3 läjjt fidt) eine bte 31t einem geioiffcn ©rabe erfolgte 
Beimengung Don 3iegenmild) erfennen. 

2)aS 33erfatyren lägt an (£infad)fjcit tttc^tö ;ui münfdjen 
übrig, 3n ein Oieagenjglaö werben 20 cem s J!ftiläj abgemeffen, 
in einem Söafferbab auf 50° C erwärmt, mit 2 cem $lmmoniaf= 
waffer fcerfefct unb burd)gemifd)t. S)ie Temperatur üon 50° C 
mufj mäfyrenb bei ©angei ber Unterfud^ung beibehalten werben. 
£ad 2)urdmtiidjeit wirb nad) einer falben unb nadj einer 6tunbe 
mieberfjolt. 9ladj ^wei big brei €>tunben ber $luffteltung hat 
reine Äutjmild) (in 50 üon mir unterfud)ten groben) Oottftanbig 
aufgerahmt, Währenb bei giegminildj ober ©emengen toon 3t c 9 cn= 
mild) unb .ftufjmitcf) unter ber föafjmfcfyctyt ftd) geronnenes @i= 
weife erfennen läfjt. Bei 3ufätjen bon 3icgenmila^ 51t Äuhmitd) 
biö gu 20% pnb bie Unierfdjiebe, immer normal befdjaffene 
^iitäjen öorauögefe^t, fe^r beutlid) erfennbar, wäfjrenb bei flcU 
neren Mengen bie Untertriebe weniger auffällig finb ober gan^ 
oerfa^winben. 

einem ©ehalte Don 20 0 0 3iegenmild) beträgt bie Tiefe 
bei (Hweifcgerinnfelö jirfa 2 cm, bei 50% ift ba§ Oteagenj» 
glai faft uolljtänbig mit ©erinnfel angefüllt. 

S)a§ Verfahren gewinnt an 2>eutlidjfeit unb 3uoerläfftgfeit, 
wenn bie s lftildjen cor bem ^Immoniaf-utfafje entrahmt werben. 
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Söetl f)iebunt> ber leidf>tere SBeftanbteit, baö ftttt, entfernt wirb, 
fo Bilbet fidj aläbann bei .giegenmild) ein ftarfer SBobenfatf bon 
geronnenem (Hmeifj, wäfyrenb bei Äufnuild) (bei 25 tum mir 
geprüften 2Jlild)en) ftcr) leine 51nfammlung am Swben jeigt. £)ie 
beiben *Md)en mad^en ftcf) in biefem ^aUe nic^t nur in if)rem 
Verhalten gegenüber Slmmoniaf, fonbem audj in ben Ijieburd) 
l)erborgerufenen (Sirfcfjeinungen total entgegengefetjt bc* 
merfbar. 3n Sftifdmngen entfielt ein Sobenfafc, fobalb ber 
<M)aIt an Siegenmild) 1» 0 . « ober mefjr beträgt. $et einem 
Heineren ©ehalte tonn nur in einzelnen fällen nod) ein [oldjer 
wahrgenommen werben. 

Sine Weifjlidje garbe be§ <Serum3 fpric^t nidjt für ba3 
iöorfjanbenfein oon 3tC9 enn ufr$' inbem baäfelbe audj bei Äuf}= 
mild) je nad) it)rer Sefdjaffentjeit grünlid) (f(at) bis wei&lidj 
(trübe) gefärbt fein fann. £iefür bleibt einjig baä ßntftefjen 
eineä 58obenfajje3 djarafteriftifd). 

S)ie 9Iu3füf)rung beä 33erfat)ren3 gefdjieljt folgenbermafcen : 
Wan entrahmt mittelft gentrifugieren oon ben 51t unterfudjenben 
*Mldjen je mtnbejtenS f>00 ccm, fo bafj bereit &ettgef)alt nid)t 
me^r al§ 0,3 % beträgt, mt&t f)ietion in ©efä&e, meldje bie 
#orm Don ©ärtorobegläfem befttjen, 100 ccm ab unb erwärmt 
im Sßafjerbab auf 50° C. Siefe Temperatur mufj wäfjrenb ber 
Unterfudjung beibehalten werben, hierauf toerfefct man mit 10 ccm 
Slmmoniafmaffer (25 0 0), mifdjt, inbem man bie Oeffnung mit 
t>er £>anb berftt)lie&t, burd) unb mteberfjolt ba8 2)urd)nufd)en 
nadj einer tjalbcn unb naa) einer ©tunbe. (Stwa nad) V/2 
Stunben fafct man baS ©las oben bei ber Oeffnung, fttjwingt 
baöfelbe, olme bafj bie SJtiföung 311 ftarf bewegt wirb, etwa 
10 SJial f)in unb f)er, fo bafj burd) bie 3entrifugalh:aft bie 
eöentuell öortyanbenen Siweifeftoffc ftd) auf ben SBoben abfegen. 
$)a8 ©djwingen !ann ebenfalls, wenn bie§ alö notwenbig er= 
achtet wirb, wieberfjott werben. (Sine paffenbc Zentrifuge leiftet 
natürlid) gute 5)ienfte. Gilbet ftd) nadj jwei biö brei ©tunben 
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ber Slufftellung auf bcnt #oben beä ©efä&eä eine beutlic^ er= 
fennbare Slnfammlung bon geronnenem (Siroeijj, fo fann man 
auf einen ©ef)alt öon minbeftenS 15 °/ 0 3«9enmtla^ fdf>lie§ett. 
Xxitt ber SBobenfafc fdjon früher auf, fo enthält bie 3)Htdj mef)r ate 
15 % Stegenmildj. 

§anbelt e3 ftd) um g?eftfe&ung ber ©rö&e bed gufafceg t>on 
giegenmtld), fo ftellt man pdj bei beiben 93erfafjren Sbfungen 
oon beftimmtem ©ehalte fjer, beäanbelt biefelben ber ju unter= 
fudjenben 2ftild) analog unb t>ergleicf)t. 

SQßte bei anberen 3Wild)unterfud)ungen ift eö audj fjter not= 
roenbig, bie ©taltprobe, b. I). bie Äufymilcf) beö betreffenben 
ßieferanten bermittelft bem Slmmoniafoerfafjren 311 prüfen. §ie= 
bei überzeuge man ftdj aber, bafj bie ©tallprobe richtig entnommen 
wirb, refp. man ergebe biefclbe felbft. 

S)a3 2lmmoniafoerfaf)ren fann nid)t angemenbet werben bei 
s JJitld)en, bie älter finb als 24 ©tunben, bei JJoloftrum ober 
23ermifd)ungen berfelben mit normaler 2Jlitdj unb bei abnormal 
befdjaffenen aftildjen. 

3. Ütin anbereä 33erfaf)ren beruht auf ber £atfad)e, baß baä 
SBlutferum cine§ beftimmtenSiereä unter bem (Stnfluffe einer fpejtetten 
SBetjanblung für beftimmte organifdje 5ßrobuJtc eines SiereS einer 
anbern ©pegieä angef)örenb, fällenb mirfen fann. Borbet menbete 
biefeS 93erf)alten auf bie s JJtildj an. 2)a3 ©erinnen macf>enbe (Berum 
fann leidet erhalten werben. 2öa ff ermann unb ©djü§ impfen 
ju biefem Smetfe einem flanind>n wityrenb 3 SBodjen 100 cem 
2JHld) ein. 2>a§ ©erum biefeä flanind)en3 befugt nun bie eigen» 
fcf)aft, bafj eö nur ßiweifjftoffe berjenigen 2ftild)art jum ©ertnnett 
bringt, meldte bem ßanindjen eingeimpft werben mar. 2)a& 
©erum öon Äanindjen, meldte mit #u{)mild) geimpft morben 
maren, bringt au3fcf>liefjlidj nur (Siweifjftoffe ber $uf)= 
mild) 3 um ©erinnert, ba3 ©erum t>on 5?anindjen, weld)e mit 
3iegenmild) geimpft morben maren, bringt nur 3iegenmil<$ jmn 
©erinnen u. f. f. 91 uf biefc Söeife gelingt ei, in ©emengen jebe 
beliebige 9Md)art nad^umeifen. 
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s Jlarf) Sorbet oerfät)rt man f olgenbermafjen : 

9Jton oerbünnt bie ju unterfudjenbe 9ttilcf) aunädjft mit 

39 Solumen SBaffct unb öerfefct auf 5 Seile berfelben mit 

0,5 bis 1 %t\i beö bafjenben 6erum8. 

3um Wadjroeife Don Siegenmttd) ™ ßuhmildj mi&t man 
ab: in ein SReagenjglag eine geroiffe Wenge Äufmtitdj, in ein 
anbereS eine gleidj große Wenge .Stegenmildj unb in ein britteö 
enblic^ eine gleidj grofje Wenge ber $u unterfudjenben oerbünnten 
Wilcfj. Wan üerfe^t nun alle 3 ©töääjen, tote oben angegeben, 
mit bem @erum, meldjeä ßimei&ftoffe ber Siegenmitdj 311m 
Gerinnen bringt, 3m föeagenjglafe mit ßufjmildj jeigt jtet) feine 
Seränberung, in Demjenigen mit Ziegenmilch tritt eine ftarfe 
Gerinnung ein, unb in bemienigen mit ber t>erbäd)tigen 5ßrobe jeigt 
ftdt) eine äfmlicf)e, jebodj fchwadjere Gerinnung, fobatb 3fegenmild) 
überhaupt öorfjanben ift. (£3 entfielen in biefem Satte je nad) 
ber öor^anbenen Wenge giegenmilctj meniger ober met)r ftlocfen, 
meiere fidj am Soben be8 ©lafeö anfammeln, roäfjrenb ber obere 
Xeil fidj flärt. Sei fettreicher Wildj werben bie ftlo&tn burch ba3 
leichtere ^ett an bie Oberfläche gehoben. (££ emtofief)lt ftdj, in 
biefem Salle bie Wildj ein= ober jroeimal burd) ein Sßabierfilter 
3U filtrieren, moburch ein £eil brö ftetttä jurücfgehalten mirb. 
2)urd) Entrahmen ber Wild) wirb auch f)ier baö ©erfahren beut= 
lieber unb autoerläffiger. 

4. jUnferfc^et&uttg von vofyev unb geßod?ter 3&iCc§. 

(Sin ©einenge bon roher Wildj unb 2öaffer[tofffufcerojtyb 
bewirft bie £)$tybatton einer Wenge bon t^emifc^en Subftanaen 
($l)enole, Stöljenole, aromatifd^e limine it.), toährenb bei einer 
Wifdwng bon gefodjter Wild) mit ^afferftofffuberojtob feine 
föeaftion eintritt. Wan brauet nun nur bie richtige 2öaf)l unter 
ben ju oytybierenben embfianjen 31t wählen, um ein föeagenj 
auf rof)e Wild) (unb gleichzeitig natürlich auch auf 2Bafjerßoff= 
fupero?t)b) 31t erhalten. 
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2US focfje ©ubflanjen pnb eine ganje Oieifje in 9Inroenbung 
gefommen. 

Sßarapfyentjlenbtamin (Stordf)). 5—10 com Sftildj) 
werben mit 1—2 Stopfen ber 2°/oigen $parapfjenl)tenbiamin= 
löfung berfeljt unb mit 1 Stopfen 0.2 % igen 2öafferftofffupero£t)beä 
geprüft. 9tof)e Wity gibt eine Blaufärbung, gefönte ntcät>t. $ara= 
pf}ent)tenbiamtn bejtfct ben 9ladjteil, bajj e3 ftt)on burtf) ben Sauer» 
fioff ber ßuft ojUbiert werben fann. Sie fteaftion ift baf)er mit 
Sorgfalt unb immer mit föücffiajt auf biefeS Moment öorju= 
nehmen. 

©uajafol (2)uponty). 3n einer 9Jiifdmng öon l°/oiger 
möfferiger ßofung be§ frtjjiattifierten ©uajafol mit bem gleiten 
Volumen rofyer s MUf) gibt ein tropfen eines lOfad) oerbunnten 
SöafferftofffuperojtjbeS eine granatrote Färbung. 2)iefe ftärbung, 
tritt nidjt ein, menn gefönte ober pafteurifterte (80 0 C) 9ftild) öor= 
fyanben ift. ©uajafol ift beftänbiger atö 5parap()ent)lenbiamm. 
Die Oteaftion ift aber nid)t fo frappant. 

Urfol D (ttfc). »uf 5—10 cem 9Md), öermifdjt mit 
1—2 tropfen einer 2% igen Urfotlöfung, gibt man einen Kröpfen 
0.2% igen SöaRerftoff f uperojtjbeö. ffto^c OTild^ benurft Blaufärbung, 
gefönte nid)t. 2Bäf)renb bei ü|?arapf)entylenbiamin burdj s Jt^oban= 
falje bie £)$tobafen*$eattion gehemmt mirb, trifft bieö bei Urfol I> 
niä^t ju. 2>a3 ÜJeagenj in Sabtettenform ift ben beiben erfter* 
mäfmten oorju^en. 

Slmolb unb 2Henfcel empfehlen atö 9ieagentien p»S)iät^U 
p=$fjent)lenbiamin unb fa(jfaure3 2)iamibobipf)ent)l= 
amin. 

2)a3 erftere wirb aU 2 — 3°/oige alfof)olifcf)e ßöfung ücr^ 
menbet. *Dian oerfe^t bei Sludfufjrung ber Unterfudjung 10 cciu 
s JJiiIcf) mit einem tropfen einer 4 — 5°/oigen 2öafferftofffuperoyt)b= 
löfung unb mit 6—8 tropfen bei friftt) bereiteten SReagenfeS. Gnt= 
tjält bie SJWdj nur 5°/o ungefragte fo tritt fofort s Jtot= 

färbung ein, meldje atfmäf)Udj in oiotett übergebt. 
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2)aö 2. fteagettä, bie gefättigte, fc^mac^ fatsfaure, atfo* 
^oCtfd^e ßöfimg bed fatjfamen $iamibobipf)ent)(amind, öon loetdjer 
auf 10 ccm Stttldj unb 1 tropfen bet 2öafferftofffu|j«o^btbfung 
6—8 Stiotfen öerroenbet werben, öeturfa^t noef) bei 5% "nge= 
foa>t 2MI($ eine GJrünfätbung. 



Digitized by Google 



lUnter(uc£ung von <&äfe. 



I. ^arfjmamufdjc jtettrteilstttg. 

$>ie Beftimmung bcä §anbeläroerte§ ber Ääfe erfolgt auä= 
djlie&tidj nad) einer fadt)männifdt)en Beurteilung. (5ine loiffen* 
dfyaftlidfje Unterfudf)ung fann üorläufig 311 biefem Qmede niajt 
bienlid) fein, roeil Riebet Sigenfdfjaften 3U beurteilen ftnb, für 
lueldje eine djemifdje ober bafteriologifdtje Unterfudfjung feine 9ln= 
rjaltäpunfte 311 liefern oermag. 2)er gadjjmann beftimmt bie 
Qualität ber fläfe Oermittelfi ber (Sinne. 63 ift flar, baß eine 
richtige Beurteilung nur berjenige herbeiführen fann, ber foroof)t 
bie befte Befttjaffenfjeit, mie auct) bie eOentuell oorfommenben 
Mängel ber 2öare btö in alle Details genau fennt, alfo über 
reiche Erfahrung Oerfügt, unb ber mit ©orgfalt unb mit ©emif}en= 
f)afttgfeit prüft. 3ubem muß er mit ber #abrifatton unb Bef)anb= 
tung ber betreffenben ftäfe oottftänbig oertraut fein. 

^^^^te^ Bei ber Prüfung üon JMfe (@mmentaler=, 

^5^^^ ©reöerjer» unb ©palenfäfe) bebient man fia) feit 

! alter $e\t eines ^nftrumenteä, be3 .ftäfebotjrerS. 

j|j s Utit bemfelben gelingt eä, ein ^linberförmigeä 

I 6tücf JMfe (99ör)rlig) jur Prüfung ju befommen, 

I baä faft ganj burdj bie Waffe fyinburdj) get)t unb 

I baä, namentlich bei 2 bis 'S maligem ©teetjen, 

I eine ridjtige 2) uro) f d) nittspr ob e bitbet. 9lad) ber 

I j Beurteilung fann baöfelbe nrieber in bie Ceff nung 

Jr* 5 9 gefteeft werben, fo baß ber Ääfe ntd)t oerun* 

ftftfeboljrer. ftaltet nrirb. 
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a. ßmmentalerf äfe. 

Wlan Ijört unter Ääfern unb Sanbmirten oft bie Älage, baß 
bic Jfaufteutc an prima tamentalerläfe immer größere, ja 3U große 
2lnforberungen (teilen, unb man ift oft geneigt, benfelben in biefer 
$inftdjt gemiffermaßen einen Vorwurf gu machen. @3 ift nun aller» 
bingS ridjtig, baß 5.$. ber ©efdjäftSgang auf bie SBeurteilnng einen 
iHnfluß ausüben oermag. Sei einem nur flau fid) abmitfelnbcn 
Slbfafce mirb ber £änbler beim einlaufe oorjtdjtiger auSmäljlen. <£r 
mirb in biefem ^aUe it»ot)t f)in unb roieber einen äfe mit gang flei= 
• nem fyfykt als 9lu8fd)ußmare liegen (äffen, ben er bei lebhafter 
Dtodjfrage m'elteidjt ofme mettereä alä prima Söare mitgenommen 
fyaben mürbe. Slber abgefefjen bon biefen temporären Sdjmanfungen 
glaubt man, ber §änbter bürfte etloaS larger fein. 

(££ ift fjiegu ju bemerfen, baß an prima ©mmentalerfäfe 
öon jefjer große 3lnforberungen gejtellt morben pnb. 9iad)bem 
man aber im 9lu8lanbe, namentlich in Oberitalien unb 2Beft= 
preußen, immer mefyr beftrebt ift, (Smmentalerfafe nad) Sd)toei= 
gerart (Imitation) fyer-wßellen, fo ift e3 eine natürliche ^olge, 
baß bie 2Inforberungen an baö urfprünglid)e Sßrobuct ermaä 
gefteigert mürben, ^n biefen ©egenben gibt man ftdj alle erbenf» 
licjje 3Jiüt)e, ßäfe ju bereiten, bie fo oiel mie möglitt) bie @igen= 
fdjaften beä urfprünglidjen $robufte§ in fid) bereinigen, unb ed 
mirb bort ein tfäfe Ijergeftellt, ber, mir bürfen unö bieg nidjt 
t>erfdjiueigen, oon relatto guter Cualität ift. S)ie Sehweiten im 
5lroma, in ber SMdjaffenfjeit beä Steiget, in ber fiodjbilbung ic, 
loie man fie oon prima (Smmentalerfäfe oerlangt unb »erlangen 
barf, tonnten aber im tKuSlanbe tro£ aller Slnflrengungen nidjt 
erreicht merben, benn e3 feljtt am richtigen $of)probuft, an einer 
guten, aromattfdjen >Üttld). 

5)iefer Umftanb allein ermöglicht bie £>erftetlung eineö fo 
feinen üßrobufteä, unb menn man Oon bemfelbcn all bie 33orjüge 
Verlangt, fo foll bieö für ben ^ßrobugenten nietjt 3lnlaß -jur ßlage 
$eben, fonbern er foll im ©egenteil fid) beffen frol) fein ; benn 
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Sterin liegt baä einige Littel, um ber audläubifc^eit Äonfurrenj 
erfolgreich entgegenzutreten. ©etunba=2öare wirb in jenen ßön= 
bern in Stoffen fabriziert nict)t aber Sßrima=3öare. fläfer unb 
ßanbroirte Jollen baf)er auch ferneren ftetö beftrebt fein, ein bott= 
fommeneS gJcobuf t ^erjuptettett. s Jcia>t bie Söiltf ur ber flafefjänbler, 
fonbem bie herauägebilbeten 33erhältniffe tiertangen eS. 
la. ßmmentalerfäfe !jat folgenbe @igenfd)often : 

1. @r beftyt eine f abroad) gelbliche ^arbe. Die Dicfe üerhält 
ftch zum ^orijontaten Durchmeffer etwa roie 1 : 5. Die $8lab= 
feite ift faft flact), nur ganz menig gebogen, bie -3ärb= 
feite etroaS ftärfer aufgebogen, mit einem gefunben, nicht 
fettigen Warben. Da3 ©emiä}t fanu 60—150 unb met)r #g. 
betragen. 

2. 6r ift regelmäßig gelocht unb juüar fo ftarf, ba& jeber 
„^ötjrüg" 2—3 „kugelt" beftfet. Die Södjer ftnb firfchgrofc. 
nicht gebogen, fonbem fctjön runb, bie Söanbungen nicfjt 
glänjenb. 63 befinben ftct) in benfelben feine 5lbtage= 
rungen öon ©aljfteinen; ®tä3, „tfrähenjncfe", 6irten= 
nefter k. finb niä)t oorf>anben. 

3. Der £etg ift fein, gefdjmeibig, nicht fauer noch bitter, 
fonbem oon gutem, angenehmem ©efdjmarf. @r beft^t 
ein gang a)ara(ter tftifct)eö Stroma, baö fog. Mu&fcrn* 
aroma. 

4. Die 9Hnbe fei bünn, nicht fyaxt unb möglichft fct)arf com 
2eige abgegrenzt. 

5. 6r fott nictjt oon fehlem behaftet fein, ioie fte im nad)= 
ftetjenben ^lbfa)nitte Ääfefe^er eingef)enb befd)rieben finb. 

b. ®rel)eräer = $äfe. 
Sä werben jioei Birten oon ©retterzer=ßäfe fabriziert, Gra- 
yere de consommation unb Gruyere de rayon. Der erftere 
ift im £eige etroaä meiner unb roirb alg Sdmittfäfe fonfumiert, 
mätjrcnb ber zweite Wörter ift unb vorteilhaft alö fteibfäfe S3er= 
menbung finbet. 
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(gretjerjeriafe fyat einen 2)ura)meffer bon 60—70 cm unb- 
eine §öl}e bon 9—12 cm. Sie Slabfeite ift fladfc, bie 3ärb* 
fette bagegen i(l etroaä nadj einwärts ober wie beim „(£mmeu= 
taler" nadj augmärte gebogen. 

3e noc^bem berfelbe mef)r ober weniger fett ift, f)at man 
öon if)tn äfjnlitfje SBefc^aff ent)ett unb (Sigenfdjaften, namentlich 
maS 93efd)affenf)eit beS £eigeS, ©efä)madf unb Tronin anbelangt, 
^ »erlangen wie bom (Sinmentalettafe. 2>ie ßodjung bagegen 
ift fpärlid)er unb fleiner. 

c. Sbalenfäfe. 

SaS ©ewtä)i beträgt 15—25 % <£r mifct 45—50 cm 
im 2)urd)meffer unb ift 8—10 cm f)od). @r wirb naaj 2—3 
3at)ren als SReibläfe fonfumiert, fann aber of)ne 9lad)teil mehrere 
3al)re aufbewahrt werben. 2)er £eig ift jiemlidf) tjart, aber feijr 
aromatiftf). @r wirb nadj> <£mmentaler s 9lrt fett unb halbfett ljer= 
geftellt unb foll baf)er bie Öigenfdjaften bon Smmentalerfäfe, 
foweit bieg ber (Sfjarafter ber Spezialität auläfct, in ftc^ bereinigen- 

II. Cljemirdjc Ktttrrfttdjmtg. 

2)a ber ßäfe niä)t butd) feine gange Stoffe in üöejug auf 
Reifung, gfeua^tigfeit ic. gleite 33efdjaffent)eit aufweift, fo nimmt 
man jur Unterfudmng ein ©tutf, meldjeS burä) bie s Dtafje t)itt= 
burd) getjt unb fo eine richtige &urd)fa)ntttStorobe bilbet. 

A. SBefiimmung beS 2Baf f ergetjalteS. 5 gr 
werben in bünnen ©djeibdjen entweber im ©lijzerintrodEenfd^ranfe 
(föej. ©ewia^t 1.15) ober über ©d)wefelfäure im ßjfiffator jur 
©ewicfjtSfonftanj getrotfnet. 

B. Seftimmung beS #etteS. Warf) Sohlet: £er 
föütffianb bei ber Bafferbeftimmung wirb im Soyljlet'fdjen 
traftionSabtoarat mit leidjtem 5ßcrxoIätr)er zweimal nadjeinanber je 
3 6tunben lang entfettet, baS ftett im 2rocfenfd)ranf getroefnet 
unb bann gewogen. 9taä) ©ä)mibt=93onätonSf i: 2)aS S3ec= 
fahren ift baS gleite wie bei ber gettbefiimmung ber SJülcf) (vide 
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biefen 9lbfdmitt). s Dton oermenbet 1 gr trotfenen ßäfc. 9tod> 
•©er 6 er: s Jßittelft bem beibfeitig offenen SButtjrometer. Söägen 
beö mit #äfe gefüllten 93ed>er$en8, bann auflösen in ©d)roefel= 
fäure, hinzufügen toon 2tnu)lalfof)o(, ^entrifugieren unb ablefen 
bei 60-70° C. Sie ©fata beS »utytometetö nimmt ftücffidjt 
auf 5 gr flüfe. 2)ie ^rojente fmb tywnaä) 511 beregnen. 

C. SBeftimmung ber ©ef amteimei fcftof fe. 3" 
1 gr Ääfe; mirb ber Sticfftoff nacr) ber fljelbafjrfctjcn ^ietfjobe 
beftimmt unb ba§ ßrgebniö mit 6.37 multipliziert. 

3)a8 33erfaf)reu ber Sticfjtoffbeftimmuug naä) $jelbal)l beftefjt 
barin, ba& burd) ©djmefelfäure ber fcorfjanbene Stitfftoff in 9lm= 
moniaf übergeführt mirb, mäfjrenb ftd) bic ü6rigen organitdf)en 
©ubftan^en ojrjbieren, maö burd) 9lnmefenf)eit tion «f?upfecoyt)b 
unb Kaliumpermanganat geförbert mirb. s JJJan bringt in einen 
.^otben au§ beftem bbfjmiföem ©lafe mit langem £>alfe (nacf) 
Kjelbatjl) 1 gr Subftang, t>erfej}t mit 20 ccm fon-jentrierter, 
tfjemifdj reiner ©cfymefelfäure, gibt weiterhin eine 9ttefferfpi^e Doli 
Tupfer orrjb t)inju unb läfet furge $eit fielen. s Blan erfyitjt nun 
ben fctjräg geftellten Kolben anfangt fet)r langfam, fpäter fräf= 
tiger, fo lange, bis bie fdjmarä gefärbte Söfung fidj öotlftänbig 
geflärt l)at, unb üerfetjt alSbamt mit Kaliumpermanganat in 
fleinem llebcrfdntffe bis ;uir Suntclfärbung. Wad) bem (Srfalten 
ipült man mit 3a. 200 com 2Öaffer bie ßöjung in einen fup* 
fernen SeftilfationSfolben unb üeriefct mit 80 ccm fonaentrierter 
Natronlauge (fpe,v (Sem. 1.35). Um Serlufte 31t toermetben, r»er= 
binbct man mögliajft rafd) ben flolbcn mittelft einer 2>eftil= 
lationörb^rc mit ber Vorlage, bie 50 ccm Vi« normal ©dnoefel* 
fäure enthält. 2)urrf) 3urütftitrieren mit V 1 ^ normal Natronlauge 
mirb ba3 gebilbete Slmmoniaf refp. bie s Dtenge Stitfjtojf ermittelt. 

D. fS e ft i m m u n g b e r f r c i e n © ä u r e n. 10 gr Ääfe 
werben fein zerrieben, mit 50° C marinem Söaffer ausgelaugt, 
abftttricrt, ausgemalten unb ba§ ^ittrat mit einer '/io normal 
t'augc titriert. 
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E. Seftimmung beä 9flild)3ucf er3. @r finbet ftd>< 
nur in ber frifd&en &äfcmaffe. 3n reifem fläfe ift er burü) bie 
Stätigfeit t>on »afterien bollfiänbig in 2ttilä)täure übergeführt 
morben. 2Jtan ermittelt itjn oft auö ber $ifferena, meldje fitt) 
ergibt aurifdjen ber Stenge ber übrigen Söeftanbteile in Sßrojenten 
unb 100. Keffer ift aber bie birefte Ermittlung, meil im onbern 
Tratte au§ oben ermähnten ©rünben ganj unridjtige SRefuItatc 
erhielt »erben fönnen. 

9Iu3 einem beftimmten Cuantum Ääfe nrirb ber 3ucfer 
mittelft Söaffer ejtrafyiert unb im ftittrate bie Söeftimmung nadj 
ber €>ojf)let'fd)en 9lebuttion3metf)obe (fief>e biefe im 9lbfcf)nitt 
2Wilcr)prüfung) ermittelt. 

F. SBeftimmung ber 3lfct)e. 10 gr #äfe werben in 
einer Sptatinfdjale uerfofjlt unb toerafdjt unb jmar nadj ben gleichen 
Regeln mie bei ber Slfäjenbeftimmung in ber Wiity. (Siefjc biefe.) 

III. Gtyemiftye 3ttf*mmettfdfcittt0 tum ftäft. 

©iefelbe betrögt bei fettem fläfe im bittet: 
Söaffer 34 % 

(Shueifjftüffe 30 % 

ftette 32 u / 0 

©al^e unb octjfala 4 % 
(§3 ift felbftoerftänblict), bafj bie gufammenfe^ung je nacr) 
bern ©ehalte ber Wlilü), ber 2lrt ber ^abrifation unb bem Hilter 
erfyeblidj fd&roanft. 



Digitized by Google 



I. gaAftnännifät gettrteiltsttg» 

2>er gad&mann beurteilt bie Butter hftuptfädjlidj nad) ber 
^^fifalif^en ©efdjaffenheit, bem ©efdhmad unb bem 
©erud). 

^ßt)l)f if alif d^e Söefdjaffenheit: Butter beptjt \um Unter= 
triebe t>on ben übrigen fetten eine geroiffe dharafteripifdje 
gepigfeit; pe fott ober ntäjt Ijart fein, ©ute 2?utter ip nidjt 
fiebrig, aber in fyofytm s Jtta&e plapifd), lä§t pd) in alle möglidjen 
formen bringen unb ift gut ftreidf)bar. Streikt man pe au3, 
o fott bie ftlüfpgfeit, toeldje pd) Riebet abreibet, nittjt trübe, 
fonbern fd)ön flar fein. 

2)ie ^ntenptät ber ftarbe fdjmanft je nad) 3ahre3aeit, refa. 
nad) bem 3?«tter („$eubutter," „©raäbutter"), Stoffe k. red)t er* 
heblidj unb fann öon bunfelprohgelb bis jw gelblidjnjeijj gelten. 
Wüte Butter ift burd) bie ganje s Ulaffe fjinburd) gleiajmäfeig bc= 
fdjaffen. Sie ift in feinem ftatfe gepreift ober geflecft. 

©efchmacf: Setfelbe ift je nadf) ber 2lrt beS 2lu3gang3= 
materialS (füfjer obet faurer Satyrn) üerfdjieben. Söeber 6auer= 
noch Süßrahmbutter fotten einen burd) fehlerhafte gabrifation, 
burd) unritt^tige Slttfberoahrung ober burd) bie £ätigfeit non OTtfro* 
Organismen Derurfadjten Seigefdjmacf beftjen. 39efonber3 aber 
fotten pe nicht ranzig fein. £)b SButter auö fü&em föahm ober 
Butter aus faurem fflahm oorju^iehen ift, entfdjeibet bie ©efchmadS» 
ridfjtung ber ßonfumenten. ©efoljjene Suttcr ip bei unö feiten. 

©eruaj: Butter oon gutem ©efdjmacf bepjjt and) einen 
$uten ©erucf). 93utter auS füßem föahm ip faft gerudjloä, 
loSh^nb Sutter auS faurem $ahm ein eigentümliches, pifanteS 
Siroma beptjt. 



V 
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2Iit SSorbrudjbutter ftttb be$ügliä) ber pf)t)fttalifdjen $8e» 
fdjaffenrjeit im allgemeinen ä^nttd^e Slnforberungen ju flelCeit, it»tc 
an SRafmtbutter. 2)ie 5arbe ift etwas weifjlidjer, Gfefdjmacf unb 
©erudj fmb mef)r fettäfjnlid). ©ic fott möglidrft wenig <£iweifj= 
ftoffe (Sllbumin) enthalten. 

II. ©Ifemirdje üfttterfHtd?*"0* 

(£3 ift f)ert)orjul)eben, ba§ bei ber (Sntnaljine einer $utter= 
probe (ja. 100 gr.) bafüt geforgt werben rnufc, bafe ftc bem 
burdjf<$mttlid)en ©ehalte entfprictjt. 2>ie3 besteht ftd) nament* 
litt) auf ben 2Baffergef)alt, weil ba§ Söaffer in Jorm öon 2röpf= 
a)en in ber SButter ftctjOorfinbet. S)te Sntnaljme t)at au§ biefem 
©runbe mit einem ©tecr)bof)rer 311 erfolgen. 

a. 5*efttmmung be§ 2öaf f ergefyalteö: 10 gr. 
Butter werben in einem Söaffertrorfenfdjrant unter häufigem Um= 
fdjwenfen big jur ©emidjtäfonftattg getroefnet. 3)a3 Umfd&menfen 
ift beSfjalb notwenbig, weit bei ber fyorjen Temperatur bie Sutter 
fdcjmil^t unb fidj über bein SBafjer fdjtdjtet, fo bafc baSfelbe 
nict)t ober nur äufjerft langfam entweidjen tonnte. ftadj ©erber: 
Zugeben üon ©djwefelfäure toom fpej. ©emidjte 1.352—1.361 
in ben 93uttermaffer=^rüfer bis minbefienö §ur OSttarfe, fdjleubern 
unb ablefen bei 15° C. 9hm wirb baä Sedjerdjen tariert, mit 
Butter gefüllt unb geioogen. §ierauf wirb baSfelbe mit bem 
Rapfen in baä ^nftrument gefdjoben, auf 60—70 0 C erwärmt, 
burdjgefctjüttett unb aentrifugiert. 9iact) breimatigem «Sdjteubern 
wirb wieber auf 15° C temperiert unb ber ©tanb ber ©äure 
mit bem aufgenommenen SBaffer abgetefen. 3)ie ©ifferena 3wi= 
fdjen ber erften unb jwetten Slblefung gibt bie 3unaf|me. 2> a 
bei ber Sfata»6inteilung auf 5 gr. Butter SRüdficfjt genommen 
mürbe, fo tonnen au§ ber abgewogenen 5Renge unb ber 3unaf)me 
bie ^rogente beregnet werben. 

b. Seftimmung be3 |y e 1 1 e ö : 9iact) ©orfjtet: 5 gr. 
Butter werben mit 93im3ftein getrotfnet, unb in biefer 9Jiafje wirb 
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bie ftettbefttmmung ausgeführt toie bei Ääfe. Otodjj @djmtbt= 
Söonbjtjnöti: 3)ie (Srmittlung beö fJetteS gefönt in 2 gr. 
mtttx nie bei tfäfe unb 2JWc$. ftadj ©erber: OTittetft bem 
beibfeitig offenen 93uttyrometer. einrieben beö 2?eä)er(Ijen3 mit 
gewogener Suttermenge, oerfefcen mit 20 ccm. ©d&niefelfäure 
{]pq. ©enndn" 1.352—1.361) unb 1 ccm. SlmMättotjol, ertoär* 
mcn auf 60-70° C, löfen ber feften ©ubßanaen bur<§ rafdjeä 
Setoegen be§ Suttorometerä toon ber horizontalen in bie oerttfale 
Sage, ^entrifugieren unb abtefen bei 60 — 70° C. Sie «Sfala 
nimmt fRüdftc^t auf 5 gr. Sutter. 2)ie Sf-ro^ente finb fyettaä) 
31t beregnen. 

c. 93eftimmung ber (Suoeifeftoffe: 100 gr. Butter 
ioerben in einem fljelbatylfolben auf l /io gr. genau abgezogen, 
biö ijum ©ä)meljen ertoärmt unb einige Seit ftefjen gelafjen- 
Söafjer unb 6imei&ftoffe fammeln fld) am ©oben an. 2)a3 flare 
Jett mirb fo gut roie möglid) abgegoffen unb im SRüdfjtanbe nadj 
ber bei „Unterfud&ung oon .ftäfe" ermähnten s DMf)obe bie 6i= 
roei&ftoffe ermittelt. 

d. 33efttmmung ber freien ©äuren nadjStotj 3 
m a n n. 10 gr. 93utterfett merben in etttm 100 ccm. fäurefreiein 
2tltot)ol öon 96% bis gum ©a^met^en erwärmt, mit »/io normal 
Sllfali unb unter Slnmenbung Don föofolfäure ober «p^enolb^taleln 
als Snbifator titriert bis naä) fräfttgem Rütteln bie 9lot< 
förbung nodj gerabe ftef)en bleibt. 

e. 53 e ft i m m u n g b e 3 s JJt i l d) j u ä e r 3. 9Jton ermittelt bcn= 
felben burd^ ©ubtraftion ber 9Jlenge ber übrigen Scftanbteile 
in ^rojenten bon 100 ober bireft, inbem man auä einer be= 
fiimmten 9ttenge Sutter [x^ eine mäfferige Söjung beä barin ent* 
fyaltenen 3ucfer3 tjerftellt unb in berfelben nadf) bem 33erfaf>ren 
oon ©orglet bie Seftimmung ausführt. 

f. Seftimmung ber $lfdje. 100 gr Butter werben in 
einem SBedjergtafe gefdunoljen, baS flare gett fo weit möglich ab= 
gegoffen, ber fWeft in Slettjer aufgenommen unb filtriert. 2>a3 
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Hilter famt bem SRütfftanbe nrirb in einer Sßlatinfdjale oerfol)tt 
unb in gleicher Sßeife oerafdjt, wie bei 2ftild) unb tfäfe. 

S)a§ birefte Serbrennen ber SButter tft nid)t ratfam, weil 
ftd) babei eine foCoffalc Wenge unangenehmer 2>ompfc entiuicfelt. 

g. 91ad)nmä oon garbftoffen. 2>a£ fünftlidje ©elb> 
färben ber Sutter t)at audj bei un3 nad) unb naa) mef)r gm* 
gang gefunben. @S ift entfdjteben ein WiBbraudj, ber aber nid)t 
als Serfälfdwng betrautet roirb, tnfoferu natürlidj nid)t gefuubf)eitä= 
fdjäblidje f^arbftoffc oenoenbet werben. 

3um Wadjtoeite ber geioöf)nlid) in $utterfarben enthaltenen 
garbftoffc uerfäljrt man nad) £eeb3 folgenbermajjen : 100 gr. 
ber 31t untet[ud)enben Butter werben in 3a. 300 cem $etrol= 
ät^er (fpe^. ©eioidjt 0,638) getoft, bie Söfung im @dt)eibetridt)tcr 
au3gefd)üttelt unb t>om 2öafjer getrennt. S)er 3iütfftanb im 
%xiä)kx mirb reid)ltd) mit Söaffer (im ganzen 3a. KM) cem) 
mieberfjolt ausgemalten unb bie ßöfung bann 15 — 20 ©tunben 
im ßieroaffer fteljen getaffen, mobei Stearin aitöfrtjftallifiert. 
Die Kare ßöfung mirb abgegoffen, mit 50 cem einer 1 i<> uor= 
malen SUfalilöfung üerfefct unb gefdffüttelt, um bie in tflfali 
loölidjen ftarbftoffe bem Spetrolät^er 31t entziehen. Sie wäfjerige 
garbjtofjlöfung mirb Don ber ätf)erifä>tt ^ettlbfung getrennt, mit 
öerbünnter Saljfäure bis jur eben fauren Oieaftiott öerfetjt, 100= 
bei bie garbftoffe, burdj menig fyettfäure oerunreinigt, )xa) ab= 
fdjeiben. 2)ief*elben werben auf einem geiuogenen gilter gefammelt, 
getrotfnet unb gewogen. 

3ur geftftellung ber einzelnen garbftoffe Ijat 2ecb3 eine 
Ueber|id)t ber Dor3unef)menben ^eaftionen jufammengeftellt. £)ie 
abgefdjiebenen garbftoffe werben in 9llfof)ol gelöft. Ginige 
Kröpfen ber &öfung werben mit ebenfooiel ber föeagenjflüffig; 
feiten oerfetft. 

h. 9iaa)wei3 oon tfonferbierungömitteln. SDerfelbe 
erfolgt in einer !leinen Wenge (ja. 20 gr) Surter lote bei Wild). 
(Siet)e bieten Stbfdmitt.) 

12 
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i. WarfpueiS frember Jette. Sin gufat} fwnibcr Jette 
Butter, meiere als foldje in ben öanbel gebraut merben 
fott, ift grober Betrug. Sie ant fjättfigften oorfommenbe Ber* 
fälfdjung beftef)t in einer Beimengung t>on Margarine. 2er 
s Jtad)njei3 frember Jette fann geftütjt auf bie Untertriebe, 
meld}e in ber d)emifcf)en gufammeniefcung oer Butter unb ber 
übrigen ^ette befter)en, geführt werben. 2Bie fd)on meiter oben 
ermähnt (Slbfdmitt „S)ie 2Jti(d)", Seite 28)/ unterfeijeibet fia) 
Butter t>on anbern Jetten befonbers burdj einen ©e^alt an 
ftüdf)tigen Jettfäuren. Sie enthält bementfpredjenb meniger fefte 
Jettfäuren, a^arafterifiert fidj weiterhin burd) ein grofeereä fpejU 
fifetjeS ©ettrict)t, geringere Sötsfofität, geringere^ Bred§ung3oer; 
mögen für buräjfatlenbe ßict)tftraf)Iett u. f. m. Wie biefe @igen= 
fdfjaften ftnb benutzt toorben -uir 9lufftettung Don 9J(etf)obeit befjufs 
Prüfung auf frembe Jette, ßeiber ftnb biefe llnterfutf)ungen 
nict)t fo leidet unb einfad), wie cä nninfd)bar märe. 63 ift näm= 
lid) burd) eine fRettje fotdt)et feftgeftettt morben, bafe bie (£igeu= 
fdt)aften ber Butter je nact) bem ©tabtum ber \iaftation, ber 
3lrt be3 Jutterö ic. fid) ganj ertjebürf) änbern fönnen. 2>ie 
llnterf Innungen natürlicher Butter öerfduebencr ^rotoeniena ergaben 
für ben gleiten Beftanbteil fefjr tooneinanber abmeidjenbe SBerte. 
s JJkn mac fjteburct) genötigt, für bie einzelnen Beftanbteile 
ßrenamerte aufauftetten. §tebei mu&te man aber bie tfatitüben 
fo jueit gelten laffen, bajj bie ©renajatjlen an 2öert Sedieren, 
b. t). eö fann unter llmftänben eine Butter buret) einen fleinen 
3ufatj frember Jette gefälfd)t fein, unb bie (Srgebniffe ber Unter» 
fudfjung liegen bennod) innerhalb ber angenommenen ($ken3iuerte. 

3fn ben meitauä meiften gälten mirb aber bie djemiidje 
Unterfudmng bennod) ben s Jtodnuei3 einer eüentl. Berfälfdmng 
burdt) frembe Jette erbringen fönnen. Sine Unterfudjung mit 
Erfolg tann jebodj nur bem geübten unb retet) erfahrenen 
&ben3mitteld)emifer gelingen. 
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2lu3 bem Angeführten gef)t Verbot, bajj bie 9)ietljoben jum 
9ladjweife bon fremben fetten in ber SButter mit aller Sorgfalt 
angewenbet werben muffen. 63 läge nidjt mef>r im 3mecfe btefed 
93udje3, lüentt in Verfolgung biefer ftrage alle biefe UnterfudjungS« 
metfjoben f)'iet Aufnahme finben würben. (53 fei einzig angeführt: 

Die Sdjwefelfäurebrobe nad) flreiä. 5 gr. waffer= 
freiem gett werben in einem (Srlenmetjerfolben Don 3a. 7* &ter 
3nljalt jum Sdimeljen edn'fct, 5 Minuten lang in ein 2Boffer= 
bab bon 32° C gebraut unb bann mit 10 cem fonjentrierter 
Sdjmefelfäure (bereit Bereitung nadjftefjenb angegeben iß) fcerfefct. 
9lad> einmaligem fräftigem Umfdjütteln wirb ber ßolben rafdj 
um feine tjori^ontal gelegte SSertifalaje gebreljt, wobei SBerülj» 
rung mit ber ganzen ^anbflätfje 3U öermeiben ift. 

teilte 53utter (oft ftdj nad) wenigen Umbrefjungen flar, 
mäfyrenb bei -Margarine ober 9ftargarine=3?uttermifdjungen je nadj 
ber Stenge be§ barin enthaltenen fremben ^etteö bie £bfung erft 
uadj längerer $ett eintritt. 

3)ie Bereitung ber Sdjmefelfäure erfolgt am einfachen burtt) 
Ausprobieren uadj obiger 33orfd)rift mit reinem Söutterfett unb 
s tftorgarinfett. 9Jian wirb leidjt ertennen, ob bie Säure ju ftart 
ober 3U fajwatt) ift, b. t). mit Söaffer ober mit ftärferer Säure t>er= 
fefct werben mu|. 3ft bie Säure ju ftarf, fo löfen jidj Butter 
unb Margarine gteiaj rafd), wä(jrenb bei ju fdjwadjer Säure autt) 
Butter ftd) nur altmäfylid) löft. (Schweis. SebenSmittelgefefcbud).) 

c. <£jjeimfd>e 3ufammenfefcitttg ber Butter. 

.Uad) ^leifdjmann beträgt bie mittlere 3 u f ammen l c ^ un 9 : 
SBaffer 15,00 °/o 

ftett 83,47 0 0 

^tweifefioffe 0,60° 0 

Sonftige organifdje Stoffe 0,80 °/o 
Sat^e* 0,13 % 



r 
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^Knterfudpimg Üonbenfievtev "gfliCd?. 

@3 werben gwei ©orten uon fonbenfterter 2ttild) in bett 
#anbel gebraut :ungejuderte unb g e 3 u cf e r t e. 2)er (entern 
wirb bor bem ßonbenfieren folnel 3uder augefefct, bajj in fertigen 
Sobrifaten 3a. ein drittel beä ®ewid)teö au3 fRotjr= ober 9iüben= 
üuefer befielt. Sie (Sinbunftung erfolgt etwa auf V» i^reö 2}olumen3. 

I. (Tfjemifdje Unterfugting. 

2)ie ungejurferte fonbenfterte TO 1 1 dt> wirb mit 
beftilliertem SBafjer auf ba£ 3faa> öerbünnt unb bann unter= 
fudjt lote TOildj, Seite 97. 

2>ie gejutferte fonbenfterte W\lä) wirb awerfmä&ig 
fünffach Oetbünnt. Wit 2lu3naf)me ber 3uderbeftimmung fann bie= 
felbe ebenfall? loie frifa^e Wiiü) unterfudjt loerben. (100 gr 
fonbenfterte TOild) werben mit beftilliertem Söaffer auf 72 fiiter 
gebraut.) 

Seftimmung be3 Ruders. 50 cem ber fünffad) öer= 
bünnten fonbenfterten WX§ werben mit 20 cem 93leieffig oer= 
fefct, nad) 1—2 ©tunben auf 100 cem aufgefüllt, ber Ueberfdmjj. 
an Sleiefftg mit calcinierter ©oba ausgefällt unb filtriert. 

3n einem aliquoten Seile be3 ^iltrateö wirb ber s JJJila> 
juder beftimmt (ftef)e Slbfdmitt bic TOila^unteriuajung, ©eite 97> 
unb in einem anbern ber Üiofjrauder. 3« biefem ^mede 
werben aunädtft 20 cem be§ ftiltrateä auf 50 cem aufgefüllt, 3ur 
Snöertierung mit 1 cem fonaentrierter ©alafäure Ocrfefct unb 
im Söafferbabe bei 70° C mäfjrcnb 7 2 ©tunben erwärmt. £ier= 
auf wirb mit Natronlauge neutralijiert, auf 100 cem aufgefüllt unb 
in biefer 50fadj üerbünnten Söfung ber .^noertguder nad) 9lllilm 
auf folgenbe Söeife beftimmt. 25 cem ber ,3uder(öfung werben 
mit Safjer auf ba3 boppeltc Volumen gebraut, mit 50 cem 
$ef)ling'fdjer Söfung (25 cem tfutoferfutfatlöfung unb 25 cem 
©eignettefala=9iatrontauge) Oerfetu" unb 2 Minuten im ©ieben 
erhalten. 3m weitern öerfäfyrt man wie bei ber 2Jtildj. 3lm 
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£>anb ber £abetfe wirb ber ^uöertjucfer ermittelt unb auf baä 
angeroenbete Cuantum tonbenfierter 2JMIdj aufgerechnet. Da aber 
aud) ber ^tldjjudfer in ^ttöertjuifer übergeführt morben ift, fo 
muß berfelbe nun in ftnoertäucfer umgerechnet unb bann fubtrafjiert 
merben. 2>ie Umrechnung gefdn'efrt" mit |>ülfe fotgenber Proportion : 
mH^udn : ^noertaudter = 134 : 100 
Um au3 bem öerbleibenben IRcpc an ^fnoertgucfer bie ent= 
fpred)enbe SJienge föofjrjucfer ju ermatten, wirb mit 0,95 muttipligicrt. 

II. JRütlere 3ttfammenfetuttg ber fonbenfifrten SRtMj (tfönig). 



Ungcjucfcrtc ©puderte 

Söaffer 58,99 %> 25,61 °/o 

3ett 12,42 °/o 10,35 % 

öimei&ftoffe 11,92% 11,79 ü /o 

^ildföucfer 14,49 "/a 18,84°/° 

ftot)rgutfer — 36,22 % 

%W 2,18 °,o 2,19 0/p 

Sotal: 100,00 °o 100,00% 



3*ttferfud?ttng fiexxixfiexUx unb paßeuvifievtev 

Die djemifdje Unterfudmng erfolgt gleich nüe bei frifdt)er 
Sttilcf). Dagegen ift met)r @emidt)t auf ben 9ladt)rocii oon £on= 
feroierungSmtttetn gu legen. 



Digitized by Google 



($artWfe.) 

3>ie frijd)« fläfemaffe !ann nid^t genoffen merben, beim fie 
ift äufjerft fabc unb geftfimactloS. ©ie befreit au§ ißarafa= 
lein, ftett, WildHU&n, 2lfd)enbeftanbteUen unb einge= 
föloffenem ©erum. 2)urd) geeignete ^efjanblung unb 2luf= 
bema()rung (jief)e . .ftäfefabrtfation) mirb in biefer fornpltfliert 
aufanimeiigefcjten Waffe eine (Störung Ijeroorgerufen, iüeCd)er 
aldbcnn eine ä>mifdje Seränberung namentlich be3 ftitf|toffl)al= 
tigen SefianbteilcS folgt. Saburcf) nimmt bet fläfe bie ridjttge 
SMdjaffenljeit an, er roirb fdjmacffyaft unb fonfumationSfäljig. 
S)ieie c$emifdjen Vorgänge in ifjrer 3ufammenfaffung be^eidjnet 
man aU ben .ftäfereifungSpro-jeij. 

©3 mag 5unäd)ft ermähnt werben, in melier SBÖetfe bie 
einzelnen $e|tonbteilc ber frifcfycn ßäfemaffe fiel) mäfyrenb bcö 
WeifungSproaeffeS djemifdj toeränbern. 

A. Gftrmifäje »eroitberung ber ©eftonMeile. 

$(u£ bem 5JJaraf afein, meldjeS in feiner 3ufammenfetumg 
beut tfafein fefyr äljnlid) ift, bilbet fid) junäc^ft ba3 ßafeo* 
glutin. 2>iefe3 mufj begüglidf) feiner (Sigenfdjaften als ein jnri* 
Fd)en (fitoeijj unb Pepton ftefjenber ßörper qualifiziert merben. 

Duxä) weitem %bbau entfielen fobann eine Slnjatyl ©pal* 
tung»probu(te, bie man als @imei&3erfeijungäprobuftc fennt. 
(£3 finb einfacher fonftituierte, 3um Seil in Söafjer lösliche Serbin* 
bungen, meldje bem JMfe ein anbereö 9luSfef)en, eine anbete flon= 
ftftenj geben unb ü)m ©efdjmacf unb Siroma beriefen. 3)iete©pal-- 
turgeprobufte finb als Slmibofäuren ju betrauten. ©an$ rege= 
mä&ig unb in üerfjältniömäfeig grofjer Wenge bilben ftdj Seucht 
ober « = Slmibocapronffture, £t)rofin ober Drt)pl)emt)k 
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a«2lmibopropionfäure, ferner Sßtjenhlamibopropionfäure unb 
t'obann eine fRcitjc Don baftfdjen Slmibofäuren (ßtjpn k.) 

Sine grofce Slngafjl bon Unterfudmngen geigt, bafj bie 3er-- 
fefcung beS (Süoei&eö im gleiten tfäfe gleichmäßig fortfehreitet. $e 
älter ein .ftäfe ift, befto mehr (Siroei&äerfefcungaprobune enthält er, 
ö. (). befto weiter ijt bte Reifung oorgefchritten. Oft enthält aber 
ein jüngerer Äofe met)r (fimeijjäerfetMngöprobutte al3 ein älterer. 
@ö bemeift bied, bafe in jenem .ftäfe buret) eigene limftänbe ($efchaffen= 
tjett ber teilet), Temperatur in ben Sagerräumen ic.) bie Reifung 
rajcf>er oor ft$ ging. (£3 fann (ein 3 roc ifel beftefycn, bafj bie 
2lrt ber f^abriJattort unb ganj befonberS bte Temperaturen in 
ben ßagerräumen bie ctjemifchen Vorgänge, inäbefonbere ben 
Wbbau ber (Siroeifjjtoffe, ftart beeinfluffen. T)er föeifungägrab 
ftimmt alfo nicht immer in erfter ßinie mit bem Hilter ber fläfe 
überein. 

T)aö 5ett erfährt nur jum fleinften Teile eine $eränbt* 
rung. Dtefer (leine Anteil mirb berfeift, unb gmar fpalten fi<h 
fomofjl bie ©Itjjeribe ber nicht flüchtigen mie bie ©It^eribe ber 
flüchtigen ^ettfäuren in if)re Komponenten, ßeijtere beteiligen 
ftdj in größerer 2Jfenge. (5§ ift gelungen, bie ©äuren ber $ett= 
fäurereihe oon ber @apronfäure bis jur (Sffigfäure, befonberd 
3mner=, SSalerian« unb Sßropionfäure im $äfe naehguroeifeu. 
Die entftanbenen freien ftettfäuren oerbinben fiel) teiltoetfe 
mit 2lmmonia( unb jebenfaUö auet) mit J?al(. 2)a$ gleichseitig, 
atlerbingä in aufeerorbenttid} (leinen Klengen fid) bilbenbe 
©Itjjerin (onnte bid bato im tfäfe nicht nact)getoicfen merbeu. 
Qß ift nicht auägefchloffen, bafj baöfelbe ben Erregern ber .ftäfe= 
reifung bie Grrjfteng erleichtern bilft unb burch . beren Sebent 
tätig(eit ojtobiert roirb. (sine O?hbation beöfelben gu töärungä* 
mtlehfäure märe immerhin möglich. Diefe ftrage märe noch 
311 unterf uchen. 

Der ^ilchäudfer rjat im Ääfe nur (urge £eit ^eftanb. 
g§ ift feltgefietlt, bafj in 2 bis r)ödt)ftenö 3 Tagen nach °er 
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? }abrifation berfelbe Voltftcmbig verfdjiounben ift. @r ift in 
9JHldjfäure umgeroanbelt ivoeben. 2)ie s J)Wd)fäure ivirb jum 
gröjjten Steile neutraliftert. @in £eil qe^t in SButterfäure über. 
Sei geroiffen 33erf)ältntffen fann ber s Mld)juder in eine alfof)o= 
lifdje ©ärung übergeben. 2>a jid) f)iebei (itafe bilben, fo werben 
im fläfe atabann abnormale Störungen veruriadjt. i^inbet im 
fläfe überhaupt eine alfof|olifd)e (Störung ftatt, fo ift bieö unter 
allen Umßänben ein ganj uuenoünfd)ter unb nid)t 31t Oer normalen 
fläfereifung gefjörenber Vorgang, 3n feinem fynUe mitb f)ie= 
burd) bie fiodjbilbung bewirft. 

2)te Slfdjenbeftanbteile erfahren mä^renb ber 'Keifung 
feine djemifetyen 2}eränberungen. €>ie merben nur teilioeife von 
innen nad) ber fRinbc btelo^iert. Sin Zeil be3 ÄalfeS unb ber 
$f)oöj)l)orfäure fommt beim 6aljen burd) ben Vorgang ber 
DSmofe in Abgang. 

(Jbenfo gef)t ba3 2Baffer butd) itobunften währen 0 beö 
OieifungäVro^effeö ju einem guten 2ei(e weg. 

©efiütjt auf Unterfudjungen, metdje nad) beftimmten 3cit= 
intertoatten in ben gleichen .ft&fen Vorgenommen loorben ftnb, 
würbe bie Sefyauptung auögefvrodjen, ba& auf Soften ber 
loeijjfioffe fidj im Saufe ber Reifung ftett bilbe. £iefe QMjaup= 
tung ift jebodj total falfd) unb aud) grunblid) mibertegt luorbcn. 
Senn in einem JMfe ber ^yettgetjatt proflentualifd) junimmt, fo ift 
e3 eben nur eine relative unb nid)t eine abfolute, auf Weubil* 
bung beruljenbe 3unafjme. Sie fläfemaffe mirb burdj ben 2lu3» 
tritt von SÖaffer f onerierter , unb bie gefamte Irorfenfubftan} 
mufj fidt) batjer jnoäentualifd) Vergrößern. 

B. Urfadjen unb JBebtngungcn ber Aäfereifung. 

^erbinanb (?ol)n t)at im 3a(u*e 1875 aU erfter bie 9ln= 
ftc^t geäußert, bajj bie fläfereiiung burd) bie Satigfeit Von 
*Diifroorgani3men herbeigeführt werbe, Seit biefer £eit ift 
bem Vorgänge von vielen Tutoren große Slufmerffamfeit ge^ 
fdjenft morben. 3)ie (Srgrünbung ber Urfadjen, namentlid) waö 
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bic Reifung imb Sodjbilbung im ßmmentalerfäfe anbetrifft, ift 
jebodf) feine leiste Aufgabe; bcnn bei gange Spro^cfe ift äufjerft 
lomplijiert unb auf einen Iftngem 3^itraum ausgebest, ©o 
i|t bemt baS tfjeoretifdje Problem bet fläfereifung audj nodj gegen= 
märtig femeäroegg als gelöft ju betrauten, (gingefymb f)at ftdj mit 
ber ftrage ö. greubenretdfj befääftigt, unb feine Slnfdjauungen, 
roeld&e ftdj aus ben (Srgebniffen einer großen $lnaaf)l oon $er= 
[u<$en fyerauägebitbet fjaben, fdjjeinen bev 2öirfttdf)feit am nädf)ftcn 
gu fielen. 

2) ie fläfereifung beginnt unmittelbar naa^ ber tfabrifation, 
tnbem ber fleine Slntetl 9Mrf)3uc!er, melier in ben Ääfe über= 
ger)t, tu 5Rtl(^fäure oerroanbett wirb. 2)iefe ^erfetfung wrcb 
burdj *DMldjf äurefermente öeranlafct, bie in ber s Mld), oor = 
gugäroeife aber im Sab unb tndbefonbere im s )iaturlab enthalten 
finb. tiefer Vorgang, melier a(3 9JMlci(jfüuregärung 3U be= 
trauten ift, i(t für ben normalen Verlauf ber ^Reifung unb 
Sodjbilbung grunblegenb. £ieburtf) wirb in ber ßäfcmafje eine 
mef)r ober weniger faure SReattion berurfadjt, meldje gewifje i8af= 
terten in iljrer ÜSntwitflung gurüdfyält, anbere bagegen förberl. 
2)ie ßunfi beö ÄäferS Befielt barin, burd> ridfjtige Zubereitung 
beä ßabeg unb forrefte, ben 33erf)ältniffen angesagte gabrifation 
in ber frtfd^en Ääfemaffe benjenigen ©äuregrab 31t erzeugen, ber 
für bie Entfaltung berjenigen Batterien, bie bei ber tfäfereifung 
bie Hauptrolle fielen, am günftigften ift. Sie notmenbigften 
flenntniffe gefeilt mit oiel llebung unb grofjer Erfahrung müffen 
bem ^rafttfer f)ier ben nötigen 2öeg weifen. 

3) er ^ildjfäuregärung folgt bie |og. $>auptgärung, b. (). 
ber tetlweife 3lbbau beä ^arafafeing in einfahre, wafferlitöltdje 
unb leitet berbaulidje Sßrobufte. 2ludj biefer Vorgang fann als 
eine ©ärung angefefyen werben, weldje burdj Batterien angeregt 
wirb. Söäfjrenbbem 2)uclau?alö §aupterrcger biefer ©arung bie 
§eubaatllen, öon u)m 2t)r otf)rtr = Birten (eimeifjgerfefcenbe 
^tl^bagillen) genannt, anfleht fd^reibt 0. greubenreitf) bie 
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£>aupitätigfcit ben s JJHtcf)fäurefermenten 3U. $m attgc= 
-meinen pflichtet man gegenwärtig ber le&tem Slnftctjt bei, in 
bem einne, bafj nicf)t nur eine, fonbem mehrere formen 
oon Mdjfäurefermenten in gufammenmirfung (in ©tjmbiofe) 
bic ct}cmtfd)en Vorgangs beranlaffcn. Diefe 9lnftcf)t wirb nament= 
lidj burd) bie latfadjen geftütjt, bafj bic im Waturlab, weldjeä 
ald SReinfultur oon 9Mcrjfäurefermenten betrachtet werben fann, 
oorfommenben gorinen jtctj im ßäfe mteber finben unb ba& bie 
3?efd)affenljeit bed 9caturtabed ben Verlauf ber ftäfereifung (tar! 
beeinflußt. 

0. $ie Codj&ilbung. 

s Jlad) beginn unb fpäter parallel mit ber £auptgärung 
freitet bie ßocfjbilbung oorwärtö. jyxütja t)errfcf}te noctj biel= 
tact) bie 3lnfid)t bafj eine atf t>t)oltfdc)e 33orgäruug beS s J)iildj= 
gurferö bie &orf)bilbung jur golge fyabe. Seitbem aber feftgeftellt 
mürbe, baß ber 3urfer naef) jiuet bis brei Jagen auä bem Ääfe 
üerfdjmunben ift, fann motyl oon einer bireften Miitmirfung be3= 
felben nidt)t meljr bie föcbc fein. @3 ift aber burd) 33erfucrje 
feftgeftellt würben, bafj feine 3«fe^ungöprobufte jur SBeranlaffung 
ber £od)bilbung unbebingt notmenbig ftnb unb baß bie oorf)an= 
bene s Dienge beä 2Jiitd)5ucferö inbireft bodj eine ©inmirfung t)at. 
Soll eine normale ßoctjbtlbimg entfielen, fo mufj ba$ richtige 
Cuantum s JJUlc^jucfer ba fein. 

Die ©ilbung ber Söctjer wirb jnin £eil burd) bie nament= 
lid) im Anfange ber £>au|ugärung ftdj bilbenben ®afe bewirft 
Die frifdje tfäfemaffe gibt burd) Serbunften fet)r tnel geuctjtigfeit 
ab, ofme baß bie Oberfläche beä Ääfeä ftd) oerflemert. ftür 
erfatj biefer $olumuerminberung forgt bie ©aSbilbung. Die 
entftanbenen ©afe oerurfacejen im Innern be3 tfäfeä eine gewifje 
€tyannung. Söolumoerminberung burdj Söafjeroerluft einerfeitö 
unb ©aSbilbung burd) ©ärung anberfeitö ergänzen fid), b. I). 
fie erzeugen einen ftabilen 3uftanb ber Ääfeoberflädtje unb bic 
Gntftcrntng oon mit ftafen angefüllten §of)lräumen im Innern. 
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3n biefer ^inftdjt ift in unferer ^äfcinbuftric in bm letjten 
$ef)n fahren ein erfreulicher gortfdjritt 31t bezeichnen. Cbfd^on 
getoijj noch in mannen alten tfäfereien ungenügenbe, b. I). für 
baä ©elingen ber ^abritatton nicht bie amecfmäiiigften @inria> 
hingen r>orl)anben jtnb, erftunben in ben legten fahren toiele 
■ftäfereien, bie fet)r gut unb öorteiCt)aft gebaut finb. S)cr er= 
r)öc)teu 2)filchprobuftion in unferem Sanbe folgte auch eine t»er= 
mehrte ßäfeprobuftion. s JJianche alte §ntte mufete einer neuen, 
geräumigeren 5)3lat} machen, um bie £>erftellung eine§ |>rima 
5]3robufte£ beffer 31t ermöglichen. 

2lber nicht mit ber Aufrichtung eines tdmutcfen s Jteubaue$ 
attein ift ber ©adje gebtent, fonbern cö folC üielmeljr befouberö 
ber innern, bequemen unb juoecfentfprechenben Einrichtung bei* 
£>aUbtaugenmerf jugeivenbet luerben. Ein ©ebäube, in einfachem 
unb befcheibenem ©emanbe, bient in ber Flegel fogar bem gioecfe 
beffer. $n feinem ftattc fott bie innere bienlia> Einrichtung 
auf flößen eined fehmuefen Aeufjern einbüßen. 

Eö fei fya auf folgenbe fünfte aufmerffam gemacht. 

3)on ber 28al)l beö Stoufclafceä ju einem fläfereineubait 
hängt beffen Smerfbienlichfeit ganj mefentlich ab. Eä ift felbft= 
berjtänblich, baß Riebet nicht ettoa prtoate Snterefjen, fonbern 
rein fachliche Erroägungen majjgebenb fein füllen. Das Erfennen 
be8 richtigen pat|e3 ift oft gar feine fo leichte Aufgabe. UJton 
verlange namentlich folgenbe Anfocberungen : 

a. 3)aä Souterrain foll nicht mäfjerig fein, fonbern auö 
troefenem ©runb unb 3?oben bcftet)en. ©ut eignet für) Äted= 
ober fefter Sefjntboben. 3)ie Anforberung ift berechtigt nicht nur 
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weil bic gunbamcntieruttö letzter unb billiger ift, fonbern na= 
menttidj wegen ber Anlegung ber fletferräume. 3n mäfferigem 
#oben ift e3 gar rttc^t ober nur fdfjmer möglidj, gute Met ju 
erftetten. 5)ie 3*udjttgfeit nrirb ftetö mefjr ober weniger burd) 
baS Ü^auemjerf unb ben ©oben bringen. 

s Uian mäf)(e racnn mögltdj eine etroaö erfjöljte Sage. 
§teburtt) wirb attfäfligeS ©runbroaffer öermieben, unb gletd^eirig 
ift bann bafür geforgt, baß baä 9lbmafjer rafdj unb bottftänbig 
Don bem ßiebäube wegfließt. 

b. 2)ie Sage fei fo, baß in ber s Jiäf)e guteö falteö Cuett* 
luafjer öorfjanben ift ober auS nid)t attgu großer Entfernung 
tjerbcigeleitet werben fann. 2lud) neunte man $ücfjuf)t auf att= 
fällig oorfyanbeneö fließenbeö Sßaffer, weldjeS gur 9lu3nutumg ber 
.ftraft burdj Anlage einer Turbine ober eines gcmdtjttltc^eit 2Baffer= 
rabeö ber «ftäferei bienftbar gemalt werben fönnte. 

c. 2)tc Ääferci foll fo gelegen fein, baß bie SJHldj in 9tütf= 
fiü}tnaf)me auf fämtlidje Lieferanten auf bem fürjeften SBegc 
eingeliefert werben fann. ®tc foll im Umtreife ber ßäferei* 
gefellfcfjaft möglich jentral liegen. 

(1. s Jttan foll bequem gu unb oon ber ftäferei fahren fönnen. 

B* JHe $äftvtifyfkemt. 

liniere urjbrüngliajen Ääfereien waren nu$t nadj einem be 
ftimmten ©tyfteme gebaut. (53 waren ja aud) nidjt Neubauten. 
s ))lan baute ein einigermaßen geeignetes ©ebäube um unb rid)= 
tete barin fo gut e3 eben ging eine Ääferei ein. ©eitbem man 
aber auü) an bie .tfäfereigebäube größere Slnforberungen fteUen 
mußte unb natfjbem Neubauten erftellt morben finb, prägten ftdj 
gewifje typen, ©tifteme aud, bie ftdj je nad) ben örtlichen S8erf)ält= 
nifjen, bem 2JHld)quantum k. am beften eignen, ©egenwärtig 
baut man bie Ääfereien nadj brei toerfd)iebenen ©fernen: bem 
parallel [Aftern, bem §allenfi)ftem unb bem ©toftem, 
weldjeä bie beiben fombiniert. 
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a. Sag ißaralMfoftem. 

(£S ift baS ältefte Softem unb baSjenige, tueldjeS bei uns 
am fjäufigften toorfommt. 2)te einzelnen ßofalitäten 
liegen parallel neben ei nattb er. (SS ift enhoeber ein* 
ober ^meiftdefig. ^nt erften $alle ift bie Ääfermoljnung neben 
ber ,ttäSfütt)e, im anberen ftaüe bient ber gtoeite Stocf bem 
Käfer al§ SBoljnung. 

XaS Softem tft paffenb für ein HeinereS 9Jtuldjen. 

b. Sag £oHen* ober ^oöiflonf Aftern. 

@S ift jüngern SatumS als baS 5parattelft)ftem unb bei 
unS nod) roenig verbreitet. @S untertreibet ftd^ öon erftcrem 
baburd), ba§ bie ftabrifationS* unb ßagerräume fidj nidjt im 
gleiten ®ebäube befmben, fonbem in berfdjiebenen (Sfebäuben 
getrennt untergebracht finb. 2)aS £>auptgeböube (üfabÜlon) ift 
nid)t unterfellert. 2)ie Käfefüdje ift f)oä) unb luftig, unb auf 
3 Seiten finb bie übrigen notmenbigen Sofate angebradjt. 2>aS 
Sepenbenjgebäube ift ctma 10 m entfernt enthält im Souterrain 
bie Keller, im §rbgefdjojj bie Speiser unb über benjelben be= 
finbet ftd) bie 2öofnwng beS KäferS. 3)ie ^luSfuljrung btefeS 
StjftemS ift ettoaS foßfpielig. (SS eignet fid) nur für größere 
9Mrf)quanta. 

c. Sog gemifötf Stiftern. 

2)iefeS Srjftem eignet fid) jur Verarbeitung eines größeren 
*üiilc§quantumS fet)r gut unb roirb bei Neubauten üielfacr) an= 
gemenbet. (SS beftef)t aus einer Kombination ber beiben erft 
ermähnten Sljfieme. Sie Keller finb im Souterrain, im @rb* 
gefdjofj ftnb bie Speiser unb bie ftabrifationSlofalitäten. $iefe 
ftnb teilroetfe jur <Sinriä)tung ber Käfertoofynung überbaut, teil* 
weife frontal bebedt. 

C. Jie $*JtalitStett eilte« ftafereigebättfre*« 

3e nadj ben örtltdjen 33erf)ättniffen unb nadj ber ©röfje 
beS ju Derarbeitenben s JJHld}quantumS ftnb bie Sofale etmaS 
anberS geftaltet unb mit mef)r ober weniger ©erätfdjaften auS= 
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^ruftet. @ä htm ftd) In'er nur um eine gau^ allgemeine £r= 
orterung fyanbeln. 

a. 2>o« ^Q&rifattonSldfat (Ääfefüdje). 

Siefen mistige i'ofal füll t>or altem fyodj, luftig unb Oed 
fein uub ben 23errjältni[jen angepaßt genügenb s <Kaum bieten. 
Der $oben befielt fetjr ?uuecf niäjjig entroeber au3 51 § p f) a 1 1 ober 
auö mit dement a u 3 g c g o f f e n en , nur f d) tu a d) g e = 
ripptcn sptattdjen. Sr ift fo gegen bie 5lb^ug§öffnungen 
geneigt, bafj bas? Söafrfjiuafjer rajaj unb tJoUftänbig abfliefjt. 2)ie 
5lbgugöö[fnung foU mit einer burctjtbdjerten ©u&platte ^ugebecft 
unb bie s 2lb ( }ug3fanäle fotlen fo betroffen fein, bafcbaä SSafjcr nirf)t 
barin äuriufbtciben fann. 2)ie ^enfter follen etmaä er()öt)t ange= 
bractjt merben uub jum $roecfe ber SJentilation mit Cberlidjtern 
öerfeljen fein. 2)ie 2öänbe unb bie 2)ecfe, befonberd menu bie 
letztere auö $olj| beftet)t, füllten mit einer meinen Celfarbe ange= 
ftria^en merben, bamit fie teirfft abgemafcrjen unb gut rein gehalten 
merben tonnen. 




fttgur 53. — Släfefücftc. $. o. 2lrj & (Sic, 3üricf). 
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Un geeigneter ©teile befinbet ftch ber A&feteffet &er= 
feI6e befielt auä auägehämmertem blanfem flupfer. 9luf bie 
Reinhaltung bleiben ift grofjeS ©deicht 31t legen, weit ftch, 
namentlich beim Sorhanbenfetn oon organifdjen ©äuten, giftige 
Äupfcrfalae bilben, bie in bte 2JMlch unb ben tfä'te übergeben unb 
nachteilige, gefunb§eit§fc^äblidt)e Söirfungen fyabm fönnen. 

3um (Sxtofcmtn bet Mich ^ cnt *> ie 3?euerung3anlage. 
3n unfern anfänglichen fläfereien hängte man baä „flägfefft" an 
einem Turner (©algen) auf unb entfalte unter bemfelben ein 
offenes fteuer. 2öar bie Sttildj marm genug, fo bret)te man fte 
ab bem ^euer. 2)iefe8 ©tjftem finbet ftch nod) heute in ben 
2ltyfäfereien, wo nur fleine J?äfe fabrijiert werben. 63 ift leidet 
einzufetten, bafj bei biefer (Einrichtung fer)r biel SBärme verloren 
geht. Um biefem Uebclftanbe 311 fteuern, umgab man baö „ßeffi" 
mit einem beweglichen 9ftetallmantel. 3n altem J?ä|"ereien 
ift biefc (Einrichtung noch ^cutc anzutreffen. S)ie neuefte unb 
äwetfmäfjigfte $euerung£anlage be|tet)t barin, bajj ber A&fefefjel 
an einer it)n felbft umgebenben SRatter hängt, welche bann noch 




8fig- 54. 

eingemauerter Ääfefeffel mit geuertungen 
unb Sdjeibf ef f ei. Ott, Söorb. 



öon einem ^Jietallmantel umgeben ift (eingemauerte fläfe* 
feffel). ©ireft am .Qäfeleffel ober getrennt Oon bemfelben be= 
finbet pch baS „©«heibfefft", ein fleiner feffel, welcher ebenfalls 

13 
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aus Tupfer befielt imb jur (^eugung bon warmem SBaRer 
bient. Unter biejen beiben läuft auf 2 ©djienen ber $euer= 
wagen, welctjer ba§ ftmex trägt. @r befUjt eine 3afmftange 
unb fann mittelft einer ßurbel ijin unb c)cr bewegt werben. 3ft 
bie 2JiiId) genügenb erwärmt, fo fcrjiebt man ben fteuerwagen 
unter ba3 ,,€>ct)eibfeffi", bamit baö fy\m jur Erwärmung beS 
SÖafferS ausgenutzt wirb. 3)ie 2Ju3nufmng beä tfeuerS ift fjier 
eine fefyr üorteitfyafte. 2)ie 9Jiontierung ber fleffel muß aber mit 




3«ö- 55. 

3> a in p f l ä f e f e f f e l. »• 8 « J »fc ^ i c-, 3 ü r i tf). 
alter Sorgfalt vorgenommen luerben. 9tomentlidj müfjen bie 3üge 
gut funktionieren. 2>a3 Reiter wirb ftrarjtenförmig am Reffet 
emporgefüfjrt. §ter ftnb bann aiaucrjab-jüge, bie untcrirbifdj 
tom tfäfefefjel unb toom ©ajeibfeffel burclj je einen flanat mit 
beut flamm in Skrbinbung ftefyen. 

Sie Erwärmung ber 9ftUcf) burdj 2)amtof gefaxt im fog. 
SJantUfWfeleffel, rjon meinem eine Sttenge berfctjiebener 
formen ejiftiert. <5in geeignetes Softem i(l folgenbeö: ©er 
flejjel befifct einen botoöelmanbigen ©oben. 2>er ba^wifetjen* 
liegenbe SRmjm bient jur Slufnarjme be§ rjeijjen Kampfes. 3)er 
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-Reffel ru£)t auf einem eifernen ©eftell. Sluf ber einen «Seite fann 
2)am|>f, auf bei- anbern SBaffer rjineingetaffen werben. *ülittelft 
bietet Einrichtung fann bie Temperatur ber fflilä) bequem nadj 
Söunfä) erf)öt)t ober t»ertieft werben. 

Unmittelbar bem tfäfcfeffel gegenüber befinbet fiel) bie 
ßäfepreffe. s .Dcittetft etneö Suftfraf)tic3 (Schiene mit laufenber 
ftolle) unb einem ftlafdjenjug fann bie fläfemaffe leicf)t unb 
rafd) unter bie treffe gebraut werben. 2)ic Unterlage foU auö 
afttreiem £annenrwlä befielen. Sie Fretter füllen etwa 20 cm 
btcf unb feft flufammengefdjraubt fein. Sie Unterlage fall fid) 




Seitenanftcfjt ftig. 56. ^orberanfidjt 

9t cß ulierbare §ebelpreffc; Ott, Söorb. 



weber biegen, uod) [oll bie ©tute in biefelbe hineinbringen 
tonnen. 

Wi ber @mtnentaler4?äfefabrifatton erfüllt bie einfache 
£ebetpreffe ben 3wecf am beften, bie bei und auctj am tier= 
breitetften ift. lieber ber $prefjbanf befinbet ftcf) ein einarmiger £ebel. 
@r beftetjt auö einem (Sifenbalfen, ber mit bem einen ßnbe in ber 
2öanb wenig brerjbar bef eftigt ift (UuterftüfjungSpuntt). 
2)a£ anbere 6nbe rurjt auf einer Unterlage unb trägt ein ©e= 
wicf)t auö ©tein, baö tJerja^oben werben fann (Eingriffs* 
punft ber tfraft). 2>er 3lngriftöpunft ber \Jafl ift ferjr 
narje bem Unterftü^ungspunft. 6r fann ebenfalls toerfdjoben 



Digitized by Google 



— 196 - 



merben. 2)er 5)rncf luirb oo:t l)ier üermittelft einer fenfredjteir 
tjotjemen Stange, bie an ifyrem unteren Grnbe ein 3cfjran6en» 
geminbe mit §e6el befiijt, übertragen. 

Sott ganj im Anfange ber ^rejfimg mir ein fleiner Xxnd 
ausgeübt merben, fo mirb ba3 ©emtcf)t ber |>ebelftange n\a)t 

noUftänbig in bie §öt)e ge« 
ictjranbt. Sie treffe wirft 
in biefem ^atte nur teilmeife, 
umö ber Glafti^ität ber (*i|en= 
ftange 31t uerbanfen ift. £er 
^erftettnng Dort Heilten ober 
großen .ftäfen entjpred)enb, 
tonn ber richtige 25rncf burd) 
^erfc^ieben beä ©emidjteö 
rjergeftellt merben. 3>r 2)mcf 
ift nm fo gröjjer, je fernerer 
cinerieit» ba§ G5emid)t, roel» 
djeä bie .tfraft repräsentiert, 
ift ober je länger anberfeitö 
ber £>ebetarm ber .ffratt 
(bie Xiftanj Dom ©emidjt 
biö 511m Nngriffäpttnft ber 
Saft) im 3)erf)ältuiö jum 
§ebelarm ber Saft (bie 
Siftanj üom Unterftii^nngO'- 
pitnft bte 511m s iCngriffö= 
punft ber Saft) ift. 




3«ß- 57. 
ftäf epre ffe. Ctt, s&ovfc. 



5)ie $erecfmung beö loirffamen £rticfe§ fann ttaef) ben §ebel= 
gefetjen erfolgen. (Sä ift ©leiajgemicfjt uortjanben, menn fia> 
.ffraft unb ßaft umgerMirt Debatten mie bie ungehörigen £>ebel-- 
arine. Sabei ift aunädrft 511 beftimmen, mie grofe ber Srncf ift, 
melier burdj baö ©emietjt ber £>ebelftange attein ausgeübt mirb. 
gerner muf ber 2>rncf ermittelt merben, ben baö ©emid)t 6e« 
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wirft bei bet 2lnna(jme, ba& bie £ebetftange gemidjtloö fei. See 
loirflidje 2)rutf ergibt ftd) au3 ber ©ummierung biefer betben 
SRefuttate. £ierau3 fann bann weiterhin ermittelt Werben, 
wie weit baö ©ewidjt öerfdjoben werben muf}, um einen be* 
ftimmten 2)rutf auszuüben, ^ür Heinere Ääfe, gentrifugenmager* 
iäfe je, ift bie umfteljenbe treffe (gMg. 57) fc^r entyfeljtenämert. 

35on ber Erörterung ber übrigen (iinridjtungen unb @erdt= 
■f chatten in ber ÄäfefüäV fann fjier Umgang genommen werben. 

b. $rr miQUUtv. 

©ine £aumanforberung an biefeö £ofat befielt barin, bafj 
baäfelbe gut bentiliert unb tuiji gehalten werben fann. @S fott 
ein fteriger Suft-mg öorf)anben fein. 2öo immer möglu$, fott e3 
auf ber Worbfeite be§ ©ebäubeS angebracht werben. <S3 ift felbft* 
toerftönblia), baß eS toermittelft £üren au3 ©rünben ber 93e-- 
>quemlidf)feit mit ben übrigen Sofalen gut uerbunben fein mujj. 
3m WtyMn fott ein tfüfjlbaffin borf)anben fein, wo falteä 
Gaffer jirfuliert. 

©oben unb 2öänbe füllen gleite Sefdjaffenljeit aufwetfen, 
wie in ber Ääfefüdje. 

c. fiafal jur Bereitung ber öutter. 

$n ben älteren fläfereien ift für biefen 3wetf fein befon= 
bereö Sofal bejtimmt. 2)ie Bereitung ber Sutter erfolgt bort im 
9JKldjfeller. Sei Neubauten fotlte aber immer ein foldjeä erftellt 
werben. Sei ßentrifugenbetrieb tonnen bie ^tttrifucjttt i n biefem 
ßofale montiert werben. 5?oben unb Söänbe ftnb wieber gletdj 
befdjaffen, wie im #abrifation8lofol. 9lud) muß genügenb SBaffer 
twrtjanben fein, 3n bicfeS ßofal fönten neben attfättigen 3en= 
trifugen ju ftcfjen: Sutterfafj, Sutterf neter unb öuttertifaj. 
2?on ben bieten formen ber Sutterfäffer wiüjle man nur foldje, 
meldje leidet ju reinigen, gut -ju lüften unb ju troefnen ftnb, 
meldte einen einfachen unb guten !öerfdjlufj befreit unb 2>auer= 
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fyaftigfeit geigen, pr ben ßraftbetrieb eignet ft^ gut ba£ £oI= 
ftein'fd&e Butter fafj, für ben §anbbetrieb entiueber ba3 
33 i f t o r t a = ober unfer weit Der breitetet s JJcüf)lfteinbutterfaö. 

d. ßofal jur Huföetoafjrung Don iHafjm unb SBorfcrudj. 

gin berartigeä fiofat fyat 
natürlich nur für ben ©rojibetrieb 
feine Sßebeututtg. ^n Heineren 
ßäfereien rann ber SWttd&feUcr 
autf) biefem 3wecfe bienen. 2)iefer 
ftaum mnB ein SBafjtti jum Äütjten 
beö iöorbructjeö befiijen unb ioeiter= 
l)in fo eingerichtet feilt, bafi ber 
5Kat)ni, namentlich bei ber $e= 
reitung oon angefäuerter Butter, 
bei ber richtigen ütemperatur reifen 
tann. §te§U leiftet ein 2Barm= 
»iftoriabutt er iafe luafferbaffin mit Dampfleitung fefc 
d. 8 r s & G i t., .3 ü r i d). gute Sienfte. 

e. ßofal jur Mnfliftoaljriuig Des SouerS. 

(Sin fotcfjeS ßotal ift leiber nur in ben luenigften .ftälereien 
anzutreffen. @3 mirb an biefer Stelle fpäter auf bie enorm 
mict)tige Söebeutung eine» richtig befefjaffenen Sauerö unb GljaSletsJ 
für ben SluäfalX be§ $äfc§ fjingemiefen werben. 2)er illaum 
mujj etmaö oerbunfelt merben fönnen unb bie (?rf)aitung einer 
fonftanten lemperatur ermöglichen, melct)e einer mittleren Suft= 
temperatur cntjpricr)t. (2>erfelbe mujj rjei^bar fein.) 23eim 93or= 
rjanbenfein einer 2)ampfmafcr)inc märe biefer Ütnforberung leicht 
3U genügen. 

f. ^rorfenroum. 

2)aö $ebürfni3 nact) einem £rocfenraume mnetjt ftdj nament- 
lich im SBinter fefjr fühlbar, ^u biefer ,^af)reö3eit ift es oft 
unmöglich, bie fläfetüerjer im freien JU troefnen. v lft hiefür fein- 
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befonberer SRaum üorf}anben, fo ift man gezwungen, bie ,*?äfe= 
füdje, fpcjiett ben warmen Ääfefeffel fjiefür in 9lnfprudj gu nef)= 
men. 2)aburä) wirb aber eine fd)tecf)te Suft Derurfadfjt. SBenn 
man aber tum ber fläfefudje Verlangt, bafj fie gut bentiliert fein 
fott, fo begegnet man f)ier einem SBiberfprutt}. 2)te Suft fottte in 
ber JMfefüdje nidjt berartig öcrfdfcjte^tcrt unb oerborben werben; 
benn baö ift entfä)ieben ein 9toa)tetl. tiefer Otaum muß feljr 
gut Dentttterbar unb fjeiabar fein. 

g. Wowm jur Hitfnatjmr eine« SRotor8. 

2) crfelbe fott aufjerfyatb, aber mit unmittelbarer s )lirtel)nung 
an bas Jfäfereigebäube unb an geeigneter 6tefte gebaut werben. 
®ie beim betrieb unb auä) bei ber fünftigen Mufbewafyrung ent= 
ftefyenben ©afe mürben im ©cbäube bie Suft 31t ftarf üenm= 
reinigen. s Äm gebräuä)lidjftcn finb bie $etro(= unb bie Sennin» 
motoren. ftür eine gemöf)nlidje .Üäferet genügt ein V/s bte 
2 1 / 2 HP=2flotor. 

h. ®er!auf8fofo(. 

$n .ftäfereien, wo ein großer SBerfau? üou 2Jttlcf) unb VJiol= 
fereiprobuften ftattfinbet, ift ein berartigeä Sofal unbebtngt not= 
wenbig. Sic Abgabe ber ^robuftc in ber tfäfefücfye, [wie bici 
fo häufig gefdf)tel)t, ift fefyr müfyfam unb befa)werlid),lwetl fte in 
ber Flegel gleichzeitig mit ber s JJti(tt)einliefenmg am intenfioften 
gu erfolgen fjat. Sur $lufbcwaf)vung namentüdf) ber Butter ift 
ein (Stefdjranf notwenbig, weiset in biefem Sofal fief) befinben fott. 

i. 2>te ftäfefoeidjer. 

3ebe Äöferei fottte über wenigften$ 2 Speiser üerfügen, 
meiere im @rbgefd)0& untergebracht werben. Sie finb in ber 
föegel unterfettert unb fottten mit ben keltern mit einem 9lufauge 
Oerbunben fein. 

3) er ©oben beS tfäfefpetdjerö mufj entfureajenb ber auf ii)\n 
rufjenben grofjen Saft tolib gebaut fein. Tratten mit $acf= 
ftetngemölbe unb barüber eine 23etonftt)iä)te finb am geeigneten. 
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S)er JBobenübergug fann au3 3ement ober mofjt nod) beffer au3 
©anbfteinplatten bepe^en. 3ur (Srjtetung beö rid)tigen geud)ttg= 
fettögrabeä ift festeres Material fefjr paffenb. Der SBoben fott 
fo gelegt werben, bafj er bequem tjerauSgemafdjen werben fann, 
unb bafj ba3 2öafd>maffer rafd) bura) einen 2lbgug wegftiefjt. 

3m ,tf äfefpeidjer befinbet ftdj linfä unb redjtä bie fläfebanf ung. 
Siefelbe befielt auä 9iottannenf)ola unb foll genau fjorijontal 
gelegt fein. 

2)er tfäfefpeicljer mufj befonbera brei Slnforberungen ©enüge 
leiften. <£r mufj regulierbar fein in ^egug auf Temperatur 
unb Seuajtigfcit unb eine ridjtigc Ventilation leidjt 
ermöglichen. 

Sic erwünfdjte Temperatur wirb burd) eine §eigung3= 
anläge ehielt. @ö gibt eine föetye oerfäiebener ©tofteme. ©ie 
ift entweber eine Sampf* ober 2Barmwaf ferfjeijung, eine 
Neigung oermitteljt Ofen ober eine SBobenfjeigung. Severe 
ift fpeju'ell für bie Detter beftimmt. 

SBenn in einem betriebe eine 2)ampfmafd)ine üorfyanben ift, 
fo läfet ftd) wolji eine Dampfheizung am rationellen ein» 
rieten. Diefe fann für ©peidjer unb Detter Sermenbung finben. 

©eljr praftifd) unb rationell finb bie Söarmmaffer* 
tjeijungen. 33ei einem OerfjältniSmäBig geringen Söerbraudje 
tJün Brennmaterial ftnb fie fet)r bequem unb of)ne grojje OTütje 
3U f)anbf)aben. Dabei ftef)t ber Ofen in einem befonberen 
Üiaume unb -uimr jfa. auf bem fttoeau beS ÄetterbobcnS. 33om 
Ofen wirb baä je natf) SBeburfniä mef)r ober weniger erwärmte 
2öaffer burdj 9töf)rett unter ben Banfungen l}inbur<$geleitet. 
Da3 2öaffer flie&t -mnädtft burdj bie Detter, fteigt Don t)ier in 
bie ©petdjer unb fefyrt jum Ofen gurücf. Die Anlage ift fo flu 
treffen, bajj jebeä öofat burd) §af)nenftellung beliebig oon ber 
Neigung auSgefdjaltet werben fann. 

3 m allgemeinen ift bie birefte Neigung burdj Ofen 
weniger ju empfehlen. @3 ift weniger leidet in 9lnwenbung 
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^erfelben eine fonftante Temperatur erteilen. 2)a8 Auftreten 
Siemltd^ err)ebliajer 6djmanlungen in taföet 3«*fotge ift fdjtuer 
üermeiben, unb foldje @d)Wantungen würben bem Sxoeäe beö 
Sofalö miberfpredjen. ©anj verwerflich ftnb bic Gifenöfen. 
@ef)r unvorteilhaft fmb bei biefem @r#eme bie unVermeiblidfjen 
^Ölleitungen jur ^Begleitung be3 ftaudfjeS. Stoburdj wirb in 
erfter ßinie eine ungleichmäßige unb jtarf fchwanfenbe @rwär= 
mung ber ßuft bewirft unb in Reiter Sinie t)at fte eine fort« 
tüätjrenbe unb ftarfe £>erabminberung bed Ortuchtigfeitägrabeö gur 
ftolge. 

2>ie Spaltung beä richtigen ^euchtigfeitägrabed wirb 
t)iebitrdh tvefetttUd^ erfdjwert. S)ie Defen finb ju biefem 3roecfe 
mit einem Söaff erbaffin fo üerferjen, ba& bitrdt) bie Ofenwarme 
ba§ 2Baffer erwärmt wirb unb rafet) berbunftet. SBei ben 
2)ampf* ober SBarmwafferheijungen fönnen in bie ßeitung 
SöafferbaffinS eingefdjaltet werben. 2)a3 SBaffer wirb erwärmt 
unb oerbunftet jiemlich rafdt). SBitt man bie geuchtigfeit burd) 
befprengen be3 9?oben3 mit Söaffer err)öf)en, fo bergeffe man nicht, 
bafj bie Temperatur r)ieburc^ um 2 — 3° C tjerabgeminbert wirb, 
weil gur SSerbunftung be3 SQBafferä Söärme notwenbig ift. Oft 
finbet man noch ben ©ebrauä), ba& man jur (Srhöfwng beä 
geud^tigfeitögrabeg auf ben Soben feufye Sägefpäne (§agmet)l) 
auäftreut. 2)er «orteil liegt fjiebei bartn, ba& bie Seud&tigfeit 
al(mäf)lig unb langfam abgegeben wirb unb ba& biefe Abgabe 
infolgebeffen lange anbauert. (Sin entfduebener Nachteil ift aber 
> auch bamit Verbunben in ber £>inftdjt, bag bie ßuft burd) ÜUeä> 

ftoffe, bie in ben «Sägefpänen enthalten ftnb, ftarf Verunreinigt 
unb Verborben wirb. 

(Sine fefjr wichtige 5lnforberung an bie ßäfefpeidjer beftetyt 
nämlich barin, baß bie ßuft in benfelben eine gute fei, unb e3 
ift mit peinlicher Sorgfalt für richtige Ventilation ju forgen. 
2)ie verunreinigte Suft muß burd) reine, frifdje Suft von außen 
erfe&t werben, wa$ vermittelt frenfter unb Türen erreicht werben 
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fann. T)ie ftenfter fotten mit Oberlidjtem oerfehcn fein, bie be= 
Itebig weit geöffnet unb tetd^t gan-j gefdjloffen werben fönnen. 
Sefonberä in ©peidjern mit Ofenheizung unb $aucf)rohrteitung 
mu& ber Ventilation ganj befonbere Slufmerffamfeit gefdhenft 
werben. Sobalb biefe (Sinridhtung nur gan$ wenig befeft ift, 
entfttömen Serbrennungägafe, welcrje bie ßuft fofort oerunreinigen. 
Unb e§ fei f)ier ganj frevelt angeführt, ba& bie Ääfemaffe ber= 
artige ©afe gerabeju mit Segierbe auffaugt. Slroma unb ®efct}macf 
werben oerborben, ja e3 fönnen fotdje ,,9taucf)fpeidher" berurfadjen, 
ba& bem Teige gerabeju ein ©efcrjmacf nad) geräuchertem ^teifrf; 
aufgebrängt wirb. 

3ur «ßontrollicrung ber Temperatur finbet man wof)t 
in allen (Speichern Thermometer. s )lm fetten trifft man bogegen 
5 e u et) 1 i g f e i 1 3 m e f f e r (§t)grometer, 5pft)djrometer) an. 2>er er= 
fafjrene 5ßraftifer erfennt jmar an ber S3efdt)affcnt}ctt ber tfäfeober» 
f(ädje, ob bie richtige ^eudhtigfett t)errfc3^t. ©letcrjwohl märe ba§ $or= 
hanbenfein uon geuc^tigfcttöniefferri gar fein Überfluß; bie cntftelien= 
ben Wuälagen ftnb feine großen unb bie .S;>anbhabung ift äußerft 
einfach- ^l™ ^cfien eignet ftd) ba§ 9lug u ft'fch c Sßftjdiro* 
m e t e r. T)a3felbe beftef)t au3 ;uoei nebenetnanber aufgehängten 
Thermometern ; bei bem einen ift bie £uecfftlberfugel mit einem 
bünnen Saumwottgewebe umgeben, welche^ in ein barunter= 
ftehenbeä 2öa[fergefäß eintaucht. 2)a3 ©ewebe, Weltes häufig 
erfefct werben muß, faugt Süaffer an unb umgibt bie .ftugel mit 
fteuctjtigfeit. ^je nacf)bem bie ßuft nun mit 5eud)tigfeit mehr 
ober weniger gefättigt ift, wirb fym bie 33erbunftung weniger 
rafdh ober rafcfjer üor ftch gehen. Sie 5terbunftung3fälte wirb 
bei btefem Thermometer ein 6infen in geringerem ober h'öh ercm 
9Jtoße jur golge haben, 3e tiefer baä mit bem Söaffer tu $er= 
binbung fter)ertbe Thermometer Verglichen mit bem anbern fleht 
je größer atfo bte Differenz ift, befto weniger feucht ift bie ßuft. 
2)ie retatiu große 93erbunftung3fälte bewirft ein ftarfeä Sinfen 
beä mit bem ÜÖaffer in SSerbinbung ftetjenbett Thermometers. 
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Süthen fte gleid) fyodj fielen, fo enthielte bie Suft 100% Söafjer, 
b. I), fte märe 6ci ber betreffenben Temperatur mit SBaffer gefättigt. 

2>ie Mblefung geflieht folgenbermajjen: 9tochbem bura> 
^äc^eln mit ber £>anb bie mit fteuäjtigteit retattü ftar! gefättigte 
Suft, meldte bie Thermometer umgibt entfernt roorben ift unb bie 
Duectjtlberfäulen ruhig ftef)en, lieft man ben ©tanb ber beiben 
ab unb beftimmt bie 2>ifferenj. 9lu3 einer Tabelle, meldje jebem 
3n[trument beigegeben mirb unb mit ©ebraudjaanmeifung Der* 
fefjen ift, fann man aus ber Lufttemperatur unb ber 
2)ifferenj ber beiben Stblefungen (meldje bura) bie 
Schnelligkeit ber Serbunftung beroirft mirb) ben nmfltdjett 
^euchtigf ettöget)alt in ^rogenten ermitteln. 2)aö ^nftru= 
ment ift berart ju plazieren, bafj eä bie mittlere 3ufammenfetmng 
ber Suft im ©peidjer anzeigt, alfo nicht gu nah bei Türen unb 
Orenftern unb etma in fyatber §br)e beö Sofalö. 

k. $te ftäftfe0er. 

$ie J?äfe(etler ftnb im ©outerrain ber .ftäferei, in ber fteget 
unter ben Speisern angebracht, @S ift notroenbig, bajj eine 
breite Treppe 31t benfelben hinabführt. 3ebe Ääferci füllte 
über menigftenä brei JMerräume üerfügen tonnen. 

2Bie tief bie .tfeller in ben 93oben ju legen ftnb, hängt ga«3 
üon ber ^8efc^affenr)eit beö UntergrunbeS ab. $n feuchtem 
93oben bürfen bie Heller meniger tief ausgegraben merben. 2)ic3 
mürbe bie Anlegung üon Söafferabgügcn unb überhaupt bie 
gange Anlage ber Heller erfahrneren. @ö märe fykbä fcfjmer= 
lidj gu bermeiben, bafj bie Heller nid)t gu nag unb feucht 
mürben. Umgefefjrt foll man aber in trotfenem Robert bie JMler 
tiefer ausgeben ; benn fünft mürben biefelben gu trotfen unb 311 
marm fein. DieÄeller füll man mit menigen unb (leinen genftem 
oerfehen; biefelben füllen oben angebracht merben unb e§ mufr 
tiermittelft TJrahtnefcen ber 3ugug &on allerlei Ungeziefer oou 
aujjen unmöglich gemalt merben. 

©e§r mistig für bie (Srgietung richtiger ^eudjtigfeit unb 
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Sentyeratur ift bie 99efd)affenf)ett beS $e Herb ob end. 
3fm ©al-jfeller, menn ein befonberer föaum f)tefür überhaupt 
referbiert ift, empfiehlt ftdj mof)l am beften 3ementbeton. 
3n ben übrigen Räumen, ^ei^fetter unb ßagerfetter, fott man 
Ijiebon Ilmgang nehmen; benn 3cmentboben madjt bie Detter 
Ieid)t jn trotfen. 2öenn fefter Seljmboben borfjanben ift, fo ijl 
unter ben ^anfangen fein tunftlidjer Überaug notmenbig. 3)er 
tfellergang bagegen ift am borteilfjafteften mit ©anbftemplatten 
ju belegen. 3e nad) 99e|d^affent)cit be§ ©runbed ift aber ebentuell 
ber gange SBoben mit einem ©anbfteinplatten'Selag gu berfefjen. 
£ef)r aroerfmä&ig ift au$ ba3 Seiegen beö SobenS mit in 
3ement eingelegten, gebrannten Siegelfteinen. 

2öa3 Temperatur, §eud)tigfeit unb Ventilation anbelangt 
fo gilt f)ier im allgemeinen ba8 ©leidje mie für bie Speiser. S)ie 
Ventilation fann bei ben Oettern nod) geförbert merben burdj 
Anbringung bon Kanälen in ben dauern, bie über bem 2)ad)e 
au§münben. 




gig. 59. »obenfjetäung. Ott, 5Borb. 
Temperatur unb $eutf)tigfeit fönnen in ben .Vellern fefjr 
vorteilhaft bermittelft JBoben^etjung erhielt merben. £>ie 
Anlage i(i fe£)r einfadj unb bodj rationell. 2>a3 ^rinji^ beftetjt 
barin, bafc bie 2öärmeleitung burd) ben üöoben geführt mirb. 
(Sin empfehlenswertes ©tjjtcm ift folgenberma&en geftaltet: Von 
ber ^«frgiuBe geljt baS Söärmeleitungöro^r burdj ben 93oben 
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eincd ober fogar, menn roünfdjenäroert, jtueier Äetter unb münbct 
Don (jier ins ßamin. 2)a3 SRofjr ifi toon größeren Ätefelfteinen 
umgeben, roeldje »arm merben unb bte Söärme nur naä) unb 
nadj mieber abgeben. %n gemiffen Slbftönben ftnb weiterhin 
Söafferbaffinä angebraäjt, bte für ©ntjtefmng ber nötigen üeua> 
ttgleit forgen. 

2)te Äetter finb mit ben notmenbigen »anfangen unb ©afc 
ttfdjen möbliert. 3)er ©o^fetter meift 3ubem einen mit £>olj 
aufgefütterten Sementtrog, gum Satgen ber tfäje im Saljbab 
btenenb, auf. 
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Unter Sauer öerftefyt man in ber ©mmentalerfäf eret 
Spotte, au§ meldjer .Qafe'in unb Albumin total entfernt morben 
futb unb meldje burcr) llmmanblung beö Wxityudaä in 5RiId^= 
fäure fauer geworben ift. Sauer befttjt im bittet eine Mabität 
üon 40°. (Sr ift für baö gute ©elingen ber @mmentalcrfäfe= 
fabrifation gemijfermafjen baä „A". Ofyne einen gefunben Sauer 
ift bic Bereitung einer Karen, tabetfofen Spotte unb einer guten 
2ablöfung unmogtid) unb ofyne Sorfyanbenfein einer folgen ge= 
thtgt es nic£>t, ein prima $robu!t ju erhalten. @3 erfjettt lu'erauS 
wotji genugenb, metdje Söidjtigfeit biefem £>ilf§mittel jutommt, 
unb eö ift imbegreiflid), wie noa) in Dielen .ffäfereien ber @r= 
^ielung eincö gutbefdfiaffenen Sauerä nidjt bie notwenbige Stuf* 
merffamfeit gefdjenft mirb. s JlamentIicf> märe 51t münfajen, ba& 
}iir 9lufbemafyrung besfelben ein eigenes ßofal toortyanben märe. 

3ur Bereitung beS Sauerä mirb bie tmrfyanbene Schotte 
im .ftäfefeffel auf 90—95° C erf)itn\ 2)urd) btefe Temperatur 
werben attfättig oorfjanbene ftfjäbtidje .ftetme abgetütet. (Sin Teil 
ber Scfmttc roirb nun in eine fyöljerne Stanbc abgefcfyöpft unb 
mit oorfyanbenem Sauer oerfetjt, mobei geförbert burd) bie er* 
()öt)te Temperatur bie CHmeififtoffe auäfatten. Seim erften %n= 
iatje mirb ftd) ber $äfer ben nötigen Sauer in einer Benadj= 
barten fläferei (jofen ober jum auöfätten oerbünnte (£ffig= 
fänre toermenben. $5er .ftäfer bejeirfmet biefe Arbeit mit „fdfjeiben". 
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2)iefer anfängliche Sauer muß natürlich ganj gefunb feilt/ weit 
ftd) bie Zubereitung fpäter fontutuierlich fortfejjt. 3um ©Reiben 
tjon 100 Siter Spotte pnb ungefähr 6- -8 ßiter Sauer oon mitt= 
lerem Säuregrab notroenbig. Sobalb ftd) bie Sitte t)iex ab= 
gefügt hat, mirb jte in eine Saucrftanbe abgegoffen. 

3ebe .ftäferei foll menigftenä übet $mei Sauerftanben oer= 
fügen. Siefelben befi^en einen 2)ecfel unb unten einen §at)n, 
um beu jetuetlä notroenbigen Sauer abzapfen. 3m ßofat, 
melche£ pr Wbetoahrung ber Sauerftanben bient, foll eine mitt= 
lere Sufttemperatur o(me größere Schmanfungen ^errfd^en. $m 
falten SBinter ift f\t mofjl fünftlittj etroaä 3U heben. 

3ebe3mat mirb baS notroenbige ßuantum ^eraugge^ogen 
unb bann ebenfooiet frifdje Schotte nneber beigegeben. 2)iefelbc 
barf nid)t ju roarm, aber aud) nidjt -m falt fein, fonbern fie foll 
ungefähr bie gleite Temperatur befHjen, roie ber nodj übrigge= 
bttebenc Sauer. 2)urd) 31t große Xemjjeraturfdjioanfungen fann 
bie 2Mchfäuregärung -jerftört roetben. S)er gute, gefunbe Sauer 
[teilt beinahe eine fRctnfultur uon 9Md)fäurefermenten bar. 2)iefe 
3ufammenfeiwng fann fiel) aber fef)r leicht änbern, unb eö treten 
bann eine SReilje öon fehlerhaften @rfd)einungen auf. 

ähnlich »te im fläfe felbft, fann audj $er ber OTity- 
juder burd) beftimmte llmftänbe eine alfoholifd)e ©ärung 
erleiben. 2>ie ^iebei entftehenbe Äoljlenfäure Derurfad)t ein 
Slufbraufen. Xer TOofjol mirb 31t (Sfftgffture ojtobiert. (53 
ift bieö ber braufenbe ober fodjcnbe Sauer. £ur $efeiti= 
gung beö ^eblerö wirb ber Sauer toon bem üBobenfatj („ber 
Butter"), melier ftd) gebilbet l;at, abgegoffen, berfelbe entfernt 
unb bann jiemlid) roarme frifdje Schotte (60° C) beigegeben. 

2)er Sauer fann äfmtid) nue bie Wüü) fabenjie Ijenb 
werben. Qmtroeber wirb ber fehler oon eingelieferter faben= 
jiehenber 9Jtflcf> übergetragen ober er fann ftd) bilben, wenn bie 
Säure ftd) bei ungenügenben Sinrid^tungen bei fattem SBetter 31t 
fef)r abfüllt. 9lud) hier fömten bie Üöafterien, meldte ben 2Jiild)= 
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gucfec in Schleimgärung bringen, burdj h°() c Temperatur Vernichtet 
werben. 2Han gießt ^eifee Schotte ^inju, fobafe fta) ber ©auer 
auf jirfa 60° C erwärmt. 

Sugiefjen tjon 3U warmer ober ju falter Spotte bewirft, 
baß ftch ber Sauer trübt. (Sx befommt einen bittern, nidn" rein 
fauren ©efdjmacf. Solcher ©auer ijt gu erneuern. 

©uter Sauer befttjt einen angenehmen, meinfäuerlichen @e= 
fchmaä. 6r ijt twllftänbig flar unb bejtfct eine ftrohgelbe ffarbe. 

II. 9** 

S)ie eigentümliche ßinmirfung beä wäfferigen 9lu8auged au£ 
Ziagen oon Säugetieren auf bie SDWdfj mar fa>n ben älteften 
33öl?ern berannt. 2lud> ftc Ratten fcfwn in Erfahrung gebrach^ 
baß e3 mit biefem Sjtrafte gelingt, auS ber Sttild) ein <5te= 
rinnfet ju erhalten, welches burä) geeignete SBehanblung unb 3tuf= 
beWafjrung ju einem oorjügtichen Nahrungsmittel, §u Ääfe reift. 
33iele Ääfe, fo gut unb fein, mürben im 3eitlaufe oon 3af)v= 
hunberten rjccgeftcllt, ohne baß man ftch bie eigentliche 2öirfung6= 
roeife biefeö SluöjugeS, Sab genannt, r)at erflären fbnnen. 9lucfy 
heutzutage ijt feine urfächliche (Sinmirfung noch nidjt flar; ba= 
gegen ftnb bie Vorgänge ber ©erinnung ber Wild) öermittelft Sa& 
jiemlich aufgeflärt. (Sin (SrfaJ für Sab ließ unb läßt ftch wohl 
in alle 3ufanft nicht finben; benn um au8 ber Wlfy Ääfe ju 
bereiten, i(l baSfelbe unter allen Umftänben ba§ Littel aum 3^ecf. 

1. forßommen unb gigenfe^aften. 

S)a3 Sab finbet (ta) im tierifdjen unb pflanzlichen Organi^ 
mu3 bor, in verhältnismäßig größeren Mengen jeboch nur im 
2Jlagen junger Söieberfäuer. 2)er 2Ragen ber Söieberfäuer beftetjt 
belanntlich auS oier Abteilungen: ^ßanfen, $aube, üßfalter unb 
Sabmagen. $n legerem finbet bie Sßerbauung, b. f). bie S5er= 
flüfßgung ber 9lahrung3beftanbteile ftatt. 

Der Sabmagen befitjt auf feiner ftnnenfeite eine Solenn* 
haut, welche gefaltet ijt unb hieburch eine relarto fet)r große Ober* 
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flädje batbietet. 3n btefer Sdjteimfjaut jinb bic ^abbrüfeir 
eingebettet, meldte ben und intereffierenben Stoff, ba3 Sabferment 
obfonbern. 

2)aS Sab ift junt ttnterfdjiebe Don ben geformten ^cu 
menten, $u benen bic Batterien (©paUpil-je) foroie bie £efearten 
(Sbrofjtoilae) gehören, ein un geformtes fterment ober ein 
gnatym, b. f). e§ ift ein ©toff, melier Don lebenben gellen (ben 
Sabbrüfen) abgefonbert toirb. Seine für unö midjtigftc @igen= 
fdjaft befielt barin, baß eS ©iroeifeftoffe 31t fpalten Oermag. 

£>bfd)on baä Urfäcfjlid&e ber ^crmentioirfung im atfge= 
meinen nod) feineämegö aufgeflärt ift, finb bodj bie Vorgänge bei 
ber Sabroirfung äiemlid) genau befannt. ^tamenttid) Ijabcn bie 
Unterf udjungen oon ftammcrften hierüber tflarfyeit gebraut. 

2)urct) bie ginioirfung beS £abfermente3 mirb bic Äafelnfatt* 
Oerbinbung ber W\lä) in fläfe ober gtorafafeinfalf uub 2WoIfenehüei& 
gehalten. 2)a3 Sßarafafeiu bilbet quantitativ ben weitaus großem 
jteil ber SDaltungäprobuftc unb untcrfdjeibct fid) Dom flafein 
namentlid) baburdj, baß eS Dom Sab nid)t mcfjr weiter beränbert 
mirb. 2?eibe 8paltung3probufte finb mafferlitölid). 2Bie bie 
flafelnfalfoerbinbung, fo befttft aud} bie ?parafafe'infalfoerbinbttng, 
nur nod) intenftber, bie s Jleigung, mit löälidjcn ^ietattfal^en, be= 
fonberö ßalffatjen, 2)obbelDerbinbnngen ein-$ugef)en. 3n ^orm 
biefer S)otopelDerbinbungen ift eö bann in beinahe neutralen 
glüffigfeiten untöälid). 2)a fold)e löslid)e s J}fetatlfalje in Wld) 
oan normaler *8efdjaffenfjeit enthalten finb, fo erflärt ed ftdj, baß 
bie ^arafafeinfalfoerbinbung t)iertrt uulöötid) ift, fid) aus= 
fd^eibet unb 311 fläfe Verarbeitet merben fann. 2)aö *Diolfen= 
eimcifj bagegen bleibt unter alten Umftänben in ber ©d)otte gelöst. 
Sit einer W\iä), melier e§ au löslichen ©al-jen (Äalf fallen je.) 
mangelt, bilbet ftc§ nur bie löätidje .tfalfoerbinbung, loeldje fid) 
bemnad) nidjt abfdjeiben fann. 2>ie löslichen Saljc fjabeu im 
folgebeffen mit ber eigentlichen Sabmirfung nirfjtä 311 frfmffeiu 
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8ie beiuirfen nur bie SBilbung Don Soppelfalaen, b. f). bie 
unlösliche ftoxm beS SparafafeinS. $urch eine 3ugabe tum 1öS* 
liehen ©aljen ^ur s JJtilch, befonberS Don Jfalffataen, fann bie 
©erinnungSfähigfeit fünftlid) tatfädc)lich er^ö^t toerben. $n ber 
^rajiS fyat man t>on biefer Satfache nod) feinen ©ebraud) gemocht. 
£)ie 3 u fä^e müßten {ebenfalls mit aller 33orjtcht gemacht werben. 

3)te ©tärfe bei Sabnrirfung ift eine außerorbentlid) große, 
unb man ^at feftgeftellt, baß 1 £eil Sab etwa 3 Millionen Steile 
^JDHlch gur ©ertnnung 311 bringen oermag. 2)iefeS Serhalten 
erflärt fidj baburdj, baß bei bem chemifdjen Vorgänge, melden 
baS germent anregt, fidt) baSfelbe nicht öeränbert unb tttc^t auf= 
brauet. 

2>te ßabiuirfung fann burch Ocrfdhiebene ©inflüffe geförbert 
ober aber gehemmt werben. 

SBirb bie OTilcät) berart beeinflußt, baß eine Slnreicherung 
ber löslichen 2)tetattfal§e ftattftnbet, fo nimmt bic ßabf ät)igfeit §u. 
Surch OorfichtigeS 5lnfäucrn einer ohne baß baS Jtafein 

auSgefcf)teben wirb, fann bie ©erinnungSbauer oerfürjt werben, 
inbem mittelft biefer Operation unlösliche MetumphöSphate in 
löbliche ftotm übergeführt merben. Milchen mit t)ot)em ©äure= 
grab gerinnen aus bem gleichen ©runbe im allgemeinen rafdjer 
als folche mit niebrigem Säuregrab. SSerminbert man umge= 
fer)rt ben 9lctbitätSgrab burch .öinjufügen ton 9llfali, fo toirb 
bie £abfähigfeit hew^gebrüett unb fchlteßluf) öoltftänbtg berloreu 
gehen, fann burch Slnfäuern aber wieber hervorgerufen merben. 

3ll(e llmftänbe, lueldtje eine Sßermtnberung ber löslichen ^ 
Sal^c gur ftolge haben, henuwn über oerunmöglichen bie ©e= 
rinnung. 

©ef ochte 2Jlilch gerinnt beifoielSweife relatto langfam. $c 
länger bie 2JHIch gefocht nrirb, befto länger ift bie @erinnungS= 
bauer, weil burch *><* ä flogen lösliches (Salciumph^hat gefällt 
morben ift. 3)abei ift natürlich <*uch 3« bebenfen, baß bie er= 
höhte Temperatur bie ph^^ au W c Öefchaffenheit beS .QafeinS 
beeinflußt. 
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3tt mit Söaffer tierbünnter W\lä), in melier alfo bie 
l tö3ticr>n ©alge öroaentuattfcfj eine Serminberung erfaßten fjaben, 
tft btc ßabf&f)igfeit ebenfalls fjerabgcbrürft morben. Sei fel)r ftarfer 
Serbünnung tritt audjfn'er gar feine ©erinnung ein. 

^ntereffaut unb für bie tecf)nifa> Senoertung ber SJiila) 
ju .ftäfe fef)r loiajttg tft baä Serfyalten ber fiabtotrfmtg bei 
fttjiebcnen Temperaturen. 

Set 15 0 C gerinnt bie s Dlildj bei Schilfa jj nur langfam. 
£a3 ©erinnfel f)at eine breiige, florfige Sefdjaffenfjeit. 

Sroifdjen 25 unb 48 0 C ift ba3 ©erinnfel gefdjloffen, 
fontpaft. 

Sei 50 0 C unb metjr ift e3 toieber breiig („luem"), unb 
bei 60 6 C Ijört bie ßabfäfyigfeit überhaupt auf. 3lm fdjnelljten 
gerinnt bie WMä) bei 41 0 C. 

f$üc bie $ra$i3 pnb biefe Tatfadjen mefentlid) unb bebingen 
■mm Seit bie TOgtidjfeit, öerfdjiebene AMfef orten ^erjuftetten. 
Sei ber Herstellung bon £>artfäfen bringt man bie <üttt(f) bei 
Temperaturen ijmifdjett 30 unb 35 0 C aum Siefen. 

8. ptc Jlmsenötmg 6es <^a6es in 6er "gfraxts. 

3)ie Sßrarte oerroenbet baä Sab entioeber in ftorm bon 
s Jlaturlab ober in ^orm öon Jfunftl ab. 2)aö Dtalurtab toirb 
oom tfäfer felbft au3 fäuflidjen .ftälbermagen bereitet luätjrenb 
ba£ flunftlab in eigenen #abrtfen aitö bem gleichen $of)ftöff f)er= 
geftettt unb in gorm öon Sßufoer, Tabletten ober ßrtraft in ben 
§anbel gebraut toirb. 

T>ic Sefjanbtung unb Slmoenbung beä Sabeä ift befonberä 
für bie (Smmentaterfäfetabrifation bon aujjerorbentltdjer 2öia)tig= 
feit. (JinerfeitS fommt Riebet bie Starte, anbererfeitö bie quali« 
tatibe 33cfdt)affcn()€it begfelben in Setrad)t. @3 tourbe mit ©idjer= 
fjeit nadtjgemtefen, bajj bie Safterien, meiere 6ei ber ßäfereifung 
bie Hauptrolle fpieten, in Spotte unb @auer unb alfo awf) im 
9taturtab, ober bei uns „(gastet" genannt, borfommen. TOit 
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bem Sabaufatje gelangen pe in bie ÜJttldfi unb fpater in ben ßäfe 
mtb regen bort bie JMfereifung an. ©inb int <Jt)aölet infolge 
unfadjmännifdjer SBeljanblung nicfyt bie richtigen ©ärungäerreger 
öorf)anben, fo werben im ßäfe audj) abnormale ©ärung§er= 
fd&einungen auftreten. £>em aufmerffameu 5ßralttfer ift biefe £at= 
fad&e genügenb befannt. Sr meijj, bafj pr ßr^ielung eine§ tabel= 
lofen Sßrobufteö neben guter 2Nildf) atä zweite |>auptbebingung 
ein gut befdfjaffeneS Qfyaälet =wr Stelle fein mujj. dagegen gibt 
e2 nod& toiele fläfer, bie baä Sab nid&t mit ber 311 oerlangenben 
Sorgfalt be^anbeln ober melden fogar bie notioenbigen Jtenntniffe 
abgeben. 63 entfielen noä) gar Diele ßäfefcfjter, bereu Urfadjen 
ntttjt leidjt feftgeftellt merben fönnen, unb ioeldfje man alsbann allen 
möglichen ftaftoren ju^uftt^reiben geneigt ift. 9tur fucfjt man ben 
geiler nidfjt ober erft -uilefct bei fttf) felbft. @g ift £atfacrje, baj} 
fdjledjteä Sab nod) heutzutage ocrroenbet mirb unb junt grojjcn 
^rojentfat-c imferei SluSfdmfjroarc beiträgt. 2>ieä zeigt ftd) am 
beutltctjften bei jungen Däfern, bie no<$ s JÜml)e l)aben, ein richtige* 
Sab ju fabrizieren, ©ar oft Ijapert eS bort, ofync bafj bei bei* 
eigentlidjen ^abrifation gefehlt mürbe. 

Seljrmeifter unb 9Mferetfd)ulen füllten batjer ben i(men zur 
Spülung anvertrauten jungen Seuten bie Zubereitung unb Se^anb= 
lung be3 SabeS grünblid^ Oorjeigen unb erf lären ; benn eö gehören 
biefe ßenntnijfe in allererfter Sinie jur 5luöbilbung eines $äfer§. 

A. |$e$attöCung öcr plagen. 
2)er Sabmagen ift, mie bereite angebeutet, auf feiner 3nnen= 
feite bid)t mit Ratten befetjt, in meldten bie Sabbrüfen eingebettet 
ftnb. 2)iefe galten finb für bie Ausbeutung be3 Sabfermente3 
fct)t mertooll. 

9todf) bem 6ct)lad£)ten mirb ber Otogen fobalb mie mög* 
lidj fjerauägefdmitten unb burcr) 9lu3ftreidjen 00m ^nt)alte t>oli= 
fommen entleert. 2)a bie Kälber in ber Siegel nüchtern abge= 
fo^lac^tet merben, fo mirb ber Mageninhalt au3 einer fdfjleimartigen 
s DJajfe beftef)eu, meldte burtf) .£)inauäprejfen teietjt 311 entfernen ift. 
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€3 ift petnUd) genau bafür forgen, baß bie SReße üottftänbig 
'entfernt merben, lueil fie fpäter in ^öwtniS übergeben unb ben 
Otogen jut ©eroinnnng bon Sab abfolut unbrauchbar madjen 
mürben. Sin 9lu3maf(t}en mit Söaffer barf felbjitierftänblict) nidjt 
erfolgen, meit baä Sab ftd^ fonfi in bemfelben auflöfen mürbe 
unb Verloren ginge. 3)ie Otogen mürben an fiabfraft fer;r t»iel 
tterlieren. hierauf mirb nun ebenfalls bie Slußenfeite gereinigt. 
$lut, ö*ü, ftleifdjteile ic. merben forgfättig entfernt unb ber Sttagen 
mit 2öaffer abgefpült. @r barf aber niemals im Söaffer liegen 
bleiben. 2#an binbet nun bie eine Öffnung, am beften bie= 
jenige gegen ben ^falter, 31t unb Bläft ben Etagen auf. 2öeiter= 
l;in forgt man bafür, baß er möglidjft rafcl) trocfnet, bamit 
üßarapten jeglict)er -2lrt, Sdjimmetyifye, ,tfäfcrlart>en ic. mögltdjft 
fern gehalten bleiben. £a$ Xrotfnen foll nidjt in ftarfer *8e= 
leucr}tung, alfo in (einem ftalle an bireftem 6onnenlidjte, fonbern 
in einem etroaS tierbunfelten, luftigen föaume, mo beftdnbig ßufoug 
ijerrfctjt, erfolgen. 

§ier follen bie Magert im Minimum 3 Monate öerbleiben 
unb crft nact)r)er bermenbet ober bem £anbel übergeben merben. 
9ludj bei ber fpätern Slufbemarjrung ift ©ctjimmelbilbung burdj 
Hufberoaljren an trorfenen Orten 3U öerfjüten. 

©anj junge ober ju alte 5Jtagen follten niemals öermenbet 
merben. 3n 31t jungen s JJtagen l)at ber borfjanbene ©anleint fein 
CuellungSbcrmögen nocr) nidt)t fcerloreu, fo baß ein gteiä> 
•mäßiges 3)icfenlegen ber Wilä) moljl nidjt gut mbglidj ift. 3u 
alt gemorbene s JJiagen, b. I). foldje, meldje länger als ein 3»af}r 
aufbemafyrt morben ftub, (jaben tuel Don ifyrcr ßabfraft öer= 
loren. 

$m allgemeinen befttjen biejenigen klagen am meiften ßab= 
traft meldje im Innern am meiften galten aufmeifen. @S ift 
abfolut falfdj, menn man annimmt, baß große Magert aud) am 
meiften Sabfermente liefern. 3fn ber Flegel ftnb bie mittelgroßen 
«bie rattonellften. S5on großen Etagen muß man in ber föcgel 
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ein größere^ Cuantum öermenben, als üon mittelgroßen, um bie 
gleiche Sabftärfe erteilen. ^Ibct aud) ganj Heine klagen 
finb nicht vorteilhaft. Sie flammen in ber flieget toon jungen, 
nur noch mit Äoloftrum gefütterten Stieren fjer, wo bie normale 
Jätigfett ber ßabbrüfen noch ntct)t begonnen t) at - 

£)b ber *Dtogen groß ober ttein ift, fo enthält berjenige 
am meiften Sabfermente, melier toon einem Äalbe ftammt, baä 
in nüchternem 3uftanbc geichlachtet morben ift. 3)aö Sab ift 
in biefem ftaUe in größerer 2Jlenge aufgefpeidt)ert roorben, meil 
e3 nicht burct) bie 33erbauung aufgebraust morben ift. 

2ln einen guten flalbermagen ftettt man folgenbe 2lnfor= 
berungen: 

1. ßr foll mittelgroß fein unb im Innern zahlreiche Raiten 
aufroeifen. 

2. 6r foll eine hellgelbe ftarbe befifcen, leidtjt burc^fttjeinenb 
unb außen matt glönjenb fein. 

3. ftett, 93lut, ftleifd)teile, ftutterrefte it. bürfen nidjt t»or= 
Ijanben fein. 

4. Sie 9lußenfeite foll ntc^t geflecft fein. s «Rot gefärbte 
Stellen laffen »3. auf einen franfhaft gemefenen 3uftanb beS 
liereS fließen. 

5. (Sr barf nicht, einen unangenehmen (Geruch aufmetfen. 
3n feinem %a\lc barf er ftinfen. 

B, $ußereifung öer $lagen 3ur glufßeroa^rung und 
Verwendung in 6er ^dferei. 

2>er Ääfer fauft feine l*abmagen in ber 3ieget bufcenbioeife 
oon einem Lieferanten. 3)er 2Bi^tigfeit gemäß muß er bei biefem 
einlaufe fet)r Dorftdjtig fein unb nur befte Cualitäten berüa% 
ftdt)tigen. Sparfamfeit märe hier an tootlftänbig unrichtiger Stelle 
angebracht. 

©3 tritt nun aber bie Aufgabe an it)n heran, bie ■Dlagen 
fo juju bereiten, baß ftf für für^ere ober längere 3eit in Doli» 
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pänbig unoerimbertem guftanbe aufberoafn* tucrben fönnen unb 
ba& eS fpätcr leidet tft, au8 ifjnen Sabtöfungen bort möglidjft 
gleidjer $ef$affenf)eit t)er3Upetten. Obfdjon in ber Sßrarte \vot)l 
fap jeber tfäfer nad) feinen gemalten drrfa()rungen Bei bietet 
3ubereitung eine {(eine (Sigenfyeit bepfct, [o tenbieren bodj alte 
Verfahren na$ ben foeben ermähnten jmei ©epdjtäpunften. 

$>te Zubereitung nrirb näd) 3*°^ bitten betrieben, bie pd) 
grunbfäfclidj ooneinanber unterfdjeiben. (Sntroeber bereitet man 
pdj auö einet 2ln§af)I tion *Dtogen burdj gufammentegen nnb 
3ufammenfdmüren eine fog. „Sabrourft", Don meiner man 
täglid) bie notroenbige Sttenge abfdmeibet, ober man formt pdj 
bie jerfdmittenen 2Ragen in Äugeln üon beftimmtem ®emidjte, in 
fog. .ftugettab unb berroenbet bei jebem Slnfatfe eine Äugel. 

3n betben Sötten mufc bafür geforgt werben, ba& eine 
gtöfjere 2lngat)l toon s )Jtogen miteinanbet oermifdjt wirb, io 
ba& geringere unb beffere Qualitäten pd) auägCeidjen. .tfopf 
unb fyaU werben, weil wertlos, abgefdmitten unb aftfälüg oor» 
fjanbeneS gett, Sleijd^ h. entfernt, ferner fdjneibet man bie 
Ziagen auf, um aud) auf bei Sfnnenfeite eine Reinigung, wenn 
bieä überhaupt notwenbtg fein follte, tioraunefjmen. 3)ie 9ln* 
menbung bon 2ßaffer ift auä fdwn erwähnten ©rünben aud) 
tjiet ju unterlaffen. 

3)ie Zubereitung fann nad) folgenbem, fefjr Verbreitetem 
Verfahren borgenommmen toerben: 

9lad)bem man etwa 2 üDufjenb Ziagen in foeben befa)rie= 
bener 2Beife gereinigt t)at, faxtet man pe in ber 2öeife auf« 
einanber, baji pd) bie berütjrenben in entgegengefetjter Sage 
bepnben. $)amit feine Verunreinigungen unb fein Ungeziefer 
tnnaufominen, binbet man biefelben mit einer Säjnur ju einer 
fepen 0lolle -mfammen unb tjängt pe an einem troefenen £rte 
auf. 9Jfan bejeidjnct pe alö „2Jtogenmurp\ 35on berfet6en 
fdmetbet man tetgtter) bad benötigte Cuantum ab unb merft 
mit bem Keffer auf ber 2öurft für ben folgenben £ag an, luie 
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t>iel mau am v>orf)ergef)enbett gebraust (jat. — iiite %b&n= 
berung biefer Wetfyobe farnt baf)in erfolgen, bajj matt bie Wagen 
^unäctjft tftljadi, fie bann äufainmenprefjt unb f)ieuon baö not= 
menbige Cuautum jetoeilen r)erau3fdjneibet. 

ßin anbereS Sßcrfafjreu befielt in tfolgenbem: 
s )lad) befonberd forgfältigem Peinigen werben bie Wagen 
mit einem SBeile in 1 Gentimeter breite Streifen gefctjmtten nnb 
in einem ©efäll, am beftcn in einer ®ebfe tüdjtig oermifdjt, nadj* 
bem man jfa. %« ^ctjfalil nnb toentg Safran angefügt 
f)at. «flocftfalj fonferoiert unb Safran ermirft bie gemünfdjte 
ftroljgelbe ftarbe. Dlun fügt man pro Sufcenb Wagen jfa* 
1 dl. Spotte fjtuju, au» melier Dorfjer baä Sllbumüt (Sieger ) 
auägefcfjieben mürbe, miftt)t uod) einmal redjt forgfältig unb 
fo lange burdj, bi£ bie Streifen aneinanber lieben bleiben. 
2— 2 » 2 gr. ber fo ^bereiteten Wagen bieten 100 Siter Wild) 
in jfa. 30 Wtmiten. Wan tuiegt nun je nad) ber t>orau£= 
5ufel;enbeu Wilctjmenge bad nötige Cuantum ab unb formt eö 
burdj 3ufammenbrütt*ett unb Sollen einer Äugcl. Wan be» 
^eidjnet fie atö „.ftugellab". 2)ie Äugeln müjfen nun nod) ge= 
trocfnet merben. Wan barf fie -m biefem ^tueefe uid)t etma 
ber Sonne auSfeljcu, jeboa^ fanu eine eriyö^te Temperatur be* 
mttjt merben. 3 lüC ^ m öBig legt man fie auf ein $rett unb [teilt 
biefeö auf einen mannen Ofen. SBcnn btefe Sabfügeldjeu in 
einem töaudjabjttge ober tu einer föättdjerfammer nod) geräubert 
merben fönnen, fo lafjen fie fitf) (felbftoerftänbltdj an troefenen 
Orten, et?, unter ßuftabfa^luH) längere ßeit aufbemafjren, oljne 
bajj jegüerje Seränberitng eintritt. 

(*3 fei fpejtell nod) einmal betont, bafj bei ber Zubereitung 
ber Wagen mit aller Sorgfalt gearbeitet toerbe. WidjtS fann 
für ben fläfer fo unangenehm unb fdjabenbringcnb fein al§ 
idjlecfjte Wagen unb fd)led)teö Sab. 
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C. ^Bereitung de* 'gjaturta&es (§§a&tet). 

3ur Bereitung beä 9toturfabe3 ober GfjaSletö fjat man 
neben ßabmagen nodj ©djotte notmenbig. 2)ie Spotte mufj 
Don 33orbrudj nnb Sieger botlfommeu befreit fein. S)teä roirb 
erreicht bura? ba3 fog. „©Reiben", b. t). bur$ 3ufafc oon ©äure. 
3ur Srlangung eines guten 9laturlabe3 ift ein riäjtigeö ©djeiben 
uncrläfjlidje SBebingung. linb biefeS roirb roieberum erft bann 
mögltd), menn ein guter, gefunber Sauer (faure Spotten) ber= 
loenbet werben laiin. £er tüchtige ftäfer ift im ©tanbe, bcn= 
telben oermittelft ber ©innenprobe rid&tig 31t beurteilen (ftefje 
9lbfcfytitt: £>er ©auer.) Sie ©d&otte fott naef) bem ©Reiben 
eine grasgrüne $arbe aufweifen unb oollftänbig flar fein. 3)iefc 
©trotte roirb fowofyl jutm 5lnfafce beä 9toturlabe3 roie beä Säuert 
oermenbet. $ei unrichtigem ©djeiben bleibt bie ©djotte trübe, 
mildjig unb barf bann ntdt)t weiter oermenbet merben. 

3um 9tnfejjen be8 9toturlabe3 bebient man fid) am jiuecf* 
mäjjigften glafierter ©teinguttöpfe. 9flan füllt bie ©erjotte in 
einen Topf oon paffenber ©röfje unb läfjt an etwas oerbunfettem 
Orte abfüllen. $or bem 3ufatfe ber pflogen gießt man noaj 
einmal um, roeil fiel) am 93oben (tetö nodj etmaö Sieger angefammelt 
fyat. j$üx bie ßabfraft ift befonberö bie Temperatur ber ©d)otte 
beim §in^ufügen ber klagen ferjr lüefentltdt). 5lm beften löft 
ftd) baö ßabferment bei Temperaturen, bie äroiföen 32 unb 40° C ^ * 
liegen. §at bie ©djottc biefe Temperatur erreicht, fo fetjt man 
baö notmenbige SUtogenquantum, je nadj iRildjquantum, 93e» 
fa)affen§eit ber Ziagen ic. beregnet, f)inau. Sft niajt hierin fdjon 
©al$ enthalten, fo öerfefct man, aus bem gleichen ©runbe roie 
früher ermähnt, mit menig ©alj. SJton mufj ftc§ aber roofyl 
Ritten guoiel ©alj jujufe^en, meil bann baä Sab nierjt genügenb 
reifen mürbe unb meil baö .tfodjfalä bei genügenber ßonaentration 
für ba§ Sabferment fätlenb mirft. S)ie ßablöfung !bnnte fjieburd) 
alfo bebeutenb gefdjioädjt merben. 2)a3 ßab fott nun bei ca. 30° C t 
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behalten werben. $n (einem ftdtLt fott bie Temperatur unter 
6 f' 20 0 C finfen, barf aber 40 0 C nuf)t überfteigen. ©ar oft mirb 
bieSbejüglicl} nietjt mit ber genügenben Sorgfalt gearbeitet. (Sin 
Überfdjreiten ber obern roie ber untern ©renje Beluirft ein Sab, 
meines unbebingt 5fäfefet)lcr oeruriadjen mufj, auet) menn bie 
Sftildj oon tabellofer Ü8efd)affenf)eit ift. ßin Slufftelteit auf irgenb 
einen roarmen Dfen, auf bie fteuergrube u. f. f. follte bafjer 
nierjt merjr uorfommen, unb man follte bie 2lu§lagen für 2ln= 
fctjaffung eines richtig fonftruierten SabtemperierfaftenS nicf)t 
freuen, ^n folgen tfaßen fann buref) geeignete flammen« 
ftellung oorrjanbener ©pirituälampen bie gemünfctjte Temperatur 
fjergeftellt unb für längere £eit erhalten werben. 

2öie lange baö Sab in biefer Temperatur toerbleiben muß, 
fann nierjt burd) bie 3eit, fonberu burdj befjen ÜieifungSgrab 
beftimmt merben. 3e natf) Sefctjaffentjeit beö Bauern, ber Ziagen, 
unb je nadj ber Temperatur, in melier eö aufberoarjrt mürbe, 
mirb eö mefjr ober weniger reif fein. $lucf) bie Söefdjaffenfyeit 
ber Sttildj, meldje gebieft merben fott, fällt l)ier in SPetrad^t fo 
bafj ein», jioei» unb breitägigeS Sab jur 33ermenbung fommen 
fann. Der tfäfer mufj im Stanbe fein, für feine 33erf)ältniffc baä 
flüchtige 311 treffen. 

93et tooenbung oon jungem Sab bauert bie .ftäfegärung 
relatiu lange, bei altem Sab mirb biefelbe anfangt energtftt>r an* 
geregt. 2öo je naef) ben 93errjältniffen bie tfäfe gerne offen 
merben, mirb man beärjalb jungeg Sab, öielleidjt 1 biä 2 Tage 
alteö, gebrauten, mo aber bie 5Mfc meniger leidet in (Störung 
fommen, mirb e3 fiel) empfehlen, älterem ßab (breitägigeä) 011311= 
menben. 

Söor bem ©ebraudje fott man baö Sab in einen fauberen 
Topf, am beften burd) ein Srafetucf), filtrieren. S)abura) fönnen 
bie Verunreinigungen entfernt merben. 63 ift bieä notmeubig, 
meil biefer Sdjjlamm, menn er in ben ifäfe gelangen mürbe, 
unregelmäßige (Störungen ober ©trtennefter erzeugen mürbe. 



- 
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Söenu auch in einer Ääferei bie Bereitung beä SabeS mit 
alter Sorgfalt vorgenommen wirb, fo gelingt e3 infolge ber im- 
gleiten Sefdjaffenheit ber *0togen nicht, £ag für lag einen gleich 
ftarfen ßabauöjug gu erhalten. ®ä ift bieä für unferc ßäfe» 
fabrifotion entfdjieben ein gro&er Wachteil, liefern Ubelftanbe 
fonnte gefteuert werben, wenn man an Stelle ber Labmagen ßab-- 
pufoer ober ßabtabletten bermenben würbe. 2)iefe ftnb in ihrer 
ganjen klaffe ^omogen befdjaffen unb tafjen fid) genau abwägen, 
fo bafj man ftetö mit Sicherheit ein gleich fiarfeS ßab tjaben 
würbe. 

2)er günftige (Sinflujj, welken baä 9caturlab auf bie #äfe= 
reifung ausübt, ift nicht beut Labmagen ober bem ßabferment 
jujufchreiben, fonbern auöfajliefelid) ber jum Sluflöfen be3 3^* 3 
menteS oerwenbeten Spotte. 3)iefel6e enthält bie für bie 5?äfe= 
reifung fo wichtigen 3)Zifroben. ßäftt man nun an Stelle ber 
ßabmagen Sabbuloer treten, fo werben biefe SSorjüge nicht abge* 
fchwücht. Sabpuloer in Spotte aufgelöft unb gleich be^anbelt wie 
oben betrieben, präventiert ein ebenio günftig wirfenbeä Waturlab, 
wie bei SBerroenbung oon ßabmagen. 2)iefe Satfache ift burd) 
aufgeführte Verfuge beuttid) bewiefen morben, unb eä fottte bie 
ißrarjö Ijieöon in echterem 'JJcafje ©ebrauef) mausen, alä bied 
biä jetjt gefdjeljcn ift. 

Obfdjon bie Benennung beö fabrifmäfjig (jergeftellten SabeS 
ald Äunftlab nicht richtig ift, folt bie öegeia^nung, weil fte in 
ber Sprajte nun bodj einmal Eingang gefunben fyat, auch t}\a 
beibehalten werben, ©ar leidet fönnte baä SBort .Uunftlab 
glauben matten, alö ob baö fiabferment (ünplidj, b. I). tedj» 
nifd), l)crge(tellt würbe. 2>ie3 ift ja aber auS Vorerwähntem rein 
unmöglta). 2113 Sluögangdmaterial unb als Wohprobuft bienen 
auch ifälbermagen. 
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Sie @ö)wierigfeit bet Sabgubereitung in ben tfäfereien 
fyat fitt) je unb je gezeigt. Sem Sßraftifer mürbe oiel 9Jiüf)e unb 
Btyabm erfpart worben fein, wenn er ba§ Cab ftr unb fertig 
in tabellofer 9?efd)affenf)eit im £>anbel ftd) fjätte taufen fönnen. 
s m bato ift ober bie fabrtfmä&ige SarfteUung bed Sabeä nodj 
nid)t fo weit gekommen, unb jte wirb ftd) wol;t niemals in biefer 
^iefmng ganjj oeruottcommnen fönnen. 9lu S3erfud>en, berartige 
$robufte r)eräuftctten unb bem §anbel 31t übergeben, Ijat eö je= 
bod) ntdt)t gefegt. Sie je waren nid)t alle oon Grfolg begleitet, 
benn bie £abpräparate waren nur -wm Seil ber «tfäfeinbuftrie 
üon Vorteil. $iete Präparate jinb in ben £>anbcl gebraut 
worben, bie bireft fd)äblid)c folgen Ratten. 

$m allgemeinen fjaben bie fabrifmä&ig bereiteten £abprä= 
parate in Gebieten, wo bie v iftildj auf ßmmentalertafe r»erar= 
beitet wirb, wenig Eingang gefunben. Ijat man biefen $ßro= 
buften in ber Sajmetj ftetö teils mit Üied)t, teils mit Unredjt 
einiget 2Jlij$trauen entgegengebrad>t, unb man ift lieber bei bem 
altgewohnten 9laturlab geblieben. 

ifunftlaD wirb in 2 formen in bem £anbcl oorgefunben, 
entmeber gelbft, alä Sabeytratt, ober feft, als Sabpuloer. 

A. S<xbextxa&t. 

tfabejtrafte finb wäfferige 3lu^üge au3 .tfätbermagen, bie 
bura) geeignete ,<?onferbierung3mittel für längere $eit faltbar ge= 
mattet worben finb. .friebei bürfen nic^t junge Ziagen Uierwenbung 
finben, weil bei benfetben ber uorfyanbene @ä)teim fein Cuellungä* 
Dermögen nod) nitt)t Oerloren fjat. Sie @d)leimfyaut mürbe ju 
üiel SSafjer aufnehmen, fo bafj man nur wenig ftare $lüfftg= 
feit, refp. nur wenig 5luöbeute erhalten würbe. Siefer Wadjteil 
verliert fid) mit bem uollftänbigen $lu3troa*nen, meSbalb audj nur 
ältere Ziagen genommen werben f ollen. Sie Sjtraftion oerläuft 
am günftigften mit Söaffer, welches 5 °/o .(fodjfalfl enthält. Sa3* 
»etbe föft am meiften Ferment auf. 9lbfd)eibung be§ auf* 
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genommenen €>d)(etm§ mirb ber Äoojfatjjgefjalt auf 10 % erfyofjt. 
93ei biefer Äonjcntration fällt baö ,Rod)falä bae Sabferment au». 
9113 Äonferbierungämittel mirb am borteitfyaftefteu Sorfäure Der« 
toenbet. ©ute 2>ienfie leiftet ebenfalls 3llfof)ot. 

2)ie £)erftcttung3toeifc ift im allgemeinen folgenbe: 
2)ie 5ttagen toerben junäcf)ft tüchtig gereinigt, bann bon 
ben faltentofcn Stetten befreit unb hierauf in Heine Stüde etwa 
Don ber ©röfce eine§ Cuabratcentimeterä gefdjnitten. 3ur <§jtraf= 
tion nimmt man auf 100 gr. Ziagen 1 Siter Söaffer, melajeS 50 gr. 
tfodjfala unb 40 gr. Sorfäurc in Söfung enthält. SiefcS ®e= 
menge lögt man bei einer Temperatur bon 30 —35 0 C in einem 
fajmadj berbunfelten üiaume unter öftere erfolgenbem Umfdjütteln 
ftefjen. 3ft bie gytraftion ju @nbe, fo toerben toeitere 50 gr. 
.ffodjfaljj beigefugt unb bann bie Söfung filtriert. 2)a3 ftittrat 
beträgt ca. 800 ccm. (Srgäujt man baöfelbe mit einer Söfung, 
meiere 15% «Rod^fa^ unb 4% Sorfäure enthält auf ba§ $o= 
lumen eines Siterä, fo erhält man eine Sabflüffigfeit, loeldje 
äiemlidj genau eine ßabftärfe bon 1 : 10,000 befijjt. 

2öill man bie Söfung mit 9Ufof)ol fonferbieren, fo fügt 
man, nad)bem bie ^u^^witung loie oben erfolgt ift, nad) 
5 tögigem Steden 50 gr. $od)fatä unb gleichzeitig 100 — 110 ccm. 
2Ufot)ol bon 90 °> ^nju. ^ur (Srgänjung beS ftiltrateä nur 
1 fiiter bermenbet man eine 10% ige .ftodtfalalofung, meld>e 
8 btö 9 33oI.=<ßro ( v 2Ufof)ol enthält. (Stojmomi.) 

Solche Sabertrafte metfen erft naety einer 9lufbemal)ruug 
bon ja. 2 Monaten eine faft fonftant bleibenbe ßabfraft auf. 
Stärkere strafte berliereu beim Sagern mef)r an Äraft ald 
fcfybädjere. 

Sei ber ßmmentalerfäfefabrifation tonnen fie nid)t ber= 
toenbet werben. Obfdjon cd gelingt, mit benfelben Tag für 
5£ag ein gteiaj ftarfeä Sab gu erhalten, fo fef)lt iljnen boaj bie 
©runbbebingung, nämlidj ba3 SSorfyanbenfein ber $ieifungder= 
reger, ßine toäfferige Söfung bon Sabferment ift für biefeu 
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3md unter atten Umftänben auä fdjon angeführten örünben 
unvorteilhaft. 

Dieben bicfeu nidf)t 31t toerbefjernben 9iadjteiten, mürben bie 
(vytrafte metfad) aus billigen klagen unb audj ntd)t mit ber 
notmenbigen ©orgfalt fabriziert, fo baß bie JMfefabrifatton ba» 
burct) btreft ftfjäbttd) beeinflußt mürbe. 9lu3 alt biefen ©rünben 
finb fte uon ber ^rarte ni(t)t für lange 3eit aufgenommen 
morben unb beute moljl faft gänjlid) mieber üerfdjmunben. 

B. c$a&pufoer. 

Sabpuluer ift in ßodjfalj eingetragene« pul= 
ücrifiertcS ^abferment. 

2>ie Mißerfolge, mclaje mit ben flüffigeu ßabertraften er= 
jteft mürben, oeranlaßten bie mettere (Sntmidlung biefer $n= 
buftrie. §anfen unb Sohlet traben ju bereit 93ert?ott= 
tommnung ba§ 2Befentltd}fte beigetragen. 5lnfängtidj maren biefe 
Sßultiei nidjtö anbereä als jerfleinerte unb gefiebte Sdjleimfyaut. 
(Srft fpäter gelang eö kultier 31t gemtnnen, bie üott jeglidjen 
örembftoffen oollftänbig befreit maren. 

S)aö ßabpulüer mirb in ber fläfeinbufhie, namentlid) 
beim 2öeia> unb Wiagertafen gegenmärtig fet)r r)äufig unb aud) 
oocteilt)aft toermenbet, fo baß ber $erbraudj ein retatto großer 
tft. @ine ganje Slnjatyl bon ?yabrifen befäjäftigt ftdj mit ber 
«Oerftettung. $ebe ftabtit r)at mofyl jur Beugung einrä 
eigenen ftabrtfateä tt)rc eigene £erftellung3meife, meld)e aber 
mof)Imci£lidj forgfam al§ ©eljeimniö bema^rt mirb. 

9kdj einer Sßatentbefdjreibung auö bem 3at)re 1885 mirb 
•junSäjft ein s Df agertertraft, mie oben bcfdjrieben, fjergeflellt unb 
bann mit ßodjfala gefä'ttigt. 9iadj einigen £agen fättt baö 
Ferment mit ©d)Ieim gemengt bollftänbig aus. 2)iefer 9lieber= 
fajtag, ba§ Ütoljferment, mirb nbfUtriert. ©3 enthält neben 
Sab auä) *ßepfin. 2)iefc TOaffe mirb in Söafjer aufgelbft unb 
bann fd>madj angefauert. Set bem richtigen ©äuregrab entfielt 
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mm ein 9lieberfdf)tag, ber faft bottftänbig au£ Stf)(eim befielt 
imb nur wenig fterment entölt. 2)urcf) Filtration wirb bic 
£öfung beä Fermente oom Sdrfeime entfernt, mit Äodifalj ge« 
fättigt, moburd) baä Sabferment rein augfättt, oorfjanbeneä 
speppn aber gelöft bleibt. Der Sabnieberfctytag wirb abfiltricrt 
imb getrotfnet. 

2)a3 Öabpuloec fönnte in biefer fonjentrierten ftorm in 
bcr ^rarte nidjt ^erwenbung fiuben. ©eine aufjerorbcntüd} 
energifdje 2öirtung würbe e3 unmügtid) madjen, in ber Sß,rarte 
richtige Mengen abzuwägen ober, wie meifienä gefd)iet)t, mit 
einem £öffeldjen abgumefjen. 3)a§ ^JulOer wirb batjer in pul= 
üerifierteö tfoajfal^ eingetragen, woburd) feine teabfiarte in be= 
Itebiger Söeife toergrö&ert ober Verringert werben fann. 

gür unfere SBerfyältnifjc ift baä Sabpufoer ein feljr wertootteä 
unb 5U begrüfccnbeS üßräparat. Sur ^erftettung Don Gfyaälet fann 
e3 au£ auf Seite 219 bereite erwähnten ©rünben oorteiNjaft an» 
geioenbet werben unb ber üetttafefabrifotion grojje 2)ienfte leiften. 

3m £>anbel erf feinen audj fog. ßabtabt etten. Sie 
beftet)en auö gepreßtem Sabpufoer bou ungefähr gleichem ©e= 
wid)te. Sie finb fein: bequem, um bei Wuäfüfyrung ber ßab= 
probe eine ftetö gleid) ftarte ßablöfung ju ermatten. 

£>a3 Sabpufoer foü. eine gefl>lia>meiBe ftarbe beft^en, 
einen angenehmen ©erud} fjaben unb jldj im Saffer rafdj, f(ar 
unb öottftänbig auflöfen. 

Gtä foK an trotfenen Orten unb in oerfdjlof jenen 99üd}fen aufbe= 
wafyrt werben; benn eö nimmt auö ber Öuft leidjt fteudjtigfeit auf, 
Deränbert ftd) infolgebeffen unb üertiert tuet öon feiner ßabfraft. 

söei feiner 33ermenbung wirb eine entfpredjenbe 3Jtenge in 
Schotte ober Söaffer, je nad) ^trt ber .ffäfe, wetdje man be= 
reiten Witt, aufgetöft unb etwa eine ^albe Stunbe fielen ge= 
lajjen. 9luflöfen unb fofortigeä 3i*9ic&eit jur ju bitfenben s Dlitd) 
ift nidjt gu empfehlen, weit ftd) feine 2Birfung in biefem gatte 
nidjt twttßänbig geltenb mattjen würbe. 
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III. Die foUrilmtion perfftjiebiiur ftäftfovttn. 

1. gmtmrttaCerßäfe. 
a. 'gaa "gß&vmen der ISltfc^. 

3n einem einfachen s Uhtl(t)en. b. I;. in einer fläferei, mo 
man täglich nur einen tfäfe fabrigtert, mitb bic Slbenbmild) 
über Ütadfjt ausgerichtet. 2)ie ^DZitdt) ioirb in ©ebfen im OTä> 
feiler aufgestellt. @S foll fo toiel Sßlafc öorfynnben fein, baß man 
nidjt gezwungen ift, bie töebfen übereinanber 311 pellen. 38et 
feigem Sßetter ift für gutes 2lbfüf)lett 51t forgen. 3lm borgen 
wirb nun folgenbermaßen üerfaljren: 2flan entrahmt burcr) 2lb= 
rahmen bie Slbenbmild) unb [c^ntt^t forgfältig ben 9iat)in. 9)tan 
gießt 311 biefem .3n>ec¥e ganj gefunbe Slbenbmild) ober beffer frifdje 
s Utorgenmild) in ben ßefjel unb erioärmt auf 38—40° C. 9hm 
fließt man langfam unb unter ftetigem Umrühren ben SRafjm forg= 
fältig Ijinju unb mifcf)t fo lange buret), bis ber SJfafym fiel) t>ol(= 
ftänbig mit ber s Dhlcf) bereinigt t)at unb feine föafjmteilefycn indjr 
fidtjtbar finb. ©iefeö f$ett mürbe fonft üerlorett gefyen. 5Jlan gießt 
nun ben Oteft ber >JJli(cr) tjin^u unb ermärmt unter Umrühren auf bie 
geioünfd)te Temperatur. $ei einem £>ofcbel= ober mehrfachen 
Wiiltyn forgt man ebenfalls burdt) Ausrichten bafür, baß ftetS 
ein beftimmteS Quantum, welches fict) nach $efchaffenl)eit ber 
ber Söitterung 2c. rietet, jmölfftünbige Wlilcfj mitöev= 
arbeitet merben fann. *Dfan wirb in ber bieget etwa 15 °/o 
beS (MamtquantumS fcermenben. Siefc praftifehe Maßregel 
wirb beShalb getroffen, meit bie 3«g^e toon etwas älterer 
Wiiä) bie ßabwirfung r»orteilt»aft beeinflußt. £>er $8ruch nimmt 
befjer bie richtige fteftigfeit an. (Störung unb Reifung fctjreiten 
Don Anfang an beffer unb leichter vorwärts. 

5*ei 9Mdj, welche meit geführt morben ift unb leicht faucr 
wirb, fetjt man, um bie Sabwirfung etwas 31t hemmen unb um 
bie Wlild) aufaufrifdjen, wenig Söaffer t)in3U. S)ieS fann ouet) 
aus beut gleiten $runbc immer bei heißer Söitterung erfolgen. 
2öeiterl)in fetjt mau gerne etwas 3Baffer hmju, um 31t befürchteube 
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©läSlerbitbuug möglicf)ft gu Uerf)üten. @S ift babet aber tootjl -m 
bebenfen, baß bie Qualität bc3 £eige3 Oerliert. 3)erfelbe mirb rauf). 

2)a3 ßiU)ten bct burdj bic Sieferantcn bor bem @in* 
liefern fott nur Bei fjeißer Witterung unb nur in bem Salle 
erfolgen, mo ein weiter Sranätoort notmenbig mirb. (£3 fott 
alfo nur bann angcmenbet werben, wenn man geanmngen ift f 
bie &altbarfeit aud) gang gefunber Wilty 311 förbern. 
3n allen anbern gätten fotl c3 unterlaffen werben. Niemals 
foll eS baju bienen, Sttildjfeljler für ben Moment ber 
(Sittlieferung ju unterbrütfen, fo baß ber ßäfer bie Wafyre 
58cfdt)öffen^cit ber üftildj nidjt !ennt unb nid)t ©egenmaßregeln 
ergreifen !ann. 

S)ie Üflildj mirb je nadj Umftänben auf 32—35 0 C ge= 
mannt £iefür ftnb oerfdj iebene gaftoren maßgebenb. Wlan märmt 
bei einem einfügen Multen, meil öiel geftanbeue 2Jli(d) bor* 
fjanben ift, etmaä tiefer alö bei einem Stobbelmuldjen, bei f alter 
SBitterung etwas t)bt)er alö bei mariner, im grüf)ling unb Sommer 
etwaä tiefer a!3 im §erbft, bei einem freien (#änge=) tfeffel f;öt)et 
alö bei einem eingemauerten, meil ftd) bie Mdj bort rafä^er ab= 
füf)lt aU #er ic.' 

b. 5aa ^i&etxUQen bev 3&iC<$. 

2öenn man bebenft, baß jur Jperftellung 
ber öer fdjiebenen Ääfeforten namentlidj bie 
21 rt unb 2öeife be§ 2)ictenlegett3 auöfdjlagge* 
benb ift, fo ift wof)l leidet ein§ uferen, baß 
biefeä loinent bei ber Bereitung oon ßäictt 
jeber einzelnen ©orte, befouberä aber bei ber 
<£mmentalerfäf ef abrif ation, einen ä'ußerft großen 
ßinfluß auf ben qualitativen 9lu3fatl beg *ßro= 
b u f t e 3 Ijaben muß. @£ muß baljer biefer Manipulation 
oerbunben mit ben weitgefjenbften gac^fenntniffcit toolle 3tuf» 
merffamfeit gefd^enft merben. 

1.-» 
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2)ie Vorgänge, roeldjc ftd) beim T)icfenlegen ber SJttldt) 
mtttelft Sab abfielen, fönnen fotgeubermafjen erflä'rt roerben: 
T)a3 ßabferment galtet bett fläfeftoff in <ülolfeneiweij3 unb Sßara* 
fafe'in (©iet)e ßabmirfung Seite 209). SiefeS testete bilbet mit 
gett ic. bie fläfemaffe. Die ßabnrirfung jeigt ftdj aunädjft bariu, 
bafj unmittelbar nadt) bem Sabaufatfe ein Sintert beä ©äuregrabeä 
ber mi$ eintritt. 2lu&erlidj madjt fi<$ biefelbe erft t>om S3c- 
ginne ber ©erinmmg an bemerfbar. T)a3 ©erinnert erfolgt burd) 
bie ganje SJiildjmenge gteid^eitig unb borauägefetft, ba[$ bie Tem- 
peratur in alten Teilen gleidj fei, mit gleicher äntenfttät. SBeim 
beginne ber ©erinnung beftetjt bie gange TOaffe gleidjmäfjtg auö 
Ääfepartifeldjen, meldte bie 5ettfügelcf)en in ftd) eingefcffloffen traben, 
unb auä bagmifcrjenliegenbett jtrbpfdtjeit toon ©djotte. 

2)aS ©erinnfel f)at baä 33ermögen, ftd) aufammengietjen ju 
tonnen. Surd) bie nätjere Einlagerung ber einzelnen $äfeparti!eldjen 
mirb bie bagmiferjen lagernbe Schotte gelungen, au«gufdt)etben. ©ie 
fammelt ftdj atö flare grünlidje glufftgfett rtugä um bie Ääfe* 
maffe. 2)ie flontraftion fdjreitet langfam toormärtä, t)at aber it)r 
<£nbe fd>on bann erreicht, mo bie „Mete" nodj fct)r biet ^eudjtig« 
fett enthält, ©te fann fünfttidj bur<$ Slmoenbung üon frarfem 
Sab, erster Söärme, <3erfd)neiben beS Jä&rudjeä, 2lu3rüt)ren, 
Dladjmärmen 2c. gang erfjcblidt) geförbert werben. 3Me richtige 2ln* 
menbung unb 9luäfüt)rung biefer Manipulationen unb Arbeiten 
ift nun ©ad>e beä ftaajmanneä, be3 tfäferä. ©eine 93eruf3fennt= 
niffe muffen eö ir)m ermöglichen, bem 33rudt)e burdj geeignete $e-- 
tjanbtung biejenige 93efd)affeuf)eit gu fcerleifyen, bie für bie £uali= 
töt beä betreffenden Ä?äfe8 am toorteilt)afteften ift. Söeim T)idert« 
legen bienen ü)m t)ieju befonberä Temperatur unb ßabftärfe refp. 
©erinnungäbauer. 

Sie ßabrotrfung ift eine günftige bei Temperaturen äloifdjen 
20 unb 38 0 C. 0ür 2Beid)fäfe, bie m'el fteudjtigfeit enthalten 
unb infolgebefjen rafdj reifen, aber menig faltbar jtnb, roäfjlt 
mau niebere Temperaturen (20—30 0 C). $ei $artfäfen, bie 
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langfam reifen unb lange faltbar fein fotten, müffen tjb^ere 
Temperaturen (32—38 0 C) benufct merbcn. 2luS bem gleiten 
©runbe ift bie ©erinnungSbauet bei 2öeiajfäfen länger als bei 
#artföfen. @ie fann bei jenen bis ju 2 ©tunben unb mehr 
bauern, mäfjrenb fte bei biefen 30 bis 40 Minuten 6etrögt. 

fteine Bereitungsart toon 5Mfe Verlangt in §inftd)t auf Sab* 
anmcubung fo&iel 6raftf)eit unb ©enauigfeit als bie «£>erftettung 
ber (Smmentaterfäfe. 2)ie ßabftärfe mirb fo gemäht, bafj bie 
©erinnungSbauer im SHittel 30 Minuten beträgt. 3e naa) Um« 
ftänben, betfpietötDcifc je nacf) einer fpegiellen 93efdt)affenheit ber 
Wilä) k. fann fie t)ieoon abroeidjen unb gmifdjen 25 unb 35 
Minuten fdjtüanfen. 2)ieS gu ermeffen ift €>aä)e beS ÄäferS unb 
fefct genaue Äenntniffe ber Mdj, refp. bie 9lrt ber fehlerhaften 
93efd>affenheit berfelben borauS. 3ft man gezwungen bie (Jrtreme 
anjumenben, fo mirb bie ßrjielung eines üor^uglidjen SprobufteS 
auf alle ftälle erfdjmert. 3u rafdjeS ©erinnert erfd&mert bie <Jr= 
fenmmg beS riajttgen Momente«, mo mit bein Übersehen be. 
gönnen merben foll. 2)ie 2)iaMe mirb leidet etmaS ju teft. Bei 
ju langer Steuer erfolgt eine ftärfere Mufrahmung, maS fd)äblid) 
ift. 2)er iBruä) mirb meniger leicht gleia^mäfjig unb meniger 
rafd) troefen. 

2)ie Stärfe beS borhanbenen SabeS muß jebeSmal bor bem 
3ufajje geprüft merben. 2)ieS mirb auf fetyr mannigfache Ulrt unb 
Söeife ausgeführt. <£S ift feljr gebräudjtidj, bajj man in eine 
föahmfette mit beut gleiten ßBlöffel Wild) unb Sab, toielleiajt 
im Verhältnis uon 5:1 abmißt, mifd)t unb bie ©erinnungSjeit 
in ©efunben beftimmt. ^ierauS fann bann bie $u tjermenbenbe 
Sabmcuge beregnet merben, meldte baS üorhanbene s ]ftild)quantum 
in ber gemünfa^ten 3citbauer biefen foU. 

2>aS ßab mirb herauf abgemeffen, mit 2öaffer öerbünnt 
unb ber s 2Jüld) iwgefefct. SBäfjrenb bem langfam erfolgenben 
Sugie&en mirb bie 2ttitd) mit einer Me, inbem man mit bem 
naeftcu 5lrm tief in bie WM) hineiureeft, uon unten nach oben 
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gut burcfyimfdjt, bann bcr Söanbung beö tfeffelS nach in Seme» 
gung gefegt unb fdjtiefcüdj burd) (entrechtet $ineinf)alten bet 
tfette mieber bolljtänbig beruhigt. Wlan legt biefe auf bie SJlilch. 
®ie foll abfolut ruhig bleiben. SDie Wli l clj b a r f nunmehr 
ab folut feine Bewegung mehr 3 ei gen, n>eit fonft 
ber ©erinnungäjjroaeft geftört mürbe. Der Reffet wirb befonberä 
bei fixier unb falter 2öitterung jugebecft, bamit bie Oberfläche 
ftdj nicf)t ju rafdj abfüllt. (Sine ftarfe 2lbfü()lung ber OberjXäcfjc 
hat bie Stlbuug oon „wilbem $äö" ;utr ftolge. 2)ie abgefüllte 
Oberflächenfdjichte gerinnt nämlich nidu" fo foutyaft lote bie übrigen 
,£eile. (53 Silben pdf) infolgebeffen ftarf fettreiche Ääfeförner, bie, 
weil fpe^iftfch leichter, immer an ber Oberfläche ftd) befinben. 
2)ie§ ift autt^ oec o^lC lDenn °i e ©erinnungäbauer eine fet)c lange 
ift unb eine relatio ftarfe 5lufra()inung erfolgt. 53eim §erauä= 
nehmen beä tfäfeä fttjen biefe Börner natürlich auch obenauf* 
fommen auf bie Slabfeite unb berurfachen megen ber öielen 
Seuchtigfeit, meldte fie enthalten, abnormale Störungen unb 
foäter faule Stellen. 

Um 3U prüfen, ob bie ©erinnung genügenb weit oorgefa^ritten 
fei, ftecft man ben geigefinger fenfrecht in bie ©icfete, früinmt 
if)n um unb bewegt ihn aufwärts. 2)aö ©erinnfel foll fic§ ein 
wenig in bie §öl)e jte^ert lafjen, bann fpalten unb por^ettan» 
ähnlich erfc£)einen. 2lm Ringer foll feine milchige fylüffigfeit haften 
bleiben. Entfernt man bie flelle oon bcr 9)iildj, fo foll an ber» 
felben auch feine milchige ©ierte haften, ftun fann mit ber 
weitern Verarbeitung begonnen werben. 

Unrichtige 3lnwcnbung be3 ßabeä fyat ftetö fehr fchlimme 
folgen. Sei 31t ftarfem Sab fommen bie fläfe leicht in ju rafche 
©ärung. 2>ie ßochung wirb nicht regelmäßig, unb bie 8öcr)er 
pnb nicht normal befchaffeu. 2)er Steig ift in ber Siegel eiwaS 
jähe. 3« fcfjwacheä Sab bagegen fyat jur 3olge, bajj ber Srudj 
fchwammig bleibt, auch trofc ftärfercm Wact) wärmen. S)ie tfäfe 
trorfuen auf bcr treffe fehlest unb geigen tyäter £ang 3um 
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©lüölen unb juni (Sinfatteu. 2)er Steig bleibt au weidj. 2)er 
©efdfjmacf ijt bitter. 

2)aS SÖotfäfen beginnt, fobalb bie Sftilcf} geronnen i|t, unb 
e$ ift, wie bereite erwähnt, ein aufeerorbentlid) nötiger ^un!t, 
bajj mit bemfelben im richtigen Momente eingefefct wirb. Se= 
ginnt man 31t fcütj, fo ift e3 ungemein fdjmierig, oft fogar un= 
möglia), ben ßäfefömem bie rid)ttge fteftigfeit beiaubringen ; 
beginnt man au fpät, fo wirb ber 9?rudfj leidet ungleidfjmäfjig n\ 

Die erfte Arbeit be§ Sortfifend befielt im „Überlegen." 
£bfä)on bie Wild) im fteffel mit einem ©edel augebedt mar, fo 
fjat ftdj bie oberfte ©äjidjte bodj ein wenig abgefüllt. Sie ift 
infolgebefjen meniger rafä) unb fejt geronnen. 2)a8 Überlegen 
befielt barin, baß man biefe ©dnttyte mit ber Äelle jtücfmeife 
abpidjt unb umlegt, fo baß bie obere ©eite nun nad) unten 
gefefjrt i(t. ©ie loirb fjieburä) audj etwas befjer erwärmt unb 
gerinnt beSfjalb feper. s Dton beginnt mit bem Überlegen bei 
ftarfem Sab unb fjoljer Temperatur etioaö früfjer unb arbeitet 
aud) etwaä rafd)er als bei niebrigerer Temperatur unb langer 
©erinnungöbauer. 2)a3 Überlegen ift ejalt au3aufüf)ren, 
fo bafj bie crfaltete ©djicfyte genau auf bie warme au 
liegen fommt, weil fid) fonP „wilber J?ä3" bilbet. 

9iacE> bem Überlegen läjjt man bie .ftäfemaffe je nadj Um= 
ftänben unb $cfdjaffenf)eit nod) 1 bi£ 3 Minuten rtt(;tg flehen 
unb beginnt bann mit bem 3erf(§netben. Tlan fäfjrt aunäd)ft 
mit bem tfäfefämert fenfredjt ber ßefjelmanb entlang, ergreift 
bann bie ßäfefjarfe unb 3erfä)neibet oermittelft fenfred^tem 2)urd^= 
führen berfelben bie ßäfemaffe in flache Scheiben, beren 2>idfe 
ber Entfernung ber 2)rd^te ber §arfe ent|pridn\ hierauf mieber= 
f)olt man bie gleidje Operation in fenfredjter $id)tung jum erften 
©djnitt, fo baß nun bie ganae $äfema[fe in toierfeitige ^riömen 
geteilt ift, bie eine quabratförmige ©runbflöaje toon 5—6 cm. 
6eitenlänge unb eine £>öfje, wetdje ber Tiefe ber 2Jiildj im tfefjel 



Digitized by Google 



— 230 — 



entfprid)t, befreit. 2)a ba£ 3erfd)iteiben ben Austritt ber 
6irte fefjr beförbert, fo Ijat baöfelbe, wenn man eine 
gleidjmäfjig befd^affcne 9Woffc errieten will, rafdj git erfolgen. 

ftaft unmittelbar nadjfyer beginnt man mit bcm „Üb et sie» 
Ijen." 3ttan beugt fid) auf ben Reffet nieber, erfaßt ein ober befjer 
$wei .bellen, ftetft jte na()e ber gegenüberliegenben 2öanb fenfredjt 
in bie fläfemafje unb jieljt nun laugfam in ber föidjtung gegen fuf). 
3)iefe Vemeguug wirb tu langsamem Xempo miebcrfjolt, io baB 
bie gnnje <Utofje tu Veweguug fommt. 3)ie ßäfeftangen bewegen 
fiel) oon unten nad) oben unb (önneu burd) Scrfdmetben mit ber 
.tfelle Derdeinert werben. 2>ancben bejwecft bae Übersiedelt eine 
grünblidje 9Jitfef)ung ber falten unb mannen Sdndjten. SUlfällige 
Verunreinigungen, bie ftd} am Stoben gefammelt Ijabeu, werben 
an bie Oberfläche beförbert unb fönnen bann entfernt werben. $a3 
Übersehen erfolgt balb rafdjet, balb langfamer, balb wirb e$ geit-- 
weife unterbrochen , immer je nad) ber $efd)affent)eit ber tfäfemaffe. 

2ln baS Übersiedelt fdjliefjt ftdj baä 
„Umrühren." SaSfelbe gefd)iel)t mit bcm 

B£äfebredjer ober ber Jcafetyarfe. S)ie $äfe= 
r)arfe eignet fiel) Ijier im allgemeinen beffer. 
3ebodj ftnb bie beftetjenben 93erf)altnifje, 
bie 9?efc^affenr)eit ber W\iä), bie öorau8ge= 
gangene Vefjanblung ic. tyiefur majjgebenb. 
SDill man rafdt)er ein (feineö florn erzielen, 
fo arbeitet man mit ber £arfe. $[t aber 
©efaljr oorf)anben, bafj baö florn ju rafd) 
flein unb fdjltefjlict) ju (lein werbe, fo benüfct 
man ben SBrea^er. @3 tarnt auch roäfyrenb 
ber Verarbeitung ba3 eine ©erat gegen baä 
anbere umgetau[tt)t werben, je nactjbem man 
badfetbc atä notwenbig eradjtet. 2)aö rcct)t= 
fettige ginfefcen beS Umriif}ten3 ift wefentlidj. 
Vegiunt mau ju friU), fo wirb ba3 .ftorn 
311 (lein, unb eä bilbet ftd) t»erl)ältm3mäj3tg 





<vig. 00. 
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biet JMfeftaub. $ie 6irte bleibt trübmilcr}ig, unb bad gett wirb 
oon ben Ääfeförnern nict)t tjollfiänbtg umfctjloffen, fo ba§ ein Zeil 
für ben fläfe oerloren get)t. beginnt man aber ju fpät, fo ift e3 
oft fdnoierig, ba3 richtige Äorn 311 erhalten. @3 bleibt leidjt 
3U gro§. 

2)ie ßrjielung ber richtigen Äorngrö&e tft beim Sßorfäfen 
ein gaujrtjwecl. $)a8 florn foll im Littel bie ©röfje 
eineä $anffamenS erlangen. (5S mufj aber unter Umfxänbert 
balb etionS größer, balb etwas fleiner fein. §iefür ftnb beftim= 
menb befortberä bic 95efdt)affen^cit ber 9fli(dj, bie ftattgefunbene 2lrt 
unb Söeife be§ ©icfenlegenö unb bie fletferanlagen. @in $u fletneä 
Äorn bewirft im fläfe ju wenig energifct) fortfdjreitenbe @ärung3= 
projeffe, bie Ääfe fefceu ju wenig an, werben wenig offen, wät)renb 
ein ju grobes Äorn baö ©egenteil bewirft. $>ie Ääfe fommen, 
weif fie biet fteudjtigfeit unb Diel ©ärungöerreger in ftct) fdjUe&en, 
in rafct) bor fidt) getjenbe ©ärung. 95ei folgen ßäfen ftnb 9ladf)> 
gärungen gu befürchten, ©ang befonberS ift barauf ju acrjtcn, 
ba& bie Börner ntctjt ungleich grog finb; benn baburct) wirb 
im ßäfe bie fteuctjtigfeit ungleichmäßig berteitt. 3)ie Ääfe werben 
infofgebeffen unregelmä&ig gelocht, ober e§ entfielen (ftet)e 2lu8« 
rühren) ranbt)ol)le $äfe. 

Sobalb baä SSorfäfen beenbigt ift, b. t). nactjbem bie Börner 
bie richtige ©röfje unb Sefligteit erlangt haben, unterbricht man 
baä Stühren. 2>er fläfebruct) pnft infolge feiner @cr)mere auf ben 
«oben bed ÄeffelS. man lägt tytt hier etwa 10 bis 15 Minuten 
liegen. §ieburcf) wirb it)m eine gewiffe CHaftisität berlief)en, 
wetd)e bie flontraftion förbert. 2)iefe 3ett wirb auet) benufct, um 
etwas Sirte abaufdt)öpfen. 2>ieö empfiehlt fidt) befonberä beöt)alb, 
weil fbäter etwas raffet gerührt werben mufj. tiefem 
forberniS ift natürlich bei einem fleinern ftlüffigfeitäquantum 
beffer nadfföufommen. @3 barf aber nicht 31t biet Schotte ent= 
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fcrnt werben, weil fünft ©efaljr uorhaitben ift, bafj bie .tf unter 
leicht äitfamcntlcben, wad einen ungleichmäßigen $ruch herbei- 
führen würbe. — *Dcan fd)öpft etwa ben fünften £eil ab. 

9hm wirb bie i?äfemaffe mit beut fläfebrccher recht oorftchtig 
aufgerührt unb in rafdje freifenbe Bewegung gefegt. @obatb bie 
Waffe uollftänbtg verteilt ift, triebt man ben fteuerroagen unter 
ben tfäfefefjet unb beginnt mit bem 9taehwärmen. 2öär)renb bem 
9todjmärmen muft lebhaft gerührt werben, bamit nicht burd^ bie 
heifje tfeffelmanb ber 93rudt) ungleich erwärmt wirb. 

Stad SSärmen bauert etwa 25—35 Minuten. Sunt $e* 
ftimmen ber Seitbauer barf aber nicht bie Ufjr in ber §anb bcitüfct 
werben, fonberu bicö hängt Don einer SReilje mitwirfeuber Serum* 
ftänbungcn ab. 3m ganj ähnlicher Söeife t>evt)ält e3 ftdt) mit ber 
£>Df)e ber Temperatur, auf welche nachgewärmt wirb. Sßeibe formen 
richten ftch in erfter Sinic nach htm vorausgegangenen 33orfäfen. 
$m allgemeinen wirb man, wenn bie ßorner noch weich ftnb, 
(angfamer, Wenn fte fct)on fefter geworben ftnb, rafdtjer nachwärmen. 
53on ganj Wcfetttlichem ßinflufte ift bie ;m mählenbe Temperatur. 
5)ian wirb nicht auä Äonfequenj alle Tage gleich h°#' fonbern 
heute Vielleicht etwaä tiefer, morgen etwas h°h CI wärmen. 2)ied 
herauöjuftnben unb in richtiger Söeife 31t beftimmen, liegt in ber 
Äimft beö JMfenS unb fann nicht auf beut Rapier in alle 2)etailö 
erörtert werben. 3m allgemeinen toärmt man etwas h ö h fr ' mnn 
man grofje $ä|e fabriziert ober wenn infolge Von furjein 33or= 
fäfen ber $ruch noch grobförnig ift. (£benfo wählt man eine 
höhere Temperatur, wenn man vielleicht infolge von fdjled^tem 
Sab, Vielleicht infolge Von flarfent SDafferjufaJ ober bei Mitwelt* 
bung von fchwachem Sab überhaupt etmaä wenig t)at aufbieten 
laffett. Umgefehrt wirb man eine niebrigere Temperatur Vorgehen 
muffen, wenn ftarfcä Sab attgewaubt würbe, wenn baö 2luöbicfcn 
weit vorgcfcfjritten ift, wenn ber Irlich infolge Don langem 33or= 
fäfen fchott feinförnig befchaffeu ift 11. f. w. 
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2lu3 bicfen uub anbcvn ©rünben werben bie f)ier onju* 
wenbenben Temperaturen (Amanten gwifäen 52 unb 58° C. 

e. £a» Jlusru&rert. 
3ft bie ridjtige Temperatur erhielt, fü bref)t man ben Reiter* 
wagen unter bem$effel weg, unb nun beginnt ba3 „Wugrüfjren." 
2)aöfeIBe begweclt, wie ftdj ber Sßraftifer etwa airäbrücft, bie 
ßäfeförner ju troefnen. (Sinigc tfäfer erachten e3 für bie 
$efd)affenf)eit bcö SBrudjeS al§ oorteittjaft, wenn nad) ©djlujj beö 
SBärmenS ein fleineä Quantum SBaffer -mgegoffen wirb. SSÖirb 
biefeö ßugiefjett praftijiert, fo bebingt eö, baß etwa */* ® rao 
t)ö§er gewärmt werben muß afö notmenbig, weil ba3 SQßaffer 
bie Temperatur ungefähr um fo »iel fyerabbrütft. 2ftan fä)reibt 
biefer Sßorforge ju, bafj bie Börner fyieburd) weidjer unb elaftifäjer 
werben. 

2>a§ Slüfjren f)at nunmehr weniger rafti) 3U erfolgen. 2)enn 
eä ift feine ©efaljr mefjr borf)anben, bafc bie klaffe ungleich er= 
wärmt werbe ober bajj bie Horner gufammenfteben. 3)ie fteit* 
hauet beä 2luörüf)ren3 ift Oon Satt 31t ftatt Oerfdjieben lang. 
<£§ barf gana befonberä Ijier nic$t nat§ Sa>blone gearbeitet 
werben. 2)er Ääfer muß bie $efä)affenf)eit be§ 33ruä)<ä f)äuftg 
fontrottieren. £u biefem Sefjufe nimmt er auä bem fleffel ein 
Keines ßuantum ber Stoffe in bie §anb unb brüeft bie tförner 
etwaö jufammen. Srödetn fie nafytyx mieber auäeinanber, fleben 
fte niej^t mefyr jufammen unb laffen fte ftdj leidjt jwifdjen ben 
§anben jerreiben, fo finb fie trotten genug, kleben fie aber nod), 
fo mufc baö tRü^ren fortgefetjt werben. 2)ie Trocfenr)eit ber 
Börner r)at ftd) weiterhin nad) ben ©peidjer* unb tfelleranlagen 
31t rieten, fo bafj fortjagen üon Ääferei ju fläferei t)icrin rjiefjr 
ober weniger oerlangt werben mufc. S)er Jfäfer fyat fefyr forg= 
fältig unb fet)r grüublidj alle 33erf)ältniffe in 53etrad)t gu sieben, 
um baö 9lu3ruf)ren im geeignetften Momente ju unterbrechen. 

$n ber Sieget füllen 9tadjmärmen uub SluSrüfyren jufammeu 
eine 3citbauer Don jirfo 50-60 Minuten beanfprudjen. 
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Unmittelbar oor Seenbtgung beä 5luörüf)ren£ gibt man 
etioaS falteS SBaffer ober bon bet abgeflößten Schotte ^ingu, 
bamit bic re(atit) fyofje Temperatur etroaä ftnft unb beim $crau3= 
nehmen beffer erträglich mirb. Sie fott aber nicht unter 50° C. I 
p fielen fommen. (Sin 31t ftarfeS fclötjltcheö Slbfur)ten mürbe 
einen raupen Teig üerurfadjen. Ob SSaffer ober Spotte 311 
mähten ift, f)ängt je bon bcr Sefchaffenljeit ber Waffe ab. 3fn 
gätfen, mo bie Ääfe leitet anfefcen, ift Söaffer Ooraugterjen. Um= 
gefegt n>irb man ba, wo bie fläfe weniger leidu" in ©ärung 
fommen, Spotte Beigeben, bie jiemlic^ reich an ©ärungSerregern 
ift. $ft biefer ßufafc erfolgt fo befchleunigt man baS Mfyxtn 
unb ftettt ben tfäfebrea>r fenfredjt auf bie Witte beä ßeffel* 
bobenö, fo baß bie fläfemaffe rafd) jur Üiutje foiumt unb 
ftnft. £)iefeä 33err)alten ift namentlich befall» gu empfehlen, 
meil bie tfäfeförner fidt) gleichmäßiger lagern. SöefonberS bei 
etmaS ungleichmäßigem 33rud>e muß möglichft t>ett)ütct werben, 

baß bie großen ßömer ftet) nietjt ju fc^r am 
Glaube anfammeln. S)iefe ungleiche Anlagerung 
mürbe im ßäfe ungleichmäßige Sodjung unb 
im fchlimmern Salle ranbt)ot)le Ääfe öerur= 
fachen. 

©obalb fich bie Waffe abgefegt fyat, mirb 
ber «tfäfe herausgenommen. <£S ift mo immer 
möglich oon ämei, noch beffer Don brei $cr= 
fönen 31t beforgen. Wan benütu 1 hte^u ein ge- 
nügenb großes tfäfetuch unb baS „$ögli", ein 
3—4 cm. breitet unb hütreidfjenb langes leicht 
biegfameS Stahlbanb. Wan fchlägt baSfelbe 
auf ber einen Seite beS £u<hcS atoeimal ein 
unb fätjrt nun mit bemfelben möglichft bireft 
ben tfefjelmanbungen nach unter ber .ffäfemaffe 
burdt), fo baß biefelbc nun auf bem Suche fitjt. 
$ig. 62. »agli. j)i c 2ft a fj c f 0 ß t^ei möglichft menig beroegt 
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unb Myogen werben; benn eä ift wefenttidj, bafc bie Lagerung 
ber tfäfeforner mtfjt mefjr toeränbert werbe. 2Ran binbet mm 
je jwei gegenüberliegenbe £ityfe jufamtmn, giefjt bie 3Waffe mit 
bem ^laf^enjitcj in bie §öf>e, läfct einen ^iiflcnblirf bie Spotte 
abfliegen nnb fätn-t bann mit auf bie ^reffe. 

©ewöfjnlidf) bleibt naef) bem §erauänef)men ber £autotmaffe 
nodtj ein fleiner fReft juriitf. <£r wirb öom ßäfer alä „Strebet" 
bezeichnet unb in ben meiften Ratten bem JMfe auf ber treffe 
beigefügt. (Stnselne ßäfer ftreuen benfelben über bie ganje 
Oberfläche, anbere briidfen mit ber ftauft auf ber Seite eine 93er= 
tiefung unb legen i(m ba fjinein. Söenn man ben Strebet über* 
t)au|>t beigeben Will, fo ift lejjtercd Verfahren (ebenfalls toorju» 
gießen, inbem er auf biefe Söcife beffer mit ber $>auütmaffe Der* 
mact^en fann. ($3 fragt ftä) nur, ob bie Stoarfamfeit lu'er nidjt 
am unrichtigen Crt angebracht fei unb ob e3 nict)t öfonomifdjer 
wäre, ben Strebet, ber ja in ber Siegel fefjr flein ift, in ber 
Spotte -m Belaffen. 2Denn man bebenft, bafe in bemfelben 
allerlei S3erunreinigungen unb befonberd toietj„wilber ÄftS" ent= 
galten fein muffen, fo ift leicht einzufetten, ba§ t;ieburcr) leicht 
Segler entfielen fönnen. SBerurfadjt ber Strebet aber auet) nur 
feiten fla'fefefjter, fo ift ber finanzielle SSertuft jebenfaltS gleia> 
worjl balb gröjjer, als wenn er twm tfäfe fern gehalten wirb. 

g. %<x» ?f reffe« • 

$>ie Ääfemaffe wirb in ben bereitftefjenben 3färb forgfättig 
eingefefct unb bann mit ber ftadjen §anb fdjwact} gefnetet. 2JJan 
bejmeeft f)ieburct) bie 2Jlaffe in bie ftoim 31t brüefen, fie ju fcer» 
ebnen unb eingefdjloffene größerer Sirtenmengen teitmetfe 311 ent» 
fernen. ©Icic^jeitig rul)tt ftet) ber $äfe ein Wenig ab, wa3 bor« 
teilf)aft ift. 3u ftarfeä 9lbtuf)ien ift jeboct) fdjäblict). 2Jtan legt 
nun ben fläfebeefet auf unb beginnt mit ganz fchwadjjem^Preffen. 
$iebei ift ftetö barauf 31t aalten, ba& ber 3fÖrb niemals fo» 
wof)l mit ber Sßre&banf atd mit bem $eefel bireft in $erüt)rung 
fomme, weit baburd) bie Ausübung beä Drudteä auf bie «tfftfe* 
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moffe uerfn'ubert luürbc. 2>er 3ärb foU immer fo gekannt fein, 
baß er Don fBanl unb 2>ecfel etwa 1 —2 fingerbreiten abfielt. 

2Birb anfangs gii ftarf gepre&t fo wirb ber #äfe fjart. 
3)ie abftießenbe Strte ift milbig, weil burdj plöijtid) einwirfenben 
2)rurf bie tfäfeförner jerbrücft werben. (Sin Steil beä getteö 
gef)t in ber trüben Sirte berloren. 2lucl) werben Ijieburd) bie 
2üdjer ftarf eingepreßt, fo baß fte beim 2Öegnefnnen bie föinbe 
aufreißen fönnen, in welchem falle fein fd^ötter Farben entftefjt. 
2)er S)rutf barf erft nad) unb nad) gefteigert werben. Regulier* 
bare treffen finb bafyer allen anberen Stjfiemen toürjujie^en. 

^er 5?äfe muß anfangs feljr ljäuftg gewenbet unb in 
faubere unb trodene £üdjer eingefd)lagen werben. £)iebei ifi fcljr 
barauf ad)t 31t geben, bnß (eine ober mögtidjfi wenig falten fidj 
bilben. SBenn fötale falten oorfyanben pnb, fo bilben fid) in 
ber fläfeoberflädje Vertiefungen, aus benen fpäter bei geringem 
9lnlaffe fid) Spalten bilben tonnen. 2)a3 Umftürjen f>at natür* 
lidjermeife forgfältig $u erfolgen, fo baß bie Ääfemaffe in i(jrer 
3ufammcnlagerung feine S3eränberungen erfährt. 

2)ie abfließenbe Spotte foll flar, jebenfatlS nidjt ftarf 
trüb fein. Sie fommt gleirf) in ben ©djottenbottid) unb nidjt 
etwa ju ber Spotte, welche man jum Bleiben bemtfcen Witt; 
benn eä ift in ber Sprayte nicfjt ju uermeiben, baß fte mefjr ober 
weniger üerunrcinigt ift. 

2)a3 2öenben f)at fid) je uad) SBefdjaffenljeit be£ tfäfeS mefjr 
ober weniger f)äufig unb rafd) 31t mieberfjolen. @in fläfe, ber 
weniger rafd) trodnet, muß begreiflidjerwetfe häufiger gewenbet 
werben, hieben rafdjerem Srocfnen be^tpedft baS Söenben, baß 
anfällige Ungleidjfyeiten in ber Ausübung beö SrucfeS auSge* 
glidjen werben. 9lad) 12 Stunben wirb ber #äfe in ber Siegel 
nidjt mefyr gewenbet. Man fd)lägt bann enhoeber gar nidjt 
ober nur nodj auf ber 93labfeite mit bem JMfetud) ein. ßetjtercS 
ift toor^ujie^en, weil eS ( ^ur ©Übung eines frönen Karbens 
beiträgt. 
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2)a§ ^re(fen bmtert im galten 24 ©tunbett. 2>er S5riidE 
|oa pro 1 kg fläfemaffc 10—20 kg betragen. 

Vlatf) bem ^reffen beftjjt ber Ääfe eine gelblidje ßberffädje, 
bie mit Meinen roeijjtidjen «Stetten burd)fe^t ift. Man fagt, fie 
[ei „gebtümCet" ober „geflammt". 2)ie SBIabfcite foll gana flad) 
fein. 33on ber treffe fommt er 3unädjft in einen füllen JMer 
(Sa(ätetter), wo feine nunmehrige 2?c£)anblung 31« §au})tfad)e 
im ©at^en beftefyt. Mit bem Dalsen bearoeeft man, bem Ääfe 
Seudjtigfeit 3U ent^tetjeit, bie ©ärungäproaeffe in bie richtigen 
Sahnen au leiten, bemfefben einen guten ©efcfynatf, große #alt= 
barfeit unb einen gefunben Farben au toerfa>ffen. 2Jlan menbet 
tjeut^utage in ber (Sinmentaterfä'ferei aroei oerfcfyebene 23erfaf)ren 
beä ©al^enö an: ba3 ©al^en im 3ärb unb baö ©aljen 
im ©al^bab. 

a. 2)a8 Satjen im ^ä'rb. £>amit ber ßäfe feine 
gorm beibehält, bringt man i(m audf) im ßetter nodj für einige 
3eit in ein J3färb ober in einen fogenannten Umfctjtag unb über* 
ftreut nun bie SBIabfeite gleidjmäfjig auf üjrer ganzen ^läd^c mit 
tuet ©afy. S)amit p<$ baäfelbe üottftänbig löfen unb buref) bie 
feinen Üßoren in ben Ääfe bringen fann, feudjtei man e3 mit 
Söaffer gan§ menig an. 2lm anbern Sage mirb ber Ääfc rafd) 
aber forgfältig gemenbet unb mieber getanen, $iefe Arbeit fe^t 
ftdj je nadj 93ebürfni3 4—6 £age fort. 

b. S)aS ©al^en im ©a 13 b ab. 2>iefe8 33erfaf>ren 
roirb in ber (Simmentalerfäferei erft fett einigen 3af)ren ange* 
roenbet. SÖä^renb man bemfelben im Anfange berfcr}iebene 9ladj= 
teile augefdjrieben r)at, mirb eä bodj t)eutc aiemlidj häufig unb 
mit gutem Erfolge angeroenbet. 3)a3 ©alabab beftef)t au3 einem 
ßementtrog, melier mit $0(3 aufgefüttert ift bamit bie fläfe 
weniger (eidjt oerlefct merben. S)aö (Sal^affer muß fonaentriert 
fein, b. f). airfa 26°/o flodftfata aufgelöft enthalten. Um ben 
flodfjfalagefjaft 311 ermitteln, bient bie ©atatuage (ein Aräometer). 
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2)er 5ßrafttfer erfennt bie richtige Konzentration baran, ba& bie 
Käfe barin fdjmimmen. 3)a jeber Käfe, meldjer barin befianbelt 
mirb, ein ßuantum Kocfyfatj mitnimmt, fo get)t bie Stärfe be8 
Sabeö fortmätyrenb guriief. mujj begfjalb jettwetfe mit Saig 
mieber gefpiefen merben. 2)ie gute Söirfung beS Salgbabeä Ijängt 
faft einzig toon feiner guten Sefdjaffenfjeit ab. (Sin gu fd)madje3 
Salgbab mirb rafdj ftinfig unb fdt>tcd^t. 2Ibgefcf)en batjon, bafj 
eö nid>t bie genügenbe Salzfraft bcftfct, xv'ixlt e3 auö biefem 
©runbe äujjerft frfjäbluf). 

2Jton bringt bie Käfe Don ber treffe nidjt bireft inä (Saig» 
bab, fonbern lä&t fie gunädfift nod) etiraß erfalten. 2)a8 Betty 
bab mürbe fidj fyiebei gu ftart erwärmen. Oto" ct bringt man nur 
fo toiele Stüde hinein, bag fyödjftenä jtoei Käfe übereinanber 31t 
liegen fommen. Sie merben täglidj geiocnbet unb bleiben 2 — 3 
Sage im Salgbabe liegen. 

Seim einen mie beim anbern Söerfafjrcn rietet ft<$ ba3 
2Jto& be8 Salgenä nadj ber #efd>affen()eit be3 KäfeS. Kommt 
berfelbe feitet ton ber treffe unb befürchtet man gu rafd) ein= 
tretenbe ©ärungen, fo mirb man mit bem iSalgen fofort unb in* 
tenfto beginnen. Sei feinem Korn bringt baS Salgmaffer leidster 
in bie tüJaffe hinein. Käfe, bie öorau3fidt)tlidt) meniger leidet an- 
fefcen, mirb man meniger ftarf fallen. 2lud) finb bie @inridj= 
tungen unb bie Saugltcftfeit ber Ketter unb Speiser gu berücf= 
(tätigen. 

2)er Käfe fommt nun in bie ©ärungälotale. 3unäcf)ft fottte 
er noä) in ein Sofal gebraut merben, ito nidjt eine gu ^ol;c 
Temperatur (12—15° C.) tjerrfdjt. Kommt nämlidj ber Käfe 
aud bem Salgbab, fo ftnb befonberö bie äußern Partien burdt) 
bie ©inmirfung be3 Baljes giemlidj Ijart, uuclaftifd). SBürbe man 
ben Käfe bireft in ba3 ©ärungölofat Oerfetjctt, fo mürben ftdj 
fclbft in einem rid)tig fabrizierten Käfe leitet ^etjlcr b. I). 9liffe 
(®lä3) bilben. Söartet man aber einige 2age gu, fo fann er 
oijne $efaf)r in baö ©ärungslofal oerfejjt merben. 
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£ier wirb er in ber üiegel alte jwei Sage gewenbet unb 
gefallen. 9Jton nimmt $u biefem 3we<fe ben fläfe aud ber 
99anfung fjerauS auf ben ©aljtifdj. dt wirb abgerieben unb 
bann gewenbet. 2)iefe8 mug rafä) erfolgen. ßäfet man ben 
Ääfe ju lange auf bet Särbfeite jtetjen, fo werben bie untern 
üßartten infolge ber eigenen ©ärmere äufammengebrücft, unb eä 
fbnnen ftdj bort fpäter leidet ©palten unb föifje bilben. (Sine 
niä)t forgfälttge flellerbetjanblung fann leidjt jur 
33erurfad)ung tjiclcr geiler toerben. 3fl ber $äfe ge» 
menbet, fo wirb er abgewafdjen unb abgerieben. S)ann beftreut 
man bie Slabfeite mittelft eine3 <5iebe3 gleidjmäfjig mit <5alj, 
mftfyrenb bie Sfarbfeite mit einem Su<$e, weldjeö man in ©afy» 
waffer getauft f)at, angefeuchtet roirb. $>at ft<$ ba8 6alj aufge« 
löft, fo werben bie Sröpfdjen mit einer fläfebürfie gut berrieben, 
fo bafj baö 6alj gleidjmä&ig einbringt. (££ bürfen (eine Sröpfdjen 
auf ber ßääoberfläaje liegen bleiben, weit bte3 bem Warben fefjr 
fdjaben lönnte. 91ud) mufj mit *Peinlid)feit üermieben werben, 
ba& bie Unterlagen feudjt ftnb ober bo& bie glätte beä fläfeS, 
weldje unten au liegen fommt, no$ na& ift. Saburdj fann 
leidjt Fäulnis eintreten, unb eä fonnen leicht fogenannte „bura> 
gelegene" Ääfe entfielen. 

9iadj unb nadj bilbet fiel} infolge be8 ©aljenä auf ber Cber= 
flädje eine €d)itf)te, bie mit bem ©djabeifen öon $tit ju 3eit 
forgfältig entfernt werben mufj. 2)a3 2Benben unb ©aljen er» 
folgt gegen baö (Snbe ber Reifung weniger Ijöufig. 

S>ie Semtoeratur fann in ben ©örungölofalen nidjt 
in jjebem ftalle gleich t)od^ fein. Sie wirb beftimmt burdj 
bie *8efdjaffentyeit ber SJlilcf) unb burä) bie borauägegangene %a* 
brifation. $ie einjelnen 5?äfc müffen Don Sag ju Sag beob= 
aaltet werben, tote weit bie Sodjbilbung oorgefdnitten ift. 3» 
biefem 3wetfe füllen bie .ftäfe wäf>rcnb ber ©ärungSperiobe nid)t 
„geflogen" werben, weil ftd) in biefem etabium leidet faule ©teilen 
bilben fönnten. 35er ftatfmiauu famt ben ©rab bcS Offenfeind 
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burct) 9lufftopfen mit bem Ringer ermitteln. & nadj bem 3?e= 
funbe »erben nun bie JJäfe länger ober weniger lang in f)öt)erer 
Temperatur Beiaffen, in ein füfytereö ßofat gebraut ober im 
gleichen Sofal in weniger erwärmte Suftfdjidtjten f&. auf bie 
untern 53änfe) Derfejt ic. 

£)ie 3eitbauer bcS ©ärunggprogeffeS ift auä ermähnten 
©rünben mefentlict) oerfa^ieben lang. @r wirb in ber $egel 
10—12 Süodjen bouern. 9<ad) biefer $eit änbert fuf) bic Solling 
normaler SBeife uidt)t mef)r. 

$f)nüdj wie Temperatur unb $eit ™ u & <wdt} ber geud)tig= 
feitägrab berfdjieben fein, 3m allgemeinen gilt tjier bie Ütegel, 
bafj berfelbe für junge fläfe groger fein fott al3 für alte, 
ferner fottten tfäfe, bie infolge if)re8 geringen 8eud)tig!eit8ge^alteö 
weniger intenfw gefaljen werben, in Sofalen mit fyöfjerem 3euä> 
tigfeitSgrab untergebracht werben. 

2)a in einer einfachen tfäferei jur Söeriicffic^tiguTtcj all biefer 
^altoren gemöljntidj leiber nidjt gcnügeub ßofalitäten borfjanben 
ftnb, fo Wirb man ftdt) im allgemeinen mögltCt)ft an mittlere 
formen galten müffen. 

8ft ber ©ärungSprogeji gu @nbe geführt, fo fommt nun 
ber Ääfe in ben Sagerfetler. berfelbe mufj frit)t gehalten werben, 
Wa3 im fyeifjen ©ommer Befonberä Bei ungenügenben Detter» 
anlagen oft redt)t fdjwierig, aber ju einem guten ©dingen bed 
Steif ungSprojeffeS unBebingt notwenbig ift. Sei 31t fjofjer Xem« 
peratur fönnen fjier, namenttidt) in £äfen mit grobem QSruäje w., 
leicht unermünfdjte s Jtadf)gärungctt eintreten. 

S)ie 33ef)anblung ift f)ier eine äf)ntia> wie in ben ©ärungä* 
lofaten. 2)ie tfäfe werben alte 2—3 Tage gewenbet unb ge» 
Waffen unb fo lange gefallen btö pe fallreif jinb. 

3n allen Üteifungöräumen f ollen Temperatur unb ^eudjtig* 
feit nidtjt grojjen plbfclidjen ©djmanfungen unterworfen fein, 
©otdje Sdnoanfungen würben ein abwecplungSweifeS 5*efd)leu* 
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nigcn unb Verlangfamen beö ©äruitgä^rojefjcö bewirten, waä 
eine normale Socrjbitbung oerunmöglidjen mürbe. 

3ür Temperatur unb fteudjtigteit bürfen etwa folgenbe 
formen gelten: 

Temperatur: fteudtjttgtett: 
5ür friföe fläfe 12—15° Ci"J\n 90-95 °/o 

frür bie »totale anfangs 15—18° C 85— 90°/o 
„ „ „ fpäter 18— 20° C - £ * 85-90% 
ftür ben ßagertetler 10—12° C i* '** 80— 85% 

(Sine Ventilation foll ftetä für (grneuerung ber fiuft forgen. 
£>abei ift aber mof)l 311 uerljüten, bafj nidjt ein förmlicher £uft= 
gug fiel) gettenb madjt. £>aburctj mürbe bie Oberfläche ber #afe, 
bie SRinbe, fprbbe, unb e3 tonnten ftd) hieraus leidjt IRiffe unb faule 
Stellen btlben. 

2>ie ^abrifation ber ©reljergerfäfe ift berjenigen ber @mmen= 
talertäfe fo fcljr ähnlich, bajj biefelbe hier nur in aller flinke 
berührt werben foll. 

5)ie ©rul)6re oerbanteu it)re Veaeictjnung ber gleichnamigen 
Ortfd^aft im Äanton ^reiburg. 3)a3 Uabufationögebiet umfa&t 
befonberö bie Äantone ^reiburg unb Söaabt. @ie merben 'ooll= 
unb halbfett im ©enudfjte Don 35 big 45 kg fabriziert. 

3öie bei ber ßmmentalertäfefabrifation, muß auch tya eine 
tabeltog befdjaffene 9Mdj jur Verfügung ftehen. £ier wie bort 
wirb ber trifetjen 9JHlct) ftetS etwas jwölfftünbige beigemengt, bamit 
bie Ääfe beffer in Äung tommen. Vejüglicf) Sabbereitung 
unb ttabanioenbung tann bollftänbig auf ben gleiten 9lb- 
fc^nitt ber (Smmentalertäfcfabrtfation oermiefen merben. 2)iefe 
beiben gaftoren finb pr (Sr^ielung eines ^rimaprobutteä aud) l)ier 
fct)x mistig. @$ beftetjt im ©ebiete ber ©retjerjerföfefabrifation noch 
uielfact) ber ©ebrauef}, jur Sabbereitung oon einem Äalbermagen 
ein genügenb grojjeö Stücf abaufdjneiben, in Schotte 3U legen 

16 * 
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unb einige 3eit reifen 311 laffen. (Sö i|t flar, ba& auf biefe 
Söeife nid)t ein 8ab ermatten wirb, beffen Stärfe toon £ag gu 
£ag, wie wünfcfjenäwert, annäfyernb gleid) grofj bleibt. 2)a niajt 
alte Üeite be8 Mitogens gleid) triel ßabferment enthalten, fo mufe 
aurf) bie ßabftärfe bann reäjt erf>eblidj f Amanten. Vlan fottte 
Don biefec 5lrt ber Sabbereitung entfdjieben Umgang nehmen unb 
tjeefa^ren wie bei ber (Smmentalerfäfefabrifation. 

Stetm Saben ber 50Htc^ finb bie auf Seite 225 ermähnten 
tDiafcregeln 3U treffen. 2)ie ßabungätemperatur fdjmanft jwifdjen 
33 unb 36 0 C. Sie ftet)t alfo etwas fjbfjer als bei ben ©rnrnen« 
talerfäfen. s ilud) r)icr gilt bie allgemeine Diegel, ba§ Wild), bie 
Steigung gu rafd)em ©erinnert jeigt, bei tieferer Jemtoeratur ge= 
labt werben foll aU >Dlildj, meldje biefeS SScrfjalten in weniger 
fyoljem 9Jtofje aufmeift. 2)ie ©erinnungäbauer fann je nad) 39c* 
jdjaffenfyeit ber Witct) 20 bis 35 Minuten betragen. 

Sobalb bie Sitfete bie richtige fteftigfeit erlangt fyat, 
erfolgt ba3 Überlegen unb baä 3erfdjneiben mit ber £arfe 
(Stetje Seite 229). 

Söeim 33orfäfen barf anfangs $ur ißermeibung ber J8tl* 
bung t>on „milbem nur langfam gerührt werben. Srft 

nad) unb nad) wirb baSfelbe etwas befdjteunigt unb fo lange 
fortgelegt, bis bie Börner OteiSforngröfjc erlangt fabelt. 

Waä) bcni Seijen beginnt baS Söärmcn. 2tm Anfange 
foll nid)t ju rafd) gewärmt werben, 3e nadj ber $efä)affcnf)eit 
beS ^nidjcS wärmt man auf 52 bis 57 °C. 3m Oeling unb 
Sommer wirb etwas ljöt)er gewärmt als im ^erbft unb Söinter. 
<*bcnio wirb in 2)obpetmulcf)cn in ber Oiegcl bei ftd) fonft gleid> 
bleibenben $ert)ältnifjcn ja. 1 0 C t)öt)er gewärmt als in einem 
einfadjen ^Utldjeu. SaS ftiUjrcn f)at rafd) 31t erfolgen, um ein 
Anbrennen ber .fförner an ben feinen .tfejfelmanbungen unb um 
ein 3wfai"'UfnKfben gu üermeiben. 3 m übrigen tann auf Seite 
233 IL üermiefen werben. 
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3)a3 SluSrütjren bauett fo lange, bis bic ßörner genügenb 
irocfen (lub. ©iefeS wirb auf iujnliclje Söeifc fontroUiert wie bei 
ber ßmmentalertafefabrifation. 

Söä^renb bei ber (Smmentalerfäfefabrifation ber &ä'fe, 
unmittelbar naetybem et ju 23oben gerührt war, tyerauägc* 
nommen warben ift, wirb er Ijier 5a. 10 — 15 Minuten liegen 
getanen unb erft nad$er fjernuöge^ogeu (fiefje Seite 234). 

3um Sprcffen muffen regulierbare ßäfepreffen oorfjanben 
fein, bamit bie ©rö&e be£ 2)rucfe3 je uad) 93efdjaffenf)eit ber 
Afafemafje öeränbcrt werben fann. 2)er 2)rucf füll pro kg #äfe 
15 kg ttict)t überfteigen. (Stefje audj Seite 235). 

5Reben bem 3ärb, wie eS bei ber ßmmentalerfäfefabrifation 
toerwenbet wirb, fommt aud) eine gornt in ©ebraud), meldje nad) 
innen uertieft ift. Sie ^ärbfeite ift infolgebeffen ebenfalls nad) 
innen bertieft (fonfaö). 2)ic Ülänber werben f)ieburd) fetjr fdjarf. 
Um fte nidjt 31t befdjäbigcn, muffen bic $äfe fe^r uorftdjtig ge= 
wenbet werben. 

9taä) 20—24 Stunben füll baö ^reffen beenbigt fein 
2>er J?äfe fommt alsbann in ben .fMler, um eine Reifung, glcidj 
wie bei ben Smmcntalerfäfen, butcfymmadjcn. T)ie Seljanblung 
im JMcr (Salden je.) ift fjier äfmlid) wie bort. s Jlid)t feiten 
finbet man in ben .tfäfereien nur einen .ftellerraum. 2Jton unter» 
fjält in bemfelbcn bann eine mittlere Temperatur oon 18° C. 
W\ faltet SBitterung wirb etwas gefyei^t. $ei warmer SBitterung 
fteigt bie Temperatur leicht 311 fjodj. $u falte Temperatur be» 
cinflu&t bie qualitative ^efdjaffenfjeit ungünftig, bie .ftäfe 
werben leid)t bitter, wäfyrenb fte bei ju ()of)er Temperatur 31t 
offen werben. Solche (£inrid)tungcn jinb bafyer unbebtngt un= 
genügenb. Söenn aud) ber „©rutjerc" fleiner ift als ber „@mmen= 
taler" unb wenn er aud) weniger offen 311 fein braucht, fo füllten 
bod) nid)t weniger als 2 ober fogar 3 ütäumc öorljanbcn fein, 
in benen oerfdjiebene Temperaturen erzeugt werben fönnen. s Jlur 
in biefem tfalle ift cS moglid), Reifung unb ©ärung in bic xict)= 
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tigen Schnett 31t leiten. (Siehe Seite 237.) Die3 ift namentlich 
bann (Srforberntö, wenn eine nicht ganz tabeltog befa>ffene s JMdj 
Zur Verfügung fteht. 3m allgemeinen bütfte für bie .ftetler- 
befjanblung etwas mehr Sorgfalt uermenbet werben. 

Der ©retyerzerfäfe erlangt nach ja. einem 3ahre feine Sollreife. 

63 werben wie weiter oben fdjon ermähnt 2 Birten ©retjerzer* 
reife fabriziert: Gruyere de consoimiiation nnb Gruyere de 
rayon. Der erftere wirb alä Sifdjt&fe fonfumiert, mährenb ber 
3weite alä SKeibfäfe feiner i8eftimmung fyaxxt. ftn ber gabri= 
fation befteht ein Unterfctjieb barin, bafj in ber Siegel ber ;Neib= 
fäfe ja. 1 ©rab weniger gewärmt, bafür aber länger (1 Stunbe 
nnb nod) mer)r) aufgerührt wirb. 

Die £>erftellung ber halbfetten ©retjer^erf äf e ge= 
flieht nadt) gleichem Verfahren loic bei ben oollfetten. Dagegen 
pnb einige 2lbänberungen in ben anzuwenbenben Temperaturen, 
ber ^abftärfe nnb ber Bearbeitung beä Srucheä 311 beachten. $e 
weiter bie Entfettung vorgenommen wirb, befto größer werben 
bie 3lbänberungen fein. @3 tonnen batjer bieSbejüglict) feine be* 
(timmten Angaben, fonbem nur allgemein hierauf aufmerffam 
gemacht werben. 

@3 wirb bei tieferer Temperatur gelabt unb ein fdjwä* 
chereö 8ab augewenbet. Dagegen läßt man etwaö länger au3= 
bieten unb fabriziert ein größeres .ttoru. Da3 SBärmen bnrf 
weniger twef) erfolgen al3 bei fettem ßäfe. Die .ff ellerbehan blutig 
geftattet fich ähnlich berjenigen ber fetten ©retjerjertafe. 

x'llö ^fäfefchlcr treten auf: geblähte, unregelmäßig gelochte, 
ranbljohle, gefpaltene ftäfe, Ziffer, WläSler ?c. fommen alfo 
ähnliche t$ci)kx oor wie bei ben @mmentalcrfäfen (Seite 2fi8). 

3. Sppatenlkäfe. 

Diefe $äfeforte würbe fchon feit uralter Seit in ben llr» 
fantonett, namentlich im flauton Unterwalben fabriziert. Der 
Slbfait nach bem Sluölanb (Italien) hat im £aufe ber 3eit eher 
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abgenommen. Sie (Sinricfytungen unb auet) bie Schulung beä 
fläfereiperfonalö finb oielfad) nicf)t in nmnfdjengtt>erter SÖeife oor» 
gefdjritten. 

Ser Spalenfäfe ift ein gartet M]e bon 17 — 20 kg. ©e= 
ioid)t. 6r ift fefyr faltbar unb loirb getoöljnlicl) in einem Hilter 
üon 2—3 $af)ten als Üleibfäfc fonfumiert. (Sr foll feine ober 
nur eine fefyr fpärlidje Üodjung auftoeifen. 

Um biefe (Sigenfctjaften gu erzielen, meiert bie ^abrifationd« 
loeife oon berjenigen ber Emmentaler in einigen fünften ab. 

Sie oerioenbete s )Juld) ift entroeber öollfett ober fic ift 
fdjtoad) entrahmt, £ienadj rietet fict) bie Cualität, befonberS 
bie 5cint)eit unb (Sefdjmeibigfeit beä Seigeö. 

$ei ber ^abbereitung loetben bie tfälbermagen in faure 
Schotte gebraut unb mit Pfeffer unb Saig Uerfc^t. 

Sa3 Sicfenlegen erfolgt bei 30 — 32° C. Ser ßabgufafc 
loirb berart beineffen, bajj bie s JJntd) nad) ga. 30 Minuten ge= 
rinnt. Sa3 Übergießen unb 91ad)toärmen nimmt nur fefyr toenig 
^eit in ^Infprud^. Ser ßeffel toirb fer)r batb mieber über baä 
#euer gebraut (man oerfügt nod) allgemein über £>ängefeffel mit 
Turner) unb toätjrenb bem 9luärüf)ren fyier gelaffen. Sie Be- 
arbeitung erfolgt fo lange, biö bie Afäfeforner fet)r troefen finb. 
9tad) bem gufammenrüfjren läfjt man ben Ääfe nod) ga. eine 
Söiertelftunbe ruljig liegen. SaS .öerauänefymen erfolgt nid)t öer= 
mittelft einem Ääfetud). Sie JMfemafje loirb in eine t)ö(gerne 
Sdjfiffel gefdjoben, mit berfelben auä ber Schotte gebogen unb 
fo lange barin gelaffen, bis fie jt$ etioaö abgefüllt fjat. ®leia> 
3eitig gibt man etioaS Saig fjingu. Sltöbann loirb bie Stoffe in 
tfäfetnd& unb ftorm Qärb) gebraut unb gepreßt. Sie Sßreffung 
loirb burd) Auflegen toon Steinen bemirft. Ser ^rejjbrurf ift 
nur gering, er beträgt 2—3 kg. pro kg. Ääfemaffe. Siefeö 
$erfa()ren fdjetnt im erften Moment etroaä eigentümlich 2öenn 
ber tfäfe ßart unb fet)r faltbar fein mujj, fo follte er au$ ftärfer 
geprefet merben. ßinetfeitä finb aber im SJerfjä'ltnte gu ben 
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Emmentalern bie Ääfelaibe fefyr Hein unb anberfettö ift nidjt 
31t toergeffen, ba& baS 9lu8rüf)ren lange nnb bei erster Xenipe» 
ratur erfolgt ift. Die fläfelörner jinb infolgebeffen fc^r trotten, 
fo bafj bic Sirte leidjt abfliegt. Da3 ^reffen baitert etwa 20 
©tnnben. 

Der Ääfe foinmt t>on fjtcr in ben ©peidjer, wo er wät)renb 
3—5 SBott^en gefallen wirb. ®ewbf)nlia} oerfügt man nur über 
einen Otaum, fo bafe frifdje unb ältere .ftäfc im gleiten fiofal 
aufbewahrt werben. Diefer Üiaum befinbet f\d) unter bem gleiten 
Dadje wie bie .ffäferei ober e§ mirb ju biefem .Swetfe einiger 
Entfernung ein eigenes §äuödjen au§ §0X3 erbaut. Damit ber 
föaum redn* trocfen mirb, errietet man ben Speidjer auf fernen 
«Pfählen, fo bafj er ftd) 00m ^oben etwas ergebt. Die ßäfe 
werben t)ier fet)r häufig gewenbet, abgewafdjen unb abgerieben. 
6ie werben bann tnä £al gebracht unb bem §änbter oertauft, 
welker bie weitere Lagerung übernimmt. 

Da bie ^abcifatiim im allgemeinen nidjt fef)r forgfältig 
burdjgefüt)rt unb ber 58efd)affenl)eit ber Wild) noct) wenig 9luf= 
merffamfeit gefdjenft wirb, fo entfielt nod) Diel 2luSfdmjjmaare. 
©oldje ßäfe machen entweber abnormale (Störungen burd>, ober 
fic weifen faulige Stellen auf, ober fte beftjjen einen raupen Xeig 
uon fajledjtem ©cfdt)mac!. 

Saanenfäfe wirb im SBe^irf €toanen im Cberftmmental unb 
^rutigtal fabriziert. (Sr ift ein aufeerorbentlidj t)arter #äfe, ber 
alö föeibtäfe unb in gan-j bünnen «cfjeiben ciU £afelfäfe ton« 
furniert wirb. 3u legerem 3roetfe wirb er gepöbelt. Der leig 
ift gelbbraun gefärbt unb beftfct eine fpärlidjc L'odjung. <£r reift 
fer)r langfam unb t)ai ben richtigen fteifegrab nad) 2—4 fahren 
erretdjt. Er fann aber bann noä) fe^r lange, b. t). biö 50 unb 
mefjr 3af)re, aufbewahrt werben, otjne bafj er t>on feiner Dualität 
fef>r üiel Oerliert. Die lange Aufbewahrung hat aber wirt= 



Digitized by Google 



— 247 — 



[cfyaftlidj feinen Sinn, fic fann nur Sieblingäfadje fein ; benn 
länger als 4 3at)re füllten bie JJäfe nict)t gelagert werben. $iS 
ungefähr ju biefem Hilter nimmt bie Cualität ftetig ju, bleibt 
bann einige 3at)r gleidt), um nadfc)t}er gurü^uge^en. 

2)er ©aanenfäfe wirb twtlfett, halbfett unb, jebodt} fet)r fetten, 
audj mager fabriziert. (£r ift ein Sambfäfe oon 10 — 20 kg. ©ewidt)t. 

2)ie gabrifation gefdt)iet)t mit einigen 9lbänberungen naa) 
(Smmentalerart. 2>er 311 üerfäfenben 9JUlcr) mu& ftetö geftanbene 
beigegeben werben. 9Jton »erarbeitet in ber Siegel 9lbcnb= unb 
*Dlorgenmilct) gufammen uermifdjt. 2>ie ßabtemperatur ift um 
ein ©eringeS tiefer als bei ben (Smmentalerfäfen unb beträgt 
30—32 0 C. $)ie Äälbermagen werben in Sdjotte ausgeflogen. Sie 
Witt) wirb in 3a. 20 Minuten gebieft. <üton läfjt etwas jtärfer 
auSbicfen als bei ben Emmentalern unb befmt baS Übersehen 
fet)r lange aus. s }Jtan mufc batjer mit bem Wadjmä'rmen fdjcm 
wät)renb bem Überjie^en beginnen. DaSfelbc geflieht bis 31t 
48° C. <£S wirb ebenfalte fet)r lange auSgerüt)rt. 2>er $rucl} 
mujj aud) t)ter wie bei ben Spalenfäfen fet)r trocten fein. 2>ec 
ßäfe wirb in üblidjer Söeife wie bei ben (Smmentalerfäfen heraus- 
genommen unb gepreßt. Ääfefcfjel unb treffen entfprectyen ben 
©inrid^tungen einer 3llpfäferei. 

S5on ber treffe fommen bie i?äfe in ben Detter, wo fie 
fet)r ftarf gefallen werben, ^m übrigen ift bie .$Merbet)aubtung 
ät)nli(t) wie bei ben „Emmentalern". 33on ber 9l(p werben fie 
bann ju £al getragen, wo fie im [ogenannten ©aben auf Satten= 
geftelle gebraut werben, £jier mufj namentlich bafür geforgt 
werben, ba& bie Temperatur nidtjt ju f)w$ fteigt, weil bie M\c 
fonft leidet Üttfje erhalten, moburdt) unter Umftänben ein langes 
Aufbewahren unb oollfiänbigeS Reifen oer^inbert werben fann. 

5. 3&afftferßär«. 

Er wirb feiner Benennung nad) im Äanton SöalltS fjer= 
geftellt. (Sigenfctjaften unb OübrifationSmeife finb gleidj wie bei 
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bem ©aanentäfe. (£r wirb fett im Gtetoidjte uon ja. 10 kg 
fo fabrifliert, bajj er äugetft langfam reift unb fefyr lange auf* 
bewahrt werben fann. SBallifer, wie übrigens aud) Saanenföfe, 
werben junt 3lnben!en an ftamitienereigniffe oft über 100 $af)re 
laug aufgegärt. (Sr finbet 33ermenbung al§ föeibfäfe. 

0. Foruiagglo dolce. söattelmatf)s$tafc. 

£>er gormaggio bolce wirb auf bcn £efftneralpen probujiert 
unb befonberä nadj 2ftaitanb ejportiert. S5ie 9lrt ber gabrifation 
ift berjenigen ber (Smmentalerfäfe feljr äfjnlid). 35a man Dorn 
ftormaggio bolce oeriangt, bajj er fdjon nad) ja. 4 Monaten 
fdjnittreif fei, bauert baä 2lu8rüf)rcn weniger lang. 2)er 33rud) 
ift etmaä grö&er unb weniger trocfen. ßbenfo wirb er nidjt fo 
ftarf gepreßt, fo bafc mefyr ©djotte in ber fläfemaffe bleibt. 3)ie 
ffteifung wirb infolgebeffen äiemltd) energifdj angeregt. (Sä ift 
Riebet nur jit toermeibeit, baß bie (Störung uid)t 31t fjeftig anfcfce, 
um $täf)ungcn 311 uerurfadjen. 

tformaggio botcc ift ein weiter fetter Üiunbfäfc im ©ewia^t 
tion 20—40 kg. @r befitu" eine reidjlidje yoa^img. Die &üd)er 
ftnb etwaö fleiner als beim (smmentalerfäfe. 2>er Seig ift fein, 
gefd)meibig unb fe^r aromatifd). 

7. Vacherin. 

(£3 gibt 2 Birten oon Stotterin, bie fidj wefentlid) t>o\x ein= 
anber nnterfd)ciben. 

a. Vacherin f 011 du. $erfelbe wirb im «Danton ftxe'u 
bürg in äf)nlitf)er 2öeife unb gleidjer ©rbfje wie ©re^erfäfe 
fabriziert. @r wirb ju ber Bereitung ber befannten Fondus 
Kerwenbet. s JJian fdjmiljjt it)tt mit 2öetn unb 9?utter gufammen. 

b. Vacherin a la main ift ein SBeia^fäfe im ©ewitt^te 
Don 2—4 kg. @r wirb ljauj>tfäd)lid) im 2öaabtlihtber= unb 
■Jieuenburgerjura fabrijiert. 2)a8 2)irfenlegen erfolgt bei 33 — 35 0 C. 
3)aS ©erinnfel wirb ein wenig verkleinert unb bann in ent= 
fpredjenbe formen gebracht. Sic flellerbefjanbltmg erfolgt in 
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Äfenreifen unb befielt bariu, bafe bie flftfe mäfjig mit 6alj 
beftreut werben. 

Vacherin ä la main befifct eine harte fRiitbe, meldte einen 
birfftüfftgcu £eig umf^Itefet. <5r wirb aU ©ttei^Rifc fonfumiert. 

8. "gÖeff^CapRdfe (Tetes de moiue). 

3m ehemaligen JHofter gu 5Melat) im Bemühen $ura 
mürbe feit uralter 3^it auf 3>eranlafjung ber TOnc^e eine öor= 
jüglichc tfäfeforte hergeftettt. 9)ton bezeichnete fie aU tetes de 
moine über aU $ellelai)--.ftäfe. 9tacf) ber Aufhebung be3 ßloftcrä 
üerpftmijte fidj bie ^abrifation unter anfange Ääfer. 2)ie üßro* 
buftion erfufjr aber einen roefcntftef)en 9tücffaU, fo bafj biefelbe 
heutzutage feinen @jportartifet mehr fdjafft. 

2)ie 9J]Ud) wirb bei 30—84° C mit einer ßablöfung öer= 
fetjt, fo bafj fie nach t)bct)ftenö 30 Minuten gerinnt. <S$ wirb 
nun fofort mit einem Olüfyrer baS ©erinnfel jerfteinert hierauf 
etwas flehen gelaffen, bann aufgerührt, auf ja. 35° C nact)ge= 
wärmt unb bann wirb fo lange aufgerührt bis ber $ruct) bie richtige 
geftigfeit beftfct. Ser SBrudh ift nicf)t fo trocfen unb etwaä größer 
al§ bei bcn @mmenta(erfäfen. Wad) bem herausnehmen wirb 
bie Jcafemafje in bie notiuenbige 3at)l öon $ormen, welche be= 
hufs leichtern 2(bfÜe&en8 ber 8d)otte burdjlöchert ftnb, öerteitt 
unb gepre&t. 

3m JJetter foll eine fühle Xemperatur üorhanben fein, ba= 
mit niajt etma (Störungen ober fogar Blähungen üerurfadjt werben. 
3)amit bie tfäfc ihre gorm unöeränbert beibehalten, werben fie 
einige £eit mit (Reifen umbunben. 

Hellelay ift ein borgüglidjer fetter ©treichfäfe im ©ewtä)te 
toort 4—8 ktf. Der Seig ift entweber ooflftänbig gefcr)loffcn 
ober er meift nur äufjerft geringe fiodjung auf. 

märe wünfchenSwert, bafj bie £erftettung biefer Afäfe* 
forte mehr Verbreitung finben mürbe. 
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9. ~2&xfexet\9iäfe. 

2)erfelbe mirb $ur Sommerzeit auf ben 2ltyen unb im 
Urferentale be§ ÄantonS Uri auä 33ollmilch bereitet. Sie £>er= 
ftettung erfolgt nach (Smmentalerart im ©emichte bon 10—20 kg. 

(58 ift ein feiner fehr aromatifäer ffäfe. 

@r ift ein ^yettfäfe, melier im ©omfertate beö Äantonä 
SöalliS fabriziert mirb. 2)ie £>erftellung erfolgt mit wenigen 2lb= 
änberungen nach ©mmentalerart im ©emtdjtc öon 10—40 kg. 

11. Rommes ober Chovrotins. 
(ober auch unter ber Bezeichnung atä 9taf)mfä3chcn) merben auä 
Boltmilch im ©emichte 2—300 gr befonberä im Üourtatc beä 
flantonä 28aabt fjergefteltt. Sie merben fetjr meict) fabriziert unb 
finb nact) 10 — 20 Sagen reif. 

12. ^tarner £d?a&ji«?g«?r. 
Dtefer Ääfe, auch .{fräuterfäfe genannt, mirb im Danton 
©laruä feit uralter 3 e ü fabriziert. Seine ftabrifation burchläuft 
groet Stabien. 9luf ben Sllpen beretten bie Sennen ben Quarg 
unb Uerfaufcn ifm. ins Xal an bte #abrtfanten beö eigentlichen 
8c§abjiegerö. 

3ur ©eminnung beä CuargeS mirb abgerahmte s JJUlct) üer= 
menbet. SMefelbe barf aber nicht 31t fattcr geroorbeu fein, b. i). 
fie foll beim Sluffochen nict)t gerinnen. Sritt bie§ ein, fo eignet 
fid} folaje Wild) zur Bereitung beö Duargcä nicht. 2>erfelbe 
mürbe 51t zäh c unb zu ijaxt. Bei warmem Söetter mufj infolge 
bejfen für möglichfteS .Sfü^lt)alten ber jut 9lufrafmtung aufgeftellten 
Milch geforgt merben. Sin Notbehelf folch fauer geworbene WIM) 
bennodj 311 öermenben, beftefyt barin, bajj man fie mit meniger 
faurer Mild) uermifa^t. 

$)ic Magermilch mirb in einem flefjel rafch jum Sieben 
erhüjt. hierauf mirb fie in erfattetem guftanbe mit Buttermilch 
öerfefct unb bann mteber eriuärmt. 3" r ßrztelung beö Stich= 
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Negers wirb bie Dberftöa> mit ein wenig faurer WlolU übergoffetu 
2>ie oberften Partien bcr Wity werben fu'eburdj jutn ©erinnen ge= 
bradfjt unb fbnnen aldbann abgehoben werben, bieg «folgt, 
fo wirb bie ganje SRaffe aufgerührt unb mit ber genügenben 
SHenge faurer 9Mfen oerfefct. 2)ie Spenge ber auaufefcenben 3Mfe 
rietet fid^ nadj bereit eigenen 99ef$affen()eit unb ber Söcfc^affen^eit 
ber Sflitöj. (£3 mufj bon Ofott ju ftatt entfdjieben werben. £u 
faure Sfceaftion liefert einen tjarten jä^en Cuarg. 3ft bagegen 
wenig ©äure ©orljanben, fo entfielt ein ju meiner Cuarg, ber 
bie ©irte ju menig abgibt unb infolgebeffen fpäter leidjt in ab- 
normale ©ärung unb bann in gäulniö übergebt. 

3)er «Quarg mirb nun mit burdjlbdjjerten Helten fyeraue= 
gefaybpft, §um (Srfalten in ^Rildjgebfen aufgelegt, aldbann in 
Raffer oerbradf)t, bie, gum Slbfliejjen ber ©irte bienenb, mit yödjer 
öerfefjen ftnb, unb mit ©teinen flarf gepregt. 3n biefer 33erbacfuttg 
madjt ber Cuarg bei einer Temperatur oon 15—17° C eine 
©ärung burd(j, bie je nad§ Umftänben nadf) 3—6 Socken be= 
enbigt ift. <5d ift für bie ridjtige Reifung be3 Ouargeö mistig, 
ba& eine möglidjfl fonftante Temperatur in ber angegebenen £btye 
innegehalten mirb. 5)ie §erfiellung beä DuargeS gct)t f)iemit 31t 
<£nbe. @r mirb in ber Ütegel in §ädfe öerpatft unb ben ^abrU 
fanten beä ©djjabaiegerS augejiellt. 

2Bitt ifm ber ftabrifant nodjj einige 3eit aufbewahren, fo 
tjat bieö unter 3)rudf ju erfolgen. Sei ber Verarbeitung mirb 
ber ßuarg mit §ilfe ber 3iegermüf)len (.ftoUermüfyten) jju einem 
ganj feinen 53rei gerquetfd^t, was nadj einer ja. einftünbigen 
Se^anblung erreid&t fein wirb, ©leitt^eitig werben fykt bie »Jw* 
feuje gemattet, bie bie eigentümliche SBefdjaffenheit be3 ^d^abjiegerö 
bebtngen. 2)iefe beftefjen auö ber notwenbigen 2)ienge «ffodhfat-j 
(ja. 5 °/o) unb einer gewiffen 27?enge flleeputoer. 3)ie s JJienge 
beä jugufe^enben Äleebuluerä fann fct)r öariieren, beträgt jebod) 
im Littel etwa 2,5 %. 
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2)er ©djabjiegcrftee ift eine fe^c aromatifdt}e ©temflee 
melilotus coerulea. 2)erfelbe wirb in bet 90larch om 3&*i4 s 
fee, in einer ferjr gefd)ütjten ©egenb, angebaut, ^m £>erb|t aug= 
gefäet fommt berfelbe im nädjften ©ommer ;$ur Steife. 2ttan 
täfjt nur ben #tee augreifen, bon meinem man ©amen gewinnen 
nritt. derjenige Älee, melden man bei ber ©dhab-jiegerfabrifation 
toerroenben null, muj} bor ber SÖIütcgeit geerntet werben. <5r wirb 
am ©chatten getroefnet unb bann 31t kultier Dermalen. 3)ag 
^nfoer f)at einen ftar! aromatifchen, angenehmen ©eruch. 

©obalb bie Stoffe genügenb germahlen ift, wirb fie in tjöljernen 
formen cingeftampft, au8 ber gorm herausgenommen unb gum 
Trotfnen in ©peidjer aufgeteilt. Sic ©peid)er muffen gut Den» 
tilierbar unb etwag öerbunfelt fein unb bie Erhaltung einer fon= 
ftanten Temperatur ermöglichen. Wact) 2—6 Monaten finb bie 
fläfe, welche in ©ewigen uon \U big 1 kg. hergestellt werben, 
jum Äonfum fertig. 

13. Tgctvmefan&äfe. 
2)er 5parmefanfäfe ift ein italtenifdjer #äfe, ber in £)bcr= 
Italien hergeftellt wirb. @r ift halbfett unb ^at bie ftorm bon 
Saiben. 2)ie entrahmte 2lbenbmilch wirb mit ber frifa^en 2Jior= 
genmilch bereinigt unb in trichterförmigen lupfernen Ueffeln ge= 
labt. Die ßabtemperatur fchmanft awifdjen 27 unb 30 0 C, 
bie Sauer beträgt 30 big 60 Minuten. 2)ie 3erfleinerung beö 
58ru<$eg erfolgt mit einem eigenen $8red)cr mittelft Bewegungen 
bon oben nach unten unb umgelegt. £at ber 9?rud) bie ge= 
münfcrjte ©röjje erlangt, fo läfjt man 8 big 10 Minuten abfegen, 
fd)öpft etwag ©djotte ab unb fetu" gang wenig ©afran hingu. 
9iun ergreift man ben föüfjrftocf, welker unten mit einer ©djeibe 
berfehen ift, rührt langfam auf unb wärmt ben fleffelinhalt je nach 
©utfinben auf 50 bis 60 °C. §at ber SBtud) bie richtige Staffen» 
heit, maö ähnlich mie bei ber (Smmentalerfäfefabritation geprüft 
wirb, fo breht man ben Äeffel ab bem ö^uer unb läfjt wieber 10 big 
15 Minuten abfegen. Um bie Temperatur beim £>eraugnef)men 
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etwa§ erträglicher ju machen, fdtjöpft man ein luenig ©cr)otte ab 
unb fügt fatteö 2öaf(er hingu. 2)er «tfäfe tritt nun in ein £uct} 
eingefchlagen, herausgezogen unb in eine mit 8'ddjem oerfet}ene 
hölzerne SBanne gelegt. Bon t)ier fommt er in einen ftormenreif 
(ö^nlic^ unferm $ärb), tuo er 12 ©tunben bleibt. 3)ann bringt 
man if)n in einen füllen Äetler, roo er anfangs f)äufig gemenbet 
mirb, b. f). täglid^ 2 bis 3 Mal. 2lm brüten 2age beginnt baS 
©algen burdt) Slufftreuen öon trotfencm ©alj. 2)aSfelbe bauert 
40 Sage. 2)er J?äfc mirb nunmefjr täglich gemenbet. SRacf) Be« 
enbigung beS ©algenS mäfdjt man it)n mit feiger ©(hotte, reibt 
it)rt ab, glapert bie Oberfläche mit einem flachen ©tücf §0X3 unb 
reibt it)n mit Seinbl, meinem -unu färben ber J?äfe oft noch 
etroaS Beinfchtoarg beigemengt ip, ein. 2)iefe Slrt ber Bet)anb= 
lung mirb im Äeller fo lange als notmenbig fortgefefct. 

3>er Sßarmefan erreicht erft nach 3at)ren feine oollc 9tetfe. 

14. (Jc$t«?r &imbuvQev&ä{e. 

S)ie Simburgerläfe mürben urforünglidt) nur in Belgien in 
ber Umgebung öon ßimburg fabriziert. S)ie gabrifation beS* 
felben t)at fidt) aber balb in anbere ßänber, befonberS in 2)eutfdj= 
lanb verbreitet. §ier mirb eine gange 2lngal)l r»on Imitationen 
t)ergeftettt, bie fidt) aber oft nur in ber Bezeichnung, nicht aber in ber 
mirflichen Befdt)affenheit Dorn urfprünglichen Sprobuft unterfdt)etben. 

©ie merben fett, halbfett unb mager tjergepellt. 2>aS 2)icfen= 
legen ber Wllla) erfolgt bei 30-35° C. $ie Sablöfung ift fo 
befdjaffen, bafe bie ©erinnungSjeit 1 bis Vj% ©tunben beanfpru<ht. 
2)ie meitere Bet)anblung beS Bruches erfolgt, ot)ne bafj bie £em= 
peratur fünplici) ert)bt)t mirb. ©ie beftet)t barin, ba& baS <Be= 
rinnfei in fjanbgro&e ©tücfc gerfleinert mirb. 3P bieS gefthet)en, 
fo mirb bie Sttafje in formen abgefdt)öpft. $iefe finb uierecfig, 
16 cm breit, 18 cm tief unb 30 cm fjodt). 2>ie SBanbungen 
finb burchlbchert, fo ba& bic ©irte rafch abfliegen tonn. 3)iefe 
formen merben bicht nebencinanber auf ben fjormtifdfc}, melcher 
gerinnt ip, auf gepellt unb 24 ©tunben fyzr gelaffen. Sunt <£nt- 
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fernen ber Sitte wirb fein 2)rucf angewenbet, fonbern man ftülpt 
bit formen nur einige 2ttale forgfältig um. Wadt) einem Sage be* 
ftfcen bie Ääfe nodj eine #bf)e öon 3a. 12 cm. Sie werben 
jetjt (jetauögenommen unb auf ©eftellen, bie mit ©tro^ belegt 
finb, bid)t nebeneinanber aufgelegt. Stroh wie Unterlagen müffen 
häufig gewedelt werben, ftadjbem bie fläfe einige fteftigfeit 
unb bie richtige ftorm angenommen tjaben (4—5 Sage), werben 
fie, olme bafj fie ftd) berühren, auf bie Eleinere fttä<$e geftettt unb 
bann gewenbet, fo bafj auct) biefe glasen feft werben. >Jlach 3a. 
8 Sagen werben bie fläfe gefallen, b. h- mit feinem Safy einge= 
rieben unb bann fchichtenweife aufeinanbergelegt. $)a§ Safyen 
wirb einige 9flale wieberholt. Sobalb fte genug Safy auf= 
genommen ^aben, tommen fie mteber auf bie ©eftelle, werben 
twn 3 ß it 5« 3 e ii gewenbet unb etwa 2 bis 3 2Bodr)en l)ier 
getaffen. 2/ian wäfcht fie nun mit Satyoaffer ab unb legt fie 
in $örbe auf» unb nebeneinanber, nimmt fie einige 2ßale herauf, 
um bie Dberfladje 311 reinigen unb um fie wieber mit Saljwaffer 
anzufeuchten, 9iach 3 biö 4 Monaten finb bie $äfe für ben <£>anbel 
geeignet. Sie befitjen eine bräunliche Oberfläche unb weifen im 
Innern noct) einige fernige ^onfiftenj auf. 58ei oollfommener Steife 
ift baö innere aber oollftänbig gleichmäßig weich unb hellgelb gefärbt. 

2>ie ßimburger werben nur im 2ötnter tyicpfteUt Sie 
befifcen ein ©ewtdjt uon 1,0—1,25 kg. 

15. ^acftftemßäf«?. 

2>ie £>erftettung ber Söadjictnfafe ift Derjenigen ber ßim= 
burger ähnlich- 25aö ftabritaiionögebict ift baä Allgäu. 

3>ie s Mlcf) wirb bei 30— 34 °C gelabt unb jwar in ber 
Stfeife, ba& fie innerhalb 30 bid 45 Almuten gerinnt. s Jlad)= 
bem ba§ Austreten ber Schotte begonnen t)at, wirb ba£ ©erinnfel 
freujweife mit bem Ääfefdjwcrt, ähnlich wie bei ber Emmentaler* 
fäfefabrifation, in 5 bi£ 10 cm btefe Streifen 3erfct)mtten unb 
bann mit ber ßäfefeUe burd) Ueberjiehen in hanbgrofcc Stüde 3er* 
fleinert. hierauf wirb bie Waffe in formen abgcfdjopft. 2>ie 
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formen befielen in öieredfigen, oben offenen Äaften au* Jöled) 
übet ^olj. 3Die SBanbungen ftttb burd)Iödf)«rt. $)ie ©rö&e ber 
formen ift ntdfjt immer ganj gleiäj. Sie ftnb 12—14 cm Brett, 
50—70 cm lang unb -ja. 20 cm (wdf). 3e ber Sänge ent* 
fpredfjenb jtnb im Innern 3 ober 4 ßinfdjnittc gum (Sittfdjieben 
oon örettdjen angebrad&t, fo bajj 3 ober 5 Abteilungen mit 12 
bi§ 14 cm im ©eoiert ftdj bilben. 

3)ie gefüllten formen fommen auf ben gerinnten „ftorm= 
tifd)" unb werben f)kt, um ba3 Abfliegen ber Spotte ju förbern, 
nadj ber Seite fjin geneigt. 9la<§ Verlauf einiger Stunben werben 
bie fläSdjen herausgenommen unb auf ben Spanntifdf) gebraut. 
§ier legt man fte burä^ SBrettdjen auf ber einen unb bura^ lange 
Reiften auf ber anbern Seite getrennt nebeneinanber unb fpannt fte 
nun ein. 2)a§ ©Rannen mufj nad) einiger 3eit unterbrodfyen, 
bie ßääd&en gewenbet unb troden gelegt werben. .Jneburdj erhalten 
fte gefttgfeit unb %om. 9lad) einigen Sagen fommen fte nun 
auf ben 53eigtifaj. Sie werben mit Sal^ eingerieben unb fdf)id(jten* 
weife aufeinanbergelegt. S)iefe $ef)anblung wieberljolt ftdf) tägltdj, 
bis bie Dberfläa)e beginnt fdjnniertg $u werben (3 — 5 Sage). 2)ie 
$äfe fommen alsbann in ben Äeller (15 0 C). £icr werben fte 
jebc 2öod£)e 2 biö 3 2)fal gewenbet unb bie Oberfläd^e mit ben 
$&nben abgeftrtdjen, um einerfeitä Sd&immelbtlbung p Oermten, 
anberfeits bie üöilbung ber Ütinbe au förbern. -Rad) 3a. 10 Söodjen 
ftnb bie fläfe reif. *8acfftcinfäfe ift ffljnlidj befdjaffen wie Simbttrger. 

10. Fromage de Brie. 

SBrie ift her öerbreitetfte ber fran3*öjtfcf)en äÖeiajfäfe. (Sr 
wirb au3 Wild) mit fRahmjutat; (de choix), au6 Sollmildj, 
au3 fdnoad) unb ganj entrahmter Wild) Ijcrgcftellt. $e nad) $e= 
fdjaffenfjcit be3 s ilu3gang£materiaf3 öttbert ftdj bie ^abrifation in 
ber öabanwenbung, in ber ÜBefyaubluug, in ber ftoxm k. ein wenig. 

2)ie Wild) wirb in irbenen Siefen bei 25—30 0 C ge= 
labt. 2)ian wärmt bte Wild) nid^t burdj btreftcä fteuer, [on* 
bem mittelft Ijeifjem 2öaffer ober ©amtf. 9}ian weitbet nur feljr 
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fchmacheö &ab an, fo baß bie ©erinnung crft nach 3 — 4 Stunben 
fich geltenb macht. 33or ber 2lnmenbung präpariert man bic 
2Jiagen in einer gewürzten Saljjmolfe. SBitt man nicht fämi= 
licf)e3 OTiIdt)fctt im ßäfe belaffen, fo nimmt man 2 '/a €>timben 
nach bem ßab^ufa^ ben aufgefliegeuen 'Kahm ab. 2)ie äabnrir- 
fang barf jeboch fyiebnrdj nicht geftbrt werben. Sobalb fia) ftare 
©chotte auäfcheibet, beginnt man ofjne weiteres mit bem 21b^ 
fcrjöpfen beS ©erinnfelS in bie rnnben formen, benutzt 
tjieju geeignete rimbe ßöffel, bie bezüglich ber fettlichen 2lu3= 
berjnung einigermaßen ber ©röße ber formen entfprechen. 2>er 
2)nra^meffer ber formen ift oerichieben groß unb beträgt 15 
bid 40 cm, bei einer §üf)e twn 10 bis 12 cm. 3» ieber 
gorm gehört ein 9luffatj oou ^a. 6 cm §ö()e. 2)ie formen 
befielen aus Sua^entjolj ober auS äöeißblech- 23or bem füllen 
ftettt man bie formen mit bem Muffafc auf eine hinten» 
matte unb biefc auf ein h'%me3 $rett. *öian betrachtet eS als 
Vorteil, wenn in jebe ftorm möglichft Don allen Richten (öon 
unten bis oben) beS ©erinnfetS tjineiniommt. S)ie dornten bleiben 
nun fo lange fielen, bis bie Schotte möglichft abgefloffen ift. @S 
wirb Don einigen ftabritanten beoor^ugt, ein ^reffen oon 1—2 kg 
pro ftorm Oorjunctmten. 3)ie $äfc werben häufig gewenbet, wo* 
bei bie Untertagen ftetS erneuert werben. s Jlach 24 bis 36 Stunben 
erfetjt man bie SBinfenmatte gegen eine Strohmatte, nimmt bie 
^orm weg unb umfchließt feitlich ben .ftäfe mit einem oerftett= 
baren ^infreifen. 2)erfetbc wirb fo geftellt, baß ber ftäfe ein 
wenig gepreßt wirb, ©leich^eitig wirb bie Oberfläche mit feinem 
Salj eingerieben unb bie ütänber ebenfalls burch Öeftreiajeu mit 
einem in Safywaffer getauchten Soppen ober mit ber in Satamaffer 
getauchten |>anb gefallen. 9tach einigen Stunben (6—8) wirb ber 
ßäfe gewenbet unb auch auf biefer Seite gefallen. 2)er föeif wirb 
nun weggelafjen unb ber fläfe auf frifche Strof)= ober auch auf 
Söeibcnmatten gelegt. 2)aS Senben wirb täglich wieberholt. 
3n ber ßäferei foll eine mittlere Temperatur (17—18° C) Ijerrfchen 
unb genau innegehalten werben, Sie muß atfo Ijeijbar M«- 
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9iadj 3 biä 4 Jagen einer berartigcn $etjanblung fommen 
bie Sörieö nun in ben £rodenraum (13 — 14° C). Sie merben 
aud) tu'er auf <Strof)= ober Söeibemnatten gelegt unb häufig ge- 
menbet. 9luf ber Dberflädje beginnt alöbann eine fräftige s $tla= 
mud£)erung. ^torfjbem bie .ftäfe bie ridjtige Sefd&affenfyeit f)aben 
(8—10 Tage), maä befonberd an ber btauen ftaxbe ber 8d)tmmel= 
bilbuug ff erfennen läßt, Derfefct man fie in ben .Retter 
(11 — 12° C), menbet fie fjäufig unb berftefjt ftc mit frifdjen 
troefenen Unterlagen. 3)ie Gimmel färben fid) grünlid) unb 
fdjliefjlidj rötlid). SÖier SBodjen nad) ber £>erfrettung finb bie 
$rie$ f^nittreif. 

17. Fromage de Nenfch&tel. 

hieben $ric ift audj ber fteufdjätelertafe ein fcr)r Verbreiteter 
unb gefaxter frangöfifa^er 2Öeict)fäfe. (Sr mirb fett (ä tont bien) 
unb mager fabriziert. Sein urfprünglidjeä ^abrifationggebiet 
ift bie Umgebung t>on 9Zeufdjatet in 9torbfrantreidj. 

<3'n ber fjetjbaren .ftäferei foll eine Temperatur oon 15° C 
tjerrfdjcn. £ie Wild) mirb junädjft burd) Seinmanbtüdjer gefeit/t, 
in ©teinguttöpfen gefammelt unb bann mit einer fd^madjen ßab* 
löfung berfetjt. s JJton oermenbet f)ier, mie überhaupt in ber 2öeid)= 
fäfefabrifation, mit Vorteil ftinftlidje Sabpräparate. £ic TOttdt) fott 
erp nad) 24 6tunben geronnen fein. $n eiuem jmeiten fiofal 
befinben fidt) fyöljerne oieredige ©eftellc ober 3Beibenförbe, bie 
innen mit einem £ua)e auägef leibet finb. .3'u biete Säde mirb 
ber 3ni)alt ber Töpfe auSgegoffen. 9Jian läfjt mäf)renb 3a. 12 
6tunben bie Schotte abtropfen, fdflägt alSbann bie £ipfel beö 
TudjeS gufammen unb bringt ben fo gefdjaffeuen ^re&facf in 
einen tjotjernen meredigen haften, beffen Söanbungen burd)töd>crt 
ftnb. Quxti) Auflegen Don einem 2>edel unb ©ernteten erfolgt 
ein ^reffen, baä mäfyrenb 12 Stunben anhalten fott. 2)ie ge^ 
prefete 50Zaffe fommt nun auf einen Tiid), auf mela>m ein Tud) 
ausgebreitet ift, unb mirb gefnetet. 3ft ber Teig 31t meid) unb nafj, 
fo medjfett man baö Tudf); ift er aber 31t troefen, fo fügt man 

17 
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frifctje flöfemafje fun^u. £at ber £eig nun bie richtige 93efdjaffen= 
tjett, fo fommt er in bie gormen. Siefelben finb ctjtinbrifdj, 
5,5 cm lucit unb 5 — 7 cm (joct). ©obalb bie gormen gefüllt, unten 
unb oben mit einem ^olafpatel abgeftricijen finb, nimmt man 
bie #äfe fjerauS, legt fie auf ein S -Brett unb läjjt fte etwa 1 £ag 
fielen . Unmittelbar nad) bem Entfernen ber formen werben 
bie Ääfe ringsum mit ©alj befrreut. Sie werben aisbann in 
ben Srocfenraum fcerfefct, wo fte auf ©efletten auf ©trot)unter= 
lagen ausgelegt unb bann häufig gewenbet werben. 9to(t) 2 bis 
3 SQÖodjen f)at ftd) bie Cberfläfy mit einer ftarfen ©dummel* 
bilbung überwogen. Sie Ääfe fommen nun in ben Detter, wo 
fte ebenfalls auf ©trolj gelegt unb etwa alle 2 bis 3 Xage ge= 
wenbet werben. Sie piäwudjerung nimmt attmäfjlid) eine r'öt= 
lidje garbe an. 25er tfäfe ift alSbann IjanbelSreif. «Seine Reifung 
nimmt 6 bis 8 Söodjen in 9Inft>rud>. ©anj ausgereifter *fteuf* 
c^äteler lägt ftct) bis ju 2 Monaten aufbewahren, ofme bnfc 
feine Cualität merflid) leibet. 

18 (Samexnbevtfkäfe. 

Siefer SBeidjfafe wirb in granfreid), befonberS in ber 9lor= 
manbie, ^ergeftellt. Sie mty wirb in ©teinauttöpfen bei 16° C 
in 4 bis IjödjfienS 6 ©tunben gelabt. SaS ©erinnfel wirb mit 
einem geeigneten ßöffel in bünne ©Reiben gefdmitten unb in 
gormen gebracht. 4 bis 5 foldjer ©Reiben füllen im Söinter 
eine gorm, im ©ommer muB bagegen nadj einiger 3eit ftetS nodj 
nachgefüllt werben. Sie formen befielen auS Söeifcbled). ©ie 
Ijaben feinen Öoben. Sie Söanbungen beftfcen Heine ßodt)er. ©ie 
finb 12 cm weit unb ebenfo Ijodt). Sie gormen werben auf 
bem gormtifdje aufgeteilt unb ftefjen auf einer Sinfenmatte. 
-Jtactjbem auS ben gefüllten gormen bie ©dwtte mögli<$ft «bge= 
tropft ift (ja. 24 ©tunben), werben bie ßäSdjen gewenbet unb 
auf ber nun oben ftdj befinbenben ©eite mit ©alj befrreut. 9todj 
weiteren §a. 12 ©tunben werben fte auS ben gormen t)erauSge= 
nommen, ringsum gefallen unb auf fyötyxnt Fretter gelegt wo 
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fte 1 bis 2 Sage bleiben, ©ie fommen nun in ben Srocfcnraum 
(Salgtaum). §ier merben fte auf blanfe Fretter ober auf Unter- 
lagen bon SRoggenftrot) gebraut. 2)iefer tftaum mufj gut gelüftet 
werben. S)ie fläzen »erben anfänglich jeben Sag, fpäter nur 
jeben ^Weiten Sag gewenbet unb beobachtet. SBerben fie ^u weich, 
fo öerminbert man ben $eucf)tigfett3grab ber Suft; werben fte ju 
hart unb troefen, fo befprengt man ben 93oben mit SBaffer. 9luf 
ber Oberfläche ber Ääfe beginnt nach ja. 10 Sagen eine Sßitg* 
Wucherung, meiere für ben ©efehmaef berfelben fefyr mistig ift. 
Ulach 15—20 Sagen fommen bie Ääfe aläbann in einen anbern 
SRaum, in bte fog. Söorfammer. 3)iefelbe barf weniger öentiliert 
fein als ber ©abrannt. 2)ie 93e^anblung befielt fytx nur barin, 
bafj bie ßäfc gewenbet unb gut beobachtet merben. ©obalb fte bte 
richtige 93efchaffenheit, refp. 2Seichhett erlangt haben (10—15 Sage), 
fommen fte in baS föeifungSlofal. ßuftgug unb ©onnenftrahlen 
muffen f)\ex abgehalten werben. §ier bleiben bie fläfe 20—30 
Sage. ®ie werben alle Sage gemenbet. S)ie äu&ere. gHl-mmcheruttg 
nimmt langfam ab unb geht bon grün in graugrün unb röt= 
lieh UDCT - ©obalb ber richtige föeifungSgrab toorhanben ift, merben 
bie Ääje oerpaeft. @te beftffen eine bünne gelbliche föinbe, einen 
feinen, faft bicfflüfpgen Seig, melier gegen bie ÜJlitte etwas 
iroefener mirb, weifen einen feinen ©efdmtacf auf unb ftnb ziemlich 
ftarf gefallen. 

19. ^tCftt«rßdfe. 

5)iefe Ääfeforte mürbe urfprünglich nur in ber Siljiter 
9Hebetung (Cjtyreufjen) ^ercjcfteKt. ®ie ^erftettung fyat aber natf) 
unb nach au( $ ^ n anberen Gebieten feften $uf$ gefaxt. 

2)te fl&fc ftnb meiflenö fett. S)o<h wirb auch hier bte 
5Ritch oft teilmeife entrahmt. SHefe (£ntraf)mung h°t aber eine 
-fefjr große £erabminberung ber Qualität §ur 5°%- %> lt Safcrt» 
totton geht in ben einzelnen Setrieben, namentlich was bie 3ln= 
wenbung ber Semperaturen anbelangt, giemlich auäetnanber. 
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£>ie wirb bei 30—35° C gelabt. Sie (gtarinnungd- 
bauer foll 30 — 40 Minuten betragen, ©leid^eitig mit bein ^ab= 
äufafc wirb bie Wlä), befonberä im SBinter, gelblidj gefärbt 
(Drleanä). 3)aö ©erinnfel wirb nun am beften, äfynlidj wie bei 
ber ßmmentalerfafefabrifation. aunädf)ft mit ber fläfefellc über« 
gelegt unb bann mit bem J?äfefd»uert rafct) überä flreu$ jer= 
fänitten. (B erfolgt nun furje 3«t baä Heberten, hierauf 
bringt man ba3 ©erinnfel entweber mit ^wei tfäfefetlen ober mit 
bem .ftäfebredjer in langfam freifenbe Bewegung unb jmar fo 
lange, bi3 bie SBrucrjfürner ^afelnufjgröjje unb eine geunfje |Jeftig= 
feit erlangt f)aben. ©ie f ollen fidj in ber §anb gut ;utfammen= 
ballen laffen. 9JJan lägt nun 3a. 7* «tunbe fe£en unb rüljrt 
nadjrjer mieber fefjr twrftdjtig auf. Sitte ^Bewegungen muffen nur 
langfam unb bürfen niä)t rudweife ausgeführt werben, loeil fid) 
fonft Diel fläfeftaub bilbet. 9tun wirb nacfygewärmt. 2)a3felbe 
foll innerhalb einer Siertelftunbc erfolgen. s Dicm fteigert bie 
Temperatur in ben oerfa^tebenen betrieben auf 35 — 45 0 C. 
©obalb ber $*ruä) bie richtige ^eftig€eit erlangt t)at, läfjt man 
abfegen unb füllt benfelben in formen ein. 2)ie formen beft^en 
20—30 cm im 2>urdmteffer unb finb 7 — 11 cm f)od}. Sie be* 
ftet)ett auö 2Öetfeblecl) unb finb burcl)löd)ert. $ei ber Füllung mit 
bem $rud)e finb fie mit einem Xua^e aiiögetleibet. 9Jian förbert 
baS s ÄbflieBen ber ©djotte baburdj, bajj man mit ben £änben 
auf ben JMfe brüdt. s jtoa) 12 ©tunben werben bie fläfe ge= 
fallen. s Jtad) 5a. 24 ©tunben finb fic fallreif, fommen bann 
in ben .tfäfefetter, wo fk einer Temperatur öon 15—16° C 
auögefe^t werben. Wadfj 5a. 4 Monaten ftub fie fttjuittreif. 

©ie werben in ©ewidjten oon .1 — 10 kg fabriziert. 

20. g6am<?rßäf<?. 
2)iefelben werben im Horben oon £>ottanb aud 33ollmi(a> 
fjcrcieftellt unb werben oon ber ©tabt (Sbam auS in ben §anbel 
gebraut, ©ie tjabeu ein ©emictjt Don 2—4 kg, befijjen fugeU 
förmige ©eftalt unb finb gcwöfjnlitf) rot angeftrid)en. 
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2)ie SJlildj mirb bei 32—36° C gelabt, im ©ommer etmaä 
tiefer, im 2Binter etmaä f)bt)er. 2)a3 Sab fott bie 2Jiiltf) 
innerhalb 10 — 15 Minuten gum ©erinnen bringen. @Ietdj= 
zeitig mit bem Sab (jat man bie Wdd) mit ftarbc öerfettt (Cr* 
Iean3). 3)er 93rudj mirb nun forgfältig mit ber tfäfefyarfe mät)= 
renb etma 5 Minuten jerfteiuert. 9l(sbanu läßt man ifjtt 2—3 
Ginnten abfegen, fd)iebt i()n im $effe( mit einem fjötgernen 9lapfe 
äufammeu unb entfernt burdj ^Ibfc^öpfen unb 2lbgie[jen bje Wollt. 
2>ie fläfemaffe mirb mit bem 9iapfe bebeeft unb mit ©ernteten 
belaftet. Sie ^ßreffung bauert 4—5 Minuten unb mirb 3—4 
3Ral mteberfyolt, unter iebeämaligem Grntfenten ber ©dmtte. 9iadj 
bem ^reffen mu& ber $rutt) im ©ommer 32°, im SBinter 28° C 
mann fein. 

Sie s JJJaffe mirb nun in bie formen üerteift. Sie gönnten 
ftnb fugeiförmig, befttjen jum Abfließen ber Spotte unten 2 fibdjer 
unb finb mit einem öerfetjen. Ser Secfel fa^tießt oben bie 
runbe #orm ab. Sie .ftäfemaffe mirb feft in bie formen tjinein = 
gepreßt unb in ber ffiegel, befonberS int Sommer, mit menig 
©a(j üerfetjt. DJatf) 2 Minuten nimmt man bie .tfäfe auä ben 
formen unb legt fte in auf 50— 55 0 C cnuärmte ©dfmtte, 
bringt ftc nad)fjer mieber in bie jjotmen, preßt fte mit ben $>äu= 
ben mäf)renb 2 Limiten auö, nimmt fte mieber au3 ben formen, 
ummicfelt fte mit einem Seinmanbtudj, tegt fte 3itrürf in bie 
formen unb fteKt fte unter bie ^refje. Ser Srucf foU ungefähr 
baö doppelte bee eigenen ©emidjteS betragen. Sa§ ^reffen bauert 
öerfdjieben lang. Sie für ben Grrport beftimmten tfäfe merben 
am längften, b. t). biö 12 ©tunben gepreßt. S3on ber treffe 
fommen bie ßäfe in anbere, etmaö runbltdjere formen, bie feinen 
Secfel befttjen (becherförmig). 

Sa£ ©al^en toirb nidjt in aften betrieben g(ctct) au»ge= 
fiitjrt. 33et bem einen $erfa(jren mirb junädjft ber auö ber $orm 
tretenbe Icif mit ©atj beftreut unb ber fläfe in mit Secfel üer= 
fefjcne Äiften gebraut. 3lm anbern Jage mirb er tn ©alfl gemälzt, fo 
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bajj er ringsum reidtfidj (Saig annimmt. Steint 3ucürflegen in bie- 
gorm forgt man baftir, bafc ber ßäfe jebcSmal gemenbet wirb. 
S)icfe 9tet)anblung wieberijolt ftdj täglidjj wäfjrenb 9—10 Sagen - 
©d)lie&lidj legt man bie Ääfe nodj einige Stunben in ein Salgbab. 

SBct einem anbeten SSerfa^ren werben bie fläfe bireft in ein 
©aljbab gelegt unb fjier gelafjen, bis fic genügenb ©aljj aufge* 
nommen tyaben. S)ie tfäfe werben hierauf abgewa fäjen unb in 
ben ßeller auf ßattenregate gelegt. 

3m Detter mufe ber ridjtige #eudjtigfeit3grab f)errfd)en. 2)ie 
temperatur foll nidjt unter 6° C pnfen unb 22° C nia^t über= 
fteigen. 9todf) einem 9Jlonat werben bie ,ftafe in 20 — 25° C 
warmem Söaffer gemafdjen, an ber e>onne gctrocfnet unb wicber 
in ben Detter juriitf gelegt. S)iefe 5tef)anbtung toirb narf) 14 
Sagen wieberfjolt. 

Die fläfc werben nun mit ßeinöt eingerieben unb in ber 
Siegel in biefem Hilter an bie §änbler abgegeben. Die für ben 
©fport beftimmten .ftäfe werben mit einer ^Jtofdjine gereinigt unb 
bann mit einer ftarbe rot angeftridjen. Die ftarbe befielt aud 
36 Seilen Surnefol, 3 Seiten iöerlinerrot unb 61 Seilen SBaffer. 
Sdjlie&lidj werben fie nod) mit etwas 33utter eingerieben. Die 
für (Sngtanb unb «Spanten beftimmten Äftfe werben gelb (Orleans) 
gefärbt. 

21. Frouiage donble creme <1U petit Snlsse (Her?ais). 

Diefer feine Delifatefjentä|e, ber in beu feinen ^arifer 
föeftaurantS mit gutferjugaben Ö e 9 e ff m lü ' vo ' ift em frßn3'ö= 
ftfdjer fläfe. 

3ur .^erftellung berfelben mengt man ^unättjft ber 9JJilrf) 
eine gewiffe Stenge föafjm bei. DaS 3terf)ältni3 wirb beftimmt 
burcty ben ©efyatt ber s Ulild) unb be* 3taf)meö an fyett. Stei 
mittlerer 5tefd)affenf)ett mifd)t man etwa 10% Ülafjm bei (auf 
50 fiiter TOd) ga. 5 ßtter ftafmt). DaS Saben ber SKildj ge-- 
fa)ief)t bei ungefähr 15 0 C. s Utan bermenbet eine äujjerft fajwadje 
Sablöfmtg, fo bafc bie ©erinmmgSbauer nidjt weniger als 20—25 
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©tunben betrögt. 3)iefe au&ergemöhnlicf) lange ©erinnungäjeit 
bewirft, ba& bie Äääd^eit fpäter einen angenehmen fein fäuerltdhen 
©efajmadf erhalten. 

2>a3 ©erinnfel wirb nun in fladje ©Reiben äerfdhnitten. 
2>iefe werben bann auf SeinWanbtücr)er gelegt unb mit ben -3tyfeln 
eingef erlagen. 3)te fo erhaltenen Sßrejjfäcfe werben auf Fretter gelegt 
unb auf einem ©eftett übereinanber gefdfjicr)tet. $urdh Auflegen 
r»on ©ernteten erfolgt ein ^reffen, woburd) baä Abfliegen ber 
©djotte geförbert wirb. 2>a3 treffen bauert in ber Siegel 20, 
auänahmämeife aber autt) meljr ©tunben. 5)ie ^reßfäcfe werben 
nun auf einen $ifdj entleert. 2)er 2eig wirb gefnetet unb gleiä> 
geitig werben weitere 10 % föahm beigefügt. Statt) bem Äneten 
foll ber £eig Weber fd^mierig noä) brödlig fein, fonbern eine fein 
weiche unb gleidE>mä&ige tBefc^offen^ett aufmeifen. 2>er Seig bleibt 
hier etwa eine (Stunbe liegen unb wirb bann geformt unb in 
80—100 gr ferneren Stüdfen in Rapier fcerbadft. 2)te petits 
Suisses halten fidfj nur einige Sage frifdh. 

2)er fromage double creme dit Boudon wirb au3 
gleidhem ^Rohmaterial hergeftellt wie bie petits Suisses. ©ewöhnlitt) 
mengt man fttjon bem Ütahm etmaä gudfer bei. €>ie roerben etwas 
ftärfer geprejjt unb nact) bem formen gang fctjwadh gefallen. 

22. ^pquefprtadfe. 

Roquefort ift eine frangöftfehe Ääfeforte, weltt)e fitt) toon 
allen bisher ermähnten ßäfen wefentlidfj unterfdheibet. @r mürbe 
urfprünglidh nur in ber ©egenb uon Roquefort aus reiner 
©chafmila) hergeftellt. ^eutgutage mifdfu* man ber ©tt)afmilä) 
oielerortg Jhihmiltt) bei. .ftieburet) mirb aber bic Dualität fchr 
oerfdhledhtert. 

$ie Slbenbmiltt) mirb gefeiht unb in ©djüffeln je nad) 
ihrer $eid)affenheit höhet über weniger hoch erwärmt (nidht unter 
60 0 C, aber audh nidht big jum Siebepunft). man begwetft 
hieburdh, baß bie (Sntmicflung ber Batterien in ber SJiildh öoll= 
(länbig unterbrüeft mirb. 2)ie nodj t)ei&e Wlä) mirb in weite 
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OJejäße Verteilt, ruhig ftcfjeit gelafjen unb am borgen abgerahmt. 
Ser ®rab ber (Entrahmung rietet ftdj nad) bem ©ehalte ber 
s Mlaj. s JjJan entrahmt erfahrungsgemäß mehr ober meniger. 3" 
ftarfeS Abrahmen madjt bie fläfe trotten, bröeflig unb gefdjmad% 
loä. Sieie abgerahmte Mld) mtrb mit ber frifdjen ^orgenmildj 
gemixt unb in Töpfen bei 28-30 0 C gelabt. %l$ ßab benufct 
man einen Mu^ug mittclft SBafjer auö flälbermagen, bem man 
©emürge (Pfeffer unb helfen) unb etmaö ßfftg beifügt. 

^jfft bie Wiä) geronnen, fo mirb ba§ ©erinnfel mit einem 
Düffel üerfleinert, auf beu $oben gebrütft unb bie Wolte entfernt. 
Sie klaffe wirb alSbann gefnetet unb in bie formen eingefügt. 
2>iefe finb ^utinbrifdji unb fafjen ctma 3 kg ber 'JJtaffe. 

@leid)$eittg mit bem füllen ber formen mtrb bie .ftäfemafje 
mit einem ©djimmetyilj, s ^ettici(üum (jtefje Seite 63). t>ermifd)t, 
ber bie Weitung unb bie djara ftcrtftif d)en ©e!rf)matfäetgenfd)aften 
beö Roquefort bewirft. Wad) eingaben bereiten fidt) bie gabri= 
(anten biefe ^enieilliumauöfaat auf tolgenbe Seile : Miau mifdjt 
311 gleichen Teilen SSeigen--, v iöintergerften= unb eommcrger|ten= 
mehi, öerfe^t 23 Teile bietet Uiifdjung mit einem Teil £vfe unb 
fnetet mit ßugabe oon 1 «iter (Sfftgfäure gut bura). Sie 3Jtaffc 
mirb aläbann in &tibe geformt unb gebarfen tote $rot, nur 
ctmaä ftärfer. 9tadj 30—40 Jage langer Slufbemahrung in tro* 
efenem Waume mirb bte .ffruße entfernt unb baS Uebiige ge= 
matten. 2>er Sd)immelm(j fjat ftdj mäfjrenb biefer $eit in bem 
©ebäcf entioidelt unb ift tu bem nunmehrigen ©d)immelbrotmtlüer 
reirfjlid) enthalten. T)aöfelbe mirb ber fvifchen tfäfemafje beige* 
mengt. 

Sie gefüllten formen werben in einem ßofat bei etiuaö 
erhöhter Temperatur auf Tröge geftettt, iuo bie «djotte abläuft. 
Sie ,f?äfe lucrbcu in ben formen täglid) gciocnbet. 9Za<f) 3 Tagen 
fommen ftc in ben Trocfenrnum unb werben auf mit £etnmaub= 
tüdjer belegten Brettern aufgeftellt. §ier merben fie luieberum 
häufig gemenbet. 
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SJon f)ier werben bie $äfe ben §onbeteptnieit abgegeben. 
2)cr Transport fjat nur bei fixier Temperatur 3U «folgen. Sott 
fommen fte 3unäd)ft in ben SBägeraum unb werben gewogen nnb 
iortiert. 9tadj 12 ©tunben berfetjt man fie in ben ©nlgraum. 
©ie werben auf ber £)ber= unb ©eitenftödje mit ©alj beftreut 
unb 31t je 3 8tücf aufeinanbergelegt. *Jladj 24 ©tunben merben 
fie gewenbet, loieber gefallen unb biefe $ef)anblung einige Tage 
wieberfjott. 

2)urd) blefe $ef)anblung bilbet fid) an ber Cberflädje eine 
fd)Iehuige ^JJiafje, btc für bie ßntmidlung beä ©dnmmelpiljjeö 
im Innern beä fläfeS fjemmenb mirft. 2)er $ilj mädtft im Innern 
nämlidj nur bann, wenn Don aujjen genugenb Suft, refp. ©auer= 
ftoff einbringen fanu. 2)a bie fcfyleiinige Umhüllung aber gerabejut 
einen l)crmetifd)en Abfcrjlujj bilbet, fo ift eö unbebingt notwenbig, 
baB biefelbe entfernt werbe. Diadj älterm Verfahren tjat man 
biefelbe burdj 9lbfd)iteibcn mit einem fdjarfen Keffer entfernt. 
2)ie§ tierurfadjte natürlidjermeife grofje SBerlufte. §eute arbeitet 
mau mit 9Jtofdu'neu, wo runbe dürften fo angeorbnet [u\b, 
bau ber fläfe auf allen Seiten gereinigt wirb. 2>ie Äftcnmafdune 
wirb Don 2 Arbeiterinnen bebient unb reinigt bei lOftünbigcr 
Arbeit 4800 ©türfe. Um ben Luftzutritt nnb ba$ Stadtilm 
be£ Ißemcittiumd nod) weiter 31t förbem, Derfeijt man bie AMfe 
mit Dielen feinen Ütabelftidjcn. Auer) r)ie f ^u bienen 37fafd}tnen. 

Dtadj einer berartigen 23ef)anbluug fommen bie Ä&fc nun 
tu einen gclfenfetter. 3n bemfelben füll eine Temperatur üon 
4 — 8° C fjerrfcfyen. T)urd) biefe tiefe Temperatur wirb bie @nt= 
wieflung Dorfyanbener Batterien üertjinbert. 2)a3 Sßenicillium ba= 
gegen mäd)ft, wenn aud) fet)r langfam, bod) weiter. 2)iefe $e= 
tyanblung beredt alfo, bafj neben bem Sßemciftium feine orga= 
nifterten ®ebilbe fidj entwicfeln unb bafi bie ried)enben unb fdjme= 
efenben Stoffe, welche bie Vegetation beS spenialltuniS mit fid) 
bringt, bem fläfe rein erhalten bleiben. 

9tad) einiger £eit bilbet fid) auf ber Oberfläche ein lieber- 
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gug Don ©dfimmet. ©erfelbe toirb Don Seit 3 U 3ett abcjebürftct. 
Stritt berfelbe nid)t mefjr auf, fo ift bcr «ttäfe reif. 

(£r ift im Innern mit 6(§immetjHl3iDudjcrung Don grünlict> 
grauer frarbe bürdet, ber Xeig ift brötfttg. 2)er ©efdjmad ift 
angenehm fdjarf, biefer tfäfeforte gang eigen. 

£>er itaUeniftt)e©orgonjota beft^t ebenfattö Sßitanntdjerung, 
bie baburdj oerurfadjt mirb, bafc man in ber 9läf)e beö OJerinn* 
fete ben Spil^ auf SBrot mit Wollt pdjtet un0 oa £ er Don fner 
burd) Süftung auf ba§ ©erinnfet gelangt. 

23. £Kag<»rftäfV. 

$e nad) Ujrem gettgetjalt be^eidmet man bie fläfe atä mager, 
fyafbfett ober Doltfett. £>er o^ttgefjatt berfelbcn fann fdimanfen 
^mifäjen 2— 35°/o. 

SBci ber 9)lagcriafefabrifatton fann e§ fid) für unfere f&n- 
pttniffe um juoei Dcrfdjiebenc Verfahren (janbeln, unb jiDar mirb 
entioeber burd) 9(ufraf)mung ober burd) 3 e ntrifugalfraft entfettete 
Wilä) auf Ääfc verarbeitet. 2)a§ erftere Verfahren fommt nod> 
in Heineren .Qäfereien in Mmoenbung, mo bie @mmcntalerfafe= 
fabrifation im äöinter für einige $eit unterbrodjen mirb, ioäl)renb 
bie Bereitung Don fogen. Zentrifugenmagerfäfen geioötjnliä) in 
großem betrieben Dorgenommen mirb, iuo bie ÜMcr) Dermittelft 
Zentrifugen entrahmt mirb. 

Sie §erfte((ungömcife ber Wagerfäfe ift berjenigen ber 
CSrnmentalerfäfe nid)t unät)nlid). fei hierüber ftolgenbeä mit» 
geteilt. 

«ftäfereiuridjtmigen bienen, loeil fie eben Dorfyanben ftnb, 
biejentgen, bie für bie ©mmentalerfäfefabrifation benütjt merben. 

$e nadj bem #ettgef)a(t ber Mld) müffen bie Temperaturen 
beim Saben, beim Verarbeiten beS Srudjcö u. f. id., ferner bie 
Zeitbauer beim UluSbiden unb Serarbeiten beä 33rud)e3 Der= 
Rieben gemäht merben. 3)a3 Saben erfolgt bei 28—32° C. 3)ie 
W\i$ foll nad) 25—30 Minuten geronnen fein. 2)ie 2>irfete 
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wirb mit her ßäfeharfe übet ifteuj 3erf(fjnitten unb mit bem 
«Räfebrecfier rafch bis ju ßrbfengröjje jerfleinert. £)aS s Jtach= 
wärmen erfolgt nur bis auf 35 — 40° C. (Sin fwh eS 9to<h* 
wärmen inadjt bett Bruch leicht leberartig, ©obalb bie gemünzte 
Temperatur erreicht ift, beirf nur nodj furje 3eit (5--10 Minuten) 
ausgeruht Werben. 

2)ie SRagerföfe bürfen nicht fo ftorf gepre&t werben wie 
bie „Emmentaler". 2>er ^ßregbrudf fott 15 kg. pro 1 kg. 5?äfe= 
mafje ttic^t überfleigen. 2)aS ^reffen bauert 24 ©tunben. Bon 
ber gJreffe fommen bie ßäfe in einen fielen Detter, wo fie wie 
(Smmentalerfäfe gefaljen werben. Sie Äellertemperatur foll nicht 
unter 10° C ftnfen, aber auch nidjt 16° C uberfteigen. 

Bon biefem allgemeinen Berfar)ren wirb in biefent ober 
jenem fünfte fajt in jeber ftäferei abgewichen, in bem wol)I [oft 
jeber JMfer, burch eigene Erfahrungen unb Beobachtungen geleitet, 
Slbänberungen öornimmt, bie f\ä) für feine Berhäitniffe als bor= 
teil^aft erweifen. 

Sei ber Bereitung ber ^entrtfugenmagertafc fommt faft 
allgemein baS £ifc'fdje Verfahren in Stnmenbung. S)aS ßaben 
erfolgt bei 28-30° C. ES wirb työtyknä bis ju 35° C. nach- 
gewärmt. 9tachbem ber Bruch Erbfen* bis £afelnu&gröfie unb 
bie richtige Äonjtfteng erreicht tyat, wirb er junächfi fchmadj ge= 
prefct, bamit er gufammenhält. hierauf wirb er burch eine Öuarg* 
mühle getrieben unb gleichseitig mit 4— 5 °/ 0 ßochfalg Oerfefct. 3>ie 
gemahlene Ääjemaffe wirb aisbann in bie nötige 3lnjahl ftormen 
»erteilt unb gur (Entfernung beS größten Teiles ber Schotte noa) 
einmal gepreßt. $m ßeller (Temperatur wie oben) werben bie 
fläfe vorteilhaft junöchft im ©aljbab gelaffen unb bann noch 
troclen gefallen. 



Digitized by Google 



Sie (Sntftef)uug tooit ,f?äfefei)Iern wirb burd) bie oerfctjiebenften 
llrfachen bewirft. @3 fönnen Riebet in Betracht fallen fel)lerl)aft 
beT'd^offene £>ilf&ftoffe, befonberS GrjaSlet, fet)lert)aft befdjaffene SJcifd) 
unb unrichtige ftabrifation. SBeim Sßorrjanbenfein eines tabelloä 
befdjaffenen 9iol)materiat£ (2RUdj unb (?t)aslet) ift bie ©rgielung 
etneö prima 5probufte$ für ben Jfäfer feine grojje ßunft. 3ft 
bieä aber mcf)t ber JaU, b. t). ift namentlich bie 31t Derarbeitenbe 
s Mlct) mel)r ober weniger fc^tertjaft, fo mufj ber tfäfer alle feine 
Verufefenntniffe unb praftiftt>n Erfahrungen 511 Wate jietjen, um 
bennod) wo möglich ein prima ^robuft ober, wenn bieS nicht 
\n erreichen ift, bod) eine mogltchft mertuolle 2öare ,}U erhalten, 
^uiu guten ®eliugcu ber tfäfefabrifation müffen batjer fowof)t 
£anbwirte, burd) forgfältige 28artung unb Fütterung beö 23ier)d') 
alä and) Jfäfer, burd) fachmännifdje, ben 33erl)ältniffen ent= 
fprecfjeitbe Verarbeitung ber s JJiitch unb $el)anblung ber .ftäfe in 
Leiter unb Speiser £>anb in §anb arbeiten. 

Namentlich mit Oiütffidjt auf bie Emmentaler* unb ©retoer-jer* 
fäfe tollen l)ier folgenbe ttjpiidje .ftäfefeb/ler angeführt unb be< 
fprodjen werben : 

@3 ift berjeuige ßäfefefjler, ber am weitauö fyäufigften Der* 
breitet ift. Ser $eig ift Kon fog. ©läö, ©palten, mefjr ober 
weniger burctjietjt. föunbe Söct)er finb nur wenige twrtjanben. 
Xer ®eid)macf fann unter Umftänben normal fein. Oft ift er 
aber fäuerlid) ifaure ©läöler) ober fonft abnormal. 

2)ie Urfadjeu biefeä 5}e()ler$ fdjreibt man fet)r t)erfd)iebenen 
friftoren 311. Ob alle geäußerten 9lnfid)ten aber richtig feien, ift noch 
jmn geringften Steile burd) eraft aufgeführte Verfuche erwiefen, unb 
bie mila^wtrtidjaftliche Serfuctjötätigfeit t)at t)ter noch offenes* ftelb. 

') 68 fei btcSbcjüglid) auf baä s ;Uttld)liefenmg8=$Rcautatiu bcS 
fit)i"ciäcnfcf)cn initdjiPtrtfdjaftti^cn SBeteinS oenoiefen. 
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Dr. Söütljridj unb ich fyabcn feine^eit Sßerfud^c aufgeführt, 
um au3 Wild), melier eine f onjentrierte ßöfung öon s JÜ?il^udfcr $u= 
gefegt roorben mar, tfäfe t)cr§ufteKen. Dtefcr et^öf)te 3ucfergehalt 
beroirfte fpäter im Ääfe eine relatiu fyofye faurc ^Kcaftion. Der £eig 
mar nicht meict), fonbern mehr jäfje. Die ©aäbtlbung trat früh 
unb energifd) auf. Die 3äl)e, fpröbe Sefchaffenheit beö Xeige£ 
unb bie rafa> ©aöbilbuug üerhinberten bie entftelmng bon runben 
Sötern; etf entftunben ftatt befjen Sprünge unb Spalten. Die 
ftolge beö 3ucfer3iifaijeö mar bie ©ntftehung eines tt)pifchen 
fauren ©läölerö. Ob ber jugefejjte SMildjjucfer eine anbere 
2öirfung tjat aU ber in ber Wild) enthaltene, unb ob in ber 
^rarte ein t)ötjerer guefergehatt ^erauloffung jnr ©läölerbilbung 
geben fann, mujj immerhin nodt) bahingeftetlt bleiben. 

2öie ^ier neben nnbern ftaftoren eine frül)3cttig ein= 
tretenoc ©ärung jur @ntftet)ung beö tfef)lerö mit beigetragen 
hat, fann aber auch eine 311 ipät unb nur langfam erfol= 
genbe ©aöbilbung benfelben öerurfachen. So foll bie 9Mlcfj 
ncumelfenber 5lüf)e (üielleicht infolge eine* 311 Keinen ©eljaltes 
an £ucfer), ferner mit t)ot)m #ettgebalt ?c. 31t @läöler= 

bilbung neigen. -3m allgemeinen finb and) bei unhaltbaren, 
311 rafd) in Säure Übergehenben 3Rildjen ©lasier 311 befürchten. 
$ei ber Jabrifation füunen namentlich 31t fchmadjes ßab unb 311 
niebere ff el letlempera tur ben #el)ler hervorrufen unb förbern. 

Die fläfe befi^en 31t oiele, aber 311 fleine unb unregelmäßig 
geformte 8'öcher. Der ©efdjmacf ift nicht normal unb ber $eig jäl), 
troefen, nicht fein. Der gehler tritt im allgemeinen in mageren unb 
halbfetten ftäfen häufiger auf als in oollfettcn. Seine llrfadjen 
liegen befonber* in erftirfter, leicht fäuernber s JJIilch, herbeigeführt 
burch 3)erfütterung tion oerborbenem Butter. Namentlich bei 
lunrmer Witterung unb bei t)or)er Stalltemperatur ift bie ©efaljr 
groß. 9lnmenbung oon 31t flattern £ab unb Dicfenlegen bei 31t 
hoher Temperatur begünftigen bie (Sntftehung besfelben. 



Digitized by Google 



- 270 — 

©eblärjte Ääfe jcigen infolge inseitiger unb ungleichmäßig 
Verteilter <5to8bilbung eine gang unregelmäßige Sodjung. 5>ie 
Söcher (tnb mef)r ober weniger gasreich unb öon <£rbfen= bte ju 
$>üf)nereigröße, woburdt) bann ba3 äußere öeränbert, b. h- öer= 
unpoltet wirb, ©ebläf)tc Ääfe befifcen in ber töegel einen ab= 
normalen, balb feifigen, balb ranzigen ©efdjmadf. 

Beginnt bie ©aäbilbung fdjon, mäf)renb fidt) ber Ääje noch 
auf ber Sßreffe befinbet, fo liegen f ogenannte Spreßlerfäfe bor. 
Bringt man foldje Ääfc unmittelbar nadt) ber erfien Beobachtung 
in einen falten Detter unb beginnt intenfw mit Salden, fo fann 
baä Blähen juni Stillftanb gebraut loerben. (Srfolgt bie ©a3= 
bilbung auf bei treffe nur an einzelnen Stetten, fo bezeichnet 
man fola^e ßäfe als „labtönig". $)ie Ääfe blähen an biefen 
©teilen unb finb beSl)alb unregelmäßig gelocht. 

2)ie Berurfadjmng biefer frühaeitigen ©aäbilbung fann im 
allgemeinen aweierlei 2lrt fein, ©inerfeitö fann bie WU$ burdt) 
Verunreinigungen gutn Präger ton gemiffen Batterien werben, 
meiere bie Blähungen anregen, So fanb Dr. ö. ftreubenreief) 
bei berartigen Unterfud^ungen ftetö einen Bacillus, ben er als 
Bac. Schaffen benannte, wäf)renb Dr. Burri unb $eter Bac- 
terium coli commune unb Bacterium lactis aerogenes bor= 
fanben. Verunreinigung tritt befonberS ein beiBetbauungSftörungen 
bei ben 9Jtttchtteren, bei Berfütteumg Don öerborbenen Futtermitteln 
unb mann geworbenem @raS, bei ju t)ot)er Statttemperatur 2c. 
SlnberfeitS fönnen bie llrfa<hen in chemifdt) fet)lecr)aft befdtjaffener 
Mdt} liegen. Namentlich räße s JJlildt) ober SWildt) non altmel* 
fiejen .ffü^en ober bie ju frühzeitige Mitgäbe Don Briefchmild} 
fönnen Blähungen herbeiführen, Solche *Mld)en beft^en ein 
geringes ©erinnungSnermögen. £)ie Ääfe werben wie befannt 
„nicht troefen", unb an ben Stetten, wo bie Sirte reichlich gurücf= 
bleibt, tritt Blähung ein. 5)iefe Stetten behalten eine fcfjwam* 
mige .ffonftftenj unb gef)en im Hilter in Fäulnis über. 
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<3ebläl)te fläfe tonnen audj immer bann infolge unrichtiger 
tfabrttation entfielen, toenn burct) btefelbe baä richtige 2lbflie|en 
ber Sirte oert)inbert tuirb. tiefer gatt tritt ein bei ber S5er= 
tuenbttng uon juj^wacjem Sab, beim Saben bei jtt niebriger 
Temperatur, bei ju raftfiem flcaäjroärmen , bei ungenügenbem Äu5* 
rühren, bei unuorftctjtigem §erauönejjmen be3 tfäfeS, bei ungleich 
mäßigem Jßreffen u. f. tu. Unghicfynä&iger Sruä) unb unrichtiges 
ffujammm rütn -en Uerurfo^en ranbt)ofjie ober järbt)oc)le fläfe. S)ie 
gröfjern Horner fammeln ftd) beim 3ufammenrüt)ren teidjt in 
ben äußern Partien ber .Räfemaffe an. 2>abur<ät) toirb bewirft, 
bafc auf ber 3ärbfeite mef)r geudjtigfeit oort)anben ift als im 
Innern be§ JMfeö unb ba& tu ben SRanbpartien beSt)atb Släfjitng 
eintritt. 

Sei ßäfen, tuo bie Störung erft im ÄeUer auftritt, ift bie 
Soctjung gejuöt)nlict) regelmäßig, nur finb bie Sbctjer gu jarjlreidj 
unb gu groß. @3 tyanbelt fidj t)ter toofyt um einen örjnUd^en 33or= 
gang mic bei ber Sodjbilbung, nur baß berfelbe gu energtfct} 
auftritt ober bafj er nad) einem Unterbrach mieber angeregt luirb, 
um bie fo fetjr unliebfamen Nachgärungen ju ueranlafjen. 
Solche Ääfe ftnb in füt)(en So!aXen aufzubewahren. 6ie beftfcen 
einen fd)arfen, unangenehmen ©eidjmacf. 

Sit ben £öä)ern angefammelt unb audj im Teige uerteilt, 
ftnbet man ^itt unb mieber in (Immentaterfäfen tueifje, törnige 
2to8fd)eibungen, bie fogenannten © a 1 3 ft e i n e. Vlan bezeichnete 
fte fo, weit man etjemalö glaubte, fte beftünben auä Äoctjfalg. 
bleuere Unterfud)ungett fyaben aber bargetan, baß fte aud (Sitoeifj* 
äerfe^ungSprobnften beftet)en unb tet) t)abe in benfelben ein ber* 
artiges Sßrobuft, baö St)jtn, nactjgetoiefen. 

$ie Saljftetne treten gerne in Ääfen auf, tuo ber Slbbau 
ber GUueijjftoffe toeit uorgefäjritten ift. ©o ftnb uielfad) alte XPäfe 
mit ©a^fieinen betjaftet. S)urctj längered 95elaffen öon Ääfen 
in ber Neigung unb bementfpredjenbe gabrifotion fonnten mir 
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aber bei 93erfudjen bie ©aljftembUbung fdjou in 6 Monate alten 
JMfen fjeroorrufeu. Sie fjöJjere Temperatur f'örberte loofjl bie 
ajemiferjen ^rojeffe, nnb e§ bübete ftd) rafer) eine grofje Stenge 
Don Simcifi3erfetMng3|)robuften, bie fief) bann bei ber Abgabe 
bon $euct)tigfeit ausfdn'eben. 3 l,r ötjtelung ber richtigen 
Sodjung foltte baffer nidjt, wie bieS üielfad^ üblicf) ift, 
ein tJermetjrteä nnb übermäfjigeö §cijen angeiuenbet 
merben; benn bie ftolge ()iet3ün ift früher ober fpäter 
eintretenbe ©alaitetn*HUbung nnb jubem entfielt ein 
rauher, fd)Ied)t fdjmecfenber £eig ofjue bafc bie ^otfjbilbung 
mefentltd) geförbert morben wäre. 9Ufo fort mit bem jju ftarten 
^ei^en ! 3ur Hermeibung ber ©al^fteinbilbung ift, m'elmefyr menn 
bieg infolge ber 33efa>ffenr;eit ber s Hiilcr) überhaupt möglia) ift, 
bie ftabrifation fo leiten, bafj ®ärung unb ßocfybilbung leidet 
eintreten, ferner ift ein ^ufbetoafyren ber reifen #äfe in 311 
trotfenen Sagerräumen 31t öermeiben. 

Siefer gfe^lei ift er(i feit ßnbe ber 1880er $af)re befannt. 
Sa ungefähr jur gleiten 3 e ü in unfern fanbtt)irtfd)arttid)en 
betrieben bie taoeubung ber Jfrtnftbünger Ujrcn Anfang nat)m, 
fo ift man, wie übrigens auet) noef) burd) anbere gemattete He-- 
obacfjtungen baju ueranlajjt, geneigt, ben 5 e ^ et e i nec über= 
triebenen unb unridjtigen Hermenbuug Don tfunftbünger 
3ii3ufa)reiben. 

5. ~g$an&xote gkäfe. 
Hei folgen ^fifen ift bie ffltnbe rötlich gefärbt. Sie $är= 
bung fann firfj 1—2 cm unb metjr unter ber Üiinbe inö innere 
be3 ßäfeS fortpflanzen. 2Jton fa^reibt bie Herurfadjung be3 
$et)ter£ ben Hanfungen ju, wenn biefe(6eu auö SBeifjtannenhola 
befielen. @3 ift aber fidjer, bafj ber ftefjler a ud) bei ganj neuen 
Hänflingen auä Oiottanneufjolä oorfommen fann. Sie rote ftarbe 
bet SKinbe unb be3 £eigeö mirb beöfyalb uidtjt immer burd) bireften 
Übertritt oon $arbe Don ber Häufung au3 herbeigeführt, fonberu 
fie fann aud) infolge ber lätigfeit t»on Hafterien fta) bilben. 



Digitized by Google 



— 273 — 



2) e3mfeftton mit fcrjwepigfaurem Stalte unb Auslaugen mit fjeifeem 
Söaffer f ölten 9lbljitfe bringen, $n ben meipen fällen hilft aber 
nur eine Erneuerung ber fläfebänfe grüublich. 

6. &äfe mit abtxovmatem Qefömadi. 

.fläfe, melier normal gelobt ift, bepjjt auch in ber SReget 
einen normalen ©efehmaef. @3 fann ihm aber oft an ben Reinheiten 
fomofjl be3 ©efehmaefeä al3 auch befonberä be§ 3lroma3 mangeln. 

3) ie Urfache fann in ber 93efcr)affenf)eit ber ^ilct) liegen, 3mar 
weniger in it)rer a^emifd^en unb bnfteriotogifchen 3ufammenfefeung 
als im #ef)ten eineö gewiffen 9lroma3 unb 2öot)lgefctjmatfe3. 

SGßeiter^in fann eine ungenügenbe Ventilation in ben 
9ieifungS* unb Sagerräumen ben ©efct)mad ^erabfe^en. 
Namentlich in ungenügenb eingerichteten ^ei^fellern, roo bie ($nt= 
(irömung oon SöcrbrennungSgafen möglich ip, fönnen 
bie fläfe ftarf oerborben werben. Verglich Socfmng unb pt)t)\i= 
fati jeher äBefdjaffenheit beö XeigeS normal, befijjen foIdt)e Jfäfe 
einen mef)r ober weniger fdjledjten ©efehmaef. 

93ei .Gäfen, bte eine abnormale ©ärung unb Reifung buräj* 
gemalt, mo bie Socfmng fehlerhaft ijt u. f. w., pnb auch bie 
©ephmatföeigenfchaften, wie bereits oben ermähnt, niebt tabcU 
loä. immerhin gibt e§ 3luönaf>men. Namentlich 311 menig ge= 
lochte ßäfc befi^en oft einen feinen, butterigen unb aromatijchen 
£eig. 

7. @irtg*fattem unb gefpaCUne 

(£ö fann oorfommen, bojj Ääfe auf Sager an einzelnen 
©teilen mein:, an anbern weniger in fitt) einftnfen. Saburch 
Werben bie Söa^cr unregelmäßig jufammengebrücft, unb ber £etg 
beginnt an ben ftarf eingefallenen ©teilen 311 faulen, ßbenfo 
fbnnen bei fläfen auf Sager toon au&cn nach innen pch Spalten 
bilben, mo bann bie tfäfemaffe fpäter in ftäulnte übergebt. 

Stabe ftetjler pnb für ben &änbler fet)r unangenehm, weit 
pe beim ?lu«3ie^en ber tfäfe in ber föegel uodj nicht oorl;anben 
pnb unb auc^ ni$t immer fcorauSgefehen werben fönnen. 

18 
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Bit werben öerurfadjt eincrfeitö burdj fehlerhafte ^abrtfation, 
anberfeitö bur<$ fehlerhaft befdjaffene 2Jtflä). 3" fchrcaä>3 ßab, 
ju niebrige Temperatur beim 2)iäenlegen unb ungenügenbe 33er= 
arfceitung beS Rtufyä, fowie nidjt normal, b. h- utdjt botlftönbig 
unb normal gerinnenbe 2iiitdt>en fönnen bie fehler jeitigen. $n 
allen biefen fällen bleiben baö ßäfeforn unb tyäter ber Teig 
3U meid) unb ju feud)t. kommen foldje £äfe auf fiager unb 
werben ctmaö älter, fo ftnfen ftc ein, ober pe galten infolge 
beä großen fyeud^ttgfettgtoerlufteö. 

8 g>tfttg<? ^äfc. 
Ob man baö fRed^t hat bon giftigem Ääfe überhaupt ju 
fpredjen, ift noch feinedmegö ohne gmetfel erwiefen. Senn in 
einzelnen hätten beim ©enufee toon J?äfe ÖefunbheitSftörungen ein= 
getreten finb unb wenn Äinber beim ÖJcnu&e öon Ääfe felbffc ge= 
ftorben finb, fo ift hieburdj nod) nidjt bewiefen, bog biefer Äfife 
giftig mar. SBenn man bebenft, baß reifer «tfäfe in hohem Wage 
3erfeiMttg3probufte befifct, bie 23erbauung3ftörungen bei gemiffen 
SM^ofttionen nahe bringen, ba& ferner bie 2)igpofitionen ju (5r= 
franfungen fehr belieben finb, unb bafj fläfe namentlich für 
$inber eine äufjerft ungeeignete Nahrung ift, fo fann man immer 
nodh grojje Zweifel hegen. 2)iefe Zweifel ftnb umfomehr gercdjt= 
fertigt, weit foldje ftälle fehr feiten üorfommen unb weit e8 bid 
jetjt nodj niäjt gelungen ift, in einem Derartigen Ääfe ein Sosin 
(©iftftoff) nachjuiweifen. 2Jton mufj in biefer ^rage weitere Unter* 
fud)imgen nodj abwarten. 
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55te ©ewinnung bcr Vutter bireft au§ 9Jiitdj bietet tedjnifdj 
leine etffwierigfeiten. Sie ift aber praftifd) ntdt)t rationett burd)* 
füljrbar. (£3 ftnb anfangs ber 1890er 3afyre 5J?afd)inen fon= 
ftruiert Würben, weldje e3 ermüglidjen, btreft attö Sftilä) Vutter 
5u gewinnen. 6old}e s tftofd)inen würben unter ber Veäeidjuung 
alä Vutterejtraftoren ober s Jiabiatoren in ben -franbel gebraut, 
^eutäutage ftnb fte aber mieber twltftänbig üerfdjwunben unb 
für bie Sßrajiä vorläufig otme jeben Gelang. 

£er §auptgrunb, weStjalb biefeä fombinierte Verfahren 
ntdt)t anmenbbar ift, liegt barin, bafe e8 überhaupt nidjt gelingt, 
au3 einem ganj füjjen SRaljm, wie er ()ter ermatten wirb, eine 
aromatifdje unb fjaltbare Vutter 31t erzeugen. 

2)ic Verarbeitung ber 2JWcty auf Vutter gefc§ief)t bafyer 
immer einerfeitä burdj bie ©eminnung be3 Statines unb 
anberfeitö burdj bie Verarbeitung beä 9ia(uned auf Vutter. 

S)aä tJctt ift in ber 2Jliltt) in emutgiertem 3uftanbe t»or^ 
tjanben. Sei ber ©ewinnung beä 9tatmte3 wirb biefe Smulfton 
in 2 Seite getrennt, in einen fefjr fettretdjen 9lntet(, ben 3ftat)m, 
unb in einen fetjr fettarmen, bie s Diagermilrf>. 2Bäf)renb in 
beiben Seiten baS ftett nodj in emutgiertem 3 u P an ^ c 
borfjanben ift, bewirft mau bei ber ^erfteUung ber 
Vutter bie gerftörung biefeä 3uftanbe§. Der ytafym 
wirb f)iebei ebenfattä in 2 Seite gefonbert, in Vutter unb in 
VuttermÜdj. 

4 Jleben biefer 3lrt ber Vuttergeminnung fei weiterhin bie 
Vereitung ber Vorbrud)butter angeführt. SDiefelbe teilt fid) in 
bie ©ewinnung beä Vorbrud)e3 unb in bie Verarbeitung 
beSfelben auf Vorbrudjbutter. 
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SBci ber (Smmentalertafefabrifation enthält bie Spotte ftet& 
no$ einen Keinen Slnteil mm SJHldjfett. 2)ie 3folieruug beä= 
felben liefert ben 33orbru$. 100 kg. EKlcr) ergeben bitrd^fct)nitt= 
lidj V* kg. 33orbrm§butter: 

1. $enrimtung öes "glalpmo. 

$iefelbe fann burd) ^loet Oerfdjiebene Birten herbeigeführt 
merben. 6ie erfolgt enttoeber bur<$ 9lufraf)mung (freinritfiger 
Auftrieb) ober burd> Sluäfdjleubern Oermittelft 3etttrifugal= 
traft. 

A. ffialjmgetoinmtng burdj Äufraljmung. 

2)iefe8 Verfahren ift bon beiben ba§ ältere. ? }ür unferc 
Serhättniffe, mo bie Wiiti) jum größten Steile auf Emmentaler* 
läfe oerarbeitet wirb, ift baäfelbe öielerortä ätuedmä&ig unb ba^er 
nodj üiel Oerbreitet. 

S5on ben Seftanbtetten ber <öiilcr} ift befanntlia) ba§ $ett 
berjenige, melier baö fleinfte fpej. ©eioic^t beftfct. fiäfet man 
amief) in einem ©efä& rufjig ftefjen, fo toirb baö Seit infolge 
ber ©djtoertraft an bie Dberfläd&e getrieben. 2öärett bie $eftanb= 
teile ber 2Hilct) fämtlidE) in tooltfommener Söfuttg, fo mürbe biefe 
Slufioärtäbetoegung )et)X rafet) erfolgen, öt)n(tdt) mte bteö etma ber 
gall ift menn man Söafjer mit Öl burdjgefcfjiittelt l)at. 3n 
ber 9Jttldj ift nun aber ein mütjttger Sefianbtetl, ba£ Äafe'in, nidjt 
in gelöstem, fonberu in ftarf aufgequollenem 3uftanbe Oorljanben 
(Seite 38). £>ieburdj mirb ben ftettfügetrf)en bad gurütflegcn be£ 
2öegeö nadj oben erfcijroert. ©ie muffen einen £eil ber tfraft, 
mit melier pe nadj oben getrieben merben, anfioenben, um jttf> 
ben 2öeg frei 311 bafjnen, b. I). ein £eil biefer Äraft toirb buretj 
Reibung an bem gequollenen Seftanbteile abforbiert. 2)iefer Um= 
ftanb tjat gur $olge, bafj einerfeitä bie ^luftoärtöbeioegung 
meniger rafdj erfolgt uttb bafj anberfeitä nur biejenigen gett» 
fügeldjen an bie Oberflädfje gelangen, bei meldjett bie flraft, mit 
ioeld)fr fte nad) ber Oberfläche getrieben merben, größer ift, al§ bic 
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IReibungSmiberftänte. 2)ie größten gettf ügeldjen ber 2ttitdj rahmen 
tnfotgebeffen am fd^nelCfien, bie Heineren langsam unb bie ftetnftett 
überhaupt gar ni^t auf. S)te 2J?agermtltf) enthält ftetä nodj ftett. 

2Betterf)ttt ift ber ßuetfungäjuftanb beS ßafelnä niä)t in 
jeber iftild) gleidj groß. 3e nadj Umftänben fann er in einer 
s Milä) größer fein atö in einer anbern. 63 rafymt aus biefem 
©runbe nidjt jebe Mildj gleidj rafd) unb gteidj toottfommen auf. 

916er nidjt nur *>on ber urfprünglidjen 93efdjaffenf)eit ber 
SJiildj, fonbern audj Don ber äußeren Söeeinffaffung f)imgt ber 
©rab ber 2lufraf)mung ab. 2>erfelbe ift bei etwas f) öderer 
Temperatur größer alö bei tieferer, weit ba£ SBolumen ber 
$ettfüge(a)en retatib größer wirb. 2lm grüßten ift er bei Körper* 
wärme. %n ber Sßrajte fann man jeboa^ bie Wlilö) nidit bei 
biefer Temperatur aufteilen, benn jte mürbe 311 rafd) fauer. Um 
bie 2Jtilä)fäurebtlbung jurüdjufiaUen, ift ein 3ufatj öon ^ on = 
feroierungämitteln abfolut unftattfyaft. 2Jlan ift gezwungen, bie 
Wdü) abjufufylen. Sejuggenommen auf ba3 Hilter ber s Ulild), 
rafymt gan3 frifdje am fdmettften auf. 

3Mtfommcne ^Hitt)e ift ber Slufra^mung förberlid). 
SIber nidjt nur äußere (Srfdjütterung, fonbern aud) burd) £em= 
peraturunterfdjiebe in ber ©djidjtung ber 2JHld) ocr= 
urfadjte Strömungen ftören unb fjemmen bie Slufraf)« 
mung. 2lurfj ift eä fetbftoerftänbtfdj, baß fte in bünnen @cf)idjten 
raftt>r üor fid) get)t al3 in bitfen. 

Um in ber ^rayte bie Slufrafjmung ju förbern, fönnen 
aui tiefen Erörterungen ju entnehmen folgenbe Maßregeln em= 
Pfoten werten. 

1. 2>ie s Mity ift unmittelbar nadj tem helfen aur 2luf= 
ratjmung aufeuftetten. 

2. ©ie ift rafet) unt intenfto abjmfüfjlen. 

3. @$ türfen im betreff enten £ofal nitt)t ptöfclidje unt 
-große £emperaturfcr)manfungen jtattfinten. 
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4. 2)ie Wiiti) muf} mit petnlidjfter 3teinlid)feit gemolfen 
unb befjanbelt roerben, fo bafj fte einen fjotyn ©rab bon §alt= 
barfeit beßfcr. 

3fn ber ^rarte mürben fein- Diele 2lufra()mungäüerfaf)rett an* 
gemenbet. pr unfere SBerfjältniffe fann nur ba3 fogenannte 
Sattentoerfafjren in $ctraä)t fallen. 2)te 2Jtilä) mirb fye= 

bei in Baüm (©ebfen), fe^r nie= 
bere, aber tuette ©efäfje, auöge* 
gofjen unb 12:— 36 ober metyr 
Stunben ftefjen geloffen. 2)ie 
s Mldj ift Riebet fefjr menig Ijotf) 
gefaltet. Sie füfjlt fid) ber-- 
©ebfc o. 8lrg * Sie., 3üridj. IjältniämäBig rafd) ab, üerbirbt 
weniger raftf) unb ra^mt fdjnell auf. 33lecf>erne ©eb[en ftnb ben 
hölzernen üorgu^ieljen, meit fte otel leichter 311 reinigen finb. Sef)r 
embteljlenSmert ift baä 33orf)anbenfein tonn ^ementtrögen, roo 
am einen ßnbc faltet SBaffcr ein», am anbern Snbe ausfliegt, 
in meiere bann bie Satten eingeteilt merben fönnen. 2)ie Satten 
müffen in bie Jrögc gut fjineinfcaffen. 9luf biefe 2öeife erfolgt bie 
2lbfüf)lung ber 2Jiildj rafd), unb e3 merben grbfjere unb |)lötu'id)e 
$em&eraturfd)manfungen oermteben. 

S)aö alte ßntral)mung3öerfaf)ren befifct Mängel, bie ftdj 
namentltd) im ©rojjbetriebe unb ba, mo bie Wdd) nur auf Butter 
unb s JJtagerfäie uermertet mirb, unangenehm gcltcnb mad)en. 
Die Sntra^mung ift nur eine unootltommene, bauert relatio fefjr 
lange unb beanfprudjt uiel pafc unb biet ©erätfdjaften. Sie 
ift Don äujjern ßinflüffen fefjr ftarf abhängig, ©ei märmerer 
Söitterung mirb bie 5)Uld) rafdj fauer, moburd) tomofyl bie Qualität 
ber Butter unb beä 9ftagerfäfe3 h^aofleminbert mirb. %xo§ 
grojjer ßinfadjfjeit unb ©itligfeit fuäjte man baljer nadj einem beffem 
Verfahren. 9tomentlid) fitste man Schnelligkeit unb 3Jollftänbig= 
feit ber 5lufrat)mung 511 förbern. £)ie[c unb anbere SBortcile 
mürben erhielt burd) 
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B. 2>te ttalmgetotnmtng oermttteljl ^etttrifugalfraft. 

(£3 ift leidjt einjufefien, bafj obige 33ortet(c nur erreicht 
toerben tonnen baburdij, bajj bie ,C?raft, mit bereit Jpilfe bie 
fpejifif^ leidjteren $ettfügelct)ert pä) oon bett übrigen s JJiiId)bc= 
ftartbtetlert abfärben, oergröftert toirb. 2>ie ©dauerhaft ber 6rbe 
Weibt natürliä) unoeränberliä). Obfdjon biefelbe ber 9lafnnge= 
minnung unentgelttiä} tljre SMenfle jur Verfügung ftellt, fann 
oon einer befjern 9lu£nüjwng berfelben feine 3lnmenbung gemaäjt 
werben, dagegen gelang e§ in ben 1870er 3at)ren bem $n= 
genienr 20 i 1 1) c I in ßefclbt, eine s Diafd)ine ju fonftruiemt, 
meiere baS Problem ber befferen 9to&mgeimnnung {mn-u>ieft löfte. 

@dt)n?tngt man einen an einer ©ctjmir befeftigten Körper 
im Greife t)erum, fo ^at er ftetö baä Seftreben, ftcfj oom Littel* 
punft beö toifeä 31t entfernen. S)ie Äraft, mit melajer er oom 
Mittelpunkte fliegt, Reifet 3 e n t r i f u g a U r a f t. $e fernerer ber 
Körper ift, je rafdjer er gefä)nutngen wirb unb je länger ber 
föabiuä be§ «{freifeö ift, auf meinem er jtä) bewegt, befio größer 
ift bie ^entrifugalfraft. 

Säßt man in einem ©efäfj eine ftlüfftgfeit rufjig fielen, fo 
bleibt bie Dberflädje berfelben infolge ber $ln-jief)ung§fraft ber 
<$rbe fjori3ontal. bringt man baä ©efäfj in horizontaler 9tidj= 
tung in Dotation, fo imbert bte Oberfläa^e ifjre Sage fdjon bei 
ber geringsten ÄreiSbeiocgung, meil fdjon in biefem Momente 
bie 3wtrifugalfraft bie dingtet) ungäfraft ber (£rbe übenounben tjat. 
Steigert man bte Üiotation3geftf)njinbigfett, fo roirb bie Sin= 
mirfung ber Slnjieljungäfraft ber 6rbe gegenüber ber 3entrifugal= 
traft oerfdjnrinbenb flein, unb bie einzelnen ftlüfjtgfeitäteildjen 
^aben nur noä) ba3 Söeffreben, oom Mittelpunkt, b. f)- &on ber 
2)ref)aje, gu fliegen. $ie ftlüffigfeit fteigt ben ©efäfemanbungen 
natt) in bie §ör)c. 

©ie&t man in ein ftart rotierenbeS ©efäfe eine ^Cüfftflfeit, 
fo füllt ftdj baSfelbe auö bem gleiten ©runbe ntcf)t oon unten 
nad) oben, fonbern oon aufjen nad) innen. 
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SBe^anbelt man in betriebener SGÖctfe nun eine ftlüfftgfeit, 
locl^e auä SSeftanbteilen ficfj jufammenfetjt, bie f^ififdj ber= 
fd)ieben ferner finb, mie bieS bei ber 2Jiitä> zutrifft, fo mirb gleidj= 
fettig eine Trennung ftattfinben; benn bie ©rö&e ber $Vut)= 
traft ift bem f pej. ©emidjte birett proportional. 2)ie 
ferneren 58eftanbtei(c merben mit größerer flraft öon ber 2)ref)aje 
fliegen unb fia) aufjen lagern, bie leichtem Scftanbteilc beftfcen 
meniger 3entrtfugaltraft, fie lagern ftcf) nadj innen, bie teidjteften 
(#ett) ber 2>ref)ar,e am nächften. Sluf biefe Söeife gelingt e3, baä 
Wtilcfrfett rafcf) unb faft uollf ommen au3 ber 9Md) au^ufdieiben ; 
benn bie erzeugte 3entrtfugaltraft ift mehrere taufenb s JJtol großer 
a(§ bie ©duoerfraft ber ßrbe. 

2)ie erfte Sefelbt'fdje $liildj3entrifugc mar nodj unoolKommen. 
©ie mujjte immer bann, menn bie *Diitd)menge, meiere fie fafjeit 
tonnte, entralnnt mar, 311m ©tittftefycn gebracht, entleert unb mit 
immer neuen Mengen mieber gefüllt merben. $alb aber mürben 
Zentrifugen mit kontinuierlichem betriebe erftetlt. §eut^utage 
fielen ber 5ßrariä eine grofce 3af)l üerfchiebener ©rjfteme 31« Ver- 
fügung, bie im allgemeinen gute 2>ienfte leiften. 

2)er mitt^tigfte ÜBeftanbteil einer Zentrifuge ift bie 3*ntri= 
f ugentrommel. 2)iefel6c repräsentiert baS 9totationögefäfj, 
in meinem bie Trennung in Ülaf)m unb Magermilch erfolgt. 
Sie ift 6ei ben oerfajtebenen Lobelien Oerfdtjicbeti geformt unb 
rotiert bei ben meiften ©tjflemen um ihre fenfrechte, bei einigen 
aber auch um bie magrect)te 2l$e. 2öie bei ber 9lufraf)mung 
bura} ©djmerfraft baö ftett öon unten nach oben ftetgt, alfo ber 
^In^elmngöfratt in entgegengefefcter föidjtung fid) bemegt, fo be= 
megen fidt> auch in ber 3entrifugentrommet bie gettfügelchen Don 
aufcen nad) innen, alfo auch hier ber 3entrifugaltraft entgegen. 
2Bie im erften ?}alte bie 9iaf)mfd)idjte fid) an ber Oberfläche 
bilbet, fammelt fie fidt) r)ier um bie 2)ref)aje ^erum. $)urch be* 
fonbere Xrommeleinfä^e fudjt man mie beim erftern Verfahren 
auc^ f)ier bie Mildjfchichte 31t oerbünnen unb baburd) bie @nt= 
rahmung 31t erleichtern. 
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2)en neuem ©fernen ftnb biefc Trommelemfä&e of)ne $luä= 
nafyne betgegeben. @3 ftnb bleierne Teller, öon bet 3orm etneö 
abgeftumpften ßegete. 2)iefe @infä|fe ftnb fef)r nalje aufeinanber 
gelagert unb füllen bie gange Trommel an. @ie benrirfen, ba§ ftd) 
bie 2Iitlä) in bünne ©ä)uf)ten gerteilt unb ba& fte fc^r rafd) bie 
Tourengafjt ber Trommel annimmt fo bafj bie gntraljmung fef>r 
raf$ unb faft tjottfommen öon ftatten gef)t. Die <ginfüf)rung ber 
Trommeleinfätje bebeutet eine mefentlidje Söcrbefierung. 

2)ie ßei(tungöfäf)ig(ett einer Zentrifuge ift neben ben Trommel= 
einfügen abhängig t)om 5)urdjmeffer ber Trommel unb tum 
ber Tourengafjl. ©ie ift bem erftern ftattox bireft proportional, 
bem gmeiten proportional bem Cuabrat ber Touren. 2>ie #on« 
ftrufteure fjaben bafycr mefjr öerfudjt bie Tourengaf)l ju oergröfjern. 

$ebe Zentrifuge ift für eine bestimmte Tourengafyl fon= 
ftruiert. 2)iefelbe barf niäjt gum 3roetfe einer 9Jte(jrleiftung er» 
t)öf)t toerben. Söäljrenb gu geringe Tourengaf)t ben ®rab ber 
<5ntraf)mung toerHeinert, fann eine gu f)of)e Tourengafjt für bie 
3entrifuge fajäbtidj fein unb für ba§ ^erfonal gefctyrlidj merben. 
T)ic Tourengafjl fann oermittelft angebraten Tourengäfjlem fon= 
frottiert roerben. 

T)er ftettgefjalt beä Stafjmä fjängt neben ber Tourengaljl 
tion ber Temperatur ber Wliiä) unb ber ©röjje beö 3ufluf|eö ab. 
©rofje Tourengaf)l, tiefere Temperatur ber 9Mdj unb fdjmadjen 
Zuflufc bebtngen einen fettreiajen 9taf>m, mityrenb fleine Touren* 
gaf)l, t)öt)ere Temperatur unb rafdjer Zuflujj einen fettarmen 
$af)m geben. %m erften galle erfjält man natürlidj eine fleinere 
s JJtenge SRat)m als int groeiten. £ur Regulierung beS 3}erl)ält= 
niffeS oon 9laljm gu Sttagermilä) ift aber auäfdfjliejjtidj bie gu 
biefem gtoedfe angebrachte S «R a f> m f d) r a u b e gu benu&en. 

2. J>te QexvixxtmtxQ öes "gTorßrudJes. 

3m ©ebiete ber ©mmentaletfäfefabrifation fpielt bie ©e= 
minnung beä SßotbrudjcS unb bie Bereitung ber 23orbrudjbutter 
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feine unmefentlidje Ütolle. Sie fyängt mit ber $äfefabrifatton 
unmittelbar jmfammen. 

9latf)bem ber Ääfe aud bein Äeffel fyerauggenommen morben 
ift, bleibt eine Spotte %uxtö, meldte neben ^Ifd^e, 3u<fer, 3ieger 
nodj Heine Mengen tion ^tl^fett enthält, »ei ber ©e= 
minnung be3 33orbrud>3 fjanbelt eö pdf) um bie ^[olierung biefed 
ftetteS, unb man be-jeidmet es alSbann als SSorbrud). 

S)ie 9lbfcf)cibung be3 ^etteö fann auf t)erfd)iebene Söeife 
erfolgen. SBirb bie Sdjotte rafd) abgefüllt, fo rafnut baö ^ett 
bei rufjigem Steden auf. Statt ber 9lufraf)mung fann aud) fjier 
^entrifugalfraft angemenbet werben. Unfere JMfer gemimten ben 
»orbrud) faft auäfdjließlicf) burd) baS »orbredjen, b. I). 
burd) 3 u ! a !J ÜOn Sauer nur Schotte unb (Srtjöfjen ber Temperatur. 

Soll ein guter Sßorbrud) erhalten roerben, fo ift nidjt nur 
baö 33ort)anbenfein einer guten, gefunben 9JJila) notmenbig, fonbertt 
e3 muß aud) richtig, b. t). mit ^adjfenntnid oorgebrodjen merben. 
3unäd)ft muß ein ridjtig befd)affener unb ben »erfyältniffen ent= 
fpredjenb, ein Sauer tjermenbet merben, melier meber ju ftarf, nod) 
^u fdjmad) ift. (Sin 311 ftarfer Sauer bewirft, baß 31t uiet @U 
meißftoffe mit bem fylt abgcfdjieben merben, mäfjrenb bei einem 
311 fdnuaetjen Sauer baS ^ett niajt oollftänbig erhalten merben 
fann. 2)ic Söirfung be3 Saiter3 tjängt aber ntdjt nur üon ber 
eigenen Stärfc unb s JJienge ab, fonbern wirb aud) beeinflußt oon 
ber »efdjaffentjeit ber Wdä), bie üerfäöt morben ift. vtft in ber 
s J!JUtdj bie Säurung fdjon ;uemlid) meit oergefdjritten, uerurfacf)t 
entmeber burä) manne Söitterung ober burd) längereg 2lufbemat;ren 
bei einfadjen s 3ttuld)en ic, fo mirb -mm 3ßorbredjen meniger Sauer 
notmenbig. »ei falter ^Bitterling unb bei ganj frtfdtjer 2Jiild) mirb 
bagegen ein größereg Cuantum gugefetjt merben müfjen. So 
muß aud) f)icr ber tfäfer öon ftall ju ^all entfa^eiben. s JJJan mirb 
in ber Siegel auf 100 Siter Spotte 1—2 Siter Sauer 3iifefcen 
müffen. 
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2>ie Arbeiten beS SBorbredjenS befielen barin, bajj, fobalb 
ber ßäfe herausgenommen worben ift, unter bem tfeffel gefeuert 
unb unmittelbar hierauf baS nötige Cuantum Sauer augefügt 
wirb, gs ift nidjt ratfam, ben Sauer erft bei höherer Temperatur 
beizugeben, weil fonft immer größere SJicngen Sieger mit bem 
33orbruet) ausgetrieben werben. 2>aS (grwärmen fjat fo lange 
gu gefa^e^en, bis ber Moment eintritt wo ber Söorbruä) in bie 
£öf)e fteigt. 2)ieS ift jjnrifdfci 70 unb 75° C ber fritl. 

Sobalb baS Sluffteigen beS 33orbrua>S begonnen unb fid) 
berfelbe an ber Oberfläche ein wenig angefammett f)at, folf mit 
bem 2lbnet)men rjermittelft ber 9faf)mfelle begonnen werben. 9Jton 
t)at alfo f)iemit 51t beginnen, beöor bie Slufraljmimg, bcenbet ift. 
(£S ift bieS ber Cualität beS 3torbrudjeS ;utträglidj. 2Dürbe baS 
$ett längere $ät bei biefer relatit) rjofyen Temperatur belafjen, fo 
mürbe es an ©efdtjmacf unb Siroma bebeutenb einbüßen. 

2)er auf biefe Söeife gewonnene 23orbrudj wirb gemöf)nltdj 
buret) ein Tuet) ober ein Sieb filtriert, um allfällige 3i^^^tl<% c « 
fo toiel wie möglich 311 entfernen. Stenn wirb er rafet) abgefüllt 
(am beften burdj (Sinftellcn in falteS Söaffer) unb an einem 
fühlen Orte aufbewahrt, bamit bie Säuerung aurücfgehalten tuirb. 

Die Verarbeitung beS VorbrucheS auf SSiitter erfolgt mit 
fleinen ?lbänberungen auf öt)n(td^e 2öeife, wie biejenige beS 5Kar)meS. 
@S wirb im nachfolgenben 9lbfcf)nitte auf bie befonberS für $or= 
brudjbutter geltenben Regeln jeweils aufmerffnm gemalt werben. 

8. ?>ie 3Be#<möCung be& ~giafytne&. 

9luS einem frifdjen, fügen föahme läßt fidj befanntlich 
feine aromatifdje, fctjmadfhafte unb faltbare Vittter bereiten. 63 
ift bielmehr notwenbig, baß ber Wafym, beöor er $a Butter Oer« 
arbeitet wirb, gewiffermafjen eine Reifung burdmtad)t. GrS mufe 
fcerurfadjt werben, baß in bemfel6en neben ber SBilbung öon 
3lromaftoffen ein gewifjer ©rab twn Säuerung entftct)t. 2lroma 
wie Säuerung oerbanfen ifn*e ®ntftef)ung ber SBirlung oon *3af« 
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terien unb jwar ftnb neben ben 9lromabafterien jur Silbung ber 
Säure (2JHlt$fäure) öerf(f)iebene Oformen öon Sflilchfäurefermenten 
tätig. 

Stüter allgemein unb heutzutage nodj in Heineren Settieben 
führt man bie Reifung beö SRahmeö baburch fjerbei, bafj man 
ben 9iaf) m bei einer mittleren ßufttemperatur einige £eit fM) cn 
lögt. ($3 ift aber leicht emgufehen, baß ftet) fjiebei nid)t nur bie 
Batterien entwiclefn, welche fidj ftoegiell bei ber föahmretfung be» 
tetligeu f ollen, fonbern überhaupt fämtti^e in ber s J)iildj öor= 
fommenben Batterien. (Siehe Seite 65.) Bon biefen finb aber 
alte btejenigen, welche nicht $u ben 3lroma= unb s JJZttdt)fäurefer» 
mentett gehören, ber Üia^mreifung farblich. (Sin ungiinftiger <£tn* 
flufc ift auch bann oorhanben, wenn biefe Stbrenfriebe oon ben 
erfteren burd} rafäjeä Söachötum überwuchert werben unb ftdj nur 
■jum Seil entwirfein fönnen. Sei biefem ©erfahren werben alfo 
in jebem gatte, auch bei Borhanbenfein öon relatto fct)r reiner 
Sfliltt), ©efchmact unb §altbarfeit ber Butter nicht in mündend* 
wertem «Dto&e Uorhanben fein. 

tiefem ilebetftanbe fann buret) folgenbeä Berfafjren gefteuert 
werben. 2)er s Jtahm wirb unmittelbar nach feiner ©ewinnung pa* 
fteurifiert (ftef)e Seite 81) unb fobann rafdj abgetütjlt. Saburaj 
wirb bie SBirfung faft fämtlicher Batterien aufgehoben. $ut §er= 
twrrufung beö 9teifung3grabe3 fefct man nun einen Säurewecfer 
ober Säureerreger gu. 2)iefer Säurewecfer repräfentiert eine 
3teinlultur uon benjenigen Batterien, bie jtc$ bei ber normalen 
»Hatnnreifung betätigen, $iefetbe wirb buret) biefen 3ufat} ener= 
gifd) eingeleitet. SUlan toerfäf)rt alfo t)ier gletct) wie in anberen 
©ärungögewerben (Sptrituäfabüfatton, Bierbrauerei ic). 

3ur §erftellung beS Säureerregerö (ommen im allgemeinen 
jwei Üüerfa^ren in Betraft. (Sntweber bereitet man fict) benfelben 
auä faurer Buttermilch ober man fäet eine SReinfultur 
in pafteurifiertc s JJHlch aus. 
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Da3 erjtere Stafetten tarnt nur bantt 9lnroenbung ftnben, 
loenn bie SButtermtld^ eine tabettofe 33efd)affenl)eit befttjt. s ]Jton 
arbeitet in btefem ftatte folgenbermaßen: ftrifdje SButtermild) wirb 
mit frifdjer gefunber 33ottmi(d(j im 33erf)ältni3 öon 5:1 gemifdjt 
unb fo lange auf 24 6t§ 26 0 C erioärmt, bis fid& ber ßäfeftoff 
in fttoäm auägefdjieben f)at. Die3 fott in einer Stunbe eintreten. 
Die ©trte fott flar unb getblidjgrün gefärbt fein, 3ebe anbere 
SSefäjaffenfjeit, toeifjtidje ober r'ötlidje ftatbe ic, ift fet)tcrt)aft 
unb e3 barf bann bie 93uttermildj nid)t metjr jur Bereitung 
be8 ©äureerregerS Ocnoenbet werben. Wan lotrb fi$ in biefem 
Satte auö einem benachbarten betriebe fo lange ^Buttermilch t>er= 
fdjaffen muffen, biö ber ftefjter Derfdjiounben ift. 

Diefem Uebelftanbe begegnet baS groeite 35erfat»reu. Die 
9ieinfulturen (fyautotfädjlid) *DiiId)fäurefermente) ioerben in bafterio= 
logifdjen Saboratorien fjergeftettt unb entioeber in flüfftger ober 
f efter 3form (al$ 5puIoer) bem £anbel übergeben. Die Sßuloerform 
ift auö oerfdjiebenen ©rünben oor^ujietjen. 

Die SReinfultur wirb in toafteurifierter 9Jiager= ober 33ott= 
mildj auSgefäet. Da£ SBeimifcfyen ber ^wentfultur f)at bei 
32° C ju erfolgen. 9ladj 18 bis 20 ©tunben ift bie Säuerung 
genügenb roeit öorgefdjrttten, b. f). bie 9UHItf) gerinnt alSbann. 
33et>or biefe Säure jum Stnregen ber Säuerung Don 9taf)m an= 
geioenbet ioerben fann, mufj fie nodj ein=, befjer aber jioei 9Jtol 
in toafteurifterte *Diitdj im ^ßcrr)ältniö Don ja. 1:10 übergetragen 
merben. 21uf biefe Söeife erhält man alöbann einen Säure« 
erreger, melier längere £eit (2 bis 3 Monate) benufct ioerben 
fann. 

Die Säuerung beS föalnneö lotrb fo loeit bewirft, bafj bie 
tyerauö bereitete Butter bem ©efdjmatfe i^rer ßonfumenten ent= 
foricf)t. (Sin beftimmteä 2)ta& läfct ftd> f)ier nicf)t feftftetten. 

2Jton Ijat aud) t>erfud)t, ben Stafmt mit Umgebung biefer 
©ärung aniufäuern. EJton führte 23erfud)e auä mit 51nmenbung 
t>on 9ttüd)fäure unb @f)lorioafferftofffäure. Der $utterungebor= 
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■gang uerlief in normaler Söeife nnb bie ptytyjtfaliföe 9?efc^affen= 
f>eit ber Butter liefe mdf)t3 an roünfdf)en übrig. *Rur fehlte if)r 
jebeö Mroma, rooburcf) baä Sßerfafjren für bic $rajid untauglich 
gemacht roirb. 

4. Jie SSereihmg t>on göulter. 
A. Vorgang Beim buttern. 

3n ber 9Jiitcf) luie auef) im .Kaimt ift baö in cmul- 
giettem (flüffigem) 3uftanbe uorfjanben (ftefye 9Ibfdmitt bic Wdä), 
Seite 29). 2)ic Bereitung ber Butter mufj in erfter ßtnie bewerfen, 
ba$ 5*tt au3 biefem ^uftaube ju befreien, fo bajj eö fefte $orm 
annehmen fann. 2)iefe3 fann erreicht werben burdj medjamfdje 
(Sinmirfung, b. t). baburdj, bajj man ben fttafjm ber (Stmoirfung 
üon 6ä)(ag unb ©tofe ausfegt. 25ie (Srtfärung beö urfädjtidjen 
Vorganges beim buttern ift nod) feineäioegS über afte ^roeifel 
ergaben, unb bie 9lnfta)tcn fn'eruber ftnb nodj üerfcfjieben. ©cibel 
erflärt ben Vorgang an .$anb öon aufgeführten 33erfud)cn fol= 
genbcrmafjen : ,,2)urcf) ben Sdjlag unb 6tofc nähern ftcfj bie 
einzelnen 5cttrbpfcr)en unb fdjlagen fid) ,^u größeren Raufen $u= 
fammen. ^nfotge ber buref) baö Sdjtagen hervorgerufenen 33er- 
änberung ber ptjufttaüfajcn $efd)affenf)ett ber $Mtterung3mafje 
wirb bie Cberflätfjenfpannung ber ftettröpfaVu geringer unb bic 
Waffe aätjflüffiger, fo bafj bie £)äufd)en ber aneinanber gelagerten 
5ettrö>fd)en beut Schlage fernerer auSioeidjcn fönnen unb burdj 
ben ©djlag leidster ju größeren tropfen fia> öeretnigen. £aben 
biefe tropfen eine beftimmte ©rö&e erreicht, fo toerben fie feft. 
2)urcf) biete feftgemorbenen gfttrbpfajen mtrb nun Oermögc iljrer 
befonberen ^tn^iefjungöfraft auf bie übrigen 2ttUdjbeftanbteUc eine 
Sßeränberung ber Sutterungöftufftgfeit tjcrD orger ufen." 

#ür ben $)3raftifer tiotljietjt ftd) bad Suttern in jmei ^tyafen, 
im Scheiben unb im 3!MGmme nbuttern. 5)a3 ©djeiben er= 
ftreeft fid) Oom Anfange biö -mm ftdjtbaren 5tuSfd)ctbett ber 
^utterförner unb Dauert burdjfdjnittlid) 30 Minuten. £>iefer Wo» 
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mcnt mirb aucf) beutlidj am Sluftreten eineö etgentumltdjen ©e* 
täufdjeS ertonnt. 2)a3 Stottern mirb aroecfmäfjig nod) biefcm 
Stabium furj unterbrochen, um bie S8efd)affenf)eit ber Äbrner 
■ui prüfen, um ju befttmmen, rote rafct) jufammengebuttert 
roerben foll, um (bei 33orbrud)butter) Söaffer juäugiefjen ic. Sinb 
bie Ädrner redjt unregelmäßig, eäig unb jcrriffen, fo buttern fte 
leidjter unb raffet Rammen, als roenn itjre ßberflädje glatt 
unb fbljärifcf) befcfjaffcn ift hierauf beginnt im baffenben £embo 
baS 3ufammenbuttern unb bauert fo lange, bis bie Ebener 
ungefähr erbfengrofc jinb. 

B. (Stopfte auf ben Vorgang be§ ©utternS. 

Slbgefefjen babon, bafe ber Verlauf beS StotternS Don ber 
S8efcf)affcn^eit ber Wild) in erfter Sinte abhängig ift, tonnen fid) 
auet) bei einer gang normal jufammengefe^ten 3UHld) berfcfcjiebene 
©inflüffe geltenb maajen. 3)er Serlauf beS Stotternd tann 
nur bann richtig unb rationell bor fictj getyen, roenn auf btefe 
bcrfctjiebenen Momente föücfftdjt genommen wirb. 

£iebei fallen neben ber Sefdjaffenljeit beS $ut = 
terungSmateriatS befonberS in $etrad)t bie ^ntenfität ber 
<2cfcjtagioirfung unb bie SöutterungStemberatur. 

SaS 3httterungSmaterial. iDaSfelbe fann berfdjieben 
fein in Styjug auf l^ettc^etjalt unb Säuregrab. Üiadtj ber oben 
gegebenen (ärflärung beS StotterungSborgangeS ift leidjt einju= 
fcfjen, bajj berfelbe in einem fefyr fettreichen 3totterung3material 
Diel leidjter unb rafdjer bor ftdj gefft als in einem fettarmen 
unb bajj bie Ausbeute Riebet eine größere fein rotrb. ferner ift 
31a Genüge erroiefen, bafc aus faurem SKa^m bei gleicher 93e= 
f)anblung fiel) leidster Butter bilbet als bei füfeem unb bafj bie 
Ausbeute gröfcer ift. 

23orbrucf) beanfbrud)t im allgemeinen eine biel längere 
StotterungSbauer als 3*al)m. Siefelbe ift aber au<$ bon ber Se* 
fd)affenr)eit beS SorbructjeS felbft abhängig, ©robfbrniger S3or= 
brud) 3. Ü8. beanfbrudjt mel)r ^cit als feinfbrniger. 
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2>ie ©djlagroirfung. 3)ie ^ntenfttät berfetben ijt bei ben 
oerfdjiebenen ©tyffcemen toon Sutterfäffern Bei relatiö gleidjer 
flraftanroenbung berfdjieben. .^ntenftbere ©djlagnnrfung förbert 
aber baö Suttern. 

2)ie 93utterung3temperatur. $of)e Temperatur fbrbert, 
niebere Temperatur Det^bgert bie Silbimg ber Sutter. 2öirb nic^t 
bie richtige Temperatur getväfytt, fo nimmt bie Butter eine abnor* 
male, b. f). eine fdjmierige, talgige Sefdjaffenfyeit an. 3)ie $ut= 
terungötemperatur fann nidjt in jebem ^alte bie gleidje fein, ©ic 
tjat fidj namentlia) ju rieten nad) ber Sefdjaffenljeit beä $af)me§ 
imb audj nad) ber ^ntenptät ber Sdjlagioirhtng. Set fer)r fett= 
reifem Sßafjme ober bei einem Butterfaß mit guter ©d)lagmirfung, 
wo ftdj in beiben fällen rafa) größere §äuf<$en uon O-ettfügela^en 
unb gettflumpen bilben, fotX eine etmaä tiefere Temperatur gemäht 
werben als bei fettarmem 9iaf)me ober bei einem Butterfaß mit nur 
geringer ©djlagmirfung. 9iatürlirf>ertoetfe ift audj immer föüdfidjt 
gu nehmen auf bie Außentemperatur. 

T>er Sutterfabrifant fjat baö Sutterungömaterial unb fein 
Butterfaß genau 3U fennen, um fjiernad) bie Temperatur fo 31t 
beftimmen, baß bie 2lu3fd)etbung ber Sutter nad) 3a. 30 W\= 
nuten erfolgt, $n ber Siegel luirb man eine Temperatur jttrifdien 
12 bis 15° C. rollen müffen. 

C. 2)if Bearbeitung ber tButter. 

a. 2)a3 färben. 25ie flonfumenten geben im allgemeinen 
einer Sutter mit gelblid)brauner ftaxbt gegenüber einer loeißlid) 
gefärbten Sutter ben Sorgug. T)ie gabrifanten pnb beätjalb 
gelungen namentliaj im Söinter, bie Suttcr 311 färben. Obfdjon 
baburdj efyer eine £ualität3uerminberung (in feinem ftalle aber 
eine Serbefferung) bemirft iuirb, fo muß biefer ftorberung gleia> 
wotjl entfproa>n werben. 2)ie tatfäd)lidj etroaä oerirtte ©e= 
fd»narf3rid)timg ber flonfumenten berlangt e£. 

2113 Sutterfarben roerben in ber fRegel entmeber Drlean 
ober Suttergelb (?lnilina3obtmet^laniliu) angemenbet. 
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S)a ber 3ufatj ber Butterfarbe fajon an unb für jich bie 
qualitative Befdjaffenheit, »ie erwähnt, ungünftig beeinflußt, fo 
finb umfomehr nur tabeHoS befdtjaffene färben 311 gebrauten. 
3ft Öl alö ^öfungämittel tiermenbet »orben, fo barf basfelbe 
natürlich in feinem ftaKe et»a ranjig geworben fein. 2)ie färben 
müffen forgfälrig an füf)lem, etmaä oerbunfeltem Orte unter 
£uftabfd)luß aufbewahrt »erben. 

2)ie ^tenjttät ber Färbung hat ftet) au3fchtteßltch nact) bem 
SBunfdje unb bem ©efdjmacfe ber ßonfumenten 31t rieten. 

b. S)ag 3ßafcr)en. Rahmbutter wirb in ber Siegel fyieoou 
auSgefchloffen, inbem baä 2luä»afchen fo»of)l für 2lroma als für 
§altbarfeit nachteilig märe, dagegen muß Borbruchbutter ftetS 
au3ge»aftt>n »erben. 9cacr)bem baä Stattern beenbet ift, »irb 
bie Buttermilch abgelaffen, etmaä falteö Söafjer eingefüllt unb 
noct) einige Umbre^ungen oou^ogen. Dann »irb bie Borbruch* 
butter fjerauögenommen unb noct) einige m falteS Söafjer 
gelegt. 

c. 2>aS Änetcn t)at auf ba3 3lroma unb auf bie pt$= 
fifalifd^e Befctjaffenheit ber Butter einen großen (Sinfluß. 25iefe 
Arbeit muß bafjer mit alter Sorgfalt ausgeführt »erben. 2)a§= 
felbe bewerft, bie Butterförner 3U größern Alumnen 3U Oer* 
einigen, 2>aburct) »erben bie 3»ifcr)enräume an 3ar)l unb 
©röße öerrmgert, bie ftlüfjtgfeit (Buttermilch) bereinigt fidt) 311 
großem Kröpfen unb fließt »eg. <5S ^anbelt ftdj Ijtebei nicht 
barum, mögliajft toiel ^tüffigfeit 311 toertreiben, fonbern e§ muß 
eine getoifje beenge Buttermilch ber Butter erhalten bleiben, 
ßntfjält bie Butter 3U tnei ober 3U »enig Buttermilch, fo ift 
bieg ihrer Cualität fchäblia). Sie foll 12—15% Söaffer ent- 
halten. 

2)a3 Äneten foll nicht mit ben $&uben aufgeführt »erben. 

kleben anbern ßinflüffen »irb befonbers burd) bie Söärmc ber 

£änbe bie Äonjiftena ber Butter nachteilig beeinflußt. Biel beffer 

19 
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eignen fidj bie Butterfneter. 93ei benfelben follen bie Beftanb= 
teile, weldje mit ber Söuttet in Berührung fommen, alfo Z\)d) 
unb 3Bo(ge, aud $artf)ol3 befielen. 

2)a3 Äneten l)at bei einet Temperatur toon 10— 15 °C 
31t erfolgen. 2>ie Butter luirb &u hatten geformt auf ben $net* 
tifcf) nalje ber 2)ref)are aufgelegt. 2)ura} bie Söalje, toeldje ftdj 
in einem 9Ibftanbe oon 3a. 1,5 cm über bem Xifdje um ifjre 
«igenc 3lje brefyt, wirb fte bei ber Dotation be§ Tifdjeä 31t einem 
Banbe auägewatst. 2)iefcä Banb wirb bann mit einem §ol^= 
tyatet jufammengerottt unb wieber ber Söirfung ber Söatge au3= 
gefegt. 3)ie Berührung ber Butter mit ben pnben fann auf 
btefe Söctfe twllftänbig toermieben werben. 

06 baä Äneten fefjr lange unb nur einmal erfolgen fott, ober 
ob baäfetbe nur lurje £ett, aber einige Walt naäjcinanber 311 öott= 
3ief)en ift, mufc üon gall 31t ^att entfcf)ieben werben. <B ift bcfon= 
berö ein 3U lange anbauembeS kneten (übertneten) ju toermeiben, 
weil f)teburd) bie 93uttcr ffynierig wirb unb weit fte bann btefe 
Beftf>affenfjeit beibehält. .Qnetet man aber nur fu^e #ett unb lä&t 
bie Butter bann ruf)ig liegen, fo wirb fte wieber etwaä harter. 
3e meiner eine Butter ift, befto weniger öertrögt fte eine ftarfe 
Bearbeitung. @3 ift alfo namenttid) bei erfjöljter Temperatur 
beim Buttern unb beim tfneten hierauf bcfonber§ 3U aalten. 

d. 3>a3 formen fott erfolgen, oljne bafj bie Butter mit ben 
«Jrjänben berührt wirb. @3 foll aud£) mit einiger ©ewanbtf>eit au3= 
geführt werben fonnen, bamit nidjt bie ridjtige ßonftftens ber 
Butter burefj langet Streiken unb 2)rücfen üerborben mirb. 
9luä) um ber (Sinwirtung ber Sufttemperatur namentlidj bei fefyr 
marmem ober fcfyc faltem Söetter nidjt al^ulange ausgefegt 311 
fein, ift ein rafa>§ Arbeiten feljr 3U empfehlen. 

e. 2)aö ©aljen ber Butter fommt für unfere Berf)ältniffc 
nicf)t in Betraft, <B erfolgt wäfjrenb bem Jfneten. 

f. 2)a§ 91 uf bewahren ber Butter f)at an einem füllen unb 
bunfeln Orte 31t gefä)ef)cn. $urdj (Sinwirfung beö ßidjtcS wirb 
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fcaä üflanjujiüerbcn ftarf geförbert. Sigen3 jur HufbetDafycung 
ber SButter fonftr liierte <£i3)djränfe ftnb außerorbentlid) bequem 
unb praftifdj, unb e3 foUtc ein berartiger ©djrant in fetner 
s J)iotferei ober fläferei fehlen. 
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Butter mit abnormalem ©erudj uttb ©efdjjmacf. 

2) aö 9Md)fett befitjt in fjofjem 9flafje bie @igenfd)afl, anö ber 
ßuft ©erüdje aufzufangen. €>o befttjt benn Butter, bie auö einer 
Wdä) fjergeftellt ltmrbe, meldte länger at3 nottuenbig im Stalle 
gejlanben fjatte, einen Stallgerud). Sei ber 3)erfütterung oon 
SRübenblättern ober oerborbenen Futtermitteln erhält bie Butter 
einen unangenehmen bittern ©efd)macf. 6in 3?übengefd)inacf 
fann in berfelben naä) SBeigmann unb teufen aud) l)erüorge= 
rufen toerben burdj eine 9lrt Batterien. 

Sei längerer s 2lufberoaf)rung toirb jebe Butter ranzig. 

3) a3 Üiangigmerben fdjreitet Don aujjen nadj innen unb beftcfyr 
in einer Ojtjbation burd} ben ßuftfauerftoff, bie befonberä in bi= 
reftem Scnnenlid}te rafdj geförbert mirb. s Jtacf) C $enfen wirb 
baSfelbe burd) fotgenbe s JJitfroorgani3men fjeroorgerttfen: Oidium 
lactis, Cladosporium butyri unb Bac. fluorescens lique- 
faciens. .£>ermetifd)e 33erpatfung fdjü^t bic Butter toor bem 
föanaigtoerben. 3e weniger ßiroeijjftoffc unb *üiildf)3ucfer eine 
Wlity enthält, befto weniger fott bie barauö bereitete Butter für 
biefen #ef)ler bteponirt fein. W\t bem föanjigiuerben fjängt in 
ber fRcget aud) eine ^unafjme ber Säure jufammen. 2)ie3 tritt 
um fo leidster ein, je weniger gut toon Anfang an bie Qualität 
ber betreffenben Sutter war. Zubern nimmt foldje Butter bann 
nod) gerne eine talgige, fdjmierige Äonfiftenj an. 

Um bie ©efdjmadä* unb @erud)3eigcnfd)aften ber Butter 
möglidjft ^u forbern, mu& finerfeitö für (Srjeugung einer tabel= 
loä befajaffenen 9Jlild), anberfeitä für rid)tige ^abrifation unb 
Slufberoafjrung ber Butter in füllen, oerbunfelten unb gut üen= 
ttlierten Räumen geforgt werben. 

Streifige, f ledige Shttter. 2)icfer ftefjler fann oer= 
urfadjt werben burdj ungefd)icfteö färben unb unridjtigeö kneten 
ber Butter. 
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Butter mit fehlerhafter Äonfiftena. Sie 93utter fott 
eine geiuiffe geftigfett befitjen, fte fott nidjt gu hart unb nid)t 
.311 meid^ fein. 2)iefe (Sigenfdhaft mirb if)r burdj baS bearbeiten, 
befonberä burdh baä Äneten beigebracht. 

3u weiche SButter nmrbe bei gu r)ot)ct Temperatur imb 
3u lange nadt) einanber gefnetet (überarbeitet). 

8df)immeUge Butter. S)ie Oberfläche ber butter ift 
teiüueife mit lueijjlict), bläulich jc. gefärbten] Spiljroudherungen be= 
'fehiett, meldte -w ben ©attungen Penicillium- unb Tricho- 
sporium gehören. 
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~§fiitc§&onfevx>en. 

23on allen 9lat)rung§mitteln ift baS boräüglidfjjtc berfclben r 
bie Wdü), looljl am unt)altbarften unb für eine längere Slufbe* 
Joat)rung ober für einen weiten Transport ungeeignet. 2)er Um* 
ftanb, biefeö vortreffliche 9taf)tuntjdmttte( auf längeren ©eereifen, 
in unwirtlichen ©egenben ac. entbehren müffen, femer bic mir 
©cf)Wierigfeiten üerbunbene s JJttlcf)t)erf orgung in großen (Stäbten 
unb anbere $ert)ältniffe fjaben baljer genügenb $eranlafjung ge= 
geben, bie 9Jfilcf) in bie $orm öon Äonferben Oermanbein, 
b. t). fie für längere £eit faltbar 31t machen. 

£u biefem gwecfe haben ftd) im Saufe ber in ber 
^rayiä befonberä folgcnbe Verfahren ^erauögebilbet: 

1. baä Äonbenfteren ber Wd§; 

2. baä *pafteurifieren unb ©terilifieren berfetben; 

3. bie Haltbarmachung burcf) £icff üf)limg ; 

4. bie Haltbarmachung burdt) ^omogenifierung; 

5. bie .£>erftetfung oon ^iilchpräparaten. 

1. 2)ie er pteffung Bonden fievtev "§fttCc§. 

3*i0 bie S5erfa^ren jur §erftetlung fonbenfterter s JJiildt) fich al3 
praftifdt) üerwenbbar erwiefen t)aben unb fo geftaltet waren, wie fie 
gegenwärtig befteljen, beburfte e§ toicler kleinerer unb größerer 
93erfud»e. 3)iefe Serf udje ergaben im allgemeinen jjwei %at> 
fadjeu, beren Befolgung 311 ben fpäteren Verfahren füt)rte. ßiner= 
feitä ergab fid), bajj ©altbarfett unb $ranäportfäc)igfeit ber 9J}ilch 
wefentlich erhöht loerben burdt) Söafferentjug unb Sufatj bon 
gudter. 2lnberfeit3 ftellte eS ft<h herauf, bafe bie Mild) 31K 
Sermeibung aü^u ftarfer nachteiliger (ÜcfchmacfätJeränberungen in 
einem Vadium weit unter 100° C jum ©ieben gebraut werben mufj- 




Digitized by Google 



— 295 - 



2>ie ^nbufrrte fafjte in bett 1850er 3fal)ren -juerft in 
Slmerifa feften 5«B unb mürbe bort naef) einem 33crfat)ren t>on 
©ail Horben betrieben unb ba§ gleiche 93erfaf)ren befinbet jtd) 
in feinen ©runbjügen nod) fjeute in Slnmenbung. %n (taopa 
mürbe bie erfte ftobxit in @t)am im ^a^re 1866 errietet (fxefje 
©eite 7). 

3n neuerer 3 c it befaßt man fid) auef) mit ber §erftellung 
öon fonbenfterter 9Jcilä) orjne 3utfcrjufa^ fo bafj gelieferte 
unb ungeflueferte fonbenfiertc TOdt) in ben £anbel gebracht 
merben. Slucf) tjat man t»erfudt)t, nidjt nur SMmtldt}, fonbern aud) 
Sftagermild) 3U fonbenfieren. 

A. 2)ie £erfte0ung gepufferter fonbenfierter 9Rt(dj. 

2)ie Verfahren ftnb üerfcfu'eben unb merben in ben midtjtigften 
fünften Don ben ftabrifen gefjetm gehalten. 2)ie3 ledere be= 
jiet)t ftd^ namentlich audj auf bie tedt)ntfdt)ett unb mafdtjinetfen 
(Einrichtungen. $m allgemeinen fann auf folgenbe SBeifc Dor= 
gegangen merben: S)ie Miildj mirb 5uitödt)ft unter 2>urchrür)ren 
öorgemärmt unb baä jugufe^enbe Cuantum ,3urfer m marmem 
SBaffer aufgetöft. ©te beiben ßöfungen merben aläbann tjermifct)t 
unb in bie Safuumpfamten, bie biö 31t 15,000 ßiter aufnehmen 
fönnen, gepumpt. 2)ie ßinbunftung gefdjiefjt bei 3a. 55 0 C unb 
erfolgt fomeit, bi§ bie richtige Äonftften^ bortjanben ift. Sie (?r= 
fennung biefeä Momentes ift für bie Cuatität ber Üftttcf) auger« 
orbentlidt) mistig. 2)er Söafferent^ug foll in bem 5Jfaf}e erfolgen, 
ba& bie Mcr) nadj bem fonbenfieren nidjt mei)r aufrahmt unb 
auf bem Sranäport nidtjt buttert. £a§ @inbunften foll aber 
nict)t ^u meit erfolgen, meil e3 ben ©efdjmacf fet)r ftarf r)erab= 
minbern mürbe. Sie 9Jtilcf) roirb nun in Mannen abgelaffen, 
möglicftft rafer) unter ©urctjrürjren auf 3a. 15°C abgefüllt unb 
in bie Iranäportbüdjfen eingefüllt. 

S3on biefer 2ftetr)obe fönnen 5lbänberungen getroffen werben 
in ber Seife, bafc bie Weiler) Oor bem Sieben bireft 311m flogen 
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erfjiijt, bafi ber 3ucfer etft nad) ©djlufc beä tfonbenfierenä beige= 
geben, ba& ber 3utfer nidjt in Söaffer, fonbern bireft in ber 
miiä) gelöft toirb u. f. m. 

©ute fonbenfierte Wild) Ijat eine mei6Itcf)=gelbe ^arbe, eine 
bent Stjrup ober bem $onig äfynlidje Äonfljtenj unb einen an= 
genehm füBltd^en ©efajmatf. ©ic ift burdj i()re gange 9Jtoffe 
f)inbttra*) Ijomogen begaffen unb läßt ftdf) jahrelang ofyne 33er= 
änberung aufbewahren. 

2)ie grofje £>altbarfeit fjängt nid^t nur oom ßünbenfteren 
felbft ab, fonbern fte wirb befonberö bura) ben 3ucfergef)alt unb 
bie tfornt be£ 3utferä bebtngt. %n fonbenfierter Wdä) gefjt bet 
3ucfer in .ftojftaftc über, bie je nadj Umftänben gröjjer ober Keiner 
fein fönnen. 3ljre ©tö&e foll aber unter feinen Umftänben 
berart fein, baf$ fte ber 2HUaj eine metjlige, ober fogar fanbige 
$efc£)affenljeit geben, (Soldjc 9JfiId) luürbe weniger gut faltbar fein. 

Obfa^on bie ^erfteUung gepuderter fonbenfierter Wiiä) nidjt 
al§ eine fomplijierte betrautet werben fann, fo ift bodf) bie Sr* 
gtelung eine§ tabellofen $robufte3 aufjerorbentliä) fdfjwierig, in* 
bem fte Don fef)r Dielen flcinem unb großem jfaftoren abhängig ift. 

33or allem au£ mufj eine tabelloä beschaffene 9Jiiltf) jur $er= 
arbeitung oorliegeu. Sie s ^lild)lieferantcn werben aud biefem 
©runbc uon ben ^abrifen beaüglitf) Düngung, Fütterung unb 
9Jltldjbef)anbIung 31t ber Befolgung öon ^orfa^riften, bie bie 5ßro= 
buftion einer guten Wiity förbern, gezwungen. 2lber ntcf)t nur bie 
Littel), fonbern auef) bei 3utfcr mu& Don guter 5*efd)affenheit fein. 

Söenn nun bie Rohmaterialien ihren Slnforberungcn ©e« 
nüge tetften, fo finb ()iemit noch feineämegä alle Schwierigfeiten 
überiounben. <B mu§ oiednefyr baä Verhalten jwifchen -UKW} 
unb 3ucfer feftgcftcllt werben. £>urdj Ausprobieren müffen bie 
uerfcfjiebenen Temperaturen für ba3 Sorwärmen, für baä 3luf* 
löfen beö 3ucfer3, für ba3 Sermifchen ber beiben unb für baä 
<Qonbenftcren fixiert werben, ferner ift ber ©rab beö (SinbunftenS 
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gu beftiminen, eS ift 31t unterfuajen, ob rafdjer übet weniger rafd& 
uttb wie weit abgefüllt werben mufc u. f. m. 2llle btefe Momente 
fabelt auf bie ©röfje bcr gudferfrtjftalle einen (Sinflufe, unb btefe 
finb für §altbarfeit unb Qualität ber s JRildj fetyr mistig. S)iefe 
Reinheiten in ber ftabrifation fönnen einer ftabrifleitung nid)t 
gum Vorneherein oorgef ^rieben werben, fonbern fie muffen für 
jebe ftabrtf ausprobiert werben. (£S ifi batjer leidet erftärlitf), 
bafe in ber Üteget neu eröffnete ftabrifen in ihrer ^robuftion eine 
ÄrifiS burcfjmadjen müffen unb jmar folange, bis bie Rabrtfation 
ben S5ert)ältniffen, b. h- ber Sefdjaffenfjeit Oon 9Jtttdh unb 3u<fer, 
oicUeiä^t auaj ber Sefdjaffenheit beS SöafferS, in weldjem ber 
3ua*er gelbft wirb, angepaßt ifi. 

ftür ben ftonfum ift gepuderte fonbenjterte ein feines 
s 4>robutt. 2luS ber Oorjüglidtfien mild) hergeftellt, ift pe abfolut 
frei öon gejunbljeitSfchäblidhen ©toffen, ift nat)r^aft unb oon 
fetjr angenehmem ©efctymatf. 

B. Sie gerfteOung nngejmferter fanbenfterter 2HtMj. 

2)iefelbe erfolgt nadj gleiten ^rinjipien wie bie ©ewinnung 
gepuderter fonbenfierter 3Jiildj. 2)aS (Sinbunften erfolgt ebenfalls 
im Safuum unb gwar etwa auf ben britten Seil ihres Volumens. 
Solche ^ftildj ift aber nur für wenige £age tjaltbar. ©oll fie 
für längere Seit haltbar unb für ben Transport in entfernte 
©egenben geeignet fein, fo mujj fie einer grünblid^en ©teriltfation 
unterworfen werben. Verfuge unb praftifd^e Erfahrungen haben 
ergeben, bafj nur eine 90iila) exportfähig ift, bie fuqe 3eit bei 
120° C fterilifiert mürbe. 

3ur 2)arftellung eines prima SßrobufteS fann nur eine 
oorjügtidje Oermenbet werben, bie abfolut nicht in ©äure 

übergegangen ift. Vei ber Äonbenfation ift 311 Oermciben, bafj 
bie 2JiiId) einen Äochgefchmacf annimmt. 



Digitized by Google 



— 298 — 



Sur ben ftottfitm ift ungejucferte fonbenfierte s Mlä) eben= 
fattä fe^r uorteilljaft. Mucf) f)ier mürbe eine vjorjüglicfye s JJlUcf) 
rjermenbet, bie burcf) Sterilisation üoUftänbig feimfrei gemalt 
mürbe unb all o abfohlt feine geiunbfjeits^äblicrjen Stoffe enthält. 
Sie ift ein ^robuft, boä an ^Keintidjfett, ^lafyrtjaftigfeit ic. niä)t3 
;ju münfcfjen übrig läßt nnb au§ biefeit ©rünben biet 2lnftang 
gefunben fjat. 



üür Heinere betriebe fonftruiert ©treefeiten in Utjenftorf 
einen 9Mä)fonbenfator ofyne 33afuum. Xerfelbe beflefjt auä einem 
2rog, meterjer auf einein gufjeifernen ©eftcK rutjt nnb 311m ©nt= 




ftig. 64. 3JHlrf)fonben[ntor von Stretfeifen. 



leeren geneigt werben fann. Qftt bemfel&en befiubet fidj eine 
brefybare 2öefle, bie burdj bie betben fcitlicfjen Söanbnngen t)in= 
bnrd) gefyt. 2)cr mittlere STeil biefer 2ße((e, b. I). ba3 Stücf, meldjeä 
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fidj innerhalb bcö XrogeS befinbet, fann abgestaubt imb mittelft 
eineö $ran3 (ftefje 8kl- 6 *) tjetau^ae^obett werben. 2>iefe3 Stücf 
ift in gleiten 3lbfiänben mit 39 £odjf rönnen toerfefjen, auf benen 
ebenfobiele ^et^fc^eiben fejt aufgefdf)raubt ftnb. 2)iefe $eiafcheiben 
haben einen 2)urchmeffer non 75 bis 100 cm. 2)urch ein 3io^r, 
welches burdfj ba£ innere ber Söelle tjinburd^ge^t imb befjen 
mittlerer Seil ebenfalls fyerauögenommen werben fann, fann junt 
ßrmärmen ber ^ei^fcheiben 2)ampf gugefü^rt werben. 3u biefem 
3wed*e pnb ben So^frän^en unb alfo auch ben ^eiafdjeiben gegen» 
über in beut 9?of)re Oeffnungen angebracht, burdj meldte ber 2)ampf 
auSffromt unb in bie §eijfd)eiben hineinbringt. 3)a3 £ampf= 
rofjr ftef)t mährenb bem betriebe feft, fann aber beliebig gerietet 
werben, fo bafj ber Sampf, je naa)bem man eine ftärfere ober 
fd)Wäd()ere @rf)itmng ber Scheiben wünfa^t, nad) unten ober nach 
oben (hörnt. 

3um Setriebe be£ tfonbenfatorS wirb ber Stög aunächft 
in bem SJtafje mit ^ild) befehlt, bajj bie £>ei-$fä>ibett 3itr §älfte 
in biefelbe eintauchen, hierauf wirb bic Söelle in Drehung toer= 
fetjt unb burä) Ceffnen beS SBentilS bie Dampfzufuhr ermöglicht. 
(Sö bleibt nun fontinuierlich an ben erwärmten, fich brefjenben 
Scheiben eine bünne 9Mchfcfncht Heben, welche wie leicht erficht= 
lieh, rafch erwärmt wirb, infolge ber äufeerft bünnen Sct)ich= 
tung ber 2Jii(ch geht eine fetjr rafd)c Söerbunftung twr ftd), ohne 
bajj bie 2flilch auf eine fjoh e Temperatur erwärmt wirb unb in* 
folgebeffen feinen unangenehmen Scigefchmacf (ftochgefchmatf) er* 
hält. 2)ie 33erbunftung wirb burch einen Söinbflügel noch 9 t,= 
fteigert. $n bem s Jttafje wie baS anfängliche Volumen ber 9ftilch 
abnimmt, läßt man ftets frifche Wilä) ^in^uftie^en unb jwar fo 
lange, bis bie s Dfilch ja. auf ben britten Steil eingebirft ift. betrug 
bie anfängliche Sßilchmenge 80 £tter, fo hat bic flonbenfation 
if)r @nbe erreicht fobalb man nod) 160 Siter hat äitflie&en laffen. 



Sie auf biefe Seife eingebüßte mild) wirb in $ü<hfen ein* 
gefüllt unb fterilifiert. 
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2. ^erßeffung pafleuvifxevtev xxnb ßertCiperfer 

Äonfumentcn, welche pafteurijterte ober fteriCiftcrte *DIilch 
genießen, gießen biefelbe ber gewöhnlichen ÜJctlcf) auä bem ©runbe 
uor, weil biefelbe auch rol) genoffen ber ©efunbfyett in feinem 
üatfe fdjaben fann. 2)urch dringen auf beftinnnte Temperatur 
ift in berfelben baä 33orf)anbenfein Don gefährlichen Batterien 
(TtWf)u3=, 2>iphtf)erie=, Gholerabagtllen k.) unmöglich gemalt 
Würben. Siefe (Sigeufchaft fann ber 9Jfilch auf oerfc^iebenc Söeife 
beigebracht werben. Sei allen Verfahren ift neben (Erreichung 
be£ eigentlichen ^roecfed barauf «Hücf jtc^t genommen, bafj bie 9)filch 
feinen Slbgefchmacf, befonberö feinen Äochgefdjmaä erhält. 

23ef)uf3 ^afteurifieren wirb bie SJHld) entroeber nur einige 
Minuten auf 80— 85 °C erhifct, ober man erlügt pc längere #eit 
(V-,— 1 etunbe) auf 65°C. 3m* erfteren Salle fliegt bie TOdj 
burcf) einen ^afteurifterapparat, mährenb fie im feiten ^alle in 
einem Behälter ober bireft in ben $lafä>n, meiere nach ®«nbt* 
gung be3 ^afteurifterenä automatifch fofort uerfchloffen werben, 
erfjifct wirb. 9tadj bem (Srhi&ett wirb bie >Mch rafch abgefüllt. 

2)ie ^erftellung ber fterilifierten 9)iildj geflieht in $lp= 
paraten unter Drucf unb luirb erreicht burefj dringen ber s }JliI<h 
auf Temperaturen, bie über 100 °C liegen. %n ber SRegcl wirb 
fie einige Minuten auf 120 °C erhitjt. 35a8 neuefte unb em= 
piehlenäwertcjic ©t)ftem ber 3Jlilchfterilifierapparate befiehl in ben 
oerfdjiebenen formen beS jog. 3legeneratiü=@r^l erö - ^ e Stroär* 
mung ber Wild) geflieht öermittclft S)ampf. (Sinfliefjenbe unb 
ausflie&enbe 2Jiilch ftnb nur burcf) bünne 2Jletallplatten getrennt, 
fo bafj bie falte einfliefjenbe 2JJilch fdwn etwaä oorgewärmt, bie 
auSfliefcenbe warme s Mldj bagegen bebeutenb abgefüllt luirb. 
(Siehe auch Seite 81.) 
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3. J)ie ^aCtßarmac^ung 6er 3aiC<$ 6urd? ISief- 

2)ie Haltbarmachung ber OTitdt) burd) Tieffüljlung fyat bor 
allen anbern 2krfaf)ren bcn Vorteil, baß bic *DHld) Riebet it)ren 
frtfe^ett 3uflanb boll beibehält. $a man roitt feftgeftellt fjaben, 
baß bic SÜJilä) an 2Bot)tgefdjma(f fogar geminne. S)aö Serratien 
mirb in einigen beutfdjen unb norbifdjen ©tabten mit beftem Gr= 
folge angeroenbet. 

3ur ©tjeugung ber Ä&lte berroenbet man in Hentern 
betrieben eine ßältemifdjung, beftet)enb au£ ßodjfala unb 6i3. 
2)a3 <Stä mirb fein aerjtücfelt unb gleidjjeitig mit $odjfal3 ber= 
mifdjt. 2>ie fo erhaltene Söfung erzeugt eine ßälte bon ( ^a. — 15 0 C. 
Siefelbe mirb burd) ben *Diild)füf>ler t)inburci)getrieben, unb eS 
gelingt auf biefe Söeifc leitet, bie 2)lilcf) auf nalje 0 0 C ab^ufü^ten. 

Sei größeren Setrieben ift biefeä 33erfaf)ren meniger ratio* 
nett al§ bie Mmoenbung bon Äältemafdjinen. Siefe *Dto= 
fa)men berufen auf bem ^prin^ip, burdj mittelft 2>ampf= ober 
Söafferfraft erzeugten 2)rucf (Safe (Slmmoniaf, tfofytenfäure, fdnuef= 
lige ©äure) in ä'ußerffc teidjt berbampfenbe ftlüfftgfeiten überju* 
führen, roeldje bann beim Serbunften erf)eblidt)e tfälte ($er= 
bunftungSföltc) erzeugen. $lud) f)ier mirb bie glüfftgfcit burd) 
ben $ür)ler t)inburd)geprefjt. 

3Me (5rt)altung ber tfältc beim Transport burd) 6in= 
ftellen ber 2Jlild)fannen in diöfaften ift fefyr umftänblid) unb 
madjt ben Vertrieb fofifpielig unb fdnoerfällig. *Dton bcfnlft ftdj 
bielme^r baburd), baß man ben *Dtild)fattnen biereefige $orm gibt, 
fo baß biefelben neben* unb aufeinanber gefdudjtet merben fbnnen, 
of)ne baß Sroifdjenräume entfielen. 2)ic Lufttemperatur madjt 
fidj alöbann nur am äußeren Umhange biefeä Äannenflumpenä 
geltenb, unb e3 mirb auf biefe 2öeifc eine nachteilige @rrjb()ung 
ber Temperatur ber 27iild) bermiebeu. 

2>ie tSrt)altitng ber tiefen Temperatur mirb audj baburdj 
erhielt, baß man einen Teil ber Elild) bireft in s Jflild)ei3 über* 
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füljrt unb jebe .ftanne bann mit einem ©tütf beSfelben öerfe^t. 
Cve me^r fta} bie Wilä) ermärmen rottt, bcfto rafdjer f^mKjt ba£ 
»JMUdjete, b. Ij. bie Temperatur mirb nur menig über 0 0 C fteigen 
fönnen. Söetm 2lu3mefjen ber 2Jiitd& muß aber baö (Ste tootlftänbig 
gefärnolgeit [ein, weit in bemfelben baö Verhältnis ber 9Ma> 
beftanbteile öerfdf)oben morben ift. (Stelle ©eite 25). 

4. ^aCtßarmac^img öurd? ^bomogempesung. 

2)iefeä neue Verfahren pr Ueberfüljruttg ber Vollmild) in 
£auerform gelang juerft bem ftranjofen ©aulin. 2)aöfetbe be= 
fteljt im ^ringtpe barin, baß bie 2JKldj bei fetyr tjotjem 2>rurfe 
(250 s iltmofpf)ären) burrf) einen fein burd)löd)erten Staf)läl)Iinber 
gepreßt mirb. 2)er 3tylinber ift an feinem Snbe ftart ermeitert. 
$n biefe (hmeiterung paßt mit nur gan^ engem 3mifd)enraume 
ein Stahlfegel. 9iad)bem bie Wdd) biefen 3wifa)enraum bei 
bem angegebenen 2)rucfe paffiert hat, ift fie (mniogeniftert. 2)ie 
gettfügeldjen finb h^burd) in feinfte Verteilung gebraut morben, 
fo baß bie s UJitd) bie ftähigfeit aufzurahmen Dollftänbig Verloren 
hat, unb cö füll ttidjt möglid) fein, foldhe 2Jiild) mittelft 3cntri= 
fugen -m entrahmen. ®ie 2ftildj läßt fid) in biefer gotm längere 
3eit aufbewahren, ohne baß pe ftdc) beränbert. 

Sie praftifdje Vraud)barfeit be§ Verfahrens ift bereite er= 
miefeu, unb man fcrjreibt bemfelben befonberS für Äinberernäfyrung 
eine große Vcbeutung 31t. 3lu3 melden ©rünben bie ftortent= 
wieflung ber 2Jiicroorganiömen burdt) ^omogenijteren gehemmt 
mirb, ift nodj ni'd}t mitgeteilt morben. 

flafeinpräparate. 2)ic Anregung jur Jperftellung öon 
löelidjcn ßimeißpräparaten öerbanfen mir Ste6tg, inbem nadj 
feinem Vorfd)lage baö allbefamtte g^M^^traft hergeftetlt mirb. 
3ur ßr-jeugung äljnlta^er Präparate mirb heutzutage in h°h em 
tütoße ba3 tafeln ber 2ftild) öermenbet. 2)aäfelbe mirb au3 ber 
WM) auggefällt unb burdj Vehanbeln mit Salden in löälid)e 
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ftorm übergeführt. Sie Snbuftrie liefert eine ganze Oietye toon 5ßrä= 
paraten biefer 2lrt, bie fttf> infolge bet berfd)iebenen £erftettung3= 
tueife unb infolge ber Slnroenbung oerfcätjieberter ©alje tooneinanber 
unterfdjeiben. >JJteiften3 finb biete Nährmittel nur zum Seil mteber 
in Söaffer Vtöliti). <Sie gei^nen ftd) befonberä baburdj au§, bafe 
fte bem Körper bie (Hroei&ftoffe in leidu" öerbaulia>r $orm z»= 
führen. 

Äinbermefyle. Sie £>erfteltung berfelben erfolgt auf üer= 
fdjiebene Söeife. $m Prinzip wirb ein ©emenge üon betonberö 
zubereitetem 9JZef)t unb öon *Diil(f) gefnetet, oerbadfen unb gemalten. 

Sie 3 l tforeitung be3 >Utehled bejioedt, bie Starte beöjelben 
in leid)t öerbaulicfje #orm überzuführen (Sertrin unb 3ucfer). 
Ste3 gefdjieht eiuerfeitö babttrrf), bafc baö *DW)l mit einer €>äuve 
befyanbelt unb furze £eit auf 100 — 120 0 C erfjttjt loirb. Ser 
©a'ureüberfajufj ioirb mit Natron bicarbon. abgeftumpft. 2tnbrer= 
feitö erreicht man beu gleiten ^loecf babttrd), baß man bie ©e= 
treibeförner unter Srutf (2 Mtmofphären) im 2Öafferbampf focht 
unb jte hierauf mehr ober weniger ftarf barrt. Sa3 atebamt 
erhaltene s JJ?ehl loirb mit Söafjer gefnetet, tu flache Scheiben jer= 
teilt unb in auf 200 0 C geheizten Cefen gebaefen. Sie ©Reiben 
toerben nachher fein Oerrieben, mit fonbenfterter Mlct) oermifdjt, 
gebaefen unb gemahlen. 

<£ö fnnn aber auch fonbenftertc Wilch bireft mit »Jehl 
oermifdjt unb gefnetet loerben. Ser 2eig toirb bann ebenfalls 
bei 200 0 C gebaefen unb herauf gemahlen. 

Sie flinbermehle ftnbett Vorteilhafte Slnmenbung bei ber 
Ernährung ber ßiuber als £ufa^ z» r Witä). 

ajftldjpulocr. 2)cit fieberhafter Sätigfeit arbeitet mau 
gegenwärtig an ber §erftellung eineä löslichen UJtildjpuloerg. 
2Öenn man ftd) oor bie ^rage fteltt, ob e3 überhaupt möglich 
fei, bie Wiiä) in ipuloerform überzuführen, welche in 2Baffer 
gelöft wieber teilet} mit ihren urfprünglidjen 6igenfct)aften liefert, 
fo mujj man und) bem heutigen ©tanbe ber Söifjenfdjaft oorläuftg 
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toerneinenb antworten. 2>ie2JHIdjbeftanbteiIe pttb in einem berartigeu 
Suftanbe in ber Wdd> enthalten (jle^e (Seite 26), bajj ttwnn biefer 
Suftanb einmal geftöri, mag beim (Suttrocfnen immer ber ftalt ift, 
berfelbe nicht met)r fo leidet mieber ^ergefteKt roerben fann. 
fonberg fchmierig ift eg, bag gett mieber in bie urfprüngliche 
ßmulfion 31t bringen. Söenn man aber bie gortfehritte, bie in 
ganj neuerer gut gemacht motben ftnb, in $etraä)t sieht, fo 
föcint bie Söfung ber ftrage bodj nicht atg abfolut unmöglich. 

<£g finb neulich befonberg jmei Verfahren befannt gemorben. 
2ß immer troefnet bie Wlxlä) im S3afnum big 3U einem beftimmten 
®rabe ein, b. f>. fo meit, bafj bag Äafein fein Cuellunggoer* 
mögen nicht verloren ijat S)er 9tücfftanb miib bann ber Suft 
auggefefct. $eim ^uft=§atmafer , fä^en Verfahren tropft bie 
SJltfdj auf eine mit 2)ampf ertöte fiefj brefjenbe SBalje, fo 
ba§ bie Sßerbunftung beg SHÖafferö faft plötjlicf) erfolgt. Dag 
Sßuloer mirb nach einer falben Umbref)ung ber SBalje unten mittelft 
einer angebrachten Storrichtung abgelöft. 

Die beiben ^Zilcftfmfoer f ollen gegenüber früher bargeßellten 
bebeuienbe Söorjüge beftijen. ©efonberg foll bieg öom ^weitet* 
mäfjnten gelten. 

£ed)nifdje 2Jermertitng beg ßafeing. Durch geeignete 
djemifäje 93ef)anblung fann bag Nateln ber 9Jiilcf) in eine äu&ctft 
3ät)c OTaffe übergeführt werben, unb eg t)at an Sßerfuchen nicht 
gefehlt, aug berfelben allerlei ©ebraud)ggegenftänbe l)«äti|tetteit. 
Dagfelbe fann auch <*18 öor3üglitf}eg ßlebmittel bienen nnb jur 
ftijierung oon ftarbftojfen Dermenbet merben. 
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gtefttmtmtitgen übtv *te <$rgettg«tt0 kafereitrttt0- 

IMjer PU*. 1 ) 

$a bcr .ffäfereibetrieb nur bann gebeten fann, wenn atte 
ßieferanten regelmäßig unb ftajer eine fäfereitaugttdje s ]JliIdf) lie= 
fern, loerben jur ß?rreidjung biefer ^etriebäfidjcrfjeit folgenbe 23or= 
Triften ü6er bie 2Jttlc§er3eugung vereinbart: 

mWtWfo »«* Stalbrbnung. 

(Maß ben »orfdjlägcn bcr mil#roirtfd)aftlid>en ftommiffion be« 
«ujerner »auetnoerctnS unb bc8 Su^ernet Md)intereffentenDerein8.) 

a. 2>er ©tattboben fott auS unburdpfjtgem Material fo 
erfiettt luerben, bog ein Slnfammeln oon ^aud^e unb 3äutni3= 
ftoffen auf, in unb unter bemfelben mit ©idfjerfjett Vergütet mirb. 
Die Öffnungen gum Slbflufe ber 3au<f>e inä ©üttenloaj muffen 
mit 23erftf)Iüfjen oerfefyen fein, um ein 3ujfrömen oon £uft Dorn 
©üttenlodfj fjer gu bertjinbern. <£$ ift fet)r au empfehlen, Stätte 
unb gutterräume für ©djmeine oon benjenigen für bad Witykiet) 
■ju trennen. 

b. 2)ie Grippen ftnb maff erbtdjt, au3 nidjt fautenbem 
Material unb am ^oben fo auSgerunbet unb auögefugt gu er= 
ftetten, bajj ein 3urücfb(eiben, 35erjtcfern unb 3etfetjen oon gutter» 
reften leidet unb fidler Vergütet mirb. 

c. 2>te SBänbe finb auä tooröfem, gut Iuft= unb fdjledjt 
roärmeteitenbem Material (^ofy, £ujf= ober Sdjlatfenbeton, ge= 
brannte .ftofjlfteine) unb fo ftarf, be^u. mit £of)lraum jmifdjen 
9lufjen= unb 3nnenfdjid)t unb unter SSermeibung oon 3 e ment= 
oertoutj 31t fonftruieren, bamit bicfelben ftetS trodfen bleiben. 

l ) entnommen bem föeßulatiü für bie ÜJUIdjtieferung 311* 
Smmentalcrfäfefobrtfation, IjerauSgegcben 00m fcfjroeta. milä)n>irt* 
fd)afttid>n herein. ftttfjn & Somp., @d)afff)aufen. 

20 



■ 
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d. &ie genfter ftnb fo %at)lxz\ä) unb groß als möglich 
unb gum Öffnen unb £erauSnef)men eingerichtet anzubringen. 2öo 
nid)t genügenb 2Banbflädje zum einbringen oon Senftern t»er= 
fügbar ift, fotten im Oberteil ber Türen mögtidjft große genfter 
eingelaffen werben. 

e. S)ie Türen fi"b in Ijalber £ölje quer geteilt zu erfMen, 
bannt bie obere .pifte offen gelaffen toerben fann. 2öo biefeS 
nid^t tunlid), fotten Torturen, bie nur bis jur falben §öf)e ber 
Türöffnung reiben, angebracht werben. 

f. 3n ber StaUbecfe pnb regulierbare große Alanen ober 
genügenb weite 3)unflrof)re anzubringen; fobalb baS T(jermo= 
meter eine 15 0 C überßeigenbe ©talfmärme ober eine biefen ©rab 
erreidjenbe bejw. überfieigenbe Temperatur außerhalb beS ©tolle« 
anzeigt, jtnb klappen, Obertüren unb ftenftcr nadj unb nadj fo 
ftarf ju öffnen, bis genugenber ßuftwedjfel erreicht wirb. 

g. 2Öo fog. ©elbfttränfe eingerichtet wirb, ift ein Sauf* 
räum (Tummetylafc) für bie Tiere einzurichten, um bie nötige 
Bewegung im freien ju vermitteln. #ür größere S3iet)ftänbc 
empfiehlt fia) bie ßrftellung eines außerhalb beS ©talleS gelc« 
genen MfraumeS, bamit baS helfen in bunftfreier Suft ge= 
fdjeljen fann. 

Fütterung unb Düngung. 

(SRadfj bem 9JHlcrjUeferung8reguIatiü beS Bern. ffäferetoerbanbeS, ben 
Tfjefen beS 3Ril<f>togeg 1900 unb ber 3Ritdjn)trtf(f)aft8fonferena 1903.) 

a. 3fm ©ommerfjalbjafn*, b. t). wetyrenb ber ©ommerföfe= 
fabrifation, fott nur gutes ©raS, #eu ober (Smb nebft ber nötigen 
©abgäbe ofyne ieglidjeS Beifutter gefüttert werben. 2luSnaf)men 
finb nur ju geftatten mit befonberer ©inmilligung ber J?äferei= 
uorftänbe unb beS OTitc^fäuferS in ßciten ^ on 9Mßiuad)S unb 
Futtermangel. $n biefem gfaUCe bürfen als Beifutter in erftcr 
Siuie 33erwenbung ftnben gutes ftrüfä) unb ©etreibefdjrot, jeboefj 
unter Seobaäjtung ber größten 9lein liefert in ber «Grippe. 2)er 
#rü()iaf)rSfutterwed)feI ift, wenn immer möglid), burä) frühzeitigen 
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2öeibgang fo wenig gefunbf)eit£Pörenb (5Jermeibung bon $)urdj= 
fall) als möglid) burd^aufü^rcit. 33on beginn bed SBeibgangeä 
an, jebcnfallä aber f^äteflcnö üom 20. Styril an ift bie Jöerab* 
reidmng oon Kartoffeln, ©dflempe, ©rünmalj, Stertreber unb 
Ölfudjen unterfaßt. 

b. $m Söinterljalbjafjr bürfen loäljrenb ber Fettfäfefabrifa* 
tton neben ^eu unb <£mb gefüttert werben ©refdjabfälle, §ätffel, ©e= 
treibe unb beffen ghobufte, SHunfeln, s Jiüben unb 2ttöf)ren, alles 
in bem 2fla(je, bafj baS ridjtige ^äfnrpoffoerljältnte aufregt er* 
galten bleibt, unb in einer Zubereitung, bie leine f<$äblidjen 
©inmirfungen auf bie Qualität ber 2JJifcf) gur ^olge f/at. 93or 
(iärferen ©oben SRoggen* unb s JHai8fd)rot ifl gu tarnen, weil 
nadj bejtimmten 93eobad)tuttgen fotoofu* ^i(§tträdjtigwerben ber 
ftüf)e, d>ronifd)e 23erbauung3pörungen unb läfereiuntauglidje 

ju befür^ten pnb. 

c. 53ei ber halbfett» unb SJtogerfäfefabritation bürfen nebfl 
ben genannten Futtermitteln gefüttert werben ©efam», (Srbnufr, 
iRepä« unb Seinfudjen, unb jwar gerieben unb in 3Jlifdjung mit 
fturafutter fdjwad) angefeudjtet, ntdjt aufgelöp, 2Rat8, ©djlempe, 
frifa> unb getrotfnete Sicrtreber, SMafeime, frifdt) gebämpfte ober 
gefottjte fü^e Kartoffeln. 

@ö empfiehlt pdj immerhin, wenn, je naä) ben örtlichen 
SJerfjältniffen unb Erfahrungen, bie Käfcreioorftänbe unb ber *mildj< 
täufer über bie 3uläffigfeit toon Kraftfuttermitteln pä) öerftän* 
bigen. 

d. ÖIfuä>n barf in SJieljlform, (Setreibe in 6djrotform 
nuf)t längere 3eit im Vorrat bejm. auf Säger gehalten werben. 

Sitte juge!auften Kraftfuttermittel pnb auf allfällige S$äb= 
lieferten burdf> SEranSport, Lagerung ober Verarbeitung unb 9Jli= 
fdjung $u unterfudjen. 

e. ^ür baä gan^e 3fat)r pnb oon ber Fütterung an Wilfy 
füfje au3jmfd)liefjen : Obptrefter, rolje Kartoffeln, faure Kartoffeln, 
Kartoffelkraut, Kraut Don weijjen föüben, 3Jtolfereiab[äl(e, gä= 
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renbe, faicre, fdnminelige, überhaupt Uerborbene ^eifutterinittel 
jeber 2lrt. 

f. Die 3ubereituug3=, Slufbeioafnumgö-- itnb £ran3portge= 
fä&e für fämtlia> üöeifuttermittcl ftnb berjufS ^einf)QUmtg unb 
$erf)ütung ü01t Säurebilbung uuauägefefct 311 beauffidjtigcu unb, 
fo oft notioenbig, grunbtid) 31t reinigen. Sofern ein ^eiueutboben 
in ber £enne üorfjanben, foU bie ßubereitung auf biefem gefd)ef)en. 

g. 2)aö bein ©ragbau unb ber ©rünfütterung bienenbe «anb 
foll bie -unu ©ebeifjen guter Futterpflanzen geeignete 9*obenbe= 
fcr)affenf)eit tjaben. 9taffe, faure Söiefen f ollen ntef)t zum (Singrafen 
benu^t werben. 

h. 6ine angemeffene, nid)t übermäßige 9lnioenbung ber 
üblidjen $>ülf3bünger auf ©raälanb ifi geftattet, jebod) mit bem 
$orbel)alt, baß biefelben im .£>erbft nadfy 9tbfd)lufj ober im 3rüfj= 
ja()r oor beginn ber Söegetationöperiobe auSgebratfu" merben. 2)aö 
Übergüllen öon nad)gefd)offenem ©raS mit fouferoierter ober nid)t= 
fonferoierter Sauty ift in jebem galle berboten. 

i. 2>tc $ertoenbung toon Sdjtvefelfäure ober ßifenoitriol 
^ur flonferoierung ber ^audjc ift oerboten, Dagegen bie 21moen= 
bung toon flüfftger 5pt)o^orfäure unb Superpf)o3pf)at für bie 
Sauere, ioel<f)e in ber 3?it beä $eg,etation3ftillftanbeS au8gebrad)t 
mirb, geftattet. 2)ie Slniocnbung fonferöierter Saudje auf bas 
Zum (Singrafen beftimmte ftmb ift loäfjrenb ber 2)egetatton8aeit 
nur auf $efrf)(ufe ber tfäferetuorfiänbe ober auf ßimoilligung 
beö Wila^fäuferö geftattet. 3m allgemeinen ift aber megen ber 
©efafyr ber unrationellen s 2lniocnbung baüor 311 toarnen. (Sfjcfc 
ber mdnoirtfdjaftäfonferenz 1903.) 

k. 2)aä ©ra3 foll in ber Olegel taufrifa) gefajuitten unb 
eingebracht merben. *8ei eingetretenen 9laa)tfröften ift baö Wix- 
fdjminben beS SKetfeS abzuwarten. 3n ber Siegel foll nierjt metjr 
alä für ben laufenben lag, an ben 5}orabenben Don Sonn* 
unb 5 e ^ rta fl e » "i^t m ^ x > nlö big zum nädjfteu Söerftnge er= 
forberlia), eingegrafet merben. 
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2)aö ©rünfutter fott fo eingebracht unb aufbematjrt werben, 
bafc ein 2öarm= nnb Söelfioerben nicht flattfinbet. 2öarm ge* 
loorbenes (5Jra£ ift für bie ©efunbt)eit ber Stiere unb für bie #äfe« 
fabrifation al§ entfchieben fchäblict) bezeichnen. 

1. (Brünmate, ©pbrgcl, Senf, 2öicff|afer unb anbere ©rün* 
futterppCattaen unb ©toppetgetuächfe bürfen nur fo lange unb in 
bem SJtofee verfüttert loerben, aU bie Qualität ber Wilä) barunter 
nicht leibet unb feine nachteiligen folgen für bie ßäfefabrifation 
beinerfbar ober 51t befürchten ftnb. 

m. %U £ränfe ift nur reineö, frifcheä, int Sßinter menn 
nötig temperiertes Söaffer p öerloenben, nid)t aber unreine«, 
lange geftanbeneö Söaffer ober *üief)ltränfe. (Sbeufo ift bie 33er= 
abreiehung fcon flctemilct) aU £ränfe an s JJcilchfüf)e ftreuge toer= 
boten. 

SRrlfs unb Sranftpartgefctyirre ; äRilajtr anSpurt. 

a. 9113 2Nelf= unb Jranäportgefchirre finb in erfter fiinie 
folctje au3 gut öer^inntem 2ßeif$blech ju empfehlen. Siefelben 
fotten im Innern feine roftigcn ©teilen ober fdjabtjafte Sötjietten 
aufmeifen, in welchen fiel) ^Jcildjrefte anfammeln fönnen. Sitte 
in ber SBetfe fehlerhaften ^ilchgefehirre finb Oon ber Senoenbung 
au^ufchlie&en. 

b. 2)ie 2)Mf= unb Sranäportgefchirre fotten innen unb 
aufcen üottftänbig rein fein. Siefelben ftnb alle Sage mit fodfjenbem 
Sßaffer unb alle 2Boä>n mit heilem Söafjer, bem etioaä ©oba 
ober gel'öfchter $alf (tfalfbrei) äugefefct loorben ift, au^ubrül;en 
unb nachher mit faltem Söaffer nachspülen. 2)ie methanifche 
Reinigung hat fo 31t gefä^en, bafj fich tmoenbig feine Trufte 
ober s D(ilct)ftein anfe^en fann, jebod) otjne $enoenbung Don ®anb 
ober anbern bie Sßeqiunung ber Sölechgefäfje fchäbigenben Mitteln. 
s Jia<h ftattgefunbener «Reinigung ftnb biefelben roäfyrcnb ber $eit 
beä Diichtgebraucheö an einem luftigen Ort unb jroar nicht über 
3auct)el&chern unb auch nicht in ber 9cät)e Don ©chioeineftattungen 
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jum Srotfnen fjinauftetten. %n ber @onne warm geworbene 
2#t(d)gefcf)irre finb uor bem Söiebergebraudj ab^ufü^len. 

c. 2)ie fyeimgebradjten fläfereirücfftänbe, ßäömild), Butter» 
mildj unb 2ftagermil<$ bürfen, fofern bie ^tfdjgefdnrre für biefeit 
föütftranSport benufct werben, nidjt in ben freuten ffefyen gelaffen 
ober f)eruingeftettt werben; bie SranSportgcfdnrre pnb tuetmefyr 
fofort entleeren nnb grunbtidj, wie oben Befd)rie6en, gn rei- 
nigen. 

d. 9Mfgefd)irre, fowie übertat fämtUdje ÜMdjgefdjirre, 
bürfen Weber atS Sränfgefdjirre, nodj 31t irgenb einem anbern 
3wetf öermenbet werben, als wo^u fte befUmmt finb. 

e. S)ie $)eäYl ber £ran3}wrtg,efä&e fotten mit einem Suft» 
lodj fcerfefyen fein, $rentenbectel fotten au3 afl= unb fpaltfreiem 
£015 fonftruiert fein; biefelben fotten gut fdjlie&en; bie SSerweu* 
bung toon fog.'93rentenla|)j)en ift unterfagt. 

f. 2)ie für bie Ääferei beftimmte Sflitö) ift fofort natf) ftatt» 
gefunbenem helfen, unb wo foldje oorgefdjrieben, nadj beeubigter 
5lbfülj|lung abzuliefern. S)er ÜJiildjtronSport nad) ber JJäferei 
I)at fo gu gefdjef>en, bafj auf bem SBege {ein unnötiger 9lufent= 
fyalt gemalt unb bafj baä fiarfe ©Rütteln unb ©tofjen ber flflild) 
möglidjjt öermieben wirb. 91(8 XranSportwagen ober Marren 
finb foldtje mit ftebern gu berwenben. 
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Nabelte II. 

rijnt ©fiuirijtps i>*r gjRagrrutüd} mif 15 °C. 
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Tabelle III 

jur Ermittlung br§ Jirqmtifdifn ftcttgeljaltfg ttoi^ ber 
9ReHjdbe bort ®iarö)anb5®erBer 



(nacfj Sdjtnibt unb Sollen»). 



iütfierfcttfnf ntift 


äfett 

%. 


Beljnttl ccm 
.'ItlicrffttlofuHß 
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äfett 


i n 
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Tabelle IV 



jur Ermittlung bc# ftellßeljalts ganzer ober fdjwadj cnt= 

rafcmter üWildj in ©eiot^t^ro^enten nad) bem fpejipftfjcn ©ewidjt ber 
SUtfjcrfettlöiung bei 17,5° CSelfiu«. (©oy^et.) 
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£rt belle VIII 

juc (Ermittlung fce$ 2Rit(foiitfcrflcljaltcS nadj ber Stenge bes gefunbenen 
ÄupferS, beregnet nad) ©ojtjlet. 
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140l 101,3 
l4l! 102,1 



142 
143 
144 

14f> 



102,8 
103,6 
i0l,3 
105.1 



i46j io5,s 

147] 10«,« 
148. 107,3 

149 108,1 

150 108,8 

151 loa,« 

152 110,4 
153.111,1 



154 
1 



15«' 



lll,i) 
112,« 
113,4 

157 114,1 

158 114,9 

159 115,7 

160 11<>,4 

161 117,2 
162 ! 117,9 
163 118.7 
164:119,4 
165' 120,2 
1««. 120,9 
167| 121,7 
168 122,4 
169i 123,2 
170 123,9 
17 l| 124,7 
172 125,5 
173,12«,2 
1741 127,0 
175 i 127.8 
17« 128,« 
177j 129,3 
178 130,1 
179, 130,9 

! 



1 HO 131,« 
181 132,4 
18 >| 133,1 
183; 133,9 
184 1 134,7 
185 135,4 
18(i 13«,2 
187 136,9 
188; 137,7 
189 138,5 
190:139,2 

191 140,0 

192 140,8 

193 141,5 

194 142,3 

195 143,1 

196 143,8 

197 144,6 

198 145,4 
199.146,2 

200 146,9 

201 147,7 

202 148,4 

203 149,2 

204 149,9 

205 150,7 

206 151,4 
207.152,2 
208' 152,9 
209 1 153,7 
210 151,4 
21l! 155,2 
212' 155,9 
213. 156,7 
all 1 157,4 
215 158,2 
216.158,9 
217 159,7 
21*1 160,4 
219 161,2 



220' 161,9 

22 1 1 62,7 

222 163,4 

223 164,2 

224 164,9 

225 165,« 
22« 1 ««,4 

227 167,1 

228 167,9 

229 168,6 



230 
231 



169,4 
170,1 



2321170,9 
233 '171,6 
234,172,4 
235 173,1 
23« 173,9 

237 174,7 

238 175,4 

239 176,2 

240 176,9 

241 177,7 



242 



178,5 



243 179,3 
2441180,1 



24;) 

21« 
247 
248 
249 
250 
251 
252 
253 



255 
25« 
257 
25« 
259 



180,9 
181,6 
182,4 
183,2 
184,0 
184,S 
185,6 
186,3 
187,1 
187,9 
188,7 
189,4 
190,2 
191,0 
191,8 



270 
271 
272 



260 192,6 

261 i 193,3 
2«2 194,1 
2«3 494,9 
2«4 195,7 
2«5 190,4 
26« 197,2 
2«7 198,0 
268 1 198,8 
269 199,5 

200,3 
201,1 
201,9 
202,7 

274 203,5 

275 204,3 
27« '205,1 
277,205,9 

278 j 206,7 

279 207,5 

280 j 208,3 
281)209,1 

282 209,9 

283 210,7 

284 211,5 

285 212,3 

286 213,1 

287 213,9 

288 214,7 

289 215,5 

290 216,3 

291 217,1 

292 217,9 

293 218,7 
291 219,5 

295 220,3 

296 221,2 

297 222,0 

298 222,8 

299 223,6 



300 
301 
302 
303 
304 
305 
30« 



224,4 
225,2 
225,9 
22«,7 
227,5 
228,3 
229,0 



3071229.8 
308 230,6 
231,4 



309 
310 
311 



232,1 
232,9 



312 233,7 

313 234,5 
314|235,3 
315 j 236,0 
31« 23«,8 



317 
318 
319 
320 

321 240,7 

322 241,5 

323 242,3 

324 243,0 



237,« 
238,4 
239,1 
239,9 



325 
32« 
327 
328 



243,8 
244,6 
245,4 
24«,1 



329 24«,9 
3301247,7 
33 1 1 248,5 
332 '249,3 
333 250,1 



334 
335 
33« 
337 
338 



250,9 
251,7 
252,5 
253,3 
254,2 



339,255.0 

I 



340 255,8 

341 256,6 
3421257,4 
343 258,2 
344.259,0 
345 '259,8 
346 1 260,7 
347 '261,5 
3481262,3 
349,263,1 
350 1 263,9 
351 264,7 

265,6 
266.4 
267,2 
268,0 
2«8,8 
269,6 
270,4 
271,3 



352 



354 
355 
356 
357 
358 
359 



360| 272,1 

361 272,9 

362 273,8 

363 274,« 

364 275,5 



365 



276,3 
277.2 



367 1 278,0 
368:278,9 
369 1 279,7 
370,280,5 

371 281,4 

372 282,3 
283,1 
284,0 

375 1 284,8 

376 j 285,7 

377 28(j,5 
378! 287,4 
379 288,2 



o/3 
374 



380 289,1 

381 289,9 



290,8 
291,« 
292,5 
293,3 
i94,2 
295,1 
295,9 



382 
383 
384 
385 
38« 
337 
388 
389; 290,8 
390 297,7 
391)298,« 
392; 299,4 
393' 300,3 
394*301,1 
395 302,0 
39«l 302,9 

397 303,7 

398 304,« 

399 305,4 
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ßeridiiigungen. 



©ette 4, 3. 3cilc oon unten: SluSjug ftatt 8ln$ug. 
6, 1. 3eile oon oben: ber ftntt jur. 
„ 19, 11. 3eile oon oben : Äafein, 3uder, %ttt, ftatt Äafcin, 9IWc&, 
3ucfer, gett. 

. 20, 1. 3eite oon oben: 4 bis 8 ftatt 4 big 5. 
„ 22, 2. 3eile oon unten: bte 9trt ftatt ben Ott. 
„ 40, 7. 3eile oon unten: 9tof)t3uder ftatt gtofoutfer. 
„ 41, 5. 3et[e oon oben: 9tofjraucfer ftatt StofoucTer. 
„ 43, 6.— 15. 3eile oon unten: Calcium- ftatt Stalfium*. 
„ 43, 6.— 15. 3cile unten: bie Angaben ftnb natf> ©ötbner. 
„ 60, 9. unb 13. 3eite oon oben: abgefdjioädjt oitulente, ftatt 
oitutente. 

„ 64, 1. 3cite oon unten: ©porangmm, ftatt ©porogonium. 
„ 79, 16. 3 C ^ C 130X1 oben: roa^rfcfjetnltdj (frreger ftatt (Srreger. 
„ 84, 4. 3etfc oon unten: 0tegeneratio» ftatt Stegcnerator*. 
„ 127, 7. 3cüe oon unten: fte&ting'fd&et ftatt gefjling'fdfje. 
„ 184, 1. 3eite oon unten: Djgpfjeno> ftatt Djnpljetnnt». 
„ 195, 6. 3etle oon oben: 2auffra!m ftatt ßuftfraljn. 
„ 278, 12. 3eüe oon oben: $ig. 63 ftatt $tg. 60. 
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